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Résumé - Initié par le gouvernement de Polynésie Frangaise en 1988, le programme de
développement d’une pécherie semi-industrielle a déja permis la mise 4 I’eau de plus de 70
palangriers. Les espéces principalement recherchées sont : le germon (Thunnus alalunga), le
thon a nageoires jaunes (Thunnus albacares) et le thon obése (Thunnus obesus).

La mise en place de cette flottille a profondément transformé 1’ensemble de la filiére
de production des poissons du large : construction d’une criée, apparition du métier de
mareyeur, modernisation des circuits de commercialisation et enrichissement de la gamme de
produits proposée. Les répercussions au plan social se sont révélées étre importantes, surtout
en terme d’emplois. L’image traditionnelle du pécheur polynésien mais aussi les relations
entre les différents acteurs se sont largement modifiées. Jusqu'a présent le marché intérieur a
totalement absorbé I’augmentation de la production, mais a atteint son point de saturation.

Les développements futurs passent obligatoirement par les exportations. L objectif de
11 000 tonnes prévu pour 2003 ne sera atteint que si la flottille est capable, par une grande

flexibilité au niveau des stratégies d’exploitation, de profiter des opportunités du marché
-- international.

Abstract : Since 1998, the French Polynesia gouvernement has been running a program to
develop a semi-industrial pelagic fishery A new fleet emerged which now comprises 70
longline fishing units which are mainly targetting on 3 species of tuna : albacore (Thunnus
alalunga), yellowfin (Thunnus albacares) and bigeye (Thunnus obesus).

The development of this new fleet has led 10 adeptation of the local economic system
of pelagic fishes: creation of the salesroom, development of wholesale fish acuvities,
modernization of the marketing system, development of new product for the market This new
fishery has been contributing to important socio-economic champs

-creation of employment,
-contribution to new relationships between the different actors of the sysiem.
-traditional fishing habits to modern techmques

The objecuive of this fishery 1s 1o product uo to 11 000 10ns yearly from 2003 ¢ 1cach

this amount of catches, the fleet has 1o mnovate new fishing strategies and must adept 1o the
international market
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INTRODUCTION

Le développement de I’activité commerciale thoni¢re dans le Pacifique trouve son
origine dans les années 20, pour devenir aprés la seconde guerre mondiale une activité
industrielle de grande envergure. Au fur et & mesure de cette progression, les flottilles
exploitent des zones de plus en plus larges. C’est le cas des navires asiatiques (Japon, Corée,
Taiwan) qui, dés le milieu des années 60, quadrillent I’ensemble du Pacifique grice a leurs
flottilles palangricres.

L’instauration des Zones Economiques Exclusives fiit un bouleversement majeur dans
le monde halieutique, avec des conséquences multiples. De nombreux Territoires et Etats
insulaires du Pacifique se sont vus confier la propriété et la gestion de zones maritimes
souvent trés importantes. La mise en place d’accords bilatéraux sont alors devenus nécessaires
entre ces nouveaux propriétaires et les nations qui péchaient historiquement dans ces zones.
Au méme moment, ces pays mirent en place des programmes de développement de leur
propre flottille.

Ce fut le cas de la Polynésie Frangaise qui dispose d’une Z.E.E. de plus de 5 millions
de km?. Sous I'impulsion de grands programmes de développement des Territoires frangais,
I’idée d’instaurer une flottille semi-industrielle naquit a la fin des années 80. La technique de
la péche & la palangre fut retenue. Les raisons de ce choix furent doubles. Tout d’abord, les
flottilles palangriéres coréennes et japonaises péchaient dans la Z.E.E. polynésienne grice aux
accords bilatéraux depuis 1982. Ces derniers ont permis un suivi précis de ces flottilles, ce qui
donnait un certain recul quand aux potentialités de cet engin de péche en Polynésie. Par
ailleurs, la palangre dérivante, que la mécanisation récente met a la portée d’unités de taille
modeste, est I’engin qui permet de capturer des thons de grande taille et de bonne qualité qui
possédent une forte valeur ajoutée sur un marché international en pleine expansion.

L’histoire de la péche palangriére en Polynésie Frangaise a aujourd’hui 7 ans.
Soixante-dix unités forment actuellement I’ensemble de la flottille avec comme espéces cibles
,par ordre d’importance en terme de tonnage, le thon blanc (Thunnus alalunga), le thon a
nageoires jaunes (Thunnus albacares) et le thon obése (Thunnus obesus). Sa constitution a
profondément modifié le paysage halieutique du Territoire. Le passage d’une péche
traditionnelle (bonitiers, « poti-marara ») a une péche semi-industrielle fut trés rapide et eut de

nombreuses conséquences (création d’une criée, apparition de P’activit¢é de mareyage,
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développement de I’exportation, etc...). Les documents sur ce théme sont nombreux mais
abordent le plus souvent des points particuliers. Ce travail propose donc une vision globale de
I’ensemble de ces modifications, en décrivant tout d’abord, I’évolution de cette filiére entre
1991 et 1996, puis, en dressant un bilan de la situation socio-économique. Pour cela seront
utilisés tous les documents disponibles (statistiques, bibliographie, revue de presse) mais
également les résultats des questionnaires et des interviews qui ont été réalisés dans le cadre
de ce travail.

Les années 1997-1998 constituent certainement une période charniére dans le
développement de I’activité. En effet, les premiers signes d’une saturation du marché local
impliquent une montée en puissance de la production indispensable a I’ouverture des
nombreux marchés a I’exportation. Le développement des activités ne semble pas dépendre
aujourd’hui de la ressource et de son accessibilité. D’une part, I’outil et la technique de péche
sont de mieux en mieux maitrisés. D’autre part, les tactiques & développer doivent étre
fournies par les résultats du programme de recherche ECOTAP (Etude du COmportement des
Thonidés par 1’ Acoustique et la Péche a la palangre) mené conjointement avec '’EVAAM',
I’IFREMER? et ’ORSTOM? qui arrive a son terme.

En revanche de nombreuses questions pésent encore sur des stratégies a développer en
terme d’investissements pour accroitre 1’outil de production. Jusqu'a présent 1’activité a été
largement subventionnée, mais qu’en sera-t-il des les mois ou les années qui viennent ? Donc,
le probléme de la rentabilité des différentes unités doit retenir I’attention des décideurs car elle

conditionne le futur visage de la flottille et donc de 1’activité dans les 10 prochaines années.

| Etablissement pour la Valorisation des Activités Aquacoles et Maritimes.
? Institut Frangais de Recherche pour I'Exploitation de 1a MER.
} Institut frangais de recherche scientifique pour le développement en coopération.
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. LA PECHE THONIERE DANS LE PACIFIQUE ET EN POLYNESIE

L’histoire de la péche thoniére dans 1’ensemble du Pacifique permet de comprendre
comment la Polynésie Frangaise est passée d’une péche de type artisanale d une péche de type
semi-industrielle a partir des années 1990.

Ce changement brutal a pu se réaliser grice & la mise en place d’un plan de

développement qui a permis d’encadrer ’activité durant cette période de lancement.

l.1. Les pécheries a I’'échelle du Pacifique

Cette description de la péche thoniére & I’échelle du Pacifique s’inspire largement du
rapport ECOTAPP (Etude du COmportement des Thonidés par 1’Acoustique et la Péche a la
palangre en Polynésie frangaise ; Abbes et al., 1995).

La péche thoniére dans le Pacifique a pendant longtemps constitué une péche de
subsistance. Les techniques de péche étaient souvent nombreuses et adaptées a cet objectif :
piéges, lignes a main, lignes de fond et filets.

Actuellement, trois techniques de péche dominent dans le Pacifique : la canne (péche a
I’appat vivant), la senne et la palangre. La traine et le filet maillant dérivant existent
également, mais ils sont localisés dans le Sud et le Nord du Pacifique pour la péche du
germon (ou thon blanc) de surface. Parmi tous ces engins, seule la palangre permet de
capturer des individus en profondeur.

En 1994, les captures de « thons majeurs » atteignaient 3 400 000 tonnes, soit un peu
plus de 4 % de la production halieutique mondiale. Ces vingt derniéres années, 2 zones
géographiques sont a 1’origine du doublement de la production mondiale thoniére :

e le Pacifique Ouest, domaine privilégié des premiéres flottilles hauturiéres japonaises
(canneurs et palangriers) auxquelles se sont ajoutés dans les années 70 des senneurs de toute
nationalité ;

¢ ’océan Indien fréquenté principalement par les flottilles de senneurs frangais et
espagnols.

En 1994, I’exploitation de I’ensemble la zone Pacifique, et principalement le Pacifique
Sud, a permis une production de plus de 2 200 000 tonnes, soit 65 % des tonnages a 1’échelle

mondiale.
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En ce qui concerne la zone CPS (Commission du Pacifique Sud, fig. 2), en terme de

production le Japon arrive en téte avec 250 000 tonnes, suivent 5 pays regroupés (Corée,

Philippines, Taiwan, Indonésie et U.S.A.) autour d’une production de 200 000 tonnes chacun

(fig. 1).

tonnes
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150 000 A

100 000 A

50 000 -

_ 242000

c
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(o8
©
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200 000 498 000
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Philippines [_
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Figure 1 : Les captures de thons par pays pour l'année 1994 dans la zone de la
Commission du Pacifique Sud (Source : SPC, 1995)

La production pour ’année 1994 s’établissait a prés de [ 300 000 tonnes. La bonite

(Katsuwonus pelamis ; avec 69 % des débarquements en poids) a une contribution plus élevée

dans les captures dans cette zone que dans I’océan mondial (fig. 3).
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Figure 3 : La part des différentes especes de thons dans les captures dans la zone
CPS en 1995 (Source : SPC, 1996)

.1.1. La péche ala canne

1.1.1.1. Le Pacifique Est
L’historique de la péche thoniére dans le Pacifique Est remonte a 1918 (Whitehead,
1931). A cette époque, la péche du thon s’effectuait a proximité des cotes du Mexique et de
I’Amérique Centrale avec des canneurs. Dés la fin des années 1950, ces bateaux ont été
progressivement remplacés par des senneurs. En 1962, il ne subsiste que 20 canneurs, alors

que le nombre de senneurs atteint déja le nombre de 150 (IATTC, 1993).

1.1.1.2. Le Pacifique Ouest

La péche thoniére de surface a [’appat vivant dans le Pacifique Ouest est trés ancienne
et les statistiques de prises sont disponibles depuis le début des années 20. A cette époque, les
canneurs japonais opéraient dans le Pacifique Central a partir de ports d’attache localisés dans
plusieurs iles de Micronésie.

A partir des années 1950, les japonais ont remis en état leur flottille et jusqu’en 1965
les bateaux restent de taille plutdt modeste. Les captures sont réalisées prés des cotes, au Nord
du 10°N. Les prises sont alors principalement constituées de thon a nageoires jaunes et de
bonite (Marcille & Bour, 1981). Aprés 1965, la demande croissante en thons encourage alors
le Japon a construire de nouvelles unités plus puissantes, et a mettre en place une flottille a
long rayon d’action permettant la prospection de tout le Pacifique Ouest (puisque a I’époque
les Zones Economiques Exclusives ne sont pas encore instituées).

A la fin des années 1970, I’instauration des ZEE et ’augmentation du prix du

carburant freinent I’extension des canneurs vers I’Est. De nombreux pays mettent ou ont déja

15



D.A.A. Halieutique 1997 - ENSA Rennes

mis en place leur propre flottille (Palau en 1964, Papouasie-Nouvelle-Guinée 1970, Salomon
en 1971, Australie et Fidji en 1976, Kiribati en 1979 et Nouvelle-Zélande en 1990). Entre
1980 et 1990, les captures ont été divisées par 2 (tab. 1) du fait d’une baisse de la production

japonaise de 50 %.

Tableau 1 : Evolution des captures de thons (en tonnes) réalisées par 'ensemble
des canneurs de diverses nationalités dans la Pacifique Ouest (d’aprés SPC, 1993)

—

? E A ."'": Ab = e '. : ‘_I iE -
177 884
85 286

1.1.2. La péche ala senne

1.1.2.1. Le Pacifique Est

La péche thoniére a la senne existe depuis plus de 60 ans dans le Pacifique Est et les
statistiques de prises et d’efforts sont disponibles depuis 1930. Cette activité, essentiellement
cdtiére dans un premier temps, évolue vers le milieu des années 60 avec la construction des
grands senneurs américains. En 1966, en raison de- I’exploitation intensive du thon a nageoires
jaunes, une zone de péche réglementée est instaurée par I'JATTC (Inter-American Tropical
Tuna Commission). En 1978, les navires d’une douzaine de pays péchent le thon de surface
dans le Pacifique Est (2 especes principales : le thon a nageoires jaunes et la bonite). La
production des senneurs dans le Pacifique Est s’établissait a prés de 450 000 tonnes en 1990
(tab. 2).

Tableau 2 : Evolution des captures de thons (en tonnes) réalisées par 'ensemble
des senneurs de diverses nationalités dans la Pacifique Est (d’apres IATTC, 1993)

B | EL
1980 388 733
1990 448 887

1.1.2.2. Le Pacifique Ouest
Dans le Pacifique Ouest, la péche a la senne est moins ancienne bien que
traditionnellement pratiquée pres des cotes du Japon avec de petits senneurs en beeuf. La fin
des années 60 marquera le véritable point de départ de la péche a la senne dans cette région.
A partir de 1976, la péche a la senne s’effectue sur I’ensemble de la zone tropicale,
mais avec des captures essentiellement localisées sur la Papouasie-Nouvelle-Guinée. Les
coups de senne s’effectuent en général sur épave dérivante, au sud ou au nord du contre-

courant équatorial nord.
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Cette extension est due a 'effort d’équipement en senneurs de nombreux pays
(Philippines en 1977, Corée et les iles Salomon en 1980, Thailande et Nouvelle-Zélande en
1983 et I’Indonésie en 1984). L’arrivée de ces nouveaux pays producteurs a contribué au
développement fulgurant des débarquements des senneurs dans cette zone (tab. 3).

Tableau 3 : Evolution des captures de thons (en tonnes) réalisées par 'ensemble
des senneurs de diverses nationalités dans la Pacifique Est (d’apres SPC, 1993)

1990 888 709

1.1.3. La péche ala palangre

Pendant que la péche a la canne se développe dans les années 20 au Japon, la flottille
palangriére qui existe également a cette époque, se modernise progressivement. En 1926, la
motorisation de tous les palangriers permet I’extension de leur zone de péche. En 1932, le
premier grand palangrier industriel est affrété et en 1939, le Japon en dénombre 72 qui se
consacrent a la péche du thon a nageoires jaunes et du thon obése en Micronésie.

Apres la levée en 1952 des restrictions imposées a la circulation des navires japonais,
pendant la seconde guerre mondiale, le nombre de palangriers hauturiers intervenant sur
I’ensemble du Pacifique augmente de maniére constante dans les années 50 et 60. En méme
temps, leur zone d’activité s’étend progressivement jusqu’aux cotes ameéricaines (fig. 4). En
raison du succés obtenu par les japonais (148 887 tonnes en 1962), la Corée met en place sa
propre flottille, en 1958, suivi par Taiwan en 1967. En 1962, le Japon s’équipe de palangriers
transocéaniques afin de pécher dans le Pacifique Est (Suda & Shaeffer, 1965). Puis, c’est au
tour de la Corée et de Taiwan avec néanmoins des captures bien moins importantes que les

japonais.
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Figure 4 : Expansion géographique de la zone de péche des palangriers japonais
dans l'océan Pacifique (Sources : Suzuki et al., 1978 ; Tomlinson & Homna, 1978 ;
SPC, 1993).

Avec la diminution sensible des captures japonaises depuis le début 1980, les prises
totales de thons dans I’ensemble du Pacifique Ouest sont en baisse (tab. 4).
Tableau 4 : Evolution des captures de thons (en tonnes) réalisées par 'ensemble

des palangriers de diverses nationalités dans la Pacifiqgue Quest (d’aprées SPC,
1993)

TG Ra a | B R o tal
1980 184 701
1990 119 888

Au cours des années 70 et 80, suite au retrait des navires les moins performants
handicapés par I’augmentation des coits et ’arrivée des senneurs, le nombre des palangriers
hauturiers régresse. Simultanément, les iles Salomon mettent en place leur propre flottille
palangriere en 1973, puis la Nouvelle-Calédonie en 1983, I’Australie en 1985, la Nouvelle-

Zé€lande, la Polynésie Francaise et Fidji en 1989,
.1.4. La péche du germon de surface

1.1.4.1. Le Pacifique Nord
La péche du germon de surface a la traine dans le Pacifique Nord est pratiquée depuis
1959 par les américains, puis plus récemment par quelques unités du Canada. Les statistiques

de péche montrent que, entre 1959 et 1975, les captures étaient élevées, avec pres de 20 000
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tonnes par an. A partir de 1976, les captures ont fortement diminué pour atteindre 2 000
tonnes en 1989 (Bartoo & Foreman, 1994).

Les captures de germon par les flottilles japonaises équipées de filets maillants
débutent en 1972. En 1985, les USA développent leur propre flottille, en 1987 c’est au tour de
Taiwan. Les prises de germon aux filets maillants ont été maximales en 1988 (20 000 tonnes),

puis ont fortement diminué (6 000 tonnes en 1989).

1.1.4.2. Le Pacifique Sud

La péche du germon de surface 4 la traine pratiquée de fagon artisanale par certains
pays insulaires a connu un regain d’intérét en 1986 lorsque des études ont été menées par les
compagnies américaines, encadrées par les laboratoires néo-zélandais (FDR), frangais
(ORSTOM) et américains (NMFS). En raison des résultats positifs, 35 navires américains ont
participé a des opérations de péche a la traine lors de la campagne 1987/1988 (3 016 tonnes de
germons, 5 540 tonnes en 1990/91).

D’autres pays ont suivi ’exemple américain tels que les thoniers de Polynésie
Frangaise qui opérent depuis 1989 dans la zone de convergence subtropicale (39 a 41°S entre
les longitudes 140° et 165°W). Au cours, de la campagne 1991/92, 2 bateaux polynésiens ont
capturé 72 tonnes de germon.

La flottille japonaise de péche au filet maillant dérivant a ciblé le germon de surface
dans le Pacifique Sud & partir de 1983. Mais a partir de 1990, plus aucun de ces navires n’a
péché dans cette zone (sous la pression des pays insulaires qui voulaient limiter I’effort de
péche).

Les captures totales réalisées aux filets maillants dans le Pacifique Sud ont été
maximales pendant la saison 1988/89 avec prés de 22 000 tonnes. Elles ont ensuite fortement

diminué pour devenir nulle dés la campagne 1991/92.

.1.5. Conclusion
En une vingtaine d’années, le Pacifique Sud, ou plus précisément la zone CPS élargie
a I’Indonésie et aux Philippines, est devenu le premier producteur de thons et fournit prés de
la moitié des captures mondiales.
La multiplication par 10 de la production en 20 ans est la conséquence de
I’intensification de I’effort de péche (technique de péche a la senne essentiellement) exercé sur

les populations de surface (tab. 5).
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La production palangriére, qui s’adressent & des poissons adultes vivant en profondeur,

est restée sensiblement constante.

Tableau 5 : Evolution des captures de thons (en tonnes) réalisées par I'ensemble
thoniers de diverses nationalitées dans la zone CPS (d’aprés SPC, 1993)

rAnnce i

90 048

167 061 397 421
667 969 111 870 876 758

.2. La péche thoniére dans la Z.E.E. * polynésienne avant

1990

.2.1. Exploitation des stocks de subsurface par les flottilles
palangriéres asiatiques

Avant I’instauration d’une Zone Economique Exclusive en Polynésie Frangaise, 3
flottilles de palangriers exploitaient les thonidés de subsurface dans la région : le Japon, la
Corée du Sud et Taiwan.

La convention de Montego Bay du 10 décembre 1982 dite Convention des Nations
Unies sur le droit de la mer a permis & un grand nombre d’Etats et de Territoires insulaires
d’accéder a la propriété de vastes espaces maritimes (Thiriez, 1995), ce fut le cas de la
Polynésie Frangaise. A partir de cette date, seuls les japonais et les coréens ont continué a
exercer leurs activités dans le cadre d’accords bilatéraux signés annuellement.

Ces accords stipulent le nombre de navires autorisés a fréquenter la zone, le tonnage
global des captures, le montant de la redevance annuelle et la fourniture de fiche de péche.
L’obligation de signaler les mouvements d’entrée et de sortie de la Z.E.E. (fig. 5 et 6) est
progressivement remplacé par la généralisation de I’installation de balise ARGOS.

A P’aide de ces renseignements disponibles depuis 1984, un suivi des péches a pu étre

réalisé¢ (Chabanne et al., 1993).

* Zone Economique Exclusive.
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Figure 6 : La Polynésie Frangaise et ses archipels.
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Ainsi, il apparait que la flottille japonaise a concentré ses efforts (fig. 7) dans le secteur
des iles Marquises, c’est a dire au Nord du 13°S. Les coréens, quant a eux, ont exercé leurs
activités (fig. 8) sur I’ensemble de la Z.E.E. mais, comme les précédents commencent de plus
en plus leur effort sur le secteur des Marquises.

L’étude des captures (qui ont atteint 3 000 tonnes en 1988 pour les japonais et 3 850 t
en 1990 pour les coréens) permet de distinguer 2 grandes zones :

eune zone au Nord de 13°S ou les palangriers capturent essentiellement du thon
obése et du thon a nageoires ;
¢ une zone au Sud de 16°S ou le thon blanc est dominant et ou le thon obése

disparait quasi totalement des captures.
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Figure 7 : Palangriers japonais - Répartition géographique de Il'effort de péche (en
nombre d’hamegons posés) cumulé pour la période 1984 - 1992 (Source : Chabanne
et al, 1993).
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1.2.2. Exploitation des stocks de surface par les bonitiers polynésiens
La péche bonitiére des thonidés de surface est une exploitation artisanale (Chabanne &
Josse, 1993). Généralement, elle se localise en fonction de la répartition de la population.
Ainsi, sur I’ile de Tahiti, on trouve les deux tiers des bateaux et le principal centre de péche se
situe a Papeete.
Les bonitiers sont des bateaux type vedette le plus souvent en bois. Leur longueur
varie de 10 a 13 m (8 4 10 tonneaux de jauge brute). La puissance des moteurs va de 200 a
450 ch pour les unités qui sont les plus récentes. L’équipage est composé de 2 ou 3 hommes.
Le nombre et la répartition géographique des bonitiers jusqu’en 1990 sont indiqués
dans le tableau 6. L’accroissement était général, sauf pour le port de Papeete ou le nombre de

bonitiers diminuait de fagon réguliere.

Tableau 6 : Nombre et localisation des bonitiers en Polynésie Frangaise (d’aprés
Chabanne & Josse, 1993)

Iles du vent
dont Papeete
Iles sous le vent

Tuamotu
Marquises

Australes

Polynésie 104 126 125 120 118

Le repérage des bancs de thons s’effectuent le plus souvent a vue en repérant les bancs
d’oiseaux. Le poisson est capturé a la canne. Les captures se composent d’une dizaine
d’espéces. Les trois principales sont la bonite, le thon a nageoires jaunes et la daurade
coryphene (ou mahi-mahi en tahitien, Coryphaena hippurus). Elles constituent environ 90 %

des captures en nombre et 80 % en poids (Chabanne & Josse, 1993 ; tab. 7).
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Tableau 7 : Prises des bonitiers de Polynésie Frangaise de 1986 & 1990 (d’'apres
Chabanne & Josse, 1993)

R ANE: S| B Prisesi(enifornes) BT
1986 1356
1987 1536
1988 1314
1989 1370
1990 1400

Depuis une vingtaine d’années, la péche de surface des bonitiers est restée
pratiquement identique. Une des raisons de cette stabilité réside dans la permanence du mode
de commercialisation de la péche (vente en bord de route et aux marchés municipaux), due

principalement aux habitudes du consommateur qui préfére la bonite en produit frais.

1.2.3. La péche polyvalente des « poti marara »

Ces embarcations sont & mi-chemin entre les navires de péche cotieére et ceux de la
péche hauturiére. 11 s’agit en fait de bateaux de petite péche au large, de construction locale,
leur taille varie de 5 @ 8 m. Ils sont équipés de moteur hors-bord (les unités les plus récentes
possédent des moteurs in bord diesel) d’une centaine de chevaux, et ils péchent a la ligne de
traine en surface, ou a la ligne & main en profondeur prés des « trous a thons » ou des DCP’
(Moarii & Leproux, 1996).

Les principales espéces péchées sont les mahi-mahi, les thons et les bonites. Les
marées n’excédent pas la journée avec | ou 2 hommes a bord. Les produits de la péche sont
vendus le plus souvent en bord de route.

Leur nombre exact sur I’ensemble du Territoire est difficile a évaluer car un bon
nombre d’entre eux ne dispose pas de licence ou de carte de péche. Toutefois des données
existent a Tahiti ou 3 coopératives de poti marara suivent réguliérement les sorties et les

captures de leurs bateaux (tab. 8).

* DCP : Dispositif de concentration de poissons.
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Tableau 8 : Production des « poti marara » de Tahiti (d’'aprés Service de la Mer et de

I'aquaculture, 1993).

‘Année;

Nombre de bateaux 51 47 56 44

Nombre de sortie 6022 6919 6525 5566

Production totale (tonnes) 225 310 286 261
thons® 90 80 137 113
Marara’ 61 106 67 59
Mahi-mahi 31 36 32 46
Autres 43 88 50 43

On peut tout de méme penser que les quantités débarquées par ce type d’embarcations
sont beaucoup plus importantes surtout si on y associe les possesseurs de poti marara non

professionnels qui sont nombreux sur I’ensemble des archipels.
1.3. Les pécheries polynésiennes depuis 1990

1.3.1. Les flottilles

1.3.1.1. La flottille traditionnelle

Depuis le début des années 90, le suivi de la flottille traditionnelle est assurée par le
Service de la Mer et de I’ Aquaculture. Beaucoup de suspicions existent autour de ces données
(il semblerait exister une sous évaluation chronique de la production de la flottille
traditionnelle, d’ou les différences sensibles avec les données disponibles jusqu’en 1992 dans
le travail de Chabanne & Josse, 1993). Toutefois, ces données sont la seule source disponible,
elles feront donc office de référence.

La production des bonitiers traditionnels (tab. 9) a connu une baisse significative
depuis 91 (elle passe de 935 tonnes en 19914 696 tonnes en 1996). Les baisses en terme
d’effectif et de production constatées en 1992 s’expliquent par la reconversion de certaines
unités traditionnelles a la palangre (a ce titre elles sont classées dans les bonitiers palangriers

et non plus dans les bonitiers traditionnels).

®11 s’agit principalement de germon et de thon a nageoires jaunes.
7 Poissons volants : .

28



D.A.A. Halieutique 1997 - ENSA Rennes

Tableau 9 : Evolution de la production (en tonnes) des bonitiers traditionnels de

e [aoal
19 935
19 772
59 731
9 598
9 835
1996 41 4 145 574 91 22 9 696

La production des poti marara est restée stable depuis 1991 (tab. 10). Par contre, le
nombre d’unités a augmenté (en définitive le nombre de poti marara doit étre 5 a 10 fois plus
important), ce qui améne a dire que sur ’ensemble des unités, les captures par unité d’effort
ont fortement baissé. En fait, il semblerait que beaucoup d’unités qui possédent une licence de
péche ne soient en fait que peu assidues, ce qui biaise beaucoup les données globales. Pour les
unités qui sortent réguliérement, les prises par unité d’effort n’ont certainement pas connu la

tendance & une diminution comme ’évoque le tableau 10.

Tableau 10 : Evolution de la production (en tonnes) des poti marara de Tahiti entre
1991 et 1996 (d’apres SMA, 1997b).

[TAnnéeTi| iBateaux | TSSO | Marara resi|iTotaliig
1991 46 5331 237
1992 33 3 695 141
1993 53 3414 126
1994 66 3954 184
1995 79 4794 12 70 109 32 29 251
1996 65 6242 13 48 104 40 24 230

1.3.1.2. La flottille palangriere au sein de la péche thoniére polynésienne

La flottille palangriére polynésienne n’exerce son activité que depuis fin 1990. Cette
péche est actuellement en plein essor, et chaque année de nouvelles unités sont armées.

Une classification des thoniers établie par TEVAAM (avec un découpage assez
arbitraire, mais c’est la seule source disponible) nous permet de mesurer la diversité de cette
flottille. Cette classification prend en compte le critere de rayon d’action des unités de péche
et permet d’individualiser :

1. La petite péche au large : péche a moins de 50 milles des cotes, longueur de

ligne inférieure a 40 km. Cette catégorie comporte 2 types d’unités de

 JS : Jours de sortie.
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péche : les thoniers-bonitiers (bonitiers classiques en bois) et les thoniers de
proximité (petits palangriers non équipés de lanceur de ligne et/ou
superbonitiers) ;

2. La péche au large : péche effectuée normalement en totalité a I'intérieur de
la ZE.E.: elle comporte les thoniers du large (conservation sur glace
essentiellement ou en saumure) et les thoniers congélateurs (disposant
d’équipements importants pour la congélation) ;

3. La péche hauturiére : activité¢ de péche pouvant se faire au dela des limites
de la Z.E.E. et pratiquée par les thoniers hauturiers.

Les unités de péche de ces 3 catégories d’activité sont présentées dans les 3
paragraphes suivants.

Les premieres unités sont apparues a la fin de ’année 1990 (fig. 9). L’augmentation
pendant les 2 années suivantes (1992 et 1993) fut essentiellement due a la reconversion de
bonitiers traditionnels a la palangre. Ensuite, ce sont surtout les thoniers du large qui ont
connu un fort développement pour constituer la majorité de la flottille actuellement. La
diminution du nombre d’unités en activité durant les derni€res années correspond a I’arrét des

bateaux les moins rentables.

70 1+

B Thoniers hauturiers

60 @ Thoniers congélateurs) =

50 4+ | OThoniers du large

40 1| EThoniers de proximité

30

20

10 4

Nombre d'unités en activité

1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996

Figure 9 : Evolution de la totalité de la flottille palangriere active de 1990 a 1996
(Source : EVAAM, 1997)

En 1996, trois nouvelles unités ont été mises a ’eau : un thonier-bonitier et deux

thoniers hauturiers. Cependant, le nombre de thoniers actifs en 1996 a diminué globalement
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de 6 unités du fait de la désaffection de 4 thoniers du large, 3 thoniers-bonitiers et 1 thonier de

proximité.

1.3.1.2.1.La petite péche au large

De construction locale en bois, voire en polyester pour les unités les plus récentes et
d’une taille comprise entre 9 et 12 m, ces bateaux sont équipés de palangre monofilament.
L’équipage, composé généralement de 3 ou 4 personnes, effectue des marées de 2 a 3 jours.

Les espéces capturées sont souvent, les thons, les mahi-mahi (ou daurade coryphéne),
les marlins, les espadons et les saumons des dieux. Les poissons sont éviscérés a bord et mis
sur glace pour la conservation.

Cette catégorie constitue la flottille de « thoniers de proximité ».Une vingtaine de ces

unités étaient en activité a la fin de I’année 1996.

1.3.1.2.2.La péche au large

Ce sont des embarcations construites en acier, en aluminium ou en polyester dont la
taille varie de 13 4 20 m. C’est actuellement la catégorie qui compte le plus d’éléments et qui
connait le plus fort taux d’expansion. Vingt sept unités sont répertoriées et 14 autres sont
actuellement en construction ou vont |’étre rapidement (livraison avant fin 1998).

Les espéces capturées sont les thons, les marlins et I’espadon. La marée dure le plus
souvent de 6 a 15 jours avec un équipage de 4 4 5 hommes et la zone de péche s’étend jusqu’a
100 milles nautiques pour les plus petites unités et dans toute la Z.E.E. pour les plus modernes
(que I’on identifie comme « thonier du large »). Le poisson frais est éviscéré et conservé sur

glace.

1.3.1.2.3.La péche hauturiére
Ce sont les bateaux les plus modemes que I’on rencontre dans la flottille polynésienne.
D’une taille de 25 m, on dénombre 6 unités en 1996 (4 nouveaux bateaux doivent étre livrés
en 1997, 1 par le CN.P.S.° et 3 par les chantiers navals des iles Fidji). Leur zone de péche
s’étend sur toute la Z.E.E. et la durée des campagnes peut durer théoriquement jusqu’a 2 mois,
avec un équipage composé de 6 a 12 marins.
Les captures recherchées sont les thons, les marlins et ’espadons. Au coeur de la

marée le poisson est soit congelé entier a -35°C, soit préparé en filets qui sont ensuite

® Chantier Naval du Pacifique Sud.

31



D.A.A. Halieutique 1997 - ENSA Rennes

congelés. Pour les péches effectuées durant le retour vers leur port d’attache, les prises des
derniers jours de péche sont éviscérées et conservées sur de la glace pour alimenter le marché
du poisson frais. Suivant le traitement le plus important (frais ou congelé), on identifie un
bateau comme « thonier congélateur » ou comme « thonier hauturier ».

Certains de ces navires utilisent la technique de la traine pour la péche aux germons de

surface dans les 40° rugissants durant 1’été austral (de janvier a avril).

[.3.1.2.4.Conclusion

Le port d’attache quasi exclusif de la flottille palangriére est celui de Papeete. Ce
dernier posséde les structures essentielles pour I’accueil des navires (criée, tour a glace, ect...).
Ensuite, les types de navires sont nombreux, de par leur taille (de 12 a 25 m), mais aussi de
par leur matériau de construction (acier, polyester ou aluminium). Ce qui améne les navires a
partir en mer plus ou moins longtemps (marée de quelques jours a prés de 2 mois). La
palangre monofilament est bien évidemment I’engin dominant (bien qu’il existe des unités qui
utilisent la technique de la traine de temps en temps). Ces flottilles ciblent principalement les

3 espéces de thonidé€s, mais les autres prises commerciales sont tout aussi importantes.
1.3.2. La production
1.3.2.1. Les espéces commerciales

1.3.2.1.1.Les thonidés
Trois espéces de thonidés constituent les principales prises de la flottille palangriére

(tab. 11). En 1996, elles ont constitué prés de 60 % des débarquements en poids.

Tableau 11 : Les espéces thonieres ciblées par la flotlille palangriere polynésienne
(d'aprés EVAAM, 1997)"°

ai cments e
nnes (1996) -
et ko pesmih : o e
Thon blanc ou Albacore Thunnus alalunga 1463
germon
Thon a nageoires Yellowfin Rea Rea Thunnus albacares 380
jaunes
Thon obése Bigeye Tatumu Thunnus obesus 184
' Des planches de ces espéces sont disponibles en «annexes 11 » pages | et 2.
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1.3.2.1.2.Les espéces accessoires
Les espéces accessoires sont assez nombreuses, mais les plus intéressantes,

commercialement, demeurent I’espadon et la daurade corypheéne (tab. 12).

Tableau 12 : Les prises accessoires de la flottille palangriere polynésienne (d’apres
EVAAM, 1997)"

<1

Marlin bleu Blue marlin Haura moana Makaira mazara
Marlin noir Black marlin Haura pererau Makaira indica
Marlin rayé Striped marlin Niuhi Tetrapturus audax 595
Espadon Swordfish Meka Xiphias gladius
Daurade Dolphinfish Mabhi-mahi Coryphaena
coryphéne hippurus
Requin touille ? Mako Isurus oxyrhinchus 200
Thazard Wahoo Paere Acanthocybium
solandri
Saumon des dieux Kingfish Tamonatua Lampris guttatus

1.3.2.2. Production annuelle de la flottille palangriére

Avertissement : les statistiques utilisées pour l’analyse de la production thoniére
polynésienne proviennent des données statistiques de 'EVAAM. Ces chiffres ne constituent
qu’une estimation de la production totale (avec un taux de couverture de 63 % pour le nombre
de navires).

La figure 10 décrit I’évolution annuelle de la production thoniere territoriale depuis le
lancement du programme de développement de la flottille palangriére. La croissance de la
flottille est nette (fig. 12) depuis son véritable lancement en 1991.

Pour les trois derniéres années (1994, 1995 et 1996), il est intéressant de noter que les
fluctuations de la production sont dues quasi exclusivement aux fluctuations des apports de
thons blancs. La forte augmentation en 1996 doit d’ailleurs son origine a [’année
exceptionnelle pour la péche au thon blanc (la production a été quasiment doublée par rapport
a 1995 grice aux actions conjuguées d’une augmentation de ’effort de péche, 113 610
hamegons en 1996 contre 93 187 pour I’année précédente ; et surtout un accroissement des
rendements pour le germon, 22,2 kg pour 100 hamecons en 1996 contre 13,1 kg pour 100

hamegons en 1995). Les débarquements pour les autres espéces ont été relativement stables

' Des planches de ces espéces sont disponibles en « annexes Il », pages 3 a 7.
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(thon a nageoires jaunes environ 300 tonnes, poissons a rostre 550 tonnes et autres prises 200

tonnes environ).

1600

1400

1200

1000

800

Tonnes

600 -

—

400

200

olom o (L

1991 1992 1993 1994 1995

OThon blanc EThon obése M Thon a nageoires jaunes B Poissons a rostres  EDivers

Figure 10 : Production totale commercialisable’ de la flottille hauturiére en diverses
especes commerciales (Source : EVAAM, 1997)

La production 1996 représente en valeur (prix en premiére vente) 1,25 milliard de F
CFP (865 millions de F CFP pour les 3 espéces de thons, 360 millions de F CFP pour les

prises accessoires).

1.3.3. Les zones de péche

Durant ’année 1996, une large partie de ’effort de péche est déployé dans I’archipel
de la Société avec plus de 61 % de ’effort de péche total (nombre total d’hamegons déployés),
suivi ensuite par les Tuamotu et enfin de trés loin les archipels des Marquises et des Australes

(fig. 11). Aucune péche n’a été recensée aux Gambiers.

'2 Total nominal : Prises totales exprimées en poids vifs.

Total commercial : prises commerciales (thons + poissons a rostres + autres prises commerciales) avec tonnages
exprimés en poids vifs.

Total vendable : idem que précédemment avec tonnages exprimés en poids des prises habituellement présentées
a la vente.
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Australes
Tuamotu 1%
36%
) Societé
Marquises 61%
2%

Figure 11 : Intensité de l'effort de péche (nombre total d’hamegons posés) dans les
différents archipels de Polynésie Frangaise en 1996 (Source : EVAAM, 1997)

En ce qui concerne la zone des iles Marquises, I’effort provient pour I’essentiel de 3
thoniers congélateurs et d’un thonier hauturier basés a Tahiti ; 2 thoniers-bonitiers basés a
Hiva-Oa et Nuku-hiva apportent le complément. L archipel des Australes quant a lui a regu la
visite de 3 thoniers hauturiers, 1 thonier congélateur et 3 thoniers du large, tous basés a Tahiti.

Les zones de péche les plus sollicitées demeurent donc les environs de Tahiti, les
hauts-fonds du Rigault de Genouilly et de la Confiance, I’Ouest des lles Sous-le-Vent, les
Tuamotu de I’Ouest et du centre. Cette répartition s’explique en partie par le fait que les
distances entre les différents archipels sont souvent importantes et que par conséquent les
zones de péche comme celles des Marquises (zone la plus riche en thon obése, Chabanne ef
al.,, 1993 ; cf. péche japonaise et coréenne) ne sont accessibles qu’aux plus grosses unités

(c’est a dire les 25 m).

1.4. Le plan de développement de la péche hauturiére en
Polynésie Francaise et ses cadres politique, juridique et

administratif

1.4.1. Cadres du plan de développement

1.4.1.1. Cadres représentatif et administratif
La péche ainsi que I’aquaculture en Polynésie Frangaise dispose d’un environnement
institutionnel et administratif bien établi. Plusieurs organismes territoriaux assurent

’encadrement du développement des activités marines.
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1.4.1.1.1.Etablissement pour la Valorisation des Activités Aquacoles et
Maritimes (EVAAM)

Cette institution fut créée par 1’Assemblée Territoriale (Délibération n°83-66 du 31
mars 1983) au début des années 80", C’est un établissement public a caractére industriel et
commercial, doté de la personnalité¢ morale et de I’autonomie financiére.

L’EVAAM est investi d’'une compétence générale lui permettant de valoriser la
recherche et 1’exploitation :

e des produits de I’aquaculture marine et d’eau douce ;

e des ressources naturelles biologiques et non biologiques, et de toutes autres
ressources des eaux maritimes et fluviales dans le cadre des compétences
exercées par le Territoire de la Polynésie Frangaise.

Les missions dévolues par ’EVAAM sont donc les suivantes :

o valoriser la recherche et I’expérimentation (consultation et participation dans
les programmes de recherche) ;

e assurer les transferts de technologie et la promotion des investissements
privés (y compris par la participation financiére dans certains projets) ;

e assister et encourager |’organisation des professions de production, de
transformation et de commercialisation ;

o enfin, encourager et participer a la promotion et & la commercialisation des

produits issus du milieu marin et de I’aquaculture.

1.4.1.1.2.Le Service de la Mer et de I'Aquaculture (SMA)

Le Service de la Mer et de I’Aquaculture propose et suit I’exécution de la politique
générale du Territoire en matiere de recherche, protection et exploitation. Il assure aussi une
mission d’information et de formation, du suivi de la réglementation et le contrdle des
activités de ce secteur.

Cet établissement a donc des actions moins orientées vers « le terrain » (c’est le travail

de ’EVAAM) et beaucoup plus administratives.

¥ L’EVAAM, en tant que tel, disparait le 1 septembre 1997, pour former une branche « étude appliquée » du
Service de la Mer et de I’ Aquaculture.
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1.4.1.2. Cadre juridique : Evolution de la réglementation
Un des gros problémes du marché polynésien réside dans le fait que la réglementation
sanitaire pour les produits de la mer n’a pas évolué pour permettre de satisfaire, aujourd’hui

les exigences des autres marchés (européen et nord-américain essentiellement).

I.4.1.2.1.Réglementations applicables a toute denrée alimentaire

d'origine animale
Peu d’arrétés spécifiques aux produits de la mer sont en vigueur en Polynésie
Frangaise, c’est pour cette raison qu’ils doivent suivre les directives générales applicables a

toutes denrées alimentaires (tab 13).

Tableau 13 : Liste chronologique des réglementations sanitaires régissant toutes les
denrées alimentaires d’origine animale

S| Déscriptio |
Cadre sanitaire de la vente au détail et de la nature de

contrdles effectués par les agents du service d’hygi¢ne
et de salubrité publique

Délibération n°77-116 daté du 14 octobre 1977 Base de réglementation de I’inspection de toutes les
denrées alimentaires. Son article 6 précise que des
arrétés fixeront des normes sanitaires et qualitatives
auxquelles devront satisfaire les denrées d’origine
animale pour étre reconnus propres a la consommation.
[l est & noter que ces arrétés n’ont jamais été pris pour
les produits de la péche.

Arrétés n°746 et 747/ER daté du 5 octobre 1978 Réglementation hygiene de transport et de
I'entreposage de toutes les denrées alimentaires
d’origine animale.

Délibération n°95-79 AT daté du 23 mai 1995 Réglementation |’inspection sanitaire a I’exportation

Source : Ministere de I’ Agriculture et de I’Elevage

1.4.1.2.2.Réglementations spécifiques aux produits de la mer
Le développement des exportations de poissons a destination des marchés européens
passent obligatoirement par la mise en place d’une réglementation spécifique. Ce fut chose
faite au milieu de ’année 1996 avec ’arrété n°719 CM (tab. 14). C’est son entrée en vigueur
qui prendra de court I’ensemble des mareyeurs-exportateurs, qui encore aujourd’hui sont dans
I’impossibilité de vendre leurs produits vers I’Union Européenne car ils ne sont pas
possesseurs de ce nouvel agrément (leurs locaux de mareyage sont hors-normes pour le

moment).

" L’ensemble de ces texte est disponible en « annexes | ».
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Tableau 14 : Liste chronologique des réglementations spécifiques aux produits de la
péche

Fixe les conditions d’agrément pour I’exportation vers
la Communauté européenne.

Projet d’arrété suivant les directives n°91/493/CEE du | Réglemente les conditions d’hygiéne applicable & bord
22/07/91 et n°92/48/CEE du 16/06/92

des navires de péche traitant les produits de la péche
destinés a I’exportation

Source : Ministere de I’ Agriculture et de I’Elevage

Le projet d’arrété suivant plusieurs directives européennes concernant les produits de

la péche souligne la nécessité de mettre en place des numéros d’identification aux navires-

congélateurs. Mais il demeure encore des interrogations quant aux champs d’application de

cet arrété :

uniquement les navires exportant vers la Communauté européenne (durant la
phase transitoire, avant que des conditions particuliéres soient fixées par la
Commission) ;

pour tous les navires traitant du poisson destiné a la Communauté
européenne (il semblerait que ce soit treés difficile a controler) ;

pour tous les navires traitant du poisson destiné a I’exportation en général
(difficile a contrdler aussi) ;

pour tous les navires traitant du poisson destiné a la commercialisation,
méme locale, avec des délais d’application différentes selon la taille du
navire (en Métropole par exemple, des délais ne sont précisément fixés que
pour les navires recevant un numéro d’identification. Pour les autres navires,
il est seulement indiqué que « la mise en conformité intervient dans un délai
défini par les services vétérinaires en concertation avec les armateurs
intéressés et les commissions annuelles auxquelles sont soumis les navires

de péche en application de la réglementation sur la sécurité maritime ».

Actuellement, la derniére solution semble étre la plus raisonnable, sachant que les

conditions requises ne sont pas trés contraignantes (selon les dires du ministére).

1.4.1.2.3.Arrété n°169/CM du 6 février 1990

L’établissement du prix du thon et de la bonite sur le marché a fait 1’objet d’une

décision et d’un Arrété (Arrété n°169/CM) qui stipulaient :
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e le pécheur détermine librement le prix de vente de son produit ;

e le prix de vente au détail s’établit par application au prix payé au pécheur
d’une marge maximale globale de commercialisation de 33.33 % pour le
poisson revendu en 1’état et de 50 % pour le poisson vendu a la découpe ;

e Les autres especes pélagiques ne sont pas soumises a une réglementation et
les prix sont donc fixés librement.

Dés le départ cette réglementation semblait inadaptée et surtout inefficace. Cet Arrété
prévoyait que le prix devait étre déterminé par le pécheur. Or, cette décision étant toute
relative, elle ne fiit que trés peu respectée (tab. 15). Les raisons semblaient évidentes : le
législation était inadaptée aux pratiques commerciales (les marges commerciales varient
souvent en fonction du type de découpe comme les darnes ou les filets). Conscientes du
manque applicabilité de cet arrété, les autorités gouvernementales mirent en place une

nouvelle réglementation plus réaliste.

Tableau 15 : Détermination théonque des marges et des prix moyens appliqués sur
les principales especes vendues en frais (Aoat 1993 ; Source : Rozier, 1993)

107 VT - ml
i o RGEE/K e Atk :

Thon blanc 386 343 88.86 844 218.65 729 1230
Thona ~ | 438 | 400 | 9132 [ 182 T 17854 7 " 7838 T | T 1220 |
nageoires

jaunes
[Thonobese | 449 | |71 T 1 T T T T TT T T T T T T
[Daurade | 485 |~ 639 | 13067 | T 1054 [ 23599 | T U128 T 1643 ]
coryphéne
[Marlin ~ | 339 | 553 [ 633 "on T 26873 | T 892 T | T 1250 ]
[Thazard | 418 | 5719 | KA R A
Saumondes | 307 | 83 | 29088 | T 1376 ~ | 44821 | T 1200 | 1683 |
dieux

'’ Ces textes sont disponibles en « annexes [ ».

'S F CFP : Franc des Colonies Frangaises dans le Pacifique.

La taux de change entre le franc Pacifique et le franc métropolitain est constant: 1 FF correspond a 18,18 F
CFP.
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1.4.1.2.4. Arrété n°435/CM du 21 avril 1995
L’arrété n°435/CM du 21 avril 1995 (cf. « annexes IV ») prévoit la suspension de la
réglementation précédemment citée pour ne pas géner le marché du poisson en pleine
expansion. Toutefois, le gouvernement du Territoire se garde le droit, en cas de hausses
excessives des prix du poisson, de remettre au goit du jour cette réglementation limitant les
marges commerciales (sous la méme forme ?). De plus, il met en place un observatoire de

commercialisation du poisson.

1.4.1.2.5.'observatoire de la commercialisation du poisson
Cet observatoire, créé sous I’impulsion du gouvernement, réunit tous les 2 mois depuis
avril 1995, les principaux acteurs commerciaux et administratifs du marché du poisson en
Polynésie Frangaise. Actuellement, ce comité se compose ainsi :

e trois représentants des pécheurs, dont un représentant du Syndicat
professionnel des bonitiers, un représentant du Syndicat professionnel des
poti marara et un représentant du Syndicat professionnel des palangriers ;

e trois représentants des commergants dont un représentant de la Chambre de
Commerce, d’Industrie, des Services et des Métiers, un représentant de la
Fédération Générale du Commerce et un représentant des grossistes ;

¢ le directeur du marché professionnel ou son représentant ;

¢ le Chef du Service des Affaires Economiques ou son représentant ;

¢ le Chef du Service de la Mer et de I’ Aquaculture ou son représentant,

e le Directeur de ’EVAAM ou son représentant ;

e le Directeur de Dlnstitut Territorial de la Consommation ou son
représentant ;

e le Chef du Service d’Hygiéne et de la Salubrit¢ Publique ou son
représentant.

Cet observatoire n’a qu’un rdle consultatif, mais émet des avis (il a émis 4 deux
reprises son avis favorable a 1’abrogation de I’Arrété n°435/CM du 21 avril 1995) sur une
multitude de sujets. Le spectre de compétence va des avantages accordés aux pécheurs jusqu'a

[’observation des marges commerciales au niveau du marché du poisson.
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1.4.2. Evolution du cadre politique

La signature du traité d’autonomie de la Polynésie Frangaise en 1984 eut de
nombreuses conséquences politiques et notamment dans le domaine de la péche.

L’ensemble de la Zone Economique Exclusive polynésienne a été mise sous la tutelle
des autorités locales depuis seulement quelques années. Le ministére de la mer définit seul la
politique d’exploitation des ressources et en assure la gestion. Ainsi, le gouvernement
territorial signe lui méme avec les nations étrangéres les accords de péche (quotas,
redevances, etc...).

Depuis 1992, des accords ont été passé exclusivement avec les armements coréens.

Par exemple,pour ce qui concerne les négociations pour la période du 1 octobre 1995
au 30 septembre 1996, les accords ont abouti 4 un quota de péche de 2 250 tonnes (contre 3
300 tonnes en 1994) avec une redevance de 107 386 364 F CFP (contre 150 000 000 F CFP
pour I’année précédente).

Cet argent a été réparti de la maniére suivante :

e 1000 000 F CFP, pour la participation aux accords de péche ;

e 14 000 000 F CFP, pour ’EVAAM (développement et commercialisation
du poisson séché et de la béche de mer aux Tuamotu, tirage des cartes
bathymétriques et production d’appéts pour les palangriers locaux) ;

e 5000 000 F CFP, au centre de formation et de préparation aux métiers de la
péche (« Fare Tautai ») ;

e 8 000 000 F CFP, pour la mise aux normes européennes des thoniers
congélateurs ;

e 10000 000 F CFP, pour ’EFAM (acquisition d’un simulateur radar) ;

e 40000 000 F CFP, pour le réquipement des bonitiers et des thoniers ;

e 15 000 000 F CFP, pour I’actualisation des matériels de sécurité¢ des
bonitiers ;

e 6 000 000 F CFP, pour l’actualisation des matériels de sécurité des poti-
marara ;

e 26 500 000 F CFP, pour des aides a I’investissement (équipement palangre,
diéselisation des poti-marara et aides diverses et exceptionnelles) ;

1 200 000 F CFP, pour I’étude du franc-bord.
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Pour la prochaine campagne (1997-1998), les accords ont été signés au début du
mois de juillet. Une cotisation de 140,5 millions de F CFP a été convenue pour un quota de

2800 tonnes (cf. « annexes IV », pages 36 4 42).

1.4.3. Le plan initial

Il est intéressant de s’attarder sur le programme de développement initial (projet datant
de 1988) pour se rendre compte quels ont été les objectifs atteints. Le projet de péche
industrielle s’intégrait dans un plan Territorial général (Xéme plan de développement) dont
les grands objectifs étaient :

e la création d’emplois (la péche offre un nombre d’emplois important
nécessitant une qualification peu poussée);

e le développement du secteur primaire (rééquilibrage entre les secteurs
tertiaire et primaire, en faveur de ce dernier);

» ¢ désenclavement des archipels et le maintient des populations dans les iles
avec notammanent la création de bases de péche aux iles Marquises et Australes
permettant d’envisager un certain redéploiement des activités génératrices de
ressources et d’emplois;

e la formation et les transferts de technologie (transfert de connaissance autour
de la péche moderne 4 la palangre monofilament).

Ce plan prévoyait que la flottille de péche serait armée exclusivement par des
polynésiens. Cet objectif ne fut pas entiérement satisfait lors des premiéres années car il
existait un réel manque de capitaines de péche locaux possédant les diplémes requis. Donc,
certains armements ont été dans 1’obligation d’engager des capitaines métropolitains pour leur
navire. Mais au fur et mesure, ils furent remplacés par des capitaines locaux qui ont acquis les
diplémes ou des équivalences correspondantes.

Au niveau des considérations halieutiques, la zone des Marquises et la zone de
convergence sud tropicale constituaient les zones qui offraient les meilleurs potentiels. En
réponse, 2 bases avancées étaient en projet : une base & Rapa (archipel des Australes) car elle
était proche de la pécherie de germons de surface située vers les 40°™ de latitude Sud ; et une
base aux Marquises (Nuku Hiva) essentiellement car elle était une zone de péche intéressante
(cf- bons résultats des flottilles palangriéres coréennes et des japonaises dans cette zone ). Il

faut souligner qu’actuellement aucun de ces 2 projets n’a abouti (trop de contraintes et des
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investissements trop importants face au nombre d’unités de péche qui peuvent atteindre ces
Zones).
Les propositions de mise en flotte prévoyaient 18 unités pour I’année 1993 (tab. 16).

Tableau 16 : Les objecltifs et la réalité en terme d’unités de péche et de production
(d’aprés anonyme, 1988 ; anonyme, 1989 ; Stein et al., 1994).

Objectifs
Narives de 25 m 2 5 8 11 14
Navires de 17 m 2 3 4
Production (tonnes) 360 750 1 400 2 000 3000
Réalité
Narives de 25 m 1 4 4 7
Autres"’ 5 21 43
Production (tonnes) 210 540 1503

Au regard du tableau ci-dessus, il est ais¢ de se rendre compte que les objectifs
escomptés ont ét¢ profondément modifiés. Tout d’abord, les premiéres unités n’ont été mises
a I’eau qu’a la fin 1991 (le plan de départ prévoyait déja des navires pour I’année 1989). On
peut expliquer ce retard par ’arrivée de nouvelles donnes économiques (investissements li€s a
la loi de défiscalisation notamment) et surtout par la réorientation des objectifs de départ en
favorisant I’émergence des unités de 16 metres. Ensuite, la reconversion des bonitiers
traditionnels a la péche a la palangre non prévue initialement s’est rapidement imposée durant
’année 1990.

La formation des marins & un nouveau métier (péche a la palangre) était confiée a
PE.F.AM. C’est un des rares éléments du plan initial qui fut respecté (toutefois il est
dommage que les formations dispensées dans cette établissement n’ait pas d’équivalence avec
celles en cours en Métropole). Aujourd’hui cette école forme chaque année des matelots et des
capitaines de péche qui trouvent rapidement du travail.

Au niveau de la commercialisation, les initiateurs du projet prévoyait qu’une part
importante de la production serait exportée vers les marchés européens, japonais et
américains. Une société¢ d’export qui s’occupait de la commercialisation des thons débarqués

par les flottilles asiatiques (cette derniére a disparu en 1993 pour des problemes de gestion)

' Cette catégorie contient les bonitiers qui ont été reconvertis a la palangre (26 unités en 1993).

43



D.A.A. Halieutique 1997 - ENSA Rennes

devait répondre a ces objectifs. Les réalités du marché furent différentes puisqu’on assiste &
une absorption quasi totale de la production par le marché local jusqu’en 1996.
Les objectifs d’une production de 11 000 tonnes (dont 7 000 tonnes pour 1’exportation)

sont toutefois maintenus pour 1’année 2003.

1.4.4. Les principales étapes du plan de développement
Les étapes importantes du plan de développement ont été chronologiquement les
suivantes :
¢ l’introduction sur le Territoire de la technique de péche & la palangre
dérivante monofilament en 1989 ;
e la mise en ceuvre des aides publiques d’origine européenne (Viéme et
VIliéme FED'"), nationale (FIDES” Général et Mimer), et territoriale
(FIM*®) a donné I’impulsion aux investissements par le secteur privé ;
¢ J’introduction dans le secteur de la péche de la loi de défiscalisation qui a
favorisé I’émergence de véritables armements possédant plusieurs thoniers ;
e enfin, ’apparition de sociétés de mareyages structurées travaillant soit a
I’export soit sur le marché local, ce qui a provoqué une profonde
modification du circuit de distribution.
Toutes ces étapes peuvent €tre concentrées sur 2 points : les investissements a la mer et

les investissements a terre.

1.4.4.1. Investissements a la mer
A la fin 1994, I’investissement & la mer représentait un montant total de 2.8 milliards

de Francs CFP répartis de la maniére suivante :

e emprunts bancaires + fonds propres : 980 M F CFP

e défiscalisation : 1105 M F CFP

¢ Fonds publics FED : 96 M F CFP
Etat :162.5 M F CFP
Territoire :484 M F CFP

'8 Fond Economique de Développement.
¥ Fond d’Intervention pour le Développement Economique et Social.
® Fond d’Intervention Maritime.
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soit moins de 33% en emprunt si ’on retire la part représentée par les apports
personnels, prés de 40 % en défiscalisation et un peu moins de 29 % en fonds publics.

Les modes de financement de nouvelles unités de péche sont multiples (tab. 17).
Tableau 17 : Différents types de financement d’une nouvelle unité de péche en
Polynésie Frangaise (d’aprés SAE, 1996)

Armements 20 bateaux 55 a 60 miiiions de F|0 a 8 millions de F
défiscalisés CFpP CFP par an

50 % par le F.E.D. 4 bateaux de 25 m 135 a 150 millions de | 8.5 & 10 millions de F

F CFP CFP sur 13 ans

Financement F.E.D.|8 bateaux de 25 m 150 a 180 millions de|7.2 millions de F CFP
et défiscalisés F CFP sur 6 ans

Financement par le|4 bateaux de 14 a 18 5 a 10 millions de F
F.IM. m CFP par an

1.4.4.2. Investissements a terre

Les investissements a terre ont été réalisés essentiellement sur fonds publics. Ils
concernent, d’une part, les ¢équipements de stockage, de conditionnement et de
commercialisation a Tahiti, d’autre part, les équipements a mettre en place dans les iles
(Raiatea et Marquises) qui serviront soit pour la commercialisation sur place, soit de stockage
intermédiaire.

L’ensemble de ces investissements réalisés représente un montant d’environ 1.2
milliard de Francs CFP.

Dans le futur proche, un nouveau projet d’extension du port de péche de Papeete est
prévu pour 1997. La libération du foncier et le travail de remblai sont actuellement terminés.
La construction du premier batiment de stockage négatif (2 chambres de 150 m’) doit bientdt
étre achevée. La construction du bétiment principal (2 salles de ventes, 8 salles de travail de
150 m’ et des bureaux professionnels, I’ensemble devrait étre aux normes européennes pour
ce qui est des ateliers et des salles des ventes) se terminera aux alentours de la mi-1998. Cette
nouvelle série d’investissements dépasse 750 millions F CFP. D’autres projets sont initiés,
comme le financement d’un complexe de débarquement des captures et d’avitaillement des
navires (tour a glace St/jour - stockage appats) a Raiatea et I’installation de 3 chambres froides
de 40 m’ aux Marquises. Le tout se chiffrant a prés de 60 millions F CFP.

En 1997, on compte prés de 2,3 milliards F CFP d’investissement direct dans ’activité

thoniere en Polynésie Frangaise.
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1.4.4.3. Les mesures d’accompagnement
Plusieurs mesures d’aides indirectes ont été mises en place pour accélérer le
développement de la flottille semi-industrielle. Les pécheurs bénéficient de taux bonifiés
d’emprunt (poti marara 3 %, bonitier de 7 4 9 %, thonier de 7 & 11 %), d’exonérations de tous
les matériels d’investissement de péche (environ 165 millions F CFP chaque année) et d’un
régime douanier particulier pour le carburant de tous les navires détenteurs d’une licence de

péche (55 millions F CFP).
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. ECOULEMENT DE LA PRODUCTION PALANGRIERE

Le développement de la flottille palangriére en Polynésie Frangaise a profondément
modifié les structures de mise en marché des poissons débarqués. L’augmentation de la
production s’est traduite, entre autre, par le développement des activités de mareyage, aussi
bien pour le marché intérieur que pour P’exportation. Cette profession est actuellement
stabilisée en nombre (19 mareyeurs possédent 1’agrément, mais seulement une petite dizaine
d’entre euxsont assidus). La mise en place de la criée a permis, quant a elle, de concentrer
’offre et de proposer aux grossistes des ateliers pour la transformation et la conservation du
poisson.

Sur la base d’une enquéte” menée auprés des différents acteurs de la filiére thoniére
polynésienne (tab. 18) et de recherches bibliographiques, un certain nombre de points seront
développés, notamment au niveau de leurs exigences et de leurs stratégies actuelles ou futures.
Quatre catégories d’acteurs (armateurs, mareyeurs, transformateurs et distributeurs) ont été
enquétées. Il faut remarquer que ce découpage est souvent arbitraire, car il n’est pas rare qu’un
méme acteur assure plusieurs activités (on rencontre par exemple des armateurs qui ont des
activités de mareyage et de transformation).

Malheureusement, tous les acteurs n’ont pas pu étre sondés 4 la méme échelle (tab.
16). Si une part importante des armateurs, mareyeurs et transformateurs a pu étre rencontrée,
il n’en est pas de méme des acteurs de la distribution. Ainsi, la restauration et une grande part
de la distribution n’ont quant a elles pas été sondées de fait de la multitude de structures en
place qui aurait nécessité un processus d’échantillonnage spécifique.

Enfin, les patrons de péche n’ont pu étre qu’interviewés et non enquétés car ils sont

souvent trés peu disponibles.

2 Les différents questionnaires sont disponibles en « annexes III ».
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Tableau 18: Thémes abordés dans les questionnaires - Nombre de structures
sondées et représentativité.

Acteurs RN Al
Nb de questionnaires 5
Représentativité -+
Theémes
Type de fournisseurs
Especes et quantités
Outil de travail X
Produits transformés
Normes sanitaires X
Capacité se stockage
Le personnel X
Projet et avenir X
+++ : trés bonne représentativité, -- : mauvaise représentativité

>

>
KX X X X X X

KX X X X X X
XX X X

I.1. La premiére mise en marché

I.1.1. Les structures en 1992

En 1992, la production des thoniers locaux s’est élevée a 540 tonnes.

Antérieurement a la mise en flotte des thoniers, il n’existait qu’une seule société de
négoce qui s’approvisionnait essentiellement auprés des thoniers asiatiques et américains (qui
venaient faire du transbordement a Tahiti, mais une partie de la marchandise servait a
alimenter le marché local). Les pécheurs locaux y avaient également recours pour écouler les
plus gros spécimens de leur péche. L’année 1992 a vu la multiplication de ces acteurs, car on
comptait pas moins de 5 sociétés” de négoce.

Plus de 200 t de poissons issues de la production thoniére locale étaient traitées par

ces sociétés en 1992 (fig. 12).

*2 Par contre la grande distribution a été minutieusement et entiérement sondée.

? Deux de ces sociétés étaient des filiales d’armements gérant plusieurs thoniers ; sciemment elles ne sont pas
incluses dans la rubrique « Sociétés de négoce » de la figure 15 car ce sont des armements qui vendent
directement leurs poissons et non une société bien distincte de I’acte premier de production.
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Production
540 t
[
[ [ |
Coopératives Sociétés de négoce Armateurs-Mareyeurs
1,8% 38 % 60,2 %
10t 205t 325t
|
[ ]
Restaurants/Collectivités Détaillants
343 % 259 %
185t 140 t

Figure 12 : Structure de mise en marché des poissons pélagiques en Polynésie
Frangaise en 1992% (Source : Rozier, 1993)

La revente s’effectuait soit :
e par démarchage aupres des hotels/restaurants, commerces et collectivités ;
e directement aux clients qui venaient vers la société pour choisir leurs
produits ;
¢ en valorisant le produit par la vente a la découpe.

Il est intéressant de noter qu’au moins 3 des sociétés de négoce considéraient
I’exportation comme la raison premiére de leur création. Les années suivantes révéleront
qu’en fait toutes ces sociétés ont plus joué « la carte du marché local » car celui-ci était
demandeur.

Les ventes directes étaient effectuées par les armements ou par les pécheurs. Ils
démarchaient directement auprés des poissonneries, commerces, supermarchés, hotels et
restaurants. Généralement, les ventes concernaient les gros spécimens (thons, mahi-mabhi,
marlins) qui étaient livrés entiers et vidés.

A cette époque, les problémes d’approvisionnement étaient trés fréquents. De plus, il
n’était pas rare que les pécheurs, pour vendre leur marchandise au plus offrant, attendaient les
propositions de plusieurs clients avant effectivement de vendre. De fait, les sentiments de
fidélité et de confiance ne pouvaient donc pas encore s’établir.

Autre probléme, la valorisation du produit ne s’effectuait le plus souvent qu’au stade

précédent la consommation, c’est & dire au niveau du détaillant. La valeur ajoutée était donc

4 La production indiquée sur la figure 14 correspond a la production commercialisable, c’est A dire les quantités
de poissons effectivement présentées 3 la vente.
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faible sur I’ensemble de la filiére. Seuls 2 thoniers de 25 m tentaient de valoriser les produits
de leur péche en fabriquant & bord des filets surgelés, pour rentabiliser au mieux 1’outil de
production. En 1992, 35 tonnes filets ont ainsi été écoulées (surtout vers les hotels-restaurants

et les collectivités).

I.11.2. Les structures en 1996
Avec la création de la criée, le schéma de premiére mise en marché a quelque peu
évolué. L’activité de mareyage”, sensu stricto, brasse actuellement plus de 90 % de la
production (fig. 13). Mais il est souvent trés difficile de faire la part entre les activités de
mareyage et d’armement, car le plus souvent en Polynésie, elles vont de pair. De plus, pour
les armements les plus importants, on assiste de plus en plus a une intégration verticale de
I’ensemble des activités : c’est & dire qu’ils s’investissent dans ’activité de transformation et

de mise en vente de produits élaborés.

Production
2450t
C I |
Criée Hors criée
22 % 78 %
540t 1910 t
[ | |
[ [ |
Mareyeurs-Transformateurs Sociétés d'exportation Armateurs-Mareyeurs
40,8 % 102 % 49 %
1000t 250t 1200t
I
[ |
Detaillants Restaurants/collectivités
40,8 % 82%
1000t 200t

Figure 13: Structure de mise en marché des poissons pélagiques en Polynésie
Frangaise en 1996 (Sources : CCISM? et enquéte auprés des différents acteurs de
la filiere)

Autre €lément notoire, la part des « ventes directes » (exercées par les armateurs-

mareyeurs) a diminué depuis 1992 (fig. 14). Ce phénoméne est tout simplement di au fait que

¥ Les armateurs qui exercent une activité de mareyage sont inclus de fagon systématique dans la catégorie
«Armmateurs-Mareyeurs ».
26 Chambre de Commerce, d’Industrie, du Service et des Métiers.
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’activité de mareyage s’est développée et que, actuellement, une dizaine d’acheteurs réguliers
sont répertoriés a la criée.

La salle des ventes n’a vu transiter pour ’année 1996 que 22 % de la production (540
tonnes). Ce pourcentage peut paraitre faible, mais beaucoup d’armateurs traitent directement
une partie de leur production (entre 20 et 60 % selon les armements) et laissent 1’autre part
pour la vente en criée. Autre élément essentiel, les mareyeurs se fournissent aussi directement
auprés des pécheurs, sans passer par la criée. Ces achats hors criée peuvent selon les
mareyeurs atteindre 50 % du total de la marchandise qu’ils achétent.

Contrairement a 1992, un climat de confiance s’est largement installé entre les
grossistes et leurs clients. La fidélité du client & son ou ses fournisseurs semble étre réelle
(notamment au niveau des moyennes et grandes surfaces).

Enfin, des problémes d’approvisionnement demeurent, méme si la situation s’est

sensiblement améliorée depuis quelques années.

I.2. La formation des prix

Les données utilisées dans ce chapitre proviennent de la CCISM.

Les prix de vente a la criée sont généralement assez représentatifs des cours pratiqués
en dehors de celle-ci (il faut tout de méme tempérer cette remarque car souvent des accords
existent entre les pécheurs et les mareyeurs, notamment au niveau des prix, ce qui a pour effet
de « modérer » les fluctuations par rapport au marché). Du fait que la part des débarquements
qui transitent par la salle des ventes peut changer de fagon importante chaque mois, il ne faut
préter aux quantités vendues a la salle des ventes qu’une valeur indicative.

Autre remarque importante, les prix pratiqués pour I’exportation sont, en général,
nettement inférieurs a ceux constatés sur le marché local (en moyenne, 15 % de différence ;
par exemple le cours du thon & nageoires jaunes se vend a 650 F CFP en moyenne depuis le
début de I’année 1997, alors que le cours mondial se situe aux alentours de 520 F CFP). Il est
toutefois constaté qu’actuellement le prix du thon blanc est en accord avec les cours

mondiaux.

11.2.1. Le thon blanc frais

On assiste depuis prés d’un an, a I’effondrement des cours. En 1995, les prix de vente
fluctuaient autour de 350-500 F CFP/kg, le cours s’est stabilisé depuis 5-6 mois aux alentours

de 260 F CFP/kg (fig. 14). Cette baisse sensible du prix s’explique simplement par I’apport de
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plus en plus important de thon blanc sur le marché, principalement en 1996 et au début 1997
‘ol les captures de germon ont été exceptionnelles (les débarquements ont été multipliés par
deux entre 1995 et 1996 et début 1997 a connu des débarquements records), ce qui a amené

naturellement a une baisse des cours. Cette baisse a d’ailleurs favorisé I’exportation de cette

espece.
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Figure 14 : Relation quantité/prix de vente pour le thon blanc ou germon a la criée
entre juillet 1995 et mars 1997 (Source : anonyme, 1997a)

Un aspect dommageable pour la libre montée des cours (enchéres ascendantes avec un
prix de départ fixé par le pécheur) doit étre souligné ici. Il n’est pas rare que les mareyeurs
(qui sont en fait peu nombreux) s’entendent a I’avance ou « sur le tas » de I’achat de tel ou tel
lot (d’une centaine de kilogrammes généralement), et cela parait assez net pour le thon blanc.
La conséquence est simple, les cours ne peuvent pas monter. Par contre, il arrive parfois que
les prix « flambent» car un mareyeur a besoin absolument d’une quantité précise de
marchandise pour satisfaire ses commandes.

1 aurait été intéressant de comparer 1’évolution mensuelle des débarquements et des
ventes a la criée. Malheureusement, les estimations des débarquements pour ’année 1996 ne
sont pas encore disponibles et la situation actuelle est trop différente de celle des 6 derniers
mois de I’année 1995 (début de mise en place de la criée) pour exprimer une tendance a partir

de cette période.
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11.2.2. Les thons rouges frais: thon obése et thon a nageoires jaunes?
Les cours du thon obése et du thon & nageoires jaunes sont restés plutét constants
depuis I’ouverture de la criée. Les prix de vente oscillent généralement aux alentours de 650 F
CFP/kg (fig. 15 et 16). Toutefois, la période avril-juillet 1996 a connu des apports importants

de ces 2 espéces entrainant une chute du prix de vente aux alentours de 450-500 F CFP.
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Figure 15 : Relation quantité/prix de vente pour le thon obése a la criée entre juillet
1995 et mars 1997 (Source : anonyme, 1997a)

Toutefois, la différence de prix s’accentue entre les 2 espéces depuis le début de
I’année 1997 (en faveur du thon obése). Cette tendance s’explique par le fait qu’actuellement
le thon obése est plus pris€ sur le marché local que le thon a nageoires jaunes (le
consommateur local connait et différencie de mieux en mieux les produits proposés); de plus

les débarquements sont moindres pour le premier ce qui accentue le phénomeéne.

7 Sur le marché local, il est rare qu’au moment de la distribution il y ait une distinction thon obése et thon jaune
(thon a nageoires jaunes). Ces 2 espéces sont donc regroupées sous 1’appellation « thon rouge ».
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Figure 16 : Relation quantité/prix de vente pour le thon a nageoires jaunes a la criée
entre juillet 1995 et mars 1997 (d’apres anonyme, 1997a)

II.2.3. Les espéces accessoires

Pour ce qui concerne les espéces accessoires, le tableau 19 dresse 1’évolution des cours
depuis le lancement des ventes & la criée.
Tableau 19 : Evolutions des prix ( en F CFP/kg) a la criée entre juillet 1995 et mars

1997 pour les poissons débarqués (sauf les thons) par la flottille thoniére (d’aprés
anonyme, 1997a).

Espéces Cours moyen Cours max Cours min Tendance
Espadon 673 894 391 A
(Xiphias gladius)

Marlin bleu 407 519 218 €«>
(Makaira mazara)

Marlin rayé 406 541 315 N
(Tetrapturus audax)

Thazard 352 463 259 b
(Acanthocybium solandri)

Mahi-mahi 675 945 515 €«>
(Coryphaena hippurus)

Saumon des dieux 383 582 268 )
(Lampris guttatus)

Requin mako 267 323 116

(Isurus oxyrhinchus)

A : Forte hausse ; 2 : Hausse moyenne ; €=> : Stagnation ; N : Baisse moyenne.

Deux especes connaissent actuellement un début d’intérét sur le marché local ce qui a

pour conséquence directe de faire monter leurs cours respectifs. Tout d’abord, 1’espadon qui
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est le poisson qui se vent le plus cher a la criée (et par conséquent sur les étals des détaillants).
Ensuite, le saumon des dieux qui connait un vif succés notamment auprés des restaurateurs.
En ce qui concerne les autres espéces, les prix sont restés relativement stables depuis le

lancement de la criée.

I.2.4. Conclusions

Des observations journalieres des quantités et des prix pratiqués a la criée auraient pu
mettre en évidence une relation prix-quantité. Généralement, les semaines a faible
débarquement, les prix flambent (par exemple, des petits thons obéses d’une vingtaine de kg
vendus plus de 900 F CFP/kg, alors que le cours moyen se situe aux alentours de 600-650 F
CFP/kg).

De plus durant ces périodes, les quantités de poissons vendues a la criée sont moins
importantes. En effet, le plus souvent, le patron de péche est fidé¢le au mareyeur avec lequel il
a passé des accords. Ce qui ne fait qu’accentuer la « pénurie » pour les autres. C’est pour
palier & ce probléme que de nombreux mareyeurs possédent souvent quelques bateaux pour
assurer leurs approvisionnements.

Depuis le début de I’année 1997, les cours du thon blanc ont fortement diminué
jusqu’a environ 260 F CFP/kg (alors que le prix moyen pour 1’année 1996 s’élevait & 350 F
CFP/kg). Cette baisse s’explique par le fait que le marché intérieur est spécialement saturé
pour ce produit (les prix des autres espéces comme les thons rouges par exemple n’ont pas
baissé, et ont méme augmenté ; 650 F CFP/kg en moyenne pour le thon obése depuis le début
de l’année 1997 contre 620 F CFP/kg en 1996). La seule issue pour les surplus est
I’exportation (qui a explosé cette année, surtout pour le thon blanc congelé conditionné en
filets) qui est moins rémunératrice que le marché intérieur, d’ot une chute des prix.

Pour les autres espéces, les prix se sont & peu prés maintenus. Seul, le saumon des
dieux semble avoir trouver un marché car son cours a nettement augmenté depuis le début de

I’année 1997.
11.3. Les produits et leur distribution sur le marché local

1.3.1. La gamme des produits locaux

Les produits énumérés ici sont ceux présents sur les étals des marchés, de la grande

distribution ou dans les assiettes des restaurants et collectivités. Ils ont été classés en 3
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catégories : les produits bruts, semi-élaborés et élaborés. La seconde partie s’intéresse aux

produits qui pourraient étre en vente prochainement.

11.3.1.1. Les produits existants

Bien que les thonidés et autres pélagiques soient des poissons de taille importante, la
circulation de ces derniers dans la filiére se faisait auparavant, en grande partie, sous la forme
de poissons entiers (produits bruts) jusqu’au stade précédant la consommation (détaillants). La
vente en bord de route (le produit le plus courant est la bonite de petite taille), qui perdure
encore aujourd’hui, en est I’exemple le plus probant. Elle concerne la vente des produits de la
péche des poti marara et de certains bonitiers traditionnels.

Depuis quelques années, les produits transformés ont remplacé le bloc de thon
traditionnellement vendu en fin de semaine dans les grandes surfaces. Les variétés de poissons
sont plus diversifiées (tab. 20) et vendues toute 1’année. De plus, la présentation des produits
s’est nettement élargie et tend vers des produits semi-élaborés (longes, filets, darnes, etc...).

Sur le Territoire, 2 petites unités fabriquent des produits fumés a base de poissons
(produits élaborés). La gamme proposée est pour I’instant relativement peu étendue et une
grande partie de la production est écoulée sur le marché local. De plus, il existe aussi un
unique mareyeur-transformateur, désireux d’étendre sa gamme, qui propose I’ensemble de ses
poissons sous barquette?. Ce type de conditionnement n’a pas pour but d’allonger la vie du
produit a la vente (DLC* de 2 4 3 jours) mais d’offrir une nouvelle forme de présentation
pour le poisson frais qui est immédiatement prét a étre cuisiné. Ce genre de produits est
exclusivement & destination des GMS® (pour leur rayon libre service) ot une partie de la
clientéle en apprécie 1’aspect pratique. Enfin, des essais de charcuterie de poissons sont

toujours a I’essai (crépinettes, saucisses, rotis, etc...).

% En atmospheére naturelle, emballé dans une barquette polyester avec buvard recouvert d’un film étirable de
PVC déja étiquetée.

» Durée Limite de Consommation.

* Grandes et Moyennes Surfaces.
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Tableau 20 : Les différents produits disponibles sur le marché polynésien (1997)
(d’aprés enquétes et interviews auprés des mareyeurs et des distributeurs)

Catégories de produits | Types Lieu(x) de vente ou | Origine(s) Espéces Pertes
de consommation 9/,3!
Produits bruts -Poissons frais, -Bord de route -Bonitiers -Bonite
entiers et vidés -Marché traditionnels -Thon jaune
-Poti marara (immature le
plus souvent)
-Mahi-mabhi
Produits semi-élaborés -Longes de poissons  -Collectivités et -Thoniers -Thons®, 40
frais restaurants Thazard,
-Commerces et Espadon, Mako,
grandes surfaces Marlins
-Marché -Saumon des 60
dieux
-Filets de poissons Collectivités et -Thoniers -Surtout du thon | 40
congelés restaurants congélateurs blanc
-Darnes de poissons  -Collectivités et Thoniers -Thon blanc, 20
frais restaurants Mahi-mahi
-Commerces et
grandes surfaces
-Marché
Produits élaborés -Poissons fumés -Restaurants Thoniers -Espadon, thon 3
-Commerces et blanc, thazard et
grandes surfaces
-Pré-emballés Grandes surfaces  Thoniers Toutes espéces 3
-Plats préparés Grandes surfaces  Thoniers Thon rouge 40
(Sashimi, tartare de
thon)
-Charcuterie de Commerces et Thoniers Mabhi mahi, ?
poissons grandes surfaces thon blanc

11.3.1.2. Etendre la gamme de produits élaborés

Cette partie s’inspire largement du rapport de synthése de Knockaert (1997) sur les

possibilités de valorisation des produits de la péche en Polynésie Frangaise.

Les projets d’extension des produits doivent tenir compte des seules potentialités de la

Polynésie Frangaise, et de ce fait ne doivent pas étre trop ambitieux. A titre d’exemple, un
projet d’implantation d’une conserverie de thon au naturel sur le Territoire a avorté car elle ne

pouvait étre basée sur une production suffisamment importante pour faire face a la

' Un coefficient de transformation appliqué au calcul de la marge correspond au poids des déchets issus du
traitement du poisson, soit 20 % des pertes pour la transformation en dame (téte, nageoires, queue) et 40 % de
pertes pour la transformation en filet (téte, nageoires, queue, peau, arétes).

1

(100% — taux de transformation) -

Le prix de revient du poisson transformé = prix du poisson entier x coefficient de transformation.
’2 Toutes les espéces de thon : c’est A dire thon blanc, thon A nageoires jaunes et thon obése.

¥ Pertes : pour le thon blanc 58 % et pour I’espadon 53 % (Knockaert, 1990).

* Selon le type de produits emballés (damnes, filets ou autres).

Coefficient de Transformation =
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concurrence ou les colits de production sont nettement inférieurs. En revanche, des
potentialités existent pour des produits de haute valeur ajoutée (tab. 21) et le développement
du marché local (et ensuite du marché a I’export) pour les prochaines années sera peut étre

tributaire de la mise en ceuvre d’un ou plusieurs de ces produits.
p

Tableau 21 : Exemples de valorisation de produits de la mer possibles en Polynésie
Frangaise (d’apres Knockaert, 1997)

Développement du systéme de libre

Produits destinés a la avec DLC jusqu'a 12

consommation en frais service jours

-Charcuterie de poissons (avec
notamment la valorisation des
déchets avec des « hachés » de thon
et d’espadon ou des « carpaccios »).

Les plats préparés -Il existe de nombreux plats -Pour le germon : mise au point
traditionnels tahitiens a partir de d’un plat typique de la Polynésie
poissons locaux (il est suggéré de
mettre en place un label « Tahiti »)

Salage-Séchage -Disponibilité en chair de requin -Chair de requin : salage/séchage
(trés souvent rejeté en mer). (cf méthode traditionnelle
mexicaine)
Conserves -Imaginaire culinaire. -Soupe de poissons

-Plats cuisinés faisant appels a la
gastronomie locale

Fumage -Toutes les espéces péchées en -Essais sur le mahi-mahi (daurade
Polynésie peuvent étre fumées. coryphéne) et sur la carangue
Marinades -Semi-conserves de dés de poissons

type « rollmops » pour le germon,
le saumon des dieux et I’espadon

1.3.2. La distribution
Le paysage de la distribution du poisson en Polynésie Fran¢aise a subi de profondes
transformations. En effet, les quantités écoulées ont sensiblement augmenté et les circuits de
commercialisation se sont modernisés et permettant aujourd’hui d’assurer aux consommateurs

une variété de produits plus importante et surtout disponible toute I’année.

11.3.2.1. Les marchés municipaux
Tahiti posséde 2 marchés municipaux localisés a Papeete et a Pirae. Ils tiennent une
place importante dans la distribution du poisson (aussi bien pour les espéces pélagiques que
pour les espéces de lagon). C’est au sein de ces marchés que se trouvent les poissonneries
(une dizaine au maximum). En dehors de ces marchés, elles sont peu présentes, (un décompte

personnel donne 3 unités sur toute I’ile de Tahiti).
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Pour I’année 1996, prés de 200 t de poissons du large® ont été vendues au marché
municipal de Papeete (fig. 17), sans qu’il soit possible de faire la part entre les poissons qui

proviennent de la flottille boniticre et ceux qui viennent de la flottille palangriére.
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Figure 17 : Ventes mensuelles de poissons du large au marché de Papeete de 1992
a 1996 (Sources : Municipalité de Papeete, 1992, 1993, 1994, 1995, 1996)

Le marché municipal de Pirae a permis quant & lui d’écouler 160 t de poissons

pélagiques en 1996 (fig. 18). Cette fois-ci, la totalit¢ de ces poissons provenaientt de la

flottille palangriére.
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Figure 18 : Ventes mensuelles de poissons du large au marche de Pirae de 1992 a
1996 (Sources : Municipalité de Pirae, 1992, 1993, 1994, 1995, 1996)

Les ventes de poissons du large (hors vente de la bonite) ont connu une augmentation

pendant 1’année 1993 et dans des proportions moindres durant ’année 1994. En effet, les

3% L’appellation « poissons du large » comprend I’ensemble des espéces péchées par la flottille palangriére
(germon, thon obése, thon a nageoires jaunes, thazard, mahi-mahi, saumon des dieux, requin mako et poissons &
rostres).
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marchés ont été les premiers a bénéficier de ’augmentation de la production locale (la
moyenne des ventes mensuelles se situait aux alentours de 20 tonnes par mois). Par la suite,
les autres circuits de commercialisation se sont développés, ce qui a eu pour conséquence de
faire baisser les ventes sur les marchés forains. Actuellement, elles se sont stabilisées aux
alentours de 13-14 tonnes par mois pour le marché de Pirae.

Les vendeurs sur les marchés se fournissent le plus souvent directement aupres des
pécheurs. Toutefois, certains d’entre eux vont acheter directement leurs poissons a la criée, ou
font appels aux mareyeurs pour compléter leur marchandise.

Des enquétes effectuées sur les marchés de Pirae et de Papeete en aofit 1997 nous ont
permis de dresser le tableau 22. En régle générale, les prix sont souvent homogénes pour un
méme produit, surtout au sein de la méme place de marché (les étals n°l et 2 sont situés dans
le méme marché ce qui explique probablement I’homogénéité des prix).

Tableau 22 : Exemples de prix en F CFP/kg pratiqués au sein des marchés pour 4
types de produits (aoat 1997) (d’apres enquétes personnelles sur les marcheés).

Especesi | Efalingl im0 BNz
Thon blanc (filets) 950 B 950 890 (promotion)
Thon rouge (filets) 1450 1450 1550
Espadon (filets) 1800 1750 1800
Mahi-mahi (darnes) 1350 1350 1390

La production de la flottille palangriére a surtout profité au marché de Pirae. En effet,
les ventes annuelles sont passées de 105 tonnes en 1989 a plus de 200 tonnes trois années plus
tard. Au marché de Papeete, les ventes en quantité sont restées relativement constantes, avec

toutefois une augmentation de I’importance de ventes des thons.

11.3.2.2. Le commerce de détail en magasin non spécialisé
Ce secteur regroupe l’ensemble des magasins qui vendent un panel important de
produits (alimentaires, vestimentaires, quincaillerie, etc...) a destination des particuliers (cette
catégorie regroupe aussi bien les petites épiceries que les grandes surfaces).
En 1992, cette branche de I’activité commerciale regroupait 292 entreprises (fig. 19),
soit un peu plus de 19 % des entreprises commerciales du territoire. C’est le plus gros secteur
du commerce de détail, avec 61 % du chiffre d’affaires total de ce dernier (soit environ 46

milliards de F CFP)
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Figure 19 : Les effectifs des différentes entreprises du secteur commercial de détail
non spécialisé pour 'année 1992 (Source : Granier, 1994)*

Depuis le début des années 1990, le secteur de la distribution de détail non spécialisé
connait une croissance importante. La dynamique de ce mouvement peut étre attribuée a
I’implantation de différentes grandes surfaces de distribution ; ce qui a eu pour conséquence
de modifier sensiblement le paysage commercial (et surtout celui de la distribution) du
Territoire. En effet, il a été constaté un détournement d’une partie de la clientéle des
entreprises commerciales traditionnelles vers ces derniéres.

La catégorie qui souffre le plus de ce développement est celle des supérettes (ce sont
les seules structures qui ont connu une baisse de leur chiffre d’affaires pour atteindre en 1992
environ 1 milliard de F CFP). Les autres branches (les commerces d’alimentation générale, les
supermarchés et les autres commerces de détail) continuent leur développement, mais de

fagon moins importante depuis 1990 (fig. 20).

% Le commerce d’alimentation générale est un commerce de détail non spécialisé€, 2 prédominance alimentaire,
en magasin d’une surface de vente inférieure 4 120 m?.
Les supérettes : idem que précédemment mais avec une surface de vente comprise entre 120 et 400 m”.
Les supermarchés : ils ont un chiffre d’affaires alimentaires supérieur & 65 % des ventes, et un magasin
d’une surface de vente comprise entre 400 et 2 500 m?.
Les hypermachés : on les distingue par des magasins d’une surface de vente supérieur a 2 500 m?,
Autres commerces de détail : notamment de produits surgelés, mais aussi le commerce de détail non
spécialisé, sans prédominance alimentaire.
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Figure 20 : Evolution des chiffres d’affaires des différentes entreprises du secteur
commercial de détail non spécialisé entre 1988 et 1992 (Source : Granier, 1994)

Du point de vue des effectifs, en 1993, le secteur commercial de détail non spécialisé
employait 1338 personnes. C’est le plus important pourvoyeur d’emplois au niveau de la

commercialisation de détail, suivi de prés par le commerce de gros.

11.3.2.2.1.Les Hypermarchés

Un seul secteur de distribution prédomine et semble supplanter petit a petit les autres :
la part des hypermarchés devient prépondérante. Aprés avoir connu a la fin des années 80 une
croissance de leur chiffre d’affaires de prés de 9 % par an, depuis le début des années 90, cette
progression est passée a 13 % par an. C’est le seul secteur du commerce de détail en magasin
non spécialisé a connaitre une telle évolution, au dépend de certaines autres branches.

Au sein de la branche « commerce de détail non spécialisé », en terme d’effectifs, les
hypermarchés sont les premiers employeurs avec prés de 410 personnes pour I’année 1993,
devangant les commerces d’alimentation générale (377 personnes).

Tahiti compte seulement 3 chaines d’hypermarchés (dont une chaine posséde 2
magasins) qui sont toutes dotées d’un rayon poissonnerie d’une taille plus ou moins
importante.

Quelques idées générales peuvent étre dégagées (tab. 23) quant a la stratégie des
grandes surfaces face a la commercialisation des produits de la péche palangriére. Tout

d’abord en terme de quantité, le thon blanc occupe généralement la premiére place, sauf pour

63



D.A.A. Halieutique 1997 - ENSA Rennes

I’hypermarché n°3 ou les ventes de thon rouge prédominent (en fait pour ce dernier, les ventes
de thon blanc en quantité sont quasiment les mémes que celles de thon rouge). Cela semble

logique car c’est le produit dont ’offre est la plus importante et les ventes semblent suivre la

méme tendance.

En terme de valeur des ventes, les résultats sont plus parsemés. On retrouve a 2

reprises le mahi-mahi au premier rang car celui-ci est généralement vendu au prix le plus

élevé.

Tableau 23:

Caractéristiques principales des rayons poissonneries des 4

hypermarchés de Tahiti pour I'année 1996 ¥(d’aprés enquétes aupres des grandes

surfaces)
Hypermarchés o (7 [ 1| IR ER R | B R A
Chiffre d’affaires du rayon | 18 millions F CFP | 55 millions F CFP | 120 millions F CFP | 135 millions F CFP
poissonnerie®® (1996)
Nombre d’employés 70 30 130 170
Personnes affectées
spécifiquement au rayon 4% 1 3 3
poissonnerie
Principales espéces Thon blanc Thon blanc | ] Thon blanc
vendues (en quantité) Mahi Mahi Mahi Mahi Thon'blanc Mahi Mahi
Mahi Mahi

Principales especes Thon blanc Mahi mahi Mahi Mahi
vendues (en valeur) Mahi Mahi oy Thon'blanc

B Thon blanc Mahi Mahi Thon blanc

Généralement, les chefs de rayon suivent leurs habitudes quant aux quantités de
poissons qu’ils achetent chaque semaine. Par contre, une forte contrainte compromet de temps
a autres leurs achats auprés de leurs fournisseurs : ils doivent se soumettre aux aléas de la
péche, c’est a dire que certaines semaines peuvent étre dépourvues de tel ou tel produit. Un
probléme au niveau de I’offre semble étre mis en avant, surtout au niveau des especes les plus
nobles et donc les plus chéres (mahi mahi, saumons des dieux, thons rouges, etc...). Autre
élément important, le poisson est acheté exclusivement en frais.

Les hypermarchés se fournissent auprés des mareyeurs, et ils sont généralement fideles

a leur(s) fournisseur(s).

*7 Les grandes surfaces 3 et 4 appartiennent & la méme chaine d’hypermarchés.

% Ce chiffre d’affaires théorique n’a été calculé qu’a partir des prix de vente et des quantités vendues que les
chefs de rayon ont bien voulu indiquer. De plus, il ne tient compte que des espéces pélagiques et non de la vente
des espéces de lagon, des crustacés et des coquillages.

’ En fait, ces 4 personnes s’occupent d’une grande étale commune réunissant la poissonnerie, la charcuterie et la
fromagerie.

“° | ’appellation « thon rouge » regroupe le thon obése et le thon a nageoires jaunes.
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Au niveau des prix de vente (tab. 24), contrairement a ce que la logique pourrait nous
permettre de penser, les prix ne sont pas les mémes partout. [.’hétérogénéité semble de rigueur
quant a la politique des prix et ceci méme pour les magasins appartenant a la méme chaine
d’hypermarchés.

Tableau 24 : Pnx des 3 especes principales de poissons pélagiques mises a la vente

dans les hypermarchés de Tahiti (juin 1997) (d'aprés enquétes aupres des grandes
surfaces).

Thon blanc Entier*’ n.v.42 | n.v. 795 F CFP/kg | 850 F CFP/kg |
Filet 800 FCFP/kg | 1 150F CFP/kg | 950 F CFP/kg 950 F CFP/kg

Thonrouge  Entier | ___nv___| __nv___| 995 TCFPkg | I 190F CFPhe ]
Filet 1 400 F CFP/kg | 1450F CFP/kg | 1 550 F CFP/kg | 1450 F CFP/kg

Mahi Mahi Entier 1250 FCFP/kg | 1995F CFP/kg | 1 650 F CFP/kg | 1 850 F CFP/kg

La grande surface n°l propose les prix les plus attractifs au détriment de la
présentation des produits qui est un peu laissé de c6té par rapport aux concurrents qui font
souvent un effort dans ce sens.

Le thon blanc en tranche est vendu relativement cher par rapport au prix d’achat au
pécheur (le thon blanc entier se négocie aux alentours de 260 F CFP/kg, alors qu’il est
proposé a 795 ou 850 F CFP/kg sur les hypermarchés). La marge des grossistes sur ce genre
de produit est faible (tout au plus une centaine de F CFP), donc les grandes surfaces
s’octroient une large marge bénéficiaire sur ce produit « d’appel ». Par contre, les prix des
autres produits sont plus en accord avec les prix d’achat au pécheur. Sur ce point, les
stratégies des grandes surfaces apparaissent claires : elles semblent compenser le « peu » de
marge qu’elles effectuent sur les produits « nobles » (filets de thon rouge et darnes de mabhi-
mahi) en s’offrant une marge treés importante sur le thon blanc proposé en darnes.

Sur les 4 hypermarchés enquétés, 2 avaient des projets de développement
(agrandissement du rayon de vente), a court terme, de leur rayon poissonnerie (les n°l1 et 4). 1l
est important de souligner que ces aménagements ou agrandissements entrent dans le cadre
d’un projet global, qui dans les 2 cas aboutissaient & I’augmentation de la surface de vente

totale des magasins.

*' Le thon entier n’est pas vendu tel quel, mais il est débité en tranche selon les voeux de la clientelte.
“>n.v.:non vendu
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Prés de 17 % de la production commercialisable (400 tonnes) de la flottille palangriére
polynésienne a été écoulée au niveau des hypermarchés en 1996. Ce pourcentage est énorme
en comparaison du nombre d’unités: il n’existe sur Tahiti que 4 hypermarchés. Autre élément

sensible, les grandes surfaces se fournissent exclusivement au niveau des mareyeurs.

1.3.2.22.Les «petits et moyens commerces » de détail non

spécialisés

Cette appellation regroupe les commerces d’alimentation générale, les supérettes et les
supermarchés. Le nombre de magasins s’établissait 4 261 unités en 1994.

I1 est difficile de savoir exactement quelles sont les quantités de poissons qui transitent
dans ces magasins. En raison du nombre d’unités relativement important, aucun travail
spécifique n’a pu étre fait pour le moment concernant la vente de poissons. En tout état de
cause, il existe toujours un rayon qui est consacré a la vente de poissons.

Les prix de vente sont généralement proches de ceux pratiqués dans les grandes
surfaces. Il est souvent constater que certaines grandes surfaces pratiquent des prix moins
compétitifs que ces petites structures (elles ne font pas autant d’efforts que les GMS pour la
présentation de leurs produits).

Il est difficile d’avoir une véritable estimation fiable des ventes de poissons dans ce
secteur, car il aurait fallu s’astreindre 4 un procédure d’échantillonnage stricte tant les types de
magasins sont nombreux, et malheureusement le temps nous a manqué. Toutefois un rapide
sondage auprés de ces magasins mais aussi auprés des consommateurs, révéle qu’une grande
partie du poissons est vendue au sein de ces structures (un chiffre de 700 tonnes pour 1’année
1996 semble étre plus que raisonnable au regard du nombre d’unités présentes sur le Territoire
et des propos relatés par les mareyeurs; en moyenne cela donne une vente journaliére

inférieure a 10 kg de poissons).

11.3.2.3. Les commerces de détail spécialisés (les poissonneries)
En Polynésie Frangaise, il n’existe pas de tradition de commerces de détail spécialisés
(boucherie-charcuterie, crémerie, poissonnerie, etc...). C’est pour cette raison que les
poissonneries sont si peu présentes a Tahiti (3 unités seulement sur I’ensemble de I’ile de

Tahiti).
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Le plus souvent, les poissonneries possédent leur propre mareyeur qui font leurs achats
a la criée ou peuvent se fournir directement auprés de mareyeurs indépendants. Une centaine

de tonnes a été vendue dans ces poissonneries durant I’année 1996.

11.3.2.4. Les restaurants

Il est extrémement difficile d’évaluer la production écoulée au niveau des hétels et des
restaurants nombreux sur le Territoire. Aucune étude de la sorte n’a pour le moment été
réalisée. C’est tout a fait regrettable car des travaux de type SECODIP, existant en Métropole,
pourraient donner des renseignements précieux non seulement pour la consommation au sein
des restaurants mais aussi dans les collectivités.

La tache devrait étre suivie avec minutie car nombreux sont les types de restaurants
installés : les « roulottes » qui sont des snacks ambulants faisant partis du paysage traditionnel
tahitien (on y vend souvent du marlin ou du mahi-mahi), les restaurants chinois (les plats
réalisés a partir de poissons locaux sont généralement peu nombreux) et enfin les restaurants
« classiques » qui ont, soit en permanence sur leur carte des plats a partir de poissons (thons,
mahi-mahi, espadon ou marlin, etc...), soit en proposent en plat du jour. Aujourd’hui, il est
rare qu’un restaurant ou qu’un snack ne propose pas a sa clientéle un poisson cru, un sashimi
ou un tartare a base de thon tous les midis. Ceci n’existait pas il y a seulement quelques
années. Les restaurateurs gardent plusieurs plats a base de poissons locaux sur leur carte car
ils sont slir d’en trouver chaque semaine a une qualité nettement améliorée par rapport au
passé.

Avancer un chiffre de 350 tonnes de poissons vendus a ce niveau parait raisonnable
sachant que selon les mareyeurs, la part de vente auprés des restaurants varient beaucoup ( de
5 & 25 % de la production). Malheureusement, c’est actuellement le seul moyen d’estimation a

notre disposition.

11.3.2.5. Les collectivités
En Polynésie Frangaise, les collectivités les plus importantes sont les restaurants

scolaires des municipalités. Néanmoins, il existe 2 importantes entreprises de restauration

collective sur le Territoire (la S.H.R.T*. et la SODEXHO).

“ Société Hoteliere et de Restauration Touristique.
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Pour ’année 1996, la société SODEXHO s’est procurée une quinzaine de tonnes de
filets de poissons(thons et marlins essentiecllement) auprés des mareyeurs. En ce qui concerne
la S.H.R.T. les tonnages ont été beaucoup plus importants avec prés de 50 tonnes de filets.

Les demandes des responsables de la restauration collective sont simples: le plus
souvent ils préferent se fournir en filets préts a I’emploi (thon blanc ou marlin) ; ils veulent
une hygiéne irréprochable, un approvisionnement régulier et enfin des prix stables qui
permettent de ne pas dépasser le tarif imposé.

La restauration scolaire représente au moins 35 000 rationnaires servis 5 jours par
semaine avec au moins une fois du poisson. Le plus souvent il s’agit de thon ou de marlin en
filets. Sur la base d’une portion de 100 g par personne pour 37 semaines de cours, la
consommation s’éléve a 130 tonnes de filets de poissons.

En appliquant un coefficient correcteur de 1.4 (correspondant & 40 % de pertes sur la
fabrication des filets) on obtient 270 tonnes de poissons écoulées grice a la restauration de

collectivité pour I’année 1996.

11.3.2.6. Les ventes directes
Les mareyeurs proposent aux particuliers de leur acheter directement du poisson, le
plus souvent dans les boxes de mareyage de la criée. Ce type de vente n’est certainement pas

trés important et une cinquantaine de tonnes de poissons ont été vendue de la sorte en 1996.

11.4. Le commerce extérieur

L’analyse des importations et des exportations de thons a été effectuée a partir des
données statistiques douaniéres du Territoire. Ces données sont souvent peu précises
(certaines catégories sont peu explicites telles que « autres poissons congelés») et les
confusions sont malheureusement possibles.

En dépit d’une légére amélioration, les échanges extérieurs de la Polynésie Frangaise
restent largement déficitaires*. Le Territoire demeure donc trés dépendant de I’extérieur pour
ses approvisionnements. Pour ce qui est des exportations, la perle est de trés loin la principale
source de devises (+ de 90 % en valeur). Pour le moment, la Polynésie posséde une quasi

exclusivité mondiale sur ce type de produits, ce qui lui assure des prix élevés.

“ Taux de couverture des importations pour I’année 1995 : 19.2 % (Source : ITSTAT).
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Avec le départ progressif du C.E.P.*, le Territoire est dans 1’obligation de trouver de
nouvelles ressources. Le tourisme mais aussi la péche hauturiére font partie des activités qui

peuvent permettre au Territoire d’affronter de fagon sereine le futur.

I.4.1. Les importations de thon
Le thon est exclusivement importé sous forme de conserves (fig. 21), ’arrété n°547
CM du 25 mai 1990 interdisant toute importation sous toute autre forme (frais, congelés, en

filets, etc...).
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Figure 21 : Importations de thon en conserves en Polynésie Frangaise entre 1992 et
1996 (Sources : SMA, 1994 ; SMA, 1995 ; SMA, 1996 ; SMA, 1997a ; SMA, 1997b)

Les importations de conserves de thons se sont stabilisées aux environs de 135 tonnes
en 1996. Ces produits provenaient principalement des USA, de la Céte d’Ivoire et de la

Métropole (fig. 22).

*> Centre d’Expérimentation du Pacifique, c’est & dire le contingent militaire lié au expérimentations nucléaires
frangaises. Son départ définitif représente une perte évaluée a environ 30 % du P.I.B. du Territoire (Produit
Intérieur Brut) et de ses emplois (Poirine, 1994).
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Figure 22 : Provenance des importations de conserves de thons en 1994 (Source :
SMA, 1996)

Dans I’ensemble des conserves de poissons importées, il est aisé de constater que les
produits qui occupent les parts importantes de marché (les sardines aux huiles végétales et les
sardines & la tomate occupent 19 % du marché; quant au maquereau au naturel, il représente
64 % du marché en volume) sont ceux qui bénéficient de régimes fiscaux et douaniers
particuliers (considérés comme des produits de premiére nécessité, ils sont exonérés des droits
de douanes). Les conserves de thons, listaos et sardes (Sarda spp) en récipients
hermétiquement fermés (boites, verres, etc...) au naturel ou dans leur jus sont considérés
comme produits de grande consommation et a ce titre bénéficie d’un taux de taxation réduit de
34 %. Dans ces conditions, les conserves de thons ne se démarquent pas par les volumes
importés (entre 5 et 6 % de part du marché en volume mais prés de 10 % en valeur), mais ne

sont pas tout de méme marginales.

i1.4.2. Les exportations
Pour le développement de la péche thoni¢re palangriere, I’exportation d’une partie de
sa production est un objectif vital. Avec une production espérée de 11 000 tonnes a ’horizon
2003, et une absorption maximale de 4 000 tonnes par an pour le marché intérieur, ce seront
plus de 7 000 tonnes qui devront étre exportées.
Depuis la mise a I’eau des premiers palangriers, les exportations se situaient chaque
année entre 100 et 200 t par an. En 1996, elles ont diminué de fagon sensible (fig. 23). Cette

baisse est principalement due a la diminution importante de la quantité de poissons congelés

70



D.A.A. Halieutique 1997 - ENSA Rennes

(de 177.1 ten 1995 2 69.6 t en 1996, soit une chute de 61 %), et plus particulierement du thon

blanc (chute de 60 % par rapport a 1995).
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Figure 23 : Exportations totales de poissons entre 1992 et mars 1997 (Sources :
SMA 1994 ; SMA, 1995 ; SMA, 1996 ; SMA, 1997a ; SMA, 1997b)

Apres des exportations cantonnées chaque année sous les 250 tonnes, il semblerait que
pour I’année 1997 elles atteignent 1 000 t*°. Pour les 3 premiers mois, les exportations ont
atteint les 380 tonnes. Cette embellie soudaine de I’exportation, qui porte essentiellement sur
du thon blanc, peut s’expliquer grice a ’action de plusieurs facteurs. Tout d’abord, avec des
débarquements records pour cette espeéce depuis le début de I’année, il semble que le marché
intérieur ait atteint son point de saturation et pour écouler la marchandise, il devient donc
nécessaire d’exporter. Ensuite, cette augmentation de la production a entrainé une chute des
cours et les exportateurs trouvent de la marchandise a un prix plus en adéquation avec les prix
pratiqués sur le marché mondial. En effet, le thon blanc frais entier se négocie sur le marché
américain aux alentours de 440 F CFP/kg, en enlevant un tarif de fret de 100 F CFP/kg,
environ, on se situe vers les 340 F CFP/kg, ce qui est tout a fait compatible avec le prix de
gros de 260 F CFP/kg constaté depuis le début de ’année.

La valeur des exportations de poissons a elle aussi connu une diminution, mais de
maniere moins sensible (prés de 57 millions F CFP en 1996 contre 73 millions de F CFP en
1995) du fait d’une augmentation du prix moyen du kilo a I’export (en nette hausse en passant
de 289 F CFP/kg en 1995 a 380 F CFP/kg en 1996). Ce sont les filets de poissons congelés

qui sont le principal initiateur de cette augmentation.

“ Propos relatés par les mareyeurs exportateurs.
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Jusqu’en 1995, la majeure partie des produits exportés était constituée de thons blancs
entiers congelés destinés au marché de Pago Pago (Samoa Occidentale américaine) pour la
conserverie (fig. 24).

La tendance a radicalement changé pour le début 1997, ou les produits congelés filetés
(thons blancs essentiellement) sont largement majoritaires (260 tonnes pour les 3 premiers

mois).
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Fiqure 24 : Détails des exportations de poissons en Polynésie Frangaise de 1992 a
mars 1997 (Sources : SMA, 1994 ; SMA, 1995, SMA, 1996 ; SMA, 1997a; SMA,
1997b)

A ces chiffres, il faut apporter un coefficient correcteur pour obtenir la quantité
équivalente poids vif (ceci est particuliérement sensible pour les filets dont les pertes sont
estimées a 40 %). Cela raméne une exportation de I’ordre de 150 tonnes de poissons pour
I’année 1996.

Les exportations de filets congelés de thons blancs depuis le début de I’année 1997 ont
connu une augmentation sans précédent. Pour les autres produits, le développement est moins
spectaculaire car les cours mondiaux ne sont pas pour le moment aussi rémunérateurs que

pour le thon blanc.
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1.4.2.1. Les destinations

Depuis plusieurs années, les principaux clients pour le poisson tahitien se trouvent aux
Etats-Unis (fig. 25). Cette destination représente depuis 1992, au minimum, 60 % du total des
exportations de poissons. Plusieurs autres destinations étaient sur les répertoires des
exportateurs mais, pour le moment, elles ont été délaissées (marchés européen et japonais).

L’accés au marché européen pour les produits frais (qui représentait entre 15 et 20 %
du total des exportations) s’est fermé au cours de ’année 1996 avec ’application des normes
européennes aux produits en provenance de Polynésie Frangaise. En effet, seules 2 unités de
péche (des palangriers congélateurs de 25 m) et la salle des ventes de la criée possédent
I’agrément européen, ce qui a limité les capacités d’exportation aux produits congelés. Celles-
ci devraient reprendre avec la mise en place de la nouvelle criée qui mettra 4 la disposition des
mareyeurs des ateliers aux normes sanitaires exigées par ce marché.

Certains mareyeurs ont expédié de la marchandise vers le Japon (environ 10 % des
exportations). Ce marché bien spécifique qui peut étre hautement rémunérateur a été
partiellement abandonné car il était difficile de satisfaire pleinement les importateurs nippons.
Tout d’abord, les quantités demandées étaient sur-dimensionnées par rapport aux offres
tahitiennes ( au minimum 1,5 tonne par commande) et ensuite les critéres de qualité demandés
étaient difficiles & satisfaire (individus d’un poids minimum de 35 kg pour le thon et une

qualité irréprochable qui doit résulter d’un traitement a bord du thonier bien défini).
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Fiqure 25 : Destination des exportations de poissons pélagiques polynésiens entre
1992 et 1997(les 3 premiers mois) (Sources : SMA, 1994 ; SMA, 1995, SMA, 1996,
SMA, 1997a ; SMA, 1997b)

11.4.2.1.1 Exportations vers les Etats-Unis

Le marché nord américain’’ semble étre le plus propice a recevoir le poisson
polynésien. En effet, de gros efforts sont consentis par le Territoire et les mareyeurs pour faire
connaitre |’offre tahitienne. De plus des points de vue géographique et potentialité du marché,
les Etats-Unis constituent le client de référence pour les exportateurs polynésiens.

Les Etats-Unis importent de Polynésie essentiellent du thon (fig. 26): thon blanc
entier congelé & destination de Pago-Pago et thon rouge frais (thon obé¢se et thon a nageoires
jaunes). L’année 1996 se caractérise par une importante baisse des exportations vers le marché
nord-américain et notamment de thon blanc entier congelé. Cette diminution sensible est due
au fait que la péche dans les 40°™ (d’ou sont issue la majeur partie des thons blancs congelés)
a été beaucoup moins fructueuse en 1996 par rapport a ’année précédente (68,5 tonnes en
1996 contre 183 tonnes en 1995). 1l semble que les bateaux soient arrivés trop tard sur la zone

de péche et que la ressource se soit concentrée dans la partie occidentale du Pacifique comme

“7 Le marché américain comprend aussi le marché de Pago Pago.
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le témoignent les biens meilleurs résultats obtenus par les unités néo-zélandaises (EVAAM,

1997).
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Figure 26 : Exportations de poissons pélagiques vers les Etats-Unis entre 1992 et
1996 (Sources : SMA, 1994 ; SMA, 1995 ; SMA, 1996 ; SMA, 1997a ; SMA, 1997b)

Actuellement, la majorité des exportations de thon au sein du Territoire est constituée
de longes de thon blanc congelées a destination des Etats-Unis. Il s’agit de fournir le marché
des chaines de restaurations rapides qui sont particulierement intéressées par ce type de
produits. Les prix pratiqués sont depuis le début de ’année 1997 compatibles avec ’offre
tahitienne (prix moyen de 420 F CFP/kg, avec un tarif de fret de 20 F CFP/kg, soit un prix de
400 F CFP/kg de filet de thon blanc). La qualité du poisson tahitien est reconnue car le prix
consenti par les importateurs est généralement supérieur au prix mondial.

Durant les 3 premiers mois de 1997, 92 tonnes de thons rouge et blanc frais ont été
exportés vers les Etats-Unis. Une forte demande existe (surtout pour le thon blanc d’ailleurs).

Le seul mareyeur qui fait de I’exportation de produits frais souligne le fait qu’il n’arrive qu’a

“® Par souci de clarté, ne sont indiqués sur cette figure que les produits exportés significatifs (au dela de quelques
%). Cette remarque reste valable pour les figures 7 et 8. L’appellation douaniére « Autres thons frais » recouvre
essentiellement le thon obése.
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satisfaire 40 % de ses commandes par manque de produits (il expédie prés de 22 tonnes de
poissons par mois). Cette branche de I’exportation est amenée a se développer dans un futur
proche.

Une étude spécifique pour le marché de la cote Ouest des Etats-Unis réalisée pour le
compte de I’E.V.A. A M. (Bonnet, 1996) dresse toutes les potentialités du thon & nageoires
jaunes congelé polynésien sur ce marché.

La technique de péche (la péche a la palangre) et le traitement du poisson & bord des
embarcations (saigné, démédulé, vidé et pour les unités les plus importantes, mise en longes
immédiatement aprés la capture) permet d’obtenir une qualité de poisson reconnue comme la
meilleure. Cela permet de présenter 1’offre tahitienne avec un net avantage qualitatif par
rapport aux produits habituellement importés.

Le marché américain du thon rouge surgelé semble limité en volume (la taille globale
du marché américain de thon rouge surgel€ est généralement estimée a 4 000 tonnes par an),
mais la demande est présente. De plus, la période la plus soutenue correspond généralement
au printemps et a I’été, période de creux pour la consommation locale tahitienne (d’apres les
propos de plusieurs mareyeurs). Enfin, certains importateurs américains commencent &
rechercher des produits de meilleure qualité, 1’offre tahitienne pourrait donc parfaitement
répondre & cette demande.

Le prix semble étre pour le moment I’unique élément réellement défavorable de 1’offre
tahitienne en thon a nageoires jaunes. Malheureusement, il est déterminant. En conséquence,
il est primordial qu’un effort d’alignement des prix tahitiens sur les prix américains soit
consenti. Pour le moment 1’écart entre le prix de vente minimum pour le thon rouge tahitien
dépasse largement le prix du marché américain, méme durant les périodes de cours élevés
(tab. 25). La qualité supérieure de 1’offre tahitienne par rapport aux autres produits ne pourrait
se traduire que par une plus-value de 0.15 USD/livre au maximum, ce qui ne couvre pas les
écarts de prix constatés.

Tableau 25 : Compatratif des prix de l'offre tahitienne et des prix a 'import aux U.S.A.
pour le thon a nageoires jaunes surgelé (D’apres Bonnet, 1996)

Prix CIF® de [Poffre|Prix CIF Los Angeles Prix CIF Los Angeles
tahitienne (cours « normaux ») (cours « élevés »)
2.4 USD/livre™ 1.35-1.50 USD/livre 1.50-1.85 USD/livre

 Prix CIF : Cost Insurance Fright.
50 1 livre (US) = 0.4535 kilogramme.
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En conclusion, 1’offre tahitienne se révéle sur-dimensionnée et ceci a différents

niveaux (tab. 26):

e au niveau des prix ;

e au niveau de la qualité ;

¢ et enfin au niveau des volumes (pour le marché du thon a nageoires

jaunes congelé).

Tableau 26: Les atouts et les contraintes du marché nord américain pour

I'exportation du poisson polynésien

Pays Importations Types de [ Atouts Contraintes
tous  produits | produits
de la mer
(en tonne/an)
USA 2 340 000 -Frais par avion | -Contraintes qualitatives et sanitaires faibles | -Prix li¢ au cours

-Longes
congelées
container/cargo

-Quantités importantes

-Frais d’approche limité (fret avion 90 F
CFP/kg utile)

-Prix fixé et délai de paiement court

-La qualité offerte correspond bien aux
attentes des acheteurs

-Nombreuses rotations avions et bateaux

du dollar US
-Prix
moyennement
élevé

11.4.2.1.2.Exportations vers I'Union Européenne

I1 est plutot difficile de caractériser les exportations vers le marché européen (mais il

semblerait qu’une tendance existe depuis quelques années: les filets de thons congelés

prennent de plus en plus d’importance, fig. 27). La raison essentielle de ce phénoméne se

trouve dans le fait que seuls 2 palangriers congélateurs de 25 m peuvent exporter vers

I’Europe, car ils en possédent I’agrément. La part des produits congelés est depuis 3 années

essentielle car ce genre de produit pose moins de probléme d’un point de vue sanitaire que les

produits frais. De plus, leur mode de fret est nettement plus avantageux au niveau du coft.
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Figure 27 : Exportations de poissons pélagiques vers 'Union Européenne entre 1992
et 1996 (Sources : SMA, 1994 ; SMA, 1995, SMA, 1996, SMA, 1997a; SMA,
1997b)

Les exportations en 1996 auraient été insignifiantes (moins de 3 tonnes) si un marché
pour le thon blanc congelé conditionné en filet n’avait pas été trouvé en fin d’année (pour la
Métropole, la Grande-Bretagne et I’Espagne). Il est intéressant de constater que le marché
européen est ouvert a ce genre de produit

Le tableau 27 résume quelles sont les contraintes et les atouts du marché européen.

Tableau 27 : Les atouts et les contraintes du marché européen pour I'exportation du
poisson polynésien

Pays Importations Types de Atouts Contraintes
tous produits de | produits
la mer
(en tonne/an)
Union 6 985 000 -Frais par avion | -Prix intéressants -Contraintes sanitaires
Européenne -Longes -Contraintes  qualitatives | fortes
congelés relativement faible -Délai de paiement long
-Fret bateau faible (18 F|-Frais d’approche avion
CFP/kg utile) assez élevés (180 F CFP/kg
utile)
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Le marché européen est celui qui importe le plus de produits de la mer au monde, donc
la Polynésie peut prendre sa part de marché. De plus, en tant que Territoire frangais, des
relations privilégiées peuvent facilement étre mises en place. Pour cela, il faut que les
exportateurs se mettent rapidement aux normes sanitaires européennes, méme si celles-ci

paraissent draconiennes.

11.4.2.1.3.Exportations vers le Japon
Les exportations vers le Japon n’ont cessé de diminuer depuis 1992 (38 tonnes en 1992
contre 7 tonnes en 1996, fig. 28). Ce marché est généralement fortement demandeur en thon
rouge frais (thon obése essentiellement). Les importations de thon obése et de thon a

nageoires jaunes se sont élevées a prés de 320 000 tonnes en 1996.
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Figure 28 : Exportations de poissons pélagiques vers le Japon entre 1992 et 1996
(Sources : SMA, 1994 ; SMA, 1995 ; SMA, 1996 ; SMA, 1997a; SMA, 1997b)

Mais malheureusement, du fait de I’importance trop grande des contraintes (le prix non

fixé au départ semble constituer le frein majeur), les exportations vers ce pays ont €té

délaissées (tab. 28).
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Tableau 28 : Les atouts et les contraintes du marché japonais pour I'exportation du

poisson polynésien
Pays Importations Types de Atouts Contraintes
tous produits de produits
la mer
(en tonne/an)
Japon 3 041 000 Thon rouge frais | -Prix élevé -Sélection importante liée

-Contraintes sanitaires
faibles

aux contraintes qualitatives
-Faibles quantités

-Coflits d’approche élevé
(fret 225 F CFP/kg utile)
-Prix non fixé au départ
-Une seule rotation avion
par semaine

11.4.3. Conclusion

Les exportations actuellement réalisées concernent donc :

o le thon blanc et le thon rouge frais, vidé avec téte a destination de la

cOte ouest des Etats-Unis (20 tonnes/mois),

e le thon blanc entier non vidé congelé a destination de Pago-Pago

(conserveries),

e les longes de thons congelés (sans arétes, sans peau) filetées,

conditionnées a bord sous film alimentaire, a destination des USA ou

de I’Union Européenne pour les navires agréés (les 2 derniéres

catégories représentent 50 tonnes/mois).

Des envois prospectifs existent pour les longes de thons rouges sur les USA et la

Grande-Bretagne et pour les filets de marlins sur la Grande-Bretagne. Certains marchés, bien

qu’ayant fait I’objet de 1’envoi de quelques échantillons ne sont plus ou pas encore exploités

(Asie et plus particuliérement le Japon, Hawaii). Malheureusement, les tonnages disponibles a

I’export pour le moment ne permettent pas d’honorer un nombre important de destinations. En

tout état de cause, les exportateurs ont sélectionné pour I’instant les marchés offrant :

e les coiits d’acheminement les plus avantageux,

e des marchés en adéquation qualitative avec la production,

e une logistique de fret plus fréquente et plus nombreuse,

e des prix fixés a I’avance et des paiements rapides.
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L’exportation du poisson polynésien est un des objectifs primordiaux pour la flottille

palangriére. Il faudrait donc redoubler d’effort pour accélérer les volumes a I’export. Pour

mener a bien cet objectif , il faut donc rapidement :

adapter I’offre tahitienne au marché mondial,

maintenir la qualité du poisson polynésien,

¢élargir la gamme de poissons offerte,

aligner les prix au cours mondial,

développer une image plus positive du produit polynésien auprés des
consommateurs étrangers,

Augmenter la production locale.
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lll. QUELQUES CONSIDERATIONS ECONOMIQUES ET FINANCIERES

L’industrialisation d’une activité provoque, dans la plupart des cas, des troubles
économiques pour ceux qui exergaient auparavant cette méme activité, mais de fagon
artisanale. Dans le milieu de la péche, il est souvent constaté que les 2 mondes (industriel et
artisanal) cohabitent assez facilement. La Polynésie Francaise en est I’exemple simple. Le
phénoméne va encore plus loin car depuis la mise en place de la flottille semi-industrielle les
prix des poissons n’ont pas subi une chute, malgré des apports beaucoup plus importants. Par
contre, le prix d’achat accordé aux pécheurs a subi une baisse. C’est ’apparition de nouveaux
intermédiaires qui permet d’expliquer en partie cet état de fait.

Le plan de développement mettait surtout 1’accent sur les grosses unités de 25 meétres.
Or, on constate aujourd’hui que ce sont des unités plus modestes qui ont pris le dessus en
terme d’effectif. Une des explications réside certainement dans le fait que ces derniéres sont

plus rentables que les 25 métres.

lll.1. Indice général des prix

Depuis la mise en place de la flottille palangriére et I’absorption par le marché local de
’essentiel de la production, les prix moyens des produits de la mer ont évolué de la méme
mani¢re que ’indice des prix (fig. 29).
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Figure 29 : Indice général des prix et indice des prix moyens du poisson frais entre
septembre 1991 et mai 1997 (Sources : ITSTAT, 91; ITSTAT, 92; ITSTAT, 93;
ITSTAT, 94 ; ITSTAT, 95; ITSTAT, 96 ; ITSTAT, 97).
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Cette indice du poisson frais comprend la bonite, le thon blanc, le thon a nageoires
jaunes, le thon obése, le mahi-mabhi, les filets et farces de poissons et les poissons divers.

La figure 30 montre 1’évolution mensuelle du prix de la tranche de thon rouge en F
CFP constant (base, décembre 1988). Une premiére phase se caractérise par une baisse du prix
de 950 a 850 F CFP (entre juin 1991 et septembre 1994). Ensuite, les prix sont rapidement
montés pour atteindre en moyenne les 1000 F CFP. Toutefois ces données qui proviennent de
PITSTAT® sont a considérer avec précaution dans la mesure ot on ignore de quelle maniére il

méne leur stratégie d’échantillonnage qui a servi a leur élaboration.
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Figure 30 : Evolution du prix du thon rouge en dames en F CFP constants/kg entre
septembre 1991 et mai 1997 (Sources : ITSTAT, 91, ITSTAT, 92, ITSTAT, 93;
ITSTAT, 94 ; ITSTAT, 95 ; ITSTAT, 96 ; ITSTAT, 97).

lll.2. Etude des marges commerciales

Les données utilisées ici proviennent des résultats de 1’observatoire de la
commercialisation du poisson (un échantillon d’une vingtaine de détaillants est suivi depuis la
mi-1995, avec relevés des prix pécheurs, des prix grossistes et des prix détaillants, ce qui
permet d’évaluer les marges). Les marges des grossistes et des détaillants évoquées par la
suite correspondent & des marges globales et non des marges bénéficiaires, calculées a partir
des prix d’achats et de ventes du grossiste ou du détaillant.

Le marché local a ,depuis la mise & I’eau des premiers thoniers palangriers, totalement
absorbé la production palangri¢re. Une conséquence logique aurait été une diminution des

prix a tous les niveaux de la filiere (pécheurs, mareyeurs et distributeurs). Les acteurs ne

3! Institut Territorial des STATistiques.
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semblent pas avoir joués le jeu au détriment du consommateur qui accepte d’acheter de plus
en plus de poissons locaux sans diminution de prix. Deux raisons expliquent ce phénoméne :
la demande actuellement forte pour ce type de produit favorise le maintien des prix (cela
devait correspondre a une demande latente des consommateurs qui s’est révélée avec
’apparition de ces nouveaux produits) ; ensuite il y a un aspect qualité du produit qu’il ne faut

pas négliger (cette qualité a un coiit en terme économique et financier).

il.2.1. Thon blanc
Le thon blanc est I’espéce la plus présente sur le marché local. Elle est moins prisée
que le thon rouge et d’autres espéces du large (mahi-mahi, méka, saumon des dieux, etc...), en

conséquence les prix pratiqués sont relativement peu élevés.

11.2.1.1. Tranches

Le thon blanc entier est de moins en moins présent sur les étals des détaillants, car le
choix du consommateur se porte de plus en plus vers les produits transformés (filets ou
produits pré-emballés). Les prix au détail se situent généralement aux alentours de 500 F
CFP/kg (fig. 31). Il faut savoir que beaucoup de détaillants se fournissent directement aupres
des pécheurs pour obtenir ce genre de produits. Dans ce cas, il faut inclure la marge du
grossiste pour connaitre la marge réelle du détaillant (cette remarque est surtout valable pour
la période aotlit-octobre 1995 et les mois de juin et aolt 1996 ou les marges des détaillants

paraissent pratiquement nulles).
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Figure 31 : Evolution mensuelle des « marges commerciales » pour le thon blanc en
tranche entre avril 95 et février 97 (Sources : SAE*, 1996 ; SAE, 1997)

En conséquence, les marges commerciales constatées se situent aux alentours de 30 %
pour le grossiste (ce qui correspond a environ 100 F CFP), le détaillant appliquent quant & lui
une marge du méme ordre sur ses étals.

Le prix pécheur a depuis mi 1995 connu une baisse sensible d’une centaine de F CFP.
Dans le méme temps, les prix constatés sur les étals des détailllants n’ont connu qu’une baisse
d’environ 50 F CFP. Ce phénomeéne est surtout di a I’augmentation des marges pratiquées par
les mareyeurs depuis 2 ans (cette remarque reste valable pour les autres types de produits, ¢f.
supra). Un des arguments avancés par les mareyeurs souléve le probléme des colts
d’exploitation de plus en plus lourds qu’ils doivent supporter (investissements pour la mise
aux normes sanitaires, effort de présentation des produits, etc...). Toutefois, il faut souligner
que ces charges d’exploitation sont trés différentes d’un grossiste & un autre, ce qui peut
expliquer les différences de prix et de marges pratiquées sur le marché (cette derniere

remarque est bien slr valable pour I’ensemble de la production traitée).

11.2.1.2.Filet
Le prix du thon blanc vendu en filet se situe aux alentours de 1 000 F CFP/kg (fig. 32).
En moyenne, le grossiste (qui transforme le poisson avec des pertes estimées a 40 %) applique
une marge de 300 F CFP/kg alors que le détaillant prévoit une marge dépassant souvent 350 F

CFP/kg. Au total, & la revente, la valeur du poisson aura été pratiquement multipliée par 3.
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Figure 32 : Evolution mensuelle des « marges commerciales » pour le thon blanc en
filet entre avril 95 et févner 97 (Sources : SAE, 1996 ; SAE, 1997)

Le constat est simple : ce sont les détaillants qui en appliquant une marge importante
impose un prix de vente relativement élevé. Il semblerait qu’ils se rattrapent sur ce produit car
leurs marges sont souvent moindres sur d’autres produits (comme on va pouvoir le constater
avec le thon rouge, ¢f. infra). Selon les dires des détaillants eux mémes une marge de 25 % au
prix d’achat au grossiste ou au pécheur serait tout a fait raisonnable. Malheureusement, les
marges sont beaucoup plus importantes (pour le mois de février 1997, elles s’étalent de 20 a
80 % avec une moyen aux alentours de 50 % !). Le filet de thon blanc, sensé étre un produit
d’appel car les quantités proposées sont importantes, ne bénéficie pas d’un prix de vente en
conséquence (mais le consommateur est-il vraiment informé des prix accordés aux
pécheurs 7). Toutefois, les distributeurs arrivent a écouler leur marchandise, donc pour eux,

pourquoi baisser les prix a ce niveau si la consommation se maintient ?

I11.2.2. Thon rouge en filet
[.’appellation « thon rouge » est donnée indifféremment au thon a nageoires jaunes ou
au thon obese sur les étals des poissonniers. Le prix d’achat aux pécheurs se situe
actuellement entre 600 et 650 F CFP/kg (les prix fluctuent énormément suivant les niveaux de

I’offre et de la demande).

52 Service des Affaires Economiques.
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Par rapport au thon blanc, les marges appliquées sur ce produit sont moins importantes
(entre 30 et 40 % contre plus de 50 % pour le thon blanc). La moyenne des prix se situe aux
environs de 1 400 F CFP/kg pour I’ensemble des détaillants (fig. 33).

Une nouvelle fois, les marges appliquées par les grossistes ont augmenté depuis 2 ans

alors que le prix de vente au pécheur est resté relativement constant.
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Figure 33 : Evolution mensuelle des « marges commerciales » pour le thon rouge en
filet entre avril 95 et février 97 (Sources : SAE, 1996 ; SAE, 1997)

l11.3. Rentabilité des bateaux

Un point d’étude intéressant de la flottille actuelle est d’évaluer le seuil de rentabilité
des différentes unités dans la conjoncture actuelle (prix de vente constaté des poissons, niveau
des charges d’exploitation, aides sur les carburants, détaxation de certains produits, etc...). Cet
aspect peut €tre déterminant quant a I’évolution de la flottille dans le court terme (notamment

dans le choix du type d’unités qui vont étre mises a [’eau).

l1l.3.1. Description technique des différentes unités

Les types de bateaux ne manquent pas (13 métres, 16 métres, 20 metres et 25 métres
péche fraiche ou congelée ; cf tab. 29). Les stratégies de ces navires sont différentes suivant la

capacité de leur cale et leur autonomie.
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Tableau 29 : Quelques caractéristiques de certaines unités de la flottille palangriére

RS — &
Matériau de la Aluminium Polyester Polyester ~ Acier Acier
coque

Moteur (ch) 450 1000 450 450
Coiit de

construction 50 70 70 180 180
(millions F CFP)

Equipage 5 4 4 6 6
Autonomie 6 jours 6 jours 10 jours 2 mois 2 mois
théorique

I1 est intéressant de noter qu’au départ I’accent avait été mis sur la construction des 25
metres. Or, on se rend compte qu’actuellement ce type d’unités ne s’est pas développé dans
les proportions escomptées. La raison peut €tre la lourdeur des investissements mais
également le manque de rentabilité. Des unités de taille plus modeste ont pris le dessus

aujourd’hui et domine au sein de la flottille.

111.3.2. Choix d’indices de performance économique
Un travail économique récent (Boncoeur ef al., 1996) sur le théme de la péche cotiere
professionnelle en Bretagne Nord et dans le Golfe Normand Breton apporte des
renseignements précieux sur |’estimation des performances économiques d’une flottille de
péche. Une partie du travail réalisé consistait a estimer les comptes d’exploitation des
différents types d’unités a partir d’enquétes menées auprés des pécheurs. A partir de 13, des
indices économiques adaptés a I’activité péche ont été définis, ce qui permettait de faire une

comparaison de la situation économique et financiére de chaque type de navires.

111.3.2.1.Description

Ce méme type de travail peut étre mené avec comme base de données les enquétes
réalisées auprés des armateurs (certains comptes d’exploitation ont été fourni alors que
d’autres ont dii étre estimés a partir des questionnaires). Donc, ce travail mené par la suite
s’inspire fidélement du travail cité¢ précédemment.

La valeur ajoutée (production, que ’on assimilera au chiffre d’affaires ici, a laquelle
on retranche les consommations intermédiaires) constitue le point de départ obligatoire de
toute analyse des performances €conomiques d’une entreprise. Trois indicateurs sont

proposes :
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eRevenus bruts des facteurs et de 1’entreprise ;
eRevenu nets des facteurs et de ’entreprise ;
eRevenu nets du travail et de I’entreprise.
Le lien entre la valeur ajoutée et ces indicateurs est visualisé sur la figure suivante (fig.

34) ;

Chiffre d'affaires

Consommations intermédiaires

Valeur Ajoutée

Charges de personnel Taxes

Excédent Brut d'Exploitation

l

Revenus bruts
Facteurs+Entreprise

Consommation du capital fixe | |

Revenus nets
Facteurs+Entreprises

Codt d'opportunité du capital | |

Revenus nets
Travail+Entreprise

Figure 34 : Lien entre la valeur ajouté et les différents indicateurs économiques
(Source : Boncoeur et al., 1996)

La consommation du capital fixe est la représentation financiére de la dépréciation du
navire du fait de [’usure et de 1’obsolescence (amortissement). Quant au cotit d’opportunité du
capital, il représente la valeur actuelle estimée du navire multipliée par le taux d’intérét a long
terme. Cette derniére notion décrit la rémunération a laquelle pourrait prétendre un capital de
la valeur de I'unité de production (le navire) s’il était affecté a d’autres usages (placement
bancaire, investissement en bourse ou dans I’immobilier, etc...), c’est a dire la rémunération

normale de ce capital compte tenu des conditions prévalant dans I’ensemble de 1’économie.
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Le rapport des revenus nets du travail et de I’entreprise au nombre d’hommes
embarqués fournit une indication grossiére de la capacité du navire a rémunérer Iactivité de
ceux qui travaillent & son bord, tous statuts confondus. Il est considéré qu’il s’agit la d’un

indicateur socialement significatif des performances économiques du navire.

111.3.2.2,. Détermination des comptes d'exploitation
Les comptes d’exploitation ont pu étre reconstitués a partir des réponses obtenues par
les enquétes aupres des armateurs.
Le calcul de la valeur ajoutée suppose la connaissance des consommations
intermédiaires. Sur la flottille palangrié¢re locale, elles relévent principalement de 5 rubriques :
ele carburant et les lubrifiants ;
ela glace et les appits ;
eles vivres pour ’équipage ;
ele matériel de péche ;
eles services extérieurs (carénage et entretien du navire, primes d’assurance,
frais de gestion).
Lorsque les données réelles ne sont pas disponibles, les estimations suivantes ont été
appliquées :
-Carburant : le coiit du carburant est fixé a 27 F CFP/litre. le coiit annuel en gasoil est
calculé en fonction de la consommation du navire ;
-Lubrifiant : le coit du lubrifiant a été¢ établi forfaitairement & 5 % du colit du
carburant ;
-Appdts : une caisse d’appats de 240 pi¢ces colite 2 880 F CFP, le coiit des appats est
ensuite calculé sur la base du nombre d’hamegons posés dans I’année;
-Glace : un kilo de poisson nécessite un kilo de glace le coiit annuel de cette rubrique
est déduite de la production annuelle du navire sur la base du coiit de 10 F CFP/kg ;
-Vivres : le colit des vivres est estimé sur la base de 700 F CFP par jour et par
personne ;
-Services extérieurs : ce poste est évalué de fagon forfaitaire selon les types de navires.
Les taxes sont déduites de la valeur ajoutée en vue du calcul de I’excédent brut
d’exploitation. Elles sont essentiellement de 3 types: un poste comprenant la redevance a

verser pour I'utilisation des services de la criée (elle s’éléve actuellement & 5 F CFP/kg), les
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taxes d’amarrage prélevés par le port autonome (10 000 F CFP/mois) et la redevance radio qui
s’éléve forfaitairement & 25 000 F CFP/an.

L’estimation des charges du personnel est, elle aussi, nécessaire au calcul de
I’excédent brut d’exploitation. En Polynésie, aucune charge patronale ou salariale n’est 4 la
charge de ’armateur, ce poste est donc seulement constitué par la rémunération de 1’équipage.
Le systéme en vigueur est celui du salaire a la part (60 % pour ’armateur et 40 % pour
I’équipage). Le calcul des parts respectives se fait sur le chiffre d’affaires déduit des charges
communes (carburants, lubrifiants, vivres, appats, glace, taxe spécifique de la criée et le petit
équipement de péche).

En ce qui concerne la consommation du capital fixe du navire, la solution retenue est
I’amortissement du navire sur une période de 15 ans.

Une des rubriques du compte d’exploitation tient compte des produits exceptionnels.
Dans notre cas, lorsqu’il y aura aide a I’investissement (subventions), ces produits
exceptionnels correspondront a une réintégration de ces subventions. Une quote-part de
1/10°™ de la subvention de I’investissement est retenue. Dans le cas ou il n’y a pas d’aide,
cette rubrique est nulle.

Un demier poste doit étre évalué pour construire le compte d’exploitation, il s’agit du
fonds de garantic demandé par les banques. Ce fonds de garantie est I’affectation en gage
d’une somme d’argent & I’occasion de I’octroi d’un prét. Dans le cas présent, il est évalué en

retenant 1 % du montant de ’encours.

11.3.3. Les résultats

Une seconde estimation est effectuée sans la prise en compte des aides octroyées
actuellement. La loi de défiscalisation (loi Pons) apporte généralement 30 % de
I’investissement. Le prét bancaire porte alors sur 60 % de la valeur de I’investissement et
I’apport personnel s’établit a 10 %; sans cette aide le prét porterait sur 70 % de
I’investissement et I’apport personnel s’éléverait & 30 %. D’autres formes d’aides existent sur
le Territoire (aide sur le carburant, produits importés détaxés, etc...), mais le principal moteur
du développement de la péche hauturiére est les aides aux investissements, c’est pour cette

raison que seul ce facteur a été retenu.
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111.3.3.1.Les unités de 13 métres en péche fraiche
[’exploitation annuelle porte sur 40 marées de 5 jours chacune soit 200 jours de sortie.
Chaque marée fait ’objet de 4 poses de 700 hamegons. Avec un rendement de 60 kg de
poissons pour 100 hamegons, on obtient un tonnage annuel prévisionnel de 67,2 tonnes. Le
prix de vente moyen retenu est de 350 F CFP/kg (valable pour toutes les estimations pour les
unités qui font de la péche fraiche).

Le compte d’exploitation estimé est indiqué dans le tableau 30.

Tableau 30 : Compte d’exploitation d’'une unité de 13 métres en Polynésie Frangaise
(compte estimatif).

B Avec Subvention Sans Subvention
1ere Année 1ére Année

Produits d'exploitation 23 520 000 23 520 000|
Charges 20 997 600 24 837 600|
Frais commun 5824 000 5 824 000
Carburant 2160 000 2160 000

Lubrifiant 108 000 108 000

Glace 672 000 672 000

Appat 1344 000 1344 000

Vivre 560 000 560 000

Matériel de péche 500 000 500 000

Redevance radio 25000 25000

Taxes portuaires 455 000 455 000

Equipage 7 078 400 7 078 400
Total charges proportionnelles 12 902 400 12 902 400
Total charges fixes 9 795 200 11 935 200
Assurance 850 000 850 000
Carénage+tEntretien 1750 000 1750 000

Centre de gestion 655 200 655 200

Frais financier 3000 000 5 000 000

Fonds de garantie 210 000 350 000
Amortissement 3330000 3330000

|Produits exceptionnels 1700 000 0|
|Resultats 2 522 400 -1 317 600|

Pour ce type d’unités, sans les subventions accordées, dés la premiére année les

difficultés apparaitraient (le résultat net d’exploitation serait négatif, 6 % du chiffre
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d’affaires). Des frais financiers beaucoup plus lourds qui augmentent de fagon significative les

charges d’exploitation sont a ’origine de ce mauvais résultat.

Une estimation du prix de revient de la péche d’un kilogramme de poisson pour les

unités de 13 m s’établit a 312 F CFP avec les aides (tab. 31). Sans ces derniéres, ce prix de

revient passe a 370 F CFP/kg, au dessus du prix moyen d’achat du poisson fixé a 350 F

CFP/kg (moyenne des prix constatés en criée depuis le début de I’année 1997).

Tableau 31 : Estimation du prix de revient d’'un kilo de poisson péché par une unité

de 13 métres

Avec Subvention Sans Subvention

1ére Année 1é&re Année
Tonnage capture (kg) 67 200 67 200
Nb de jours de mer (JM) 200 200
Rendement (kg/jour de mer) 336 336
Chiffre d'affaires/JM 117600 117600
Charges/JM 104988 124188
Résuitat/dM 12612 -6588
Prix de vente ( F CFP/kg) 350 350
Prix de revient (F CFP/kg) 312 370
Résultat (F CFP/kg) 38 -20

Enfin, le résultat concernant les indicateurs économiques qui vont nous permettre de

comparer la rentabilité des différentes unités est résumé sur la figure 35.
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Chiffre d'affaires
23 520 000 F CFP

Consommations intermédiaires
8 599 200 F CFP

Valeur Ajoutée
14 920 800 F CFP

Charges de personnel Taxes
[ 7 078 400 F CFP 480 000 F CFP

Excédent Brut d'Exploitation
7 362 400 F CFP

Revenus bruts
Facteurs+Entreprise
14 440 800 F CFP

Consommation du capital fixe
3 330 000 F CFP

Revenus nets
Facteurs+Entreprises
11 110 800 F CFP

Colt d'opportunité du capital
3 000 000 F CFP

Revenus nets
Travail+Entreprise
8 110 800 F CFP

Figure 35 : Quelques indices de performances économiques des unités de 13
meétres.
111.3.3.2.Les unités de 16 métres en péche fraiche
Ces unités font généralement chaque année une trentaine de marées de 7 jours. Les
captures pour chacune de ces marées sont en moyenne de 1’ordre de 4,5 tonnes de poissons.
Ces données permettent de calculer le compte d’exploitation (tab. 32), le prix de revient d’un

kilogramme de poisson (tab. 33) et les indices économiques définis précédemment (fig. 36).
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Tableau 32 : Compte d’exploitation d’une unité de 16 metres en Polynésie Frangaise
(compte estimatif).

Avec Subvention Sans Subvention

& oL = \ 1ére Annee 1ére Annee
Produits d‘exploitation 47 250 000 47 250 000|
[Charges 36 523 000 40 403 000|
Frais commun 11 405 000 11 405 000
Carburant 3240 000 3 240 000
Lubrifiant 162 000 162 000
Glace 1 500 000 1 500 000
Appéat 4 320 000 4 320 000
Vivre 588 000 588 000
Matériel de péche 1 000 000 1 000 000
Redevance radio 25000 25 000
Taxes portuaires 570 000 570 000
Equipage 14 338 000 14 338 000
Total charges proportionnelles 25743 000 25743 000
Total charges fixes 13 580 000 14 660 000
Assurance 1 000 000 1000 000
Carenage+Entretien 1 000 000 1 000 000
Centre de gestion 500 000 500 000
Frais financier 6 000 000 7 000 000
Fonds de garantie 420 000 500 000
Amortissement 4 660 000 4 660 000
|Produits exceptionnels 2 800 000 0f
M?ésultats 13 527 000 6 847 000]

les unités de 13 m).

La différence de résultat entre le compte avec subvention et celui qui en est dépourvu
révele que dans les 2 cas, ces unités sont théoriquement rentable. Toutefois, les résultats
financiers varient du simple au double. La cause en est simple, les investissements nécessaires
ici sont plus lourds (70 millions de F CFP contre 50 millions de F CFP), ce qui accentue le
poids des frais financiers. Le prix de revient d’un kilogramme de poisson péché passe alors de

271 F CFP (contre 312 f CFP/kg pour les unités de 13 m) a 299 F CFP (370 F CFP/kg pour
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Tableau 33 : Estimation du prix de revient d’'un kilo de poisson péché par une unité
de 16 metres

Avec Subvention Sans Subvention

1ére Année 1ére Année
Tonnage capture (kg) 135 000 135 000
Nb de jours de mer (JM) 210 210
Rendement (kg/jour de mer) 643 643
Chiffre d'affaires/JM 225000 150000
Charges/JM 173919 192395
Résultat/JM 64414 32605
Prix de vente ( F CFP/kg) 350 350
Prix de revient (F CFP/kg) 271 299
Résultat (F CFP/kg) 79 51

Chiffre d'affaires
47 250 000 F CFP

Consomm ations intermédiaires
13 310 OO0 F CFP

Valeur Ajoutée
33 940 000 F CFP

_l Charges de personnel __l Taxes
14 388 OO0 F CFP 595 000 F CFP

Excédent Brut d'Exploitation
18 957 000 F CFP

]

Revenus bruts
Facteurs+Entreprise
33 345 000 F CFP

Consommation du capital fixe J
4 660 Q00 F CFP

28 685 000 F CFP

Revenus nets
Facteurs+Entreprises

Cout d'opportunité du capital
4 200 OO0 F CFP

Revenus nets
Travail+Entreprise
24 485 000 F CFP

Figure 36 : Quelques indices de performances économiques des unités de 16
metres.
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111.3.3.3.Les unités de 20 métres en péche fraiche
Une production de 153 tonnes est retenue pour ces unités. Les performances
économiques sont environ les mémes que pour les unités de 16 métres (tab. 34 et 35, fig. 37)

avec toute fois un poids moins important des aides dans la trésorerie.

Tableau 34 : : Compte d’exploitation d'une unité de 20 metres en Polynésie

Frangaise (compte estimatif).

Avec Subvention Sans Subvention

b el e S 1ére Année 1ére Année
Produits d'exploitation 53 550 000 53 550 000|
Charges 39201 300 43 081 300|
Frais commun 10 335 500 10 335 500
Carburant 2 430 000 2430000
Lubrifiant 121 500 121 500
Glace 1530 000 1530 000
Appat 3672 000 3672 000
Vivre 672 000 672 000
Matériel de péche 1 000 000 1000 000
Redevance radio 25 000 25000
Taxes portuaires 885 000 885 000
Equipage 17 285 800 17 285 800
Total charqes proportionnelles 27 621 300 27 621 300
Total charges fixes 14 380 000 15 460 000
Assurance 1 800 000 1 800 000
Carénage+Entretien 1 000 000 1000 000
Centre de gestion 500 000 500 000
Frais financier 6 000 000 7 000 000
Fonds de garantie 420 000 500 000
Amortissement 4 660 000 4 660 000
|Produits exceptionnels 2 800 000 0|
|Resu/tats 14 348 700 10 468 7oo|

98



D.A.A. Halieutique 1997 - ENSA Rennes

Tableau 35 : Estimation du prix de revient d’un kilo de poisson péché par une unité
de 20 metres

Avec Subvention Sans Subvention

1ére Année 1ére Année
Tonnage capture (kg) 1563 000 153 000
Nb de jours de mer (JM) 240 240
Rendement (kg/jour de mer) 638 638
Chiffre d'affaires/JM 223125 223125
Charges/IM 163339 179505
Résultat/IM 59786 43620
Prix de vente ( F CFP/kg) 350 350
Prix de revient (F CFP/kg) 256 282
Résultat (F CFP/kg) 94 68

Chiffre d'affaires
53 550 000 F CFP

Consommations intermediaires
12 725 500 F CFP

Valeur Ajoutée
40 824 500 F CFP

Charges de personnel Taxes
17 285 800 F CFP 910 000 F CFP

Excédent Brut d'Exploitation
22 628 700 F CFP

7

Revenus bruts
Facteurs+Entreprise
39 914 500 F CFP

Consommation du capital fixe
4 660 000 F CFP

Revenus nets
Facteurs+Entreprises
35 254 500 F CFP

Cout d'opportunité du capital
4 200 000 F CFP

Revenus nets
Travail+Entreprise
31 054 500 F CFP

Figure 37 : Quelques indices de performances économiques des unitées de 20
metres.
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111.3.3.4.Les unités de 25 métres en péche fraiche
Avec 260 jours de mer par an et une production de 175 tonnes, le chiffre d’affaires des
bateaux de 25 metres faisant de la péche fraiche s’établit a un peu plus de 61 millions de F
CFP (tab. 36).

Tableau 36 : : Compte d’exploitation d’'une unité de 25 meétres péche fraiche en
Polynésie Frangaise (compte estimatif).

Comptes™ Avec Subvention Sans Subvention
58 e i NG, g 1&re Année 1&re Année

Produits d’exploitation 61 250 000 61250 000|
Charges 52 962 950 63 112 950|
Frais commun 16 157 000 16 157 000
Carburant 6 500 000 6 500 000
Lubrifiant 250 000 250 000
Glace 1750 000 1750 000
Appéat 4 620 000 4 620 000
Vivre 1092 000 1 092 000
Matériel de péche 1 000 000 1 000 000
Redevance radio 25000 25 000

Taxes portuaires 920 000 920 000
Equipage 18 037 200 18 037 200
Total charges proportionnelles 34 194 200 34 194 200
Total charges fixes 26 768 750 28 918 750
Assurance 2 600 000 2 600 000
Carénage+Entretien 2 000 000 2 000 000
Centre de gestion 918 750 918 750
Frais financier 8 000 000 10 000 000
Fonds de garantie 750 000 900 000
Amortissement 12 500 000 12 500 000
IProduits exceptionnels 8 000 000 0|
|Resu/tats 8 287 050 -1 862 950|

Le prix de revient du kilogramme de poisson péché (303 F CFP/kg) indique que ce
type d’unités se trouve assez loin du seuil de rentabilité, (tab. 37 et fig.38). Sans les

subventions accordées, ces navires ne pourraient étre rentable.
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Tableau 37 : Estimation du prix de revient d'un kilo de poisson péché par une unité
de 25 métres en péche fraiche

1 Avec Subvention Sans Subvention
I 1ére Année 1ére Année

Tonnage capture (kg) 175 000 175 000
Nb de jours de mer (JM) 260 260
Rendement (kg/jour de mer) 673 673
Chiffre d'affaires/JM 235577 235577
Charges/IM 203704 242742
Résultat/JM 31873 -7165
Prix de vente ( F CFP/kg) 350 350
Prix de revient (F CFP/kg) 303 361
Résultat (F CFP/kg) 47 -11

Chiffre d'affaires
61 250 000 F CFP

Consommations intermédiaires
20 730 750 F CFP

Valeur Ajoutée
40 519 250 F CFP
—J Charges de personnel Taxes
18 037 200 F CFP ] 945 000 F CFP

Excédent Brut d'Exploitation
21 527 050 F CFP

:

Revenus bruts
Facteurs+Entreprise
39 574 250 F CFP

Consommation du capital fixe
12 500 Q00 F CFP (J

Revenus nets
Facteurs+Entreprises
27 074 250 F CFP

Colt d'opportunité du capital
11 100 000 F CFP -

Revenus nets
Travail+Entreprise
15 974 250 F CFP

Figure 38 : Quelques indices de performances économiques des unités de 25
metres en péche fraiche.
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111.3.3.5.Les unités de 25 métres faisant du congelé
Une production de 200 tonnes a été retenue avec un prix de vente moyen de 300 F
CFP/kg (soit un chiffre d’affaires de 60 millions de F CFP). Ces unités partent en mer 260

jours chaque année. Le compte estimatif est résumé dans la tableau 38.

Tableau 38 : : Compte d’exploitation d’'une unité de 25 meéetres péche congelée en

Polynésie Frangaise (compte estimatif).

Avec Subvention Sans Subvention

J e _ £ e 1ére Année 1ére Année
Produits d'exploitation 60 000 000 60 000 Om
Eharges 54 949 200 65 259 2@
Frais commun 20 332 000 20 332 000

Carburant 9 500 000 9 500 000

Lubrifiant 475 000 475 000

Glace 2 000 000 2 000 000

Appat 4620 000 4620 000

Vivre 1 092 000 1092 000

Matériel de péche 1 500 000 1 500 000

Redevance radio 25 000 25 000

Taxes portuaires 1120000 1120 000

Equipage 15 867 200 15 867 200
Total charges proportionnelles 36 199 200 36 199 200
Total charges fixes 26 750 000 28 900 000
Assurance 2 600 000 2 600 000
Carénage+Entretien 2000 000 2 000 000

Centre de gestion 900 000 900 000

Frais financier 8 000 000 10 000 000

Fonds de garantie 750 000 900 000
Amortissement 12 500 000 12 500 000

|Produits exceptionnels 8 000 000 W
|Resu/tats 5050 800 -5 259 2oo|

Les unités de 25 métres sont tout comme les mémes unités qui font de la péche fraiche
juste au seuil de rentabilité (prix de revient d’un kilo de poisson de 275 F CFP/kg) avec I’aide

des subventions (tab. 39 et fig. 39). Sans ces aides, elles ne seraient pas rentables.
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Tableau 39 : Estimation du prix de revient d’'un kilo de poisson péché par une unité
de 25 metres en péche congelée

Avec Subvention Sans Subvention

1ére Année 1ére Année
Tonnage capture (kg) 200 000 200 000
Nb de jours de mer (JM) 260 260
Rendement (kg/jour de mer) 769 769
Chiffre d'affaires/IM 230 769 230769
Charges/JM 211 343 250997
Résultat/JM 19 426 -20 228
Prix de vente ( F CFP/kg) 300 300
Prix de revient (F CFP/kg) 275 324
Résultat (F CFP/kg) 25 -26

Chiffre d'affaires
60 000 000 F CFP

Consommations intermédiaires
19 187 000 F CFP

Valeur Ajoutée
40 813 000 F CFP

Charges de personnel Taxes
|_ 15 867 200 F CFP 1145 000 F CFP

Excédent Brut d'Exploitation
23 800 800 F CFP

Revenus bruts
Facteurs+Entreprise
39 668 000 F CFP

Consommation du capital fixe
12 500 000 F CFP

Revenus nets
Facteurs+Entreprises
27 168 OO0 F CFP

Coat d'opportunité du capital
11 100 000 F CFP

Revenus nets
Travail+Entreprise
16 068 000 F CFP

Figure 39 : Quelques indices de performances économiques des unités de 25
meétres en péche congelée.
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ll.3.4. Analyse
[l est important de rappeler a ce niveau que les résultats indiqués dans le tableau 40
reposent sur la reconstitution d’une comptabilité d’exploitation (qui de plus est simplifiée). La
méthode de reconstitution fondée sur des enquétes auprés des armateurs ne permet pas de
prendre en compte tous les détails des produits et charges d’exploitation.
Le passage du chiffre d’affaires & la valeur ajoutée et a I’excédent brut d’exploitation
ne change pas de fagon significative les performances économiques des différentes unités.

Tableau 40 : Résumé des performances économiques de 5 catégories d'unités de
péche palangriére.

Coueel
-2 IMEIres
Nombre de jours de mer 260
Prix de revient 1 kg de poisson péché 312 271 256 303 275
avec aides (F CFP)
Prix de revient de 1 kg de poisson 370 299 282 361 324
péché sans aide (F CFP)
Chiffre d’affaires (millions F CFP) 23,5 473 53,6 61,3 60
Valeur ajoutée (millions F CFP) 14,9 33,9 40,8 40,5 40,8
Excédent Brut d’Exploitation (millions 7.4 19 22,6 21,5 23,8
F CFP)
Revenu net du travail+entreprise 8,1 24,5 31,1 16 16,1
(millions F CFP)
Revenu net travail+entreprise/nb de 1,6 6,1 4.8 2.7 2.7
marins (millions F CFP/individu)

Au niveau des prix de revient du kilogramme de poisson péché, les unités de 20 metres
qui limitent au maximum leurs charges d’exploitation par rapport a leur chiffre d’affaires, ceci
en effectuant des marées relativement courtes (8 jours) au plus proche du port d’attache
(Papeete). L impact des subventions est primordial pour les unités de 25 meétres (sous réserve
que les conditions d’exploitation demeurent les mémes : prix de vente du poisson et charges).

L’indicateur de revenus nets du travail et de I’entreprise par individu mesure la
capacité du navire a rémunérer I’activité des hommes qu’il embarque compte tenu des
performances économiques de son exploitation (Boncoeur ef al., 1996). Les écarts mesurés

par cet indicateur nous montre que les unités de 25 métres et les unités de 13 métres sont

5 Le prix de vente est fixé a4 300 F CFP pour les unités qui font du congelé.

 L’étude de faisabilité d’un projet de péche semi-industrielle en Polynésie Frangaise menée par le SEPIA
(SEPIA, 1992) avangait des prix de revient de la péche a la palangre de 350 4 370 F CFP/kg pour les unités de
25m.
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beaucoup moins performantes que les autres. Les bateaux de 16 métres semblent constituer le
juste milieu entre résultat financier et performance économique.

Les 25 meétres sont des bateaux qui peuvent étre tout a fait rentable : 200 tonnes de
poissons pour ’année est une quantité tout a fait a la portée de ces navires (ce tonnage
correspond environ & 200 sets, soit 200 jours de péche). Malheureusement, beaucoup de
problémes viennent entamer cet état de fait : tout d’abord, certaines unités connaissent de
sérieux problémes mécaniques (surtout pour les unités provenant des chantiers navals fidjiens)
ce qui alourdit beaucoup les charges (rubrique: carénage et entretien) et surtout cela
immobilise le bateau souvent pendant de longues périodes (les réparations sont souvent
longues car les piéces de rechange mettent du temps a étre acheminées & Tahiti). Ensuite, ces
bateaux ont été confiés & des patrons de péche qui, dans quelques cas, ne sont pas parvenus a
gérer leur bateau (probléme de rendement, expérience sur ce type de navire, etc...). Enfin,
comme il était indiqué dans le paragraphe précédent, il arrive qu’il se consacre au transport de

nacre plut6t qu’a leur activité premiére, c’est a dire la péche.
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IV. SYNTHESE ET DEVELOPPEMENT

Au terme de ce travail, il est maintenant possible de dresser, un panorama de la filiere
de production « péche thoniére palangriére » en Polynésie Frangaise. Pour cela, dans un
premier temps nous avons dressé deux schémas. Un premier synthétise la filiere de production
au plan quantitatif et résume les données importantes présentées dans la deuxi¢éme partie de
cette étude. Un second propose une vision qualitative de la filiére de production et identifie les
facteurs favorables et défavorables actuels pour les diverses branches de cette filiére
(exportation, transformation, mareyage, distribution). Une analyse prospective de ces schémas
pour le futur est proposée. Cette derniére se veut étre constructive et identifie des
recommandations importantes.

Dans un second temps, nous nous attarderons sur quelques aspects d’ordre socio-
économique qui, ont ou qui pourraient, accompagner le développement de la péche thoniére

polynésienne. Comme précédemment, des recommandations seront formulées.

IV.1. Lafiliére de production : Aspects quantitatif et qualitatif

La figure 40 décrit I’état actuel de la filiére de production de la péche thoniére
palangriére en termes quantitatifs. Ce schéma appelle plusieurs précisions.

L’événement majeur depuis la mise en place de la flottille palangriére est certainement
’absorption par le marché local de I’ensemble de la production. Ce phénoméne est d’autant
plus remarquable que ce développement ne semble pas avoir conquis la part de marché de la
flottille traditionnelle qui cependant n’emprunte pas les mémes circuits de commercialisation.

La création de la criée au milieu de ’année 1995 a permis, quant a elle, de concentrer
la premiére mise en vente en un méme lieu. Le premier avantage est certainement pour les
mareyeurs qui trouvent a la criée une place ou ils peuvent acheter du poisson selon leurs
besoins. Toutefois, cette derniére est beaucoup contournée pour plusieurs raisons : une part
plus ou moins importantes des achats des mareyeurs se fait directement auprés des pécheurs et
les armements conservent une partie de la production de leurs navires pour en faire

directement la commercialisation.
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] Importations Production
130t 2450t
I
I ]
Criée Hors-Criée
540 t 1910t
I [
|
[ |
Armateurs mareyeurs Mareyeurs
1450t 1000t
|
[ |
Sociétés de transformation Société d'export
20t 100 t
] i - — ]
Poissonneries/Commerces | | Restaurants/Collectivités Marchés municipaux GMS
850t 600t 350t 400 t
I [ [ |
Consommateurs
2420t
Exportations
160t

Figure 40 : Aspects quantitatifs de la filiere « poissons pélagiques » en Polynésie
Frangaise (1996)>

La diversification des circuits de commercialisation et de distribution est une réalité.
Le métier de grossiste (mareyeur) nécessaire pour proposer a la distribution des apports
réguliers et de qualité est maintenant bien ancré dans la filiére. La distribution, et donc par
voie de conséquence la consommation, ont réagi de fagon positive a I’arrivée de ces nouveaux
produits.

La mise a I’eau de nouveaux navires devrait permettre d’atteindre en 2003 une
production en terme de captures de 11 000 tonnes (soit environ 9 000 tonnes de poisson
commercialisable). Une des premiéres conséquences de ce développement sera certainement
une augmentation des tonnages traités par la criée. La construction du nouveau batiment de

vente permettra d’absorber ce surplus. Par contre, il est difficile de savoir de quelle maniére

%% L’ensemble des chiffres cités dans cette figure sont A prendre avec précautions car il ne s’agit que
d’estimations grossiéres déduites des enquétes menées auprés des différents acteurs.
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vont évoluer les proportions entre les débarquements a la criée et en dehors de celle-ci. Le
facteur limitant pour maintenir la proportion de la production qui passe hors criée sera
certainement la capacité des armements & traiter eux mémes les débarquements de leurs
navires.

La consommation au niveau local ne devrait pas connaitre une évolution importante
(elle devrait se stabiliser entre 2 750 et 3 000 tonnes), car elle semble avoir atteint son point de
saturation. Une faible évolution devrait étre possible grice au dynamisme de deux secteurs.
Tout d’abord, la grande distribution, qui se développe de fagon importante actuellement sur le
Territoire, présente dans sa logique globale de développement la perspective d’un
accroissement de I’offre en produits issus de la péche thoniére. Par ailleurs, les sociétés de
transformation pourraient proposer une gamme de produits plus étendue et surtout plus
élaborée (plats cuisinés par exemple) ce qui permettrait d’introduire une valeur ajoutée au
niveau du marché local. La commercialisation de ce type de produits pourrait de faire
essentiellement en grandes surfaces, et dans une moindre mesure par les restaurants.
Toutefois, I’ouverture de marchés & I’export pourrait également constituer un point positif
pour ces unités de transformation. Certes, les quantités seront limitées, mais si 1’offre est
originale et satisfaisante du point de vue sanitaire, des marchés peuvent se créer.

Le changement essentiel concernera certainement la branche exportation qui devront
atteindre les 6 000 tonnes en 2003. Par voie de conséquence, 1’activité d’exportation devrait se
généraliser & I’ensemble des mareyeurs mais aussi des armateurs. Compte tenu de la
saturation du marché local actuellement, la mise aux normes sanitaires (américaines et
européennes) des différentes unités de production (navires, ateliers de mareyage et de
transformation) devient une urgente nécessité. Pour répondre aux exigences fluctuantes du
marché international, il faudra mettre en place une véritable stratégie d’exploitation de la
ressource. Cela permettra de cibler, dans le court terme, les marchés les plus rémunérateurs.
L’¢élaboration de cette stratégie implique une bonne maitrise de 1’engin de péche, mais aussi
une bonne connaissance sur les comportements et la disponibilité de la ressource. De plus, il
faudra réduire certains points de blocage (fig. 41) en amont de P’activité qui empéchent
souvent a certaines unités de prendre la mer (disponibilité en appits, en glace, en piéces

détachées, etc...).
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...............
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................................................
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+ Facteur de développement
- Facteur de blocage

développés maintenant.

5 Cf. « annexes IV », pages 43 346.

Figure 41 : Aspects qualitatifs de la filiére « poissons pélagiques » en Polynésie
Frangaise (1996)%

Ce sont ces points de blocage, externes a la filiére proprement dit, qui vont étre

La figure 42 identifie les points importants a neutraliser dans 1’état actuel du

développement de cette filiére. Ils seront abordés successivement selon leur importance
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: Les problémes d’ordre humain : Les problémes administratifs
: -Peu ou pas de sentiments d’implicationdes : : -Douanes (exportation et importations de
: acteurs externes 4 la fili¢re (port autonome, : : pigces détachées)

: fournisseurs, etc...) :
: : -Services vétérinaires (contrdle a
: ’exportation)

: -Construire une tradition de péche
¢ industrielle

........................

.a Filiére thoniére
Palangriére

..................................................................................................................

: Les problémes financiers : ! Les problémes sanitaires
i -Rémunérations trop différentes entreles  :  : _Boxes de mareyage hors-norme sanitaires
: différents bateaux :

: : européennes et américaines
: -Place trés importante des aides financiéres : . . s
: (loi PONS, FIM, FIDES, etc...) ce qui : -Pas d.e réglementation spécifique aux

: ameéne a dire que ’activité est «sous - produits de la mer :
S perfusion)) E ---------------------------------------------------------

: -Tarifs de fret importants pour I’exportation :

: -Cofit de la main d’ceuvre importante

.........................................................

Figure 42 : Les points de blocage dus a des probléemes extemes a la filiére (1996)*

Les problémes d’ordre sanitaire sont, certes, importants actuellement, mais devraient
étre rapidement résolus. En effet, la normalisation de cette situation est prévue dans le plan de
développement. D’ailleurs, vers le milieu de I’année 1998, les mareyeurs devraient disposer
de boxes aux normes sanitaires européennes et américaines.

Les problémes administratifs ne devraient pas perdurer car I’exportation de poissons
commence 3 avoir une certaine notoriété au sein du Territoire. Par contre, la mise en place

d’une législation qui encadrerait spécifiquement les produits de la mer ne peut étre envisagée

57 La taille des fléches est proportionnelle 4 I'importance du probléme.
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que dans le moyen terme. Toutefois, elle devrait apporter un plus indéniable pour I’image des
produits de la péche auprés des consommateurs locaux mais aussi au niveau international.

Au niveau de [’environnement financier, il devient primordial d’éviter que perdurent

des différences trop importantes de rémunération entre les différentes unités de péche.
Eradiquer ce probléme pourrait permettre de résoudre en partie 1’instabilité des équipages.
Nous avons vu que la plupart des unités pouvaient étre rentables sans les aides financiéres
octroyées actuellement (sous réserve que les investisseurs potentiels puissent supporter un
poids sensiblement plus important de I’apport personnel). Cette politique d’aide a
I’investissement est, dans la conjoncture actuelle, fortement remise en cause. En effet, il
faudrait éviter que la péche palangriére polynésienne se contente d’étre une activité « sous
perfusion » (cf. « annexes IV », page 49). Autre difficulté, le cofit de la main d’ceuvre est trés
important en Polynésie (essentiellement di & un colt de vie considéré comme un des plus
élevé au monde). Cet handicap oblige la péche thoniére polynésienne a s’orienter vers les
marchés de haute qualité, ou les valeurs ajoutées peuvent étre les plus élevées. De ce coté, une
réduction des tarifs de fret (surtout pour le poisson frais) envisageable avec ’augmentation
des quantités a I’export, permettrait d’affronter plus sereinement un marché mondial trés
concurrentiel. Enfin, pour réduire le prix de revient du poisson, la mise en place de base
avancée revient au go(it du jour et notamment aux iles Marquises (prés des zones riches en
thon obése). Une étude sur la faisabilité d’un tel projet est en cours actuellement. Elle
permettra de déterminer si les investissements importants nécessaires au projet seront
bénéfiques a I’activité.

Les problémes d’ordre humain paraissent actuellement les plus difficiles a résoudre.

On constate un manque chronique d’implication de I’ensemble des acteurs de la filiére (port
autonome, fournisseurs, etc...). Il serait nécessaire de mettre en place une véritable tradition de
péche collective, élément indispensable pour toute activité halieutique de type industriel. Or,
la tradition de la péche polynésienne est artisanale, avec des faibles intrants, cette derniére se
caractérisant malheureusement par des sentiments plus individualistes. La nouvelle activité est
jeune et il est vraisemblable que les mentalités vont évoluer avec le temps. Toutefois, des
efforts particuliers doivent étre consentis pour accélérer de I’ensemble des acteurs de la filiére

(information, formation, sensibilation).
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IV.2. Considérations d’ordre socio-économique

L’activité péche palangriére a nécessité une véritable remise en cause des mentalités
des pécheurs locaux. D’un autre coté, les répercussions en terme de création d’emplois sont
loin d’étre négligeables. Faute de temps, ces différents points n’ont pu étre analysé dans le
détail. Toutefois, nous les jugeons suffisamment importants pour qu’ils soient évoqués dans le
cadre de ce travail.

Pour les polynésiens, peuple insulaire qui a toujours eu des relations étroites et
privilégiées avec le milieu maritime, le développement d’une activit¢ de péche de type
industriel a profondément modifié 1’image traditionnelle du pécheur local. Une structuration
de I’activité, mais surtout un apprentissage ont été nécessaires. Une transition d’un savoir
véhiculé traditionnellement par voie orale vers une formation mélant la théorie et la pratique
s’est donc révélée essentielle.

11 a fallut tout d’abord former des hommes & un métier nouveau (la palangre), a gérer
des marées plus longues (actuellement, les marées durent d’une semaine a quasiment 1 mois),
a bien traiter le poisson. Ce rdle fut dévolu &8 I’EFAM.

Au départ, il y avait seulement des cours du soir, vite remplacés en 1971 par une école
maritime fonctionnant a temps complet sous I’égide des affaires maritimes. En 1980, I’école
devient un établissement public par délibération de 1’Assemblée Territoriale de Polynésie
Frangaise. Une branche « Péche » existe depuis quelques années (fig. 43) pour pouvoir former
notamment des patrons locaux pour les unités hauturiéres.

Les marins locaux ont vite appris le métier ce qui n’a pas entravé le développement de
la flottille. Mais selon les dires de certains, cette formation est venue un peu trop tard, car tout
le monde n’est pas apte a rentrer 4 I’E.F.A.M. et I’enseignement est plut6t d’ordre théorique.

Actuellement, la derni¢re formation de brevet de capitaine de péche hauturi¢re n’est
pas encore mise en place, ce devrait étre chose faite pour la rentrée 1998. L’ensemble de cette
formation ne posséde pas d’équivalence officielle avec ce que 1’on peut trouver en Métropole
(capacitaires...), ce qui pour le moment ne pose pas de probléme, mais pourrait se révéler
facheux dans le futur.

Beaucoup de patrons de bonitiers ou de poti marara ont eu des dérogations pour qu’ils
puissent commander rapidement les palangriers locaux. Au départ, il a fallu recruter des

patrons métropolitains pour assurer le commandement des premiers navires, ce qui a provoqué
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un certain malaise dans la communauté des marins polynésiens. Mais aujourd’hui, des patrons

locaux les remplacent.

Patran ga nechie

14 cemaines

~z

IExamen 24 niiaig

Certificat de paftran a [a p(’mim
(421 ang)

Patran de pg.('.ﬁ(’. au [arge
(21 ang) - 26 cemiaines

36 miaie dant. 1Z depuiz [e diplanie

Grevet. de patran de iéclie au [arge
(+24- ana

Diplanie de capitaine de péclie
lauturiere (+de 24 ang)

1Z miais

Irevet: de capitaine
de peclie iauturiére

Figure 43 :Filiere « péche » de la formation dispensée a I'E.F.A.M.

Le Territoire, les professionnels et la Chambre de commerce ont créé le Fare Tautai
(maison a la mer en tahitien, ¢f. « annexes IV » page 25) dans I’optique de faire découvrir le
métier de marins aux jeunes qui sont sans qualification. L.’examen d’entrée consiste le plus
souvent en un embarquement sur un thonier. Beaucoup abandonnent, mais c¢’est au moins le
gage que ceux qui restent peuvent poursuivre sereinement leur formation afin d’obtenir leur
dipléme qui leur permet d’exercer le métier de matelot sur les palangriers. Le plus souvent les
dipldmés poursuivre leur formation par une ou plusieurs années supplémentaires a ’EFAM.

Ces 2 structures ont permis de répondre a la demande croissante en marins (d’ailleurs,

c’était un des points clés du plan de développement et de mise en place d’une flottille
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palangriere sur le Territoire). Le ratio idéal serait de pouvoir compter trois équipages pour
deux bateaux, ce qui est loin d’étre le cas actuellement.

Au départ certains étaient septiques face au projet de mise en place d’une flottille
palangriére. Un de leurs arguments avangait le fait que les marins locaux n’accepteraient pas
facilement de faire de longues marées (notamment sur les thoniers congélateurs). Avec le
recul, il y avait certainement un peu de vrai dans ces propos (les premiéres années la stabilité
des équipages d’une marée a I’autre était plus qu’aléatoire), mais aujourd’hui le probléme
trouve une tout autre explication. Actuellement la péche fraiche est nettement plus rentable
que la péche pour le congelé, donc trouver des marins pour partir 2 mois en mer est plutot
difficile, (alors qu’ils peuvent toucher la méme rémunération en 1 mois de péche fraiche en
revenant a terre toutes les semaines).

Les relations entre les pécheurs et certains acteurs de la filiére peuvent certaines fois
entrainer un point de blocage. Actuellement, il n’existe pas de sentiment de confiance entre
les mareyeurs et les pécheurs; les derniers dénongant les grossistes comme des mauvais
payeurs. En effet, les mareyeurs mettent un certain temps a payer leurs achats, ce qui met
souvent les petites unités dans des situations délicates (car elles sont dans ’obligation de
payer cash leurs fournisseurs : gasoil, appdts, etc...). Cette situation se révele tout aussi
délicate lorsqu’elle touche I’unique mareyeur qui exporte en frais actuellement (celui ci se
plaint de ne pouvoir satisfaire que 20 % de ses commandes ; une cause est certainement la
trop faible production locale mais le fait que ses délais de paiement soient extrémement longs
ne joue pas en sa faveur).

Autre point sensible, la criée qui normalement devrait étre un outil & 1’enticre
disposition des pécheurs et donc répondre a leurs attentes. Malheureusement, les relations sont
souvent houleuses avec le personnel de la criée (le port autonome est géré par la CCISM). Un
des derniers épisodes concernent la gestion de la tour & glace. Ne produisant plus assez de
glaces face a la demande, tout logiquement la CCISM décide d’en installer une nouvelle plus
adaptée ; en stoppant la production de la premiére tour & glace pendant 3 semaines. Ce projet a
bien évidemment soulevé le tollé des pécheurs qui sans glace ne peuvent sortir en mer.
Finalement, la production ne fut pas stoppée et la nouvelle structure fut installée. Cet incident
est révélateur d’un malaise au sein du port. Les pécheurs se sentent un peu isolés dans

certaines situations auxquelles ils sont confrontés quotidiennement.
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En mai 1997, sous l’initiative du ministére de la mer, des rencontres de la péche
hauturiére se sont déroulées en présence de I’ensemble des acteurs de la filiére (cf « annexes
IV », pages 8 a 21). Les discussions ont tourné autour de 4 thémes :

eles investissements,

equel partage pour la ressource ?,
ela professionnalisation,

ela commercialisation.

Ce type de rencontre a permis de faire une mise au point sur la situation actuelle de
péche hauturiére en Polynésie. L’accent a été mis sur la nécessité d’exporter une partie de la
production (mise en place d’étude de marché pour bien cibler la demande qui existe), de
mettre les principaux sites de production et de traitement aux normes sanitaires internationales
(ateliers de mareyages essentiellement, mais aussi les usines de transformation) et la nécessité
de renouer un véritable dialogue entre les différents acteurs de la filiere (c’était le but
principal de cette manifestation).

Vu le succés de ces rencontres, il est maintenant prévu quelles soient au programme
annuellement. Ces efforts s’inscrivent dans une politique générale d’information. Ce role est

d’ailleurs confier aux organismes et services concernés par cette activité (EVAAM et SMA).

IV.3. Approches économique et financiére

IV.3.1. Les retombées en terme d’emplois

Le phénoméne est connu, la péche est une activité qui génére beaucoup d’emplois a
terre.

Un travail sérieux et spécifique pourrait permettre de savoir quelles sont réellement les
retombées en terme d’emplois. Aujourd’hui, on ne peut donc se fier qu’a des estimations
grossieres.

L’activité¢ « péche thoni¢re palangriére » emploie entre 900 et 1 000 marins
embarqués. Généralement, les marins sont des jeunes (moins de 35 ans) alors que les patrons
de péche sont généralement des hommes de plus de 40 ans. Les emplois indirects (c’est a dire
ceux créés a terre dans I’ensemble de la filiére) peuvent étre estimés par 1’ utilisation d’un ratio

de 1.8 (des ratios plus élevés sont communément admis).
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Emplois directs : 900
Emplois indirects : 1600
Total 12500
La population concernée par cette activité (5° pour 1) s’éléve donc & prés de 12 500
personnes, soit 5.5 % de la population.
En 2003, les emplois directs devraient s’élever & 1000, ce qui portera & prés de 3000

les personnes qui seront concernées par 1’activité de la flottille palangriére.

IV.3.2. Environnement économique de l'activité palangriére

La péche palangriére polynésienne est une activité fortement subventionnée qui
n’aurait pas pu naitre sans les nombreuses aides accordées. Or, la conjoncture actuelle remet
en cause ces aides (et notamment la loi de défiscalisation dite loi PONS qui est un manque a
gagner de plus de 3 milliards de FF par an pour I’Etat frangais). Il n’est donc pas impossible
que les critéres retenus pour bénéficier de ces aides ne correspondent plus avec le
développement de la péche hauturi¢re en Polynésie. Réfléchir sur des mesures de rechange
serait opportun.

Dans ce cadre 13, les travaux de Bernard Poirine paraissent intéressants. Son étude
porte sur la macro-économie du Territoire. Actuellement, la Polynésie Frangaise est 1’endroit
au monde ou les taxes douaniéres sont les plus élevées (en moyenne 43 %), ce qui amene un
colit de la vie des plus élevés.

« Pour la premiére fois dans I’histoire économique mondiale, il est possible de réussir
en Polynésie Frangaise une dévaluation sans aucune inflation » sont les propos avancés par
Bernard Poirine dans son dernier ouvrage datant de 1996 (Poirine, 1996, fig. 44).

La protection contre la concurrence des importations conférée par une dévaluation de
30 % serait donc équivalente a celle qui résulte d’un droit de douane moyen de 43 % (Poirine,
1996). Dévaluer de 30 % permettrait donc de supprimer une protection douaniére moyenne de

43 % sur les prix CAF®.

5% Un foyer polynésien comporte en moyenne 5 personnes (ITSTAT).
%% CAF :Codit Assurance Fret. C’est le prix de revient des marchandises importées, arrivées sur les quais du port
de destination, avant de passer a la douane.

117



D.A.A. Halieutique 1997 - ENSA Rennes

Pourquoi une dévaluation de 30 % a-t-elle le méme effet sur les prix des produits
importés que 43 % de taxes a l'importation ?

Soit Xo le taux de change actuel :

Xo-0.055 FF/1 F CFP

Soit Mf la valeur CAF des importations de la Polynésie Frangaise exprimée en FF. La
valeur CAF des importations exprimée en F CFP est alors :

Mf/Xo=Mf/0.055=Mf x 18.18

Soit T les taxes douaniéres en F CFP, t=T/(Mf/Xo) le taux moyen de pression fiscale
sur la valeur CAF en F CFP des importations. La valeur des taxes incluses de ces importations, en F
CFP estdonc:

(1+t) Mf/Xo

Pour que la valeur des importations en F CFP reste inchangée aprés la dévaluation et
la suppression de toute taxation a l'importation, il faut qu’au nouveau taux de change X1, la valeur des
importations en F CFP, hors taxes, soit égale a leur valeur a l'ancien taux de change Xo, taxes
incluses :

MF/X1-(1+t) Mf/Xo soit X1/Xo=1/(1+t)

Comme t=43 % = 0.43, on déduit que X1/X0=0.7=70%, c'est a dire que le nouveau
taux de change X1 doit étre inféneur de 30 % a Xo. Le nouveau taux X1 serait donc :

X1=Xo x 0.7=0.055 x 0.7 = 0.0385 F CFP pour 1 FF.

Figure 44 : Calcul du taux de dévaluation qui compense la suppression totale des
taxes douanieres (Source : Poirine, 1996)

Pour ce qui nous concerne cette théorie nécessiterait une analyse plus détaillée, mais il
nous semble qu’elle donne matiére a réflexion. En effet dans cette optique, I’activité
palangri¢re s’offrirait une opportunité sans précédent pour le développement de I’exportation.
Comme les prix en F CFP ne bougeraient pas, par rapport aux autres devises cela
correspondrait a une baisse de 30 % en terme de prix pour I’offre polynésienne sur le marché
international. Les conséquences sur les recettes seraient donc plus qu’appréciables. A ce
moment 13, toutes les unités pourraient étre rentables, méme sans les aides du type loi PONS.
Malheureusement, ce genre d’initiatives semble connaitre de forts blocages politiques au
niveau local (les seuls personnes & perdre de l’argent dans cette affaire seraient les
fonctionnaires locaux qui perdraient un partie de leur salaire indexé, de 1,84 a 1,35).

La distribution pratique actuellement des marges importantes sur certains types de
produits (notamment les filets de thons blancs). On est en droit de ce demander si les aides

accordées a Dactivité halieutique du Territoire ne profitent pas essenticllement & la
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distribution. En n’appliquant pas des marges raisonnables, elles s’accaparent une part

importante de la rémunération qui aurait dii revenir aux pécheurs.

119



D.A.A. Halieutique 1997 - ENSA Rennes

CONCLUSION

Sept années d’existence pour la péche semi-industrielle palangriére en Polynésie
Frangaise, c’est peu. Mais cette relative jeunesse n’empéche pas de dresser les premiers
bilans. Beaucoup de chemins ont été parcourus depuis 1991. La construction de nombreuses
unités, la maitrise de 1’engin de péche, la formation des marins locaux aux nouvelles
techniques, la mise en place des structures nécessaires a cette activité (criée, activité de
mareyage, port de péche, chantier naval, etc...) ne sont que quelques exemples des taches qui
ont été accomplies en si peu de temps. Il reste a affronter ce qui peut paraitre le plus difficile :
pérenniser et dynamiser 1’activité en adoptant maintenant une stratégie de développement bien
définie. L’enjeu est simple : satisfaire a court terme la demande d’un marché tout en
optimisant la rentabilité des unités de péche.

L’objectif de production pour ’année 2003 est de 11 000 tonnes de poissons capturés.
Au regard de la progression actuelle, on peut penser que ce dernier sera atteint, mais la
question est de savoir 4 quel prix. Dans la conjoncture actuelle les unités les plus rentables
sont celles de tailles moyennes (16-20 métres) qui font des marées relativement courtes (une
dizaine de jours au maximum). Cet situation correspond a des exigences momentanées du
marché et répond donc & des considérations s’inscrivant dans le court terme. Ces derniéres ne
seront peut étre plus valables dans le futur. Il est donc indispensable que I’outil de production
reste polyvalent et surtout qu’il fasse preuve d’une flexibilité suffisant pour faire face aux
variations quantitatives et qualitatives des marchés.

Cela implique de maitriser ’engin de péche et d’optimiser les stratégies de péche en
fonction de la ressource ciblée. Actuellement, les principales captures sont constituées de
thons blancs. Ces résultats sont souvent dii & un mauvais choix de la stratégie de péche a
employer, par manque de connaissance du milieu et de la ressource. Le programme de
recherche ECOTAP devraient apporter certaines réponses en mati¢re de distribution et de
comportement des thonidés. A terme, les pécheurs pourront mieux cibler leurs prises et
satisfaire la demande des marchés internationaux.

Une stratégie au niveau des différents acteurs situés en aval de 1’activité péche devra
s’établir. Le marché local atteint cette année son point de saturation. L’exportation devient
donc une nécessité si on veut éviter des invendus. Malheureusement, les quantités disponibles

sont peu importantes ce qui freine son développement. Pour faire face, il devient nécessaire de

120



D.A.A. Halieutique 1997 - ENSA Rennes

mettre 1’accent sur la promotion de I’ offre polynésienne sur le marché mondial des produits de
haute qualité. La mise en place d’un label polynésien serait un gage de réussite indéniable. 11
permettrait de mettre en avant le produit originaire de Polynésie et de garantir en méme temps
sa qualité.

Enfin, il faut insister sur le fait que la filiére de la péche palangriére doit former un
« tout » homogene, ce qui permettra de limiter au maximum les contraintes. Pour cela, il faut
que I’ensemble des acteurs de cette filiere se rendent compte des exigences et des besoins des
autres, afin d’harmoniser leurs relations. Il faut construire une tradition de péche industrielle,

ce qui n’est pas simple en si peu de temps il faut bien I’avouer.
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CARNET D’ADRESSES

Armement Coopératif de Polynésie

Armement

Siége EVAAM

Tél. : 57.13.50

Contact : Le Boucher Gilles

Armement Coopératif des Pécheries Polynésiennes

Armement

Tél. : 83.88.79
Contact : Tessier Jacques

Casino

Société de commercialisation de détail
Paofai

Papeete

Tél. : 43.70.40

Centre de formation aux métiers de la mer (« fare tautai »)

B.P. 9080

Motu Uta, CMP

Papeete

Tél. : 43.77.53

Fax : 45.39.09

Contact : Martinez Jean-Claude

Centre Frig’orifique du Pacifique

Société de production et de négoce
Motu Uta

Papeete

Tél. : 42.17.49

Fax. : 43.30.56

Contact : Moarii Georges

Compagnie des Clippers du Pacifique Sud

Armement et société de commercialisation
Fare Ute

Papeete

Tél. : 50.82.00

Contact :Favy Claude
Compagnie des Long Liners
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Lot. Taapuna n°44
Punaauia
Tél. : 45.30.16

Continent Arue

Société de commercialisation de détail
PK 4,5 c¢/mont

Arue

Tél. : 45.42.22

Continent Punaauia

Société de commercialisation de détail
PK 8.3

Punaauia

Tél. : 43.25.32

Coopérative des pécheurs professionnels de poti marara

PK 4,5

Arue

Tél. : 41.26.52

Contact : Deane Jacques

Ecole de formation et d'apprentissag'e maritime (efam)

B.P. 495

Papeete

Tél. : 43.98.72

Fax : 45.39.05

Contact : Videau Bruno

Etablissement pour la Valorisation des Activités Aquacoles et Maritimes (EV}\AM)

B.P. 20
Papeete
Tél. : 42.81.48
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Fumoir de Tahiti

Société de transformation de poissons
PK 27,5 c/mont

Paea

Tél. : 43.95.55

Contact : Iorss Abel

1.D. Péche

Armement

PK 4,5 c/mer

Tél. : 41.39.66

Fax :43.17.18

Contact : Itchner Nelson

L.D. Valorisation

Société de transformation de poissons
PK 4,5 c/mer

Tél. : 41.39.66

Contact : Gaboriaud Patrice

Mékathon

Société de négoce et de commercialisation de poissons
Fare Ute Port de Péche

Papeete

Tél. : 42.79.57 (portable : 77.78.47)

Contact : Marguiraut Yann

Pacifique Aquaculture Service

Société de négoce et d’exportation de poissons - Importation d’appéts
PK 9.2 c/mer

VAIRAO

Tél. :57.07.99

Contact : Virmaux Jean-Frangois

Poissonnerie Michel

Société de négoce et de commercialisation de poissons
Quai de thoniers

Papeete

TéL : 45.38.00
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S.A. Les thoniers de Tahiti

Box n°3
Tél : 58.30.43
Contact : Daviaux Claude

Service de la Mer et de 'Aquaculture

B.P. 20.704
Papeete
Tél. : 43.93.14

Tahiti Nui Product

Société de négoce, de commercialisation et d’exportation de poissons
Fare Ute Port de Péche

Papeete

TélL : 42.36.77

Contact : Colombatto Michel

Tallassa

Armement, société de négoce et de commercialisation
PK 3,5

Arue

Tél : 41.29.63

Fax : 42.05.10

Contact : Teanotoga Joseph

Tropic

Société de commercialisation détail
BP 5007

Pirae

Tél. : 42.24.24

Vini Vini Long Line Product

Société de négoce et de commercialisation de poissons
Quai des thoniers

Papeete

Tél. : 48.30.49 (portable : 77.72.89)

Contact : Ching Francis
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Yinket

Société de commercialisation de détail
Titioro

Papeete

Tél. :42.59.18
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ANNEXES
Annexes | :Arrétés et délibérations

-Arrété n°583 s. daté du 9 avril 1954
-Délibération n°77-116 daté du 14 octobre 1977
-Arrété n°746 ER daté du 5 octobre 1978
-Arrété n°747 ER daté du 5 octobre 1978
-Arrété n°547 CM daté du 25 mai 1990
-Délibération n°95-79 AT daté du 23 mai 1995
-Arrété n°719 CM daté du 10 juillet 1996
-Projet d'arrété

Annexes Il : Planches de poissons

-Thon obése

-Thon blanc ou germon
-Bonite

-Thon a nageoires jaunes
-Marlin rayé

-Marlin bleu

-Espadon

-Marlin noir

-Requin mako

-Saumon des dieux
-Thazard

-Mahi mahi ou daurade coryphéne

Annexe lll  : Questionnaires
-Auprés des poissonneries et des GMS
-Auprés des mareyeurs
-Auprés des armements
-Aupres des entreprises de transformation

Annexes IV : Revue de presse
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{ .autorisé & mslaller sur sa propriélé sxse ‘a Punnaum,-une savon- #

IR, CHEVALIRR - ‘DE La; LEGION'D Hormntm, PRI REN NS
.. Vuledécret orgamque ‘du 28 décembre1885 concernant le go
vernement du lerritoire et les acles modificatils subséquenis ;

DML A & aenas e~

P —

E’I‘E ne 582a 8., autonsant M. E{unne Pugtbet d uu’taller
une savonnerie @ Punaauia. S
(Du g avril l954) o T WA,

Le GOUVBBN‘EU’B. m;s E'rumssmnm mucus bE LOC]&A-

AT

G
s X
R
Vu le décret du 10 mai 1882 sur les Elablxssemenls dangerenx,
insalubres et iucommodes 4 la Guadeloupe, renda apphcnble daus :
les Etablissements frangaisde 1'Océanie par décret du 21 j juin 1887 ;.
. Vula demande formuylée par M, Elienne Pugibel et les résultats &
de I'enqiiéte de commodo et inoommodo ouverte du -4or Inars au’s
15mars 1954; - xS0 .- P i
Yu I'avis fnvornble émis parle co:ml.é d'hygléne, i
ARRRTE :.- -- D

Arllcle 1o, — M, Etienne Puglbet, demeurant LPunaa\ua, eat N

herie. - s o
Art. 2. —Le présent nrrelé sera enregislré commmumqué et
publié partout ow besoxn sera.

-~

Pepeele, le® avnl 1954 S

réglemeniant Ihygitne ef la salu-

ARRETE me 583 s,
de

" brité publiques dans les Llablissements [rancais
U'Océanic. - . -

(Du 9 avril 1954)

Le Gouverneur des Etablissements frangais de 1'Océa-
nic, Chevalier de la Légion d'Honncur,

Vu le décrel ‘'organique du 28 décembre 1885 concernant
le gouvernenient du territoire ct les actes modificatifs sub-
* séquants ; ‘ ’

Vu la loi dw 15 février 1902 relative 3 la plolcchom
de-la santé publique ;

Vu les décrets du 20 mai 1910, 30 juin et 2 septembre
1914, 8 avril 1930, relalifs 3 la protection de la santé pu-
bhque dans les Etabhssements frangais de T'Océanie ;.

. "Vu lah-éte du _ler ]mllet 1938 orgamsant un - servxce
d’hygitne et de prophylaxxe publique dans les EF.0.;
" Vu larrété m° 2204 ‘agf, du 31 décembre 1938 régle-
mcntant I'hygidne et la salubnté publique ; “

“Vu l'arrété me 1085 i.; dw 5 octobre 1949 portant mOdl.f.l-
catl.on des articles 132 et 133 de l'arrété du 31 décembre
' 1938 et rapportant-l'article 134 dudit mété réglemcn-
tant 'hygiene et la salubrité dans les E.F.O.; -

Vu le déeret ne 48/1719 duw 10 novembre 1948 porftant
modifications au décret du 20 mai 1910, relatif 3 la pro-
techou'de la santé publique dans les E. F .0.;

L . Vu'lavis du comité d'hygiene et de salubnté pubhquc
réuni les 20 et 23 octobre 1953 ;
" Sur Ia propasition du chef du service de santé ;

Le cOIlSEll- privé consulté dans sa scance dw .,3 février
1954,

Arréte :
TITRE I

PROPHYLAXIE .DES MALADIES TR&NSMISSIBLES

~ Section 1.~ Dispositions générales : .
- -Article ler.— En vertu de l'article 1 &t 4 4 décrel
susvisé dir 20 mai 1910, les précautions-d prendrépour
. ‘prévenir ou faire cesser les maladies transmissiblés’ énu.-
. .mérées dans les arrétés. ministériels ‘du7. janvier 1902
- 17, témsr 1911 et 14 aodt 1917 .sont débermmées de I
‘.~£ngon suivanté: & -

|- 3""Arf. 2 La déclarafion ' Iautorité’ pubhque de tou

* ‘cas. “de.l'une de ces maladies est obligatoire poﬁr tout mé
decm “dvil eu mlhlaxre el toute sage-femme qux en consta
tent’ lenstence kS
.—fEn eas d'qrgence, c'est-a-dire d'épxdémle -0L
dun';danger mmment polr-la’santé’ publique; le.¢hef :dt
servwe de santé propose lapplxcahon de :toutes * ‘mesm-c
prophyla.chues :uules, y compris, le” cas échéant., la vac
cmahon. ST
‘< Ces. mesur&s
Trété du, chef “dai’ tem,,l;q re
et de salubrité paxblic"ﬁw
L'anété “doit, épécxﬁ rX]
c1ers dexécutxon des m&ures envxsagécs‘

- Larr

sont, sJI ‘_)1 a liew, sanctlonnées par unsar
aprt}s :}\'ris"du omité ‘d’hygien

A.rt. 4o L'lsolement et la désmfechon sont obhgatom‘
pour tous’ les malades atteints de l‘une ‘des’affections su
. vantes’: l¢’ typhus “exanthémalique — - la vanole — la'scas

- latme —la diphtérie — le choléra = la peste = 1a fiewi

R: PETITBON. "%  _ +-

]au.ne — les 1nfect10ns puerpérales = la nougeole — 1

Annexes | - Page |



15 AvniL 195% r

“gaﬁredc’ti’{*“cha Shre’ froide. Llenfreposage des
"dg‘ﬁﬁunﬁ fraiche ou A dérongeler, ne devra ja-
&der ca lonnawe le cinquitine du voluine dc la

Abre de réfrigération.

DISPOSITIONS GENERALES AUNX CULTURES
MARAICHERES ET POTAGLERLES

Art. 79.— L'emploi_de_dé:estions humaings ct porvin;:s

s quelque Torme que cc,smt,_csn crdxt c_o_um),“_cuoxms
ur_les_cullurcs_maraichdres ¢t potasires deslinées & la

onsommalion de-I'homme et des ammnux.

- ) . - TITRE VI
{ESURES DE PROTECTION DES DENREES ALIMEN-_
TAIRES DESTINEES A LA VENTE "

Section 1.-— Prescriplions générales : ' - 3

~

Art. 80.— Les locaux de vente ou de couservation des ©

cnrées alimentaires doivent étre tenus en état de pro-
relé. Le balayage A scc y est interdit. Le sol y devra étre
evélu d'un enduit imperméable : dalles, carreaux, céra-
nique, etc... soigneusement jointovés pour en permetlre
i vage fréquent. Aucun entreposage d'essence, de pé-
cole, de benzme, de naphte, d’alcools ou autres lxquldes
olalils 'y sera loléré. - )

Art. 81.— Les locaux ou remises servant de rdserves
mx denrées alinrentaires invendues ou stockées ne devront
n aucun cas contenir de soupantes ou servir de chamnbre

coucher. L'accds des animaux y est interdit. Ces res-
crres ou réserves A denrdées pnnssablcs seront tenucs
‘ans un état de propreié parfaiie. Oblizaloires pour cha-
{ue magasin de vente, elles szront réservées aux marchan-
iiscs de consommation’ courante, 4 l'exclusion des pro-
luits de transformation teis que lz coprah qui devront
tre entreposés dans des hangars ou entrepdts spéciaux.
fous ces locaux, magasins, resserres ou entrepdts scronf
argement aérés et ventilés.et protégés contre la poussu‘:re
it les mouclies par un disposilif cfficace.

Art. 82— Le,déballage A méme le sol des dﬂnrécs ah-
nenlaires de quelque natur.. qu'elles soient et qu;elles fas-
ent ou non l'objet d'ung cuisson préalable i leur consom-
nation, est inlerdit.“Aucun étalage nz deyra étre établi a
e distance du sol inférieure S0 centimatres.

Ar. 33— Lcs denrées alimentaires liquides ou solides
font la consommation n’est pas nécessairement précédée
I'une cuisson, doivent é&tre prolégéss de fagon cfficace
soutre les causés permancutes de pollution (poussiére,
boue, etc...) et contre les causes accidentelles de souillures

llcs que le contact avee mouches, insectes, ete...’En con-

iéquence, est interdite lexposltmn 3 Dair libre de, toutes "
ienrées- a]imntﬁaircs liquides et solides ci-dessus aéfxmes,

Ces denrées ne doivent étre mampulées chez Te mar-
:hand, que.par ceux -qui lc'- vendent. IT est interdit 3 tou-
te personne étrangé‘re au pcrsonnel de"les toucher. Les-

arlicles cuits ne seront, pas saisis avec les mains. Les gi- -

teaux, pilisseries, confiserics, fruits secs ou _confits etc...
scronl ‘exclusivement pris avec des pelles ou pmccs réser-
vécs A cet usage.

Art. 84— L'exposition des denrées faisant nécessaire-
ment ou habitugllement l'obict d'une culsson avant leur
consommation . (viande de boucherie, charcuteric ‘crue,
poissons, mollusques, etc...) n'est autoriséz qu’a l'intérieur
des boutiques et cxceptionnellcment en bordure des rues,
3 lx condition que ccs denrées soient protégées par an
vilrage. La viandg, la charcuterie et les poissons ne doi-
vent pas séjourner sur les trottoirs.

.

- du personnel.servant. Les moyens nécessaires pour obte-

Les viandes découpdes. kes viscores ¢l abals, les volai).
les plumces, la charcuierie, patisscrie, fromages, olferts |
en venle, scront oxposcs sur des plals propres ct placés :
sur des comploils oa tables imparinéables, fréqueniment
lavés. Ils seront abritds du soleil ct prot:gcs conlre les :
monches par desgazes e mouwsscline & mailles serrces, )
patr des cloches ou-des cadras revétus de toile mctalhquc
ou par lout aulrz procédé cificace.

Les déchets de toutes sorles provemnt des viandes, duw
vidage des poissons, volailles, scront immédiatement pla-
cés dans des boilesd méhlhquc.s étanches, facilement désin-

FRYZLT VST ropey

. fcctables et munies d'un couvercle 2 fermeturz herméti- ¢

que. La vidange de ce-récipient et sa désinfection par touf ;
moyen. efflcace tel que eau de 1avt:l chlorure de Chau‘.r
crésyl, ete... <eront effcctués*au moins une fois par ]our 4

Les-marchands doivent veiller 3 1a proprelé das mains

.-\A.-.- "

nir ce résultat .seront mis 3 la disposition’ du personael,
-11 est -interdit d'e“cloppcr dircctement toutes denrées!
‘avec d'autre papier que du papier neuf ct non imprimé.?
Cette interdiction ne vise pas les légumes et fruits ¢plu-t
chiables. :
*Art. 85.— Le chargement, le d(...h:u-ﬂcment le transport
axnm que toutes les operauous de mampulatlons effectives

- en vue de la préparation, de ‘la conservation, de 'exposi-

tion, de 1a venle ou de la livraison des denrées de quelque
nature que ce soit, destinées 2 I'alimentation ou 2 la bois-
son doivent avoir-lieu dans-.des conditions d'hygidne ct
de propreté lelles que toutes souillures, altéralions ou con-
taminations scront readues impossibles. Il est notamment
interdit de-vendrs toute denrée alimentairc quelle qu'elle
soit dans des locaux condamués pour vétusté ct insalu-

Drite.

Art. 86.— Il est interdit aux producleurs, transporteurs,
commcrgants de faire exéculer les opérations ¢numdérées
3 I'article précédent par des personnas afteintes ‘des affec-
‘tions prévues A l'article 77 f. Le personnel atteint devra
cesser: le travail sans délai et 1a reprise du travail sera su-
“tordonnée & la présentalion d'un certificat médical altcs-
tant la guérison.

Art. 87~ Dans-le marché, les étaus seront séparés’
du public ‘par un treillage vertical d'une hauteur suffi-.
“§ante .pour protéger elficacement les’ marchandises *du
contact des passants.

. “Le nettoiement et I'entretien des étaux, ainsi que Ie net-.
toicment et 1’chtreticn des micubles y afféreats, serout as-
surés par les soins de la municipalité qui devra fourniroui

- faire amémager pour les usagers tous ustensiles. mobilis=s
installations, comptoirs, cofir2s. moinederic, . i yaux a'e-
coulement et de vidange et tous ob]cts que le service d’hy-.
gidne pourra, le.cas échéant, ]uﬂer mdxspensablc au’ ‘foac<;
tlonnement du marché. - A VR

“Art: 88.—= L’entr{&des animaux autres qne ceux exposés’
3 la vente est formellement interdit dans l'enceinte.’du;
‘marché. Les chiens’et chats y seront capturés et porlcs
en fourriére, sans préjudice pour leurs propriétaires. res-
pectifs des peines édiclées au titre XV duprésent arrdté..

v Art 89.— Le marché est ouvert 2 I'inspecteur des’ vian-
des et denrées alimentaires d'origine animale ainsi qu'aux
agents sanitaires du service dhvgnéne. A toute heure.du’
jour et de la muit Les stalles des_bouchers charcutiers Y
seront facilement accessibles en vue du contrdle. Un ‘bac
roulant, 2 couvercle hermélique et d’une capacité de 2 m3
sera mis 2 la disposition des inspecteurs en vue de la col-
lecte et de l'entreposage des marchandises avarides. Un_
placard vesliaire sera aménagé pour la resserre du malé-

L
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spection (blouses; coulcauy, marques, produits de
alion).

/ 90.— Le gardien du marché sera tenu de préscn-

4 loulc demnande de l'iuspecleur des viandes et dc_nrécs
‘[f;::L.;,{;I;,-cs d’qriginc animale, .lcs rcgislrgs rl’cn!rcc au
;"m.,_.hé’ de la viande de buucl!::rw el du poisson. Y scront
notés journellement pour la viande de bLoucheris, le nom-
bre, la nature et le poids des quartiers ainsi gue l.cs noins
des propritlaires et des bouchers; pour le poisson, le
nombre, I'espice ct le poids ou.le nombre des paquels ap-
portés. Une colonne y scra réservée pour los observalions
de I'inspecleur ou.de son préposé (motifs de saisic, ctc...)

Art. 91.— Les voilures des marchands ambulants se-
ront tenues en état de propreté. Les denrées qu'elles con-
ticnnent seront préservées des poussilres.

Les boutiques & implantation fixe . des™ mémes mar-
chands ambulants ne pourront étre aplorisses, coastruites
ou démonlées en vue dz2 leur déplacement, qulaprds avis
du service d’hygitne. L'habitalion y est formellement in-
{erdite. - . . - R

Lus voiturés deés marchands -ambulants contenant ou
non des denrées deslinées a la venle, ne pourront étre re-
niigées que dans des hangars ou lozaux fermds. lenus pro-
pi. . ne servant pas & l'exercice d'unc industric insalu-
hre. ct n’élant pas susceptible de. dégager o:leurs ou pous-
sidres. A

Art. 92— Les laileries,” crémeries et magasins de- re-
veale du lail, de la créme, du beurre frais cl des fromagces
frais. ne devront servir (u'a la venle exclusive de ces
pincluits, :

Los pompes de distribulion du lait de consommation
fimnédiate seront facilement démontables ct devront étre,
uctloyées aprés chaque distribuiion. -

¢ lait de revenle ne devra &lre liveé qu'en boutcilles
stériles munies de bouchons ou capsules stériles. 11 sora
conservé avant la veale dans des récipients .fermés par-
fuiloment propras et réfrigérés. < .

Esl rigourensement interdile Uinlroduclion de glace
au sein du lait et de 1a créme. .7

Art 93— Les fromages frais fermentés ou cuils, excep-
lion faile de ccux qui sontconservés cn boiltes cloges, se-

rout protégés contre les poussiéres cxlérieures par des .

disposilifs efficaces, lels que vitrines, cloches en varre,
tam ;E.-" treillis mélallique fin, ete... . N

Art.. 94— Lesvlaits d'importation en botites serties fe-
roai 1'objef d'un.contrdle régulier du service d'hygitue.
A cet effet, les boites devront porler la date lmite d'utili-
silion ou la date de. fabrication. Passé la limite d utilisa-
lion, la saisie ser# prononcée et la marchandise vendue
pour la consommation des animaux, .

Art. 95.— L'exposition du pain en vue de la venle n'est.

aulorisée que si cette dearéz cst efficacement protégée

contre toute souillure extérieure ct placée hors.la portée . -

des acheleurs qui ne doivent pas le manipuler.

Les dtagires servant 3 l'exposition du pain -dans les
boutiques seront -placées & 80 cm du sol au-minimum.
Tout Pain cnlier ou en morceaux ne devra étre liveé A~
1 achetenr quiaprds avoir 8¢ enveloppé d'un papier acuf
¢t non imprimé.

Art. 96— Le transport du pain destiné A }a vente au~’

délail devra obligatoirement s'effectuer -dans des coffres
propres et fermés, & I'abri des poussidres, ou dans des
fourgonuetles fermées régulidrement netloyées. Les voi-
tures transporlant du pain ne devront szrvir en aucun cas
au transport ‘d’animaux quels qu'ils soient. Aucun passa-

ger ne pourra prendre place dans le compartinent
la voilure réservé au pain.

Art. 97.— Les fours dc boulangers el les lozaux de po
trissage devrout comporter uniquement les inslallatior
lecliniques néeessaires A la fabrication du pain, 3 'exch
sion de lous depols de marchandices actres que la farn:
le sel ct la levure. Aucun commerse n'y scra loléré. C.
locaux devront toujours &tre entretenus cn parfait élat ¢
proprelé, de méme ¢ue loules lzas installalions de pétrin
colfres, tables ct ¢lagires néeessaires & Penlrepdt du pais
Lecs sacs de farine pleins ne scront jamais déposés & mém
lc sol mais sur un systéme de planchzr isolant. Les sac
de farine vides devront étre rangés de méme sur un plar
cher is0lé du sol. - L

Art. 98.—- La loiture des lozaux 2 deslination . de 1
fabrication du pain devra @&tre parfaitement étanche’ «

“vérifiée fréquemment par le service d’hygiéns. Les co

+ verlures de salles de pélrissage devront élre grillagées afi

d'interdire 1l'accds de toute volaille ou tous autres an
maux. Les portes seront A cect effst munies 'd’un disgosil
de fermeture autmualique 3 ressorl. -

Art. 99— Lo bois nécessaire au chaulfage des four

A pain s2ra cutrzposé en dohors dos locaux précilds «
rangé sous un hangar conligu a I'abri d2 la pluic.
. Art. 109.— Leos fournils et houlangeries seront défendy
coulre les rats. Des pidges A ressort y scrout déposés. L
trappes & peison ne szront auiorisées que sous conlrdle o
service d’bygidne

Arl. 101.— Le personnel des Loutangerics ob fourn, |
alizint de l'une des maladies désignias o Parlicle 77 | ¢
présenl arrélé devra cesser le travail sans délai el
pourra reprendre son travail quz sur cerlificat médic.
allestant la guérison. Le certificat inédical devra G
fourni & loule réquisition du ‘service d’hygiéne.

Art. 102.— Scront inlerdiles les exploilalions de
lenles dans lous magasins ‘ou locaux qui ne seronl p.
- reconnus confornies au prasent arrélé par 1z service d'h;
aiéne. ’ .

Art. 103.— Los tenanciers de buvelles foraines au nmv
me titre quz lez tenaociers des coccles, bars ou hale’
seront lenus d'obsarver les régles d'hygidne pressriles <
devrout rolamment pourvoir 2 la fournilure suffisan:
de verres lavables ou de verres en carton i usage dwt
scule personte,

. PITRE-VIT -
DISPOSITIONS CONTRE' LE DEDELOPPEMENT DES\
MOUSTIQUES :

Art. 104.— Les pccupants d’immeubles doivent. tenir *ceu:
c ainsi que leurs cours et dépendancos dams un.état de pr
preté constante. Ils doivent débroussailler et supprimer tot
réceptacles d'eau stagnante (est qualifiée eau stagnante tou-
cau ayznt \séjourné plus de six .jours dans un’ lieu ou gbj:
quelcanque), pouvant &tre su deveoir des giteS d larves ¢
moustiques :° tessons de bouteilles, coques de noix de coc
noix dc coco percées, Doites vides, vieux pneus, etc..
Les réceptacles d'origine végétale seront brilés et ceux q:
pe pourront 3tre brfilés seronr enterrée
s {’ Ces regles sappliquent également 3 tous les terrains a:
i ‘btis. Aprds injonctions restées sans résultat, lc débroussaill
: ment et le nettoyage des propriétés sera ordonné par l'ac
torité compétente aux frais des propriétnirmw
TR TU5 e tetrdins ~marécageux..devront_étre drainés
remblayés. Toutes les caux stagnantes-dans lesquelles sérl rc
connue par. uno autorité compétente la présence de larves. &
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aigz pidvu an préseat tilre dzvea faire Uobjet
mande i l'aulorilé locale accompagude d'un plan
« soumis A I'avis du service d'hygiéne.

TITRE XIIT
NS DE COIFFURE ET INSTITUTS DE BEAUTE
/b 131.— Avant exploitalion d’un local 4 deslination

salon de coiffurc ou instilut de beaulé, le propriétaire -

ra en adresser la demande accompagnée d'un plan ex-
dcalil, & Yaulorité locale qui-la souuu.lua & le\nmcn
a scrvxcc d’hygitoe. '

Les salons de coilfurc ¢t instituls de beaulé ouverts au
public seront toujours tenus en &tat de propreté et con-
venablement aérés et venlilés. Le propriétaire devra y
am«.nagcr tous mieubies et objets jugés indispensables par
le service d’'hygidae et en particulier un fauteuil conforta-
ble par chaque technicien opérant, une vitrine fermée
sulfisante pour les articles ‘de parfumerie; une armoire
yesserre pour le linge nécessaire A U'exercice de la pro-’
fession et tous les appareils sanitaires indispensables- &
une bonne exécution des travaux, 3 savoir: un lavabo
puar technicien opérant, avec adduction d'eau chaude et
froide suffisante, une armoirette-ressérre pour les instru-
irents néeessaires, rasoirs, ‘tondeuses, ciscaux,-etc..., une

.te & couvercle pour le ramassage des cheveux et autres
r¢sidus, un coflre pour la‘'resserre du linge sale, ainsi que
les appareils de ventilation jugés ndécessaires' et les ap-
pareils de désinfection du malériel. Les objets ulilisés
par les coiffeurs ou tous “autres techniciens’ opérant soit
dans les lieux d'exercice de leur profession, soit chez
leurs clicats. scront, aprés usage, désinfectés. A cet effet,
iis seront passés soigncusemnent 3 l1a flamme ou immergés
dans de l'eau bouillaate pendant quelques minutes. Le
plancher du salon de coiffure devra étre ncttoyé des che-
veux qui 'encombrent aprés passage de chaque client.

Les murs des salons de coiffure et instituts de beauté

geront toujours lepus ©n état de propreté.et repeiats -

chaque fois que besoin s'en fera smtxr, 3 'aide d'une pein-

ture lavable 2 une hauteur minimum de 2 médtres au- .

dessus du niveau du plancher, Des portes-manteaux se-
ront prévus i 'usage des clients, ‘

La surface exigée pour un salon de coiffure sera au
minimum de 25 m2 par techinicien opérant. Il sera dé-
feudu d'y-entreposer “des denrées_glimentaires ou d'y en-

t ‘enir des animaux vivants-quels qu'ils soient.- LI

-Les serviettes, linges, cotons et autres objefs destinés
au méme usage et ayant un contact direct dvec la peau ne
pourront servir que pour un seul client, apres quoi ils
seront jelés ou mis au lavage.

Les personnes atteintes de l'une des maladies’ énumé-
rées A l'article 129 ne pourront &tre employées dans les
salons de coiffure et instituts de beauté. Dans cet esprit,
lc personncl opérant dans les salons de coiffurc et jnsti-
tuls de beauté doit 8trc en mesure de présenter a toute re-
quéte des agents du service d’hygiéne un oertxﬁcat médi-
cal daté de moins de six mois.

Art. 132— Hodtels: Avant e‘p]ouahon d'un local 4
destination d'hdtel. le propriéfaire devra en adresser sa
demande A T'autorité locale, -accompagnée: d'un plan des
focaux faisant l'objet de la dite demande. Ce plan sera.
soumis 2 'examen du service d'hygiéne.

Dans tous les locaux 3 usage d'hétel, chaque chambre
devra comporter un lavabo avec insta]lation' d'eau couran-
te. Chaque étage comportera au minimum, un W.C. par

.

5 chambres ou fraclion de 5 ainsi qu'une salle de bain-.

SY-a- mes fmnic chambres ou fraction de frois.

2

'

Dcs visiles inopindes seront failes dans les holels, d,.,‘,
teules les chambres en présence du propridlaire do 1”‘
mcublie ou du géranl ou mandalaire. Les draps, coyye,.
turcs, scxvxcllcs ct lous objets dc lileric scront inspeelcs
minulicuscment de méme que lous les apparceils S'lllll'\lrcs

Nec scroul lolérés sur les lils que des draps ct taics d'o”
reiller {raichement lavés, ainsi que des couverlures, mate.
las et sommicrs nets de toute souillure. Toutes les chany.
bres devront étre désinfectées et désinsectisées chaquc
trimestre, .aux frais du propriétaire de I'immecuble,

L'exposilion de-linge en’séchage -est interdite sur Jog
palicrs ¢t aux fchLres de tous lcs locaux 3 usage d' ho(cl
proprement dit. -« . .

Tout- hdtel devra oomporter en conséquence un ]oCQ]
A destmatxon de lingerie. - L

: TITRE XIV
GOELETTES ET BATEAUX TRANSPORTEU_RS

Art. 133.— Les goélettes et baleaux transporteurs m-
terinsulaires seront désinfectés chaque scmestre par. lo;
soins du scrvice d’hygiéne et aux frais des armateurs.- &

Tout bateau nouvellcmcnt inis ou remis ¢n service de-
vra &tré visité par le service d’hygidne qui s’assurer:
de son ‘aménagement. Cet aménagement devra comporle:
pour 25 eouchettes ou fraction dc 25 : deux lavabos, un.
douche, un urinoir‘et ‘un W.C. d'accds libre. Les cou
"chettes devront dtre adrées de facon suffisante A 1'aid
d'un minimum, d’'un hublot par couchetle unique, o
d'un hublot et un ventilateur obligatoire par 4 couchetlc
ou fraction de 4. Les couchettes devront comporter ch:
cune un récipient vomitorium. Les matelas des couche

mm-;..,,,z

.tes ne pourront s'entendre que d'espgce métallique ¢

caoutchoutée ou toute autre matiérs facilement lavable,
l'exclusion de toile, laine ou coton. Des visites inopinéc
du service dhygléne seront faites sur toutes les goélette

~ TITRE XV

DENALITES
Art. 134— Les infractions au present arréte ser:
constatées par les agents du service d’hygidne ainsi q.

-par tous les agents de la force publique et puaies d'u
amende de 130 & 180 francs et d'un emprlsonnement

- 11 5 jours, ou de I'une des deux peines seulement

Art. 135.—~ Toutes les dispositions contraires-au prése

" arrété soat et demeurent abrogées.

Art. 136.— Le procureur de la République, le chef
service des affaires administratives, le chef du service
sant€, le chef du service de l'élevage, Jes maires-des no
munes. les chefs de circonscriptions, le chef du serv
d’'hygitne, les chefs des postes administratifs, les pr¢
dents des conseils-de districts et tous les .Agents de lafo
publique, sont chargés, chacun en ce qui le' concernc,
I'exécution du présent arrété qui sera enregistré, com!
niqué et publié partoul ol besoin sera.

Papeete, le 9 avril 1954,
R. PETITBON.

—_——————

ARRETE ne 584 j., chargeant M. Mozelle (Pierre Constant
fonctions de notaire pendant la duréede congé de M° Lejer.
- (Du g avril 19354.)
Le GOUVERNEUR DES ETADLISSEMENTS FRANGAIS of L'C
wiE. CHEVALIER DR LA Ligcion p’HONNEUR,
Vu le décret organique du 28 décembre 1885 coneernt
gouvernement du territoire el les actes modificatifs subséque:
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ASSEVELEE TERRITORIALE

OE Li .
FOLYNESIE FRANCAISE DELIBESRATION ¥ 7/ 7 -1 {§
-t du VEQDG i

norsaut réglementation ds llincpecticern desz
denrées alimentaires d'origine animale,

LA COIZZIGSION PEULWENTE DE L'AUSENBLEE TEI.T'.RI’I‘OR‘IALE DE 14
POLYNESIE FRANCAISE,

Vu la loi n® T7-7T72 duv 12 jJuillet 1977 relative & l'organisation
de la Polynésie Prazceise ;

Vu la loi Gu ler Loft 1605 sur la répression des freaudes dans la
vente des marchendises et des falsifications de denrées alimentaires et
des produits egricolea ;

Vu 1ltarretd 385 C du 20 mei 1933 promulguant dens la colonie le
loi du ler Aoft 1305 swr la répression des fraudes ;

Vu llar-dté n® 2204/.".0}‘ du 31 décembre 1935 réglementant 1'hygitne
et le salubrité publique dens les Etablissements Frongais de 1'Océanie ;

Vu le ddcret du 1C mai 1940 portant réglement d'adaministration
publique pour licpplicotion de la loi du ler oGt 1905 sur le répresasiorn
des freoudes aux Eicblisgements frongnis de 1'0Océnnie

Vu 1loxr8td 722 C du 22 aoft 1940 promulgucut le déeret du
18 mei 1940 ;

- . Vu 1farr8té a° 583 S du § avril 1954 réglementont lihygidne ei
Frong2is e gnlubrité publique ders les Etablissements Ee 1t0céarie ;
Vu ltarr8té £° 1503/ELV du 26 décembre 1958 compléiznt les ~ttri~
butions du Service de 1'élevage et des industries animales ;
Yu 1o délibérotion n® 59-60 du 16 octobre 1959 portc-nt réglemen-—
tation de 1'inspoction des dearées climentaires d'origine onimale ;

Vu la lettre n° 1207/ER du 16 novembre 1975 de ¥, le Hout-Commissaire
de la République en Polynézie Frongoise approuvée le 3 novembre 1376
Vu la d€libérction n® T7-1C0 du 20 aoftt 1977 portont délégation de

pouvoirs de lfissemblée Territoriale & sc Commission Pormcnente j;

Vu le rapport n% 59-7 7 on aste du chn i de 1z
Commission Permecnente ;

Dons sa séance du

ceeleen
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- ~rBACT Sanmepy ey T
it P I ~ DISPCSITIOND Sun RALDS

Article ler,- Dans 1'intér8t de 1z protcetion de 1z szaté€ publique,
il doit 8tre procsdé 1

1) 4 ltiazpection somitzire et gquzlitative, cvant ot aprds leur
abattoge, des caincyx dont 1z choir doit 8tro livrée -~u public en vue
de la consommntion,

2) & iz dfserminztion et 2u coatr8le des senditions d'hygidtne
dans lesquelles a licu 1'al.citzge.

3) . 1l'ingncction do 1o aclubrité ot de 1z quclité des denrées
animales ou d'oriyine anim:sle destindes X cctic consommztion,

4) L 1o dé%erniaztion et D 1. surveillance des conditions
d'hygitne deons lesnvelles ces deurdes sont prép.rées et conservées,
notomment lors de lewr tronsport et de leur pize en vente,

CiTPPr IT — _UTORITES COIFETELTZES LITRIJUTIONS
23 SERVICES VESORITLUIRES

crticle 2.~ Los fonctions A'inspection sznitai
cation de llorticic lor soat effectudes por dns
nistration territoricic cssisiés de prémesd: o
dircetion des véiérincires,

r¢ qus néecasite 1'cppli-
vétﬁnn&* res de 1'cdmi-
aireg plecés sous la

Ces openis sont 2usermontés et pouvant requérir lec ugents de

la force publiqua orin cde leu> permettre i bonne exéeution de leur
inspection.

article 3.~ Les véiériraires irapectewrs sont qu.lifiés dens l'exercice
de leurs fonctions ¢

1) Pour sssurer ltepplicction des misures législatives et régle—
mentaires de police smnitaire concerncnt les animeux vivents importés ou
dostinds B 1'exportuiion, ceux présentds sur les foires, marchés ou

erpositions (et dons les zuires lieux mcnucnnés) ou ceux introduits
dans les cbzttoirs et tueries.

2) Pour interdire tempor-irement donc ces derniers établissements

ou cn tout cutre lieu l'chotizze d'un animcl dout 1'excaen sonitoire
doit 8tre complété ou renouveld,

3) Peur consigner en wue d'en compléter cu d'en renouveler 1'ina-~
pection toutes denrées onin=les eu.d‘origine cnimnle suspectes d'8tre
impropres & la coasoraction huncine ou caimnle et pour effectuer sur

lesdites denrées, tout préldvement d'échintillon nécessaire A une analyse
en loboratoire cu i 12 vonne exécution dc 1'inapection,

—

Annexes | - Page 6



4) Pour déterminer les utilisations particulic¢res auxqueld i2s
demeurent soumises les denrées qui, sans &tre insalubres, ne punvent
atrce livrées en l'dtat 3 la consommation humainc.

5) Pour procéder 3 la saisic et au retrait de la consommation
des denrdées animales ou d'origine animale qu'ils ont reconnues im-
propres d la consommation.

En attendant l'examen et la décision du vétérinaire inspacteur,
les préposés sanitaires peuvent interdire l'abattage d'un animti ou
consigner une denréc. Ils peuvent prélever des &chantillons en vae
d'une analyse en laboratoire.

Article 4.~ Les vétérinaires et leurs préposés chargés de l'insrection
sanitaire vétérinaire, ont libre acceés de jour ct de nuit dans ias
abattoirs, tueries ¢t leurs annexes et dans tous les lieux ol d.s
denrées alimentaires ou animales ou d'origine animale, destinécs 3

la consommaticn humcine ou animale sont travaillées, transforn..s ou
manipulées, et dans les lieux ci ces denries scnt entreposées,
stockées ou offertes 3 la vente par les personnes qui en font 1.
commerce ou en assurent le transport, et en gdnéral, par toutec ror-
sonne utilisant ces denrdes. )

Toute personne transportant des animaux vivants ou des cdearrées
animales ou d'origine animale est tenue, 3 toute réquisiticon das vété-
rinaires ou de leurs préposés, de laisser visiter le chargement de son
véhicule, de présenter tcus documents et de donner tous renséeisroments
concernant l'origine et la destination des marchandises transportées.
Ces personnes sont tenues de faciliter l'examen du chargement ct
dfapporter aux agents de contrSle l'aide nécessaire 3 cet examen.

CHAPITRE III ~ CONDITIONS D'HYGIERMNE

APPLICABLES AUX ANIMAUX ET
AUX DENREES

Article S5.- Sont soumis aux dispositions de la présente délibér=tion :

1) Les animaux dont la chair est destinée 3 8tre livric au
public en vue de la consommation, 3 savoir :

a) Les animaux de boucherie : animoux vivant 3 1'é&tat demestique
des esp&ces bovine, cvine, caprine et porcine, ainsi que des cs;éces
chevaline et asinienne et de leurs croisements.

b) Les wvonlailles : tous oiseaux vivant 3 1'Stat domestiqu..
¢) Les lapins domestiaues.
d)} Le gibier.

e) Les preduits de la mer et d'eau douce.

2) Les denrées animales, 3 savoir :

P A
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Les onircsos mentionnés ~u 1) ci-dessus qui sont prisontia 2 la
vente pour 1l consommniion, vivants, ouw norn,

vSy

mtizrs on découpdu, notan~
ment led poissoing, ncllusoues, crustecés

Lez vicrdwn, sloct-d-dire toutes les pzriiza dos ar
boucherio, de volcille,

Lo

cux de
dea lopins ot du gibier susceptibles d¢fStre
livrées su public en vio de lo consomnation.

3);Les deardes A'erigine s~ninsle, lesquelleos cosprennent les
produits conostitles $lilordes pzr les animoux & 1¢4%at neburel, notan-
peat le lait, les owufs et le nizl, ou transforcées, cinsi que les
denrées aniizlos wpriscliles A 14 wvente oprés préparction, troiterent,

trenafornation, gue cor produits ou demrées goient uélongés ov nea avece
d'cutres denrdes,

article 6.~ Dea arcétéy 7u Conscil d¢ Gouverncreant fixeront lcs norces
sanitaires et qualitstivzio auzguolles devront satisfzire lea aninsuz,
les denrdes animsleg et las denrdoc dlerigine animnle pour &tre recoanus
propres 3 1o consommab;on,

article 7.~ Tou: weimal de Souc:arie ou foute velaillu ab~tiue ioit 8tre

sounis por son d €tenfeur 2 wn contrdle des scrvices vévérinniyes. desting
a viérifiar 12 ccofoemibé v ncrmes senitsires ct q'.L. litatives pfévues
A ltarticle 6 ci-desgus. Dousefcis, lec cuincun destinge en toiniits &

l.. consonration Eamiliale peuvcit 8trec ezerptis de cetto inancet-on,

Cette corforrtbe cat cttuztée b 1la Tin des epératinons 4. ttego
par Llapposition ¢ nciguns ou sutenpilles sur les chvenos w. wroeg et
generalenent sur tocion los porvies de l'agniucl destindea A dtr. iivrdes
en vue de la cor.cownt iion

wCn,

Liexpoaitio:, 1o circulntion, la cise en vente des partiss non
carquées ov estcopilifer sont isiterdites et la confiscotion ser. e droit,

Article 8.~ L'expocition, lo circuwlation, la nise en vonts des Gzurdes
cninales autres qui celles qui font 1llobjet de L'articl~ 7 eci-deuznus, et
des deardes anipsles non conforuacs AUX nOImes prévucs h

larticls 6 sont
interdites et lo confiscotion scrc de droit,

Lea wétdriz ires de 1t.idminiatration territorinlo et leurs préposés,
gont habilitds & wCiiliawr A fous les stodes de 1o production de Lo trans-

fornation ot Ce 1. comu 'e":.‘_:.lis:t:.on, que los denréos meatioms %cs &
1'clinée précédo:s

23 .t conforrez suxdites nornmeas.

Les cxrdtlc Ou Covseil de Gouvernenert prévie & 1'orticl. : ei-
dessus pourront »ulvel:s aue cot o confornité sers attestée pare 1'nprosi-~
tion sur lec denx’.u cl lns—-t-ﬁr_et, ou cur leur eobzllass do poarques ou
estappilles ow poi L. rucilse de Cocunents,

~rticle 9.~ Les <o :fuz tninmles ov dlorigine sninzlo saisies cooda ip-
propres & 1z concotnabicn humair: sont dénaturdes ou détruites par les
soins des sorvices viéidsizadres cu dog cutreas cervices du Terriioiro
habilités & cet eifc:, Tendeat c¢o9 opérations, les donrdes sont, 12 cos
échéent, placses wiv lo service conpdtont aous la sarde de leur détenteur,
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CH;PITRE IV ~ CONDITIORS D'HfGIENE APPLICABLES AUX
SL.BLISSEMENTS ET i LEUR MATERTEL

Article 10.~ Sona préjudice des dispositions on vigueur relatives awx
établissenents dangereur, insalubres ou incomnodes, les responsables
des centres dtabottego ot des éteblisscnents dans lesquels les denrdes
visées & 1llarticle 5 ci-dessus sont préperdes, traitées, transfornées,
entreposées, exposées, mises en vente ou vendues. sont tenues dladresser
une déolarction on vue A'obtonir une sutorisation d!ouverture délivrée
par le Gonseil de Gouvernenent,

irticle 11,~ Dos cxrr8tds dv Coaseil de Gouvernenment fixeront les noraes
techniques dtgoénogenent, d'éclaircge, de ventilation et dlapprovision—
nenent en eau suxguelles los locoux définis & llarticle 10 et le mtériel
utilisé dans cos locoux davront satisfaire, ainsi que les dispositifs
nécessaires & leur fonctiomneneat permettant d'assurer le respeot dos
conditions dlhygidnie applicables A ces locoux, au motériel et au personnel,

CHAPTTRE V .- COXDITIONS D'HYGIENE APPLICABLES
AUX TRANSPORTS

hfrticle 12,~ Les anipaur vivonts mentionnés & 1l'article 5 de la présente
délibération doivent 8tre tromsportés de sorte que leur état de santé et
d'entretien ne soit pas altérdé, Les noyens do tronsport doivent 8tre con-
gus, andnogés ct entretenus de fagon & ne jonails constituer une squrce
de pollution ou de contacination, lussit8t aprds le déchorgenent, ils
doivent ainsi que toun les chjets oyant 6t em contoct avec les aninsux
ou leurs déjections, dtre nettoyds, lavés et déginfectés,

o oot effet, les lioux ot établissenents nentionnds & 1larticle 12
doivent 8tre pourvus d'uie installction de nettoyage.

drticle 13,~ Les royens de transport utilisés pour les denrées visdes
3 1l'article 5 de lr présente délibération, ne doivent pas constituer
du fait de leur anénagenent, de leur état dfentretien ou de leur chor-

geoent, un risque de ocontaninction, 4fcltération ou de souillure pour
ces denrdes,

Ils soat dotés des dquipenents en bon 4tat da onrche, nécessaires
4 1o bonne conservetion ¢o cos denrdes, )

fxiticle 4.~ Des exr@tds cCu Conseil de Gouvernenent définiront les corcc—
téristiques techniques quo devront présenter les noyens de trcnaport viaés

aux erticles 12 et 13 pour satisfeire aux conditions exigées par lesdits
mieleso

CHLPITRE VI ~ ET..T DE SiNTE ET HYGTENE DU PERSONNEL .

srticle 15.~ Les inspacteurs vétérinaires et les prépogds scnitaires, ainsi
qQue les personnes appoldes en roison de leur enploi 2 manipuler les denrées
tninales ou dlorigine cnirole nontiomndes & l'article 5 tant au cours de
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leur collecie, priporition, traitecent, transforoction, conditionnenent,
coballoge, tramsport, entreposaso aue pendent leur exposition ou nise
en vente sonl cstreints 2 la plus gronde propret! corporelle et ves ti-
centcire,

La scnipuletion cde cea denrves eat interdite oaux personnes sus-
ceptibles do les coataniner,

Des ar=ftdés &1 Conseil de Gouvernenent pourront dteblir des
listes de pel:ndies et infoctions qui rendent ceurx qui en sont atteints
susceptiblos de contaidiner les donrdos,

Ces afces ar»8tda ddterninont les conditions dans lesquelles
les exploitentc doz $tabligseronts zentionndés A l'erticle 10 de lo pré-
sente dslibarction goront teauvs de faire assurer une surveillance nédi—

czle pdriodique do leur personnol e vue d'éviter tout risque de conto-
ainction des denxdes,

CLPITRE VII -~ FESURES ..PPLICABLES AUX ECHANGES

~rticle 15.- .. lew" entrée en Polyndsio Frangaime, les denrdes nention-
ajes & llarticle 5 de la prdgonte ddlibdération, & l'exception de celles
qui sont cn transit intermationcl sane rupture de charge doivent fuire
l'objot d'ure inspoction monitaire et qualitative par les agents des
services habilitds & cet offot,

-.rticle 17.- i'iispection sanitaire peut conporter des prélivenents en
vue des cnclyscs de loboratoire estindes ndcessaires,

article 1C.~ Los denrdes aninales ou d'origine animnle, quelque soit
leur rode de pxéparction ou de conservation, doivent 8tre acconpagnées
de docucents officiols ddlivrés por le pays dlorigine et attestant que
lesdites denirées sont conformes cux rorues prdévues 3 l'article 6,

sriicle 19.~ .. lo suite de llexamen des denrées aninales ou d'origine
aninnle pur loa zpents chergds de l'inspection asnitaire et de la produc-
tion des docuients officiels accoupognont lesdites denrdes, il eat délivrd
un laissez-posser tutoricant leur déborquencat si elles satisfont sux
prescriptions de lo pidseate délibdrction, -

article 20.- Les dcixdes qui ne satisfont pes cux proscriptions de la
prégente adlibdération en ce qui concerne tant leurs quelités propres

quc leurs conditions de transport ou dlecballage, sont refoulées ou
scisiocs por les ogents chorgds de 1l'inspection sanitaire habilitds A cet
effet, Elles sont déiruites ou dénaturbes par les soins de ces agents, Les
denrfcs saisies restent sous la surveillonce des cgzents des Doucnes
Jusqu'oprés dénoiirction, ua procta-verbal sera, chaque fois, établi par
liagent de l'inspection scniteire,
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CI.PITRE VIII - PENALITES

Lrticle 21.~ Sans préjudice de ll'spplication éventuelle des peinaes plus
6levées d63d privues par 1a loi du ler Aot 1905 sur 1o repression des
fraudes, les infractions 3 la présente délibdration sont sanctionndos
por des peires dlenprisomnanient nt!excédont pas le parirun prévu on na-
tid=e de cortrevention do sirple police et des peines d'cnende n'excéd~
dant pas 2 000 FF ou ¢o3 poinos da 1l'uno ou llautre espice.

PR
.

CE.PITRG iX - MODALITE D!'EXECUTION

Article 22,- Des arr@tds du Consoil do Gouvermenent préciseront, on tant
que de besoin, les 1wodnlitdés dlapplication de 1o présente délibérotion.

article 23,- Son%t abrogdes toutus dispositions entérieures contraires A
1o présento ddlibdration,

firticle 24,~ Lz pxdésente dbSlivérction est prise pour servir et valoir ce
quo de droit.

LE SECRET.LIRS, LE PRESIDENT,

André POBLIER John TELRIKT

Pour copie. cextifide conforuo,
Lo Secr&tair's GéHéPal de 1'i.T.

‘
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SERVICE DE L'ECONOMIE FOLYKESIE FRANCAISE
RURALE -

- - Liberté — Bgalité - Fraternité

s ENE

VISA HYGT :)iB(

Arr L

MR R _ 7/ [EREALT

relatif qux conditions d'hygidtne du transport
des denrées périssables,

LE CONSEIL DE GOUVERNEMENT DE LA FOLYNESIE FRANCAISE

Yu la loi n® 77-772 du 12 Juillet 1977 relative 2 1l'organisation de la Polynésie
Francaisa } :

Tu la délibération.n° T7-116 du 14 Octobre 1977 pcrtany réglementation de 1'ins—
pection des denréea alimentaires d'origine animale ;

Sur le rappert du Chef du Service de 1l'Economie Rurale

En ayant dél1ibéré dans sa séanse du

EERTEMES S 1

4 R R E T E

Article ler.~ les prescriptions édictées au présent arrdté visent les condit:ons de
transport terrestvwe, maritime et aérien quel qu'en seit le dut.

1) Des denrées périssables animales ou d'origine animale visées 2 l'article 5 de
la délidération n° T7/116 du 14 Octobre 1977 notamment :

Les viandes c'est & dire toutes les parties d'animaux de boucherie, de volail-

le, de lapin et du gibier, susceptidles 2'8tre livrées en public en vue de la consom—
matien,

Les poissons, mollusques, crustacés 2 1'état vivant ou pon ;

Le lait et les oeufs ;

Les produits transformés d'origine animale et notsmment les produits laitiers,
les ovoproduits et les produits de charcuterie.

2) Des denrdes dlerigine végétale surgelées.

TITRE I - DISFDSTTIONS RBIATIVES A L'INSTALLATION ET A L'UTILIBATIOR DES ERGINS DF
TRANSFORT, -

Article 2,- Les denrées désignées ci-dessus doivent &tre préaenté;aa en vue de leur
transport sous un des états et dans les conditions de température maximale fixéas

ci-aprds, Les dites conditions doivent 8tre maintenues pendant toute la durée du
transport,

eeifenn
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! f
' TENPERATURE |
1
NATURE DES DENREES , MAXIMALE 1
.
! pES DENREES |
1 - Denrées congelées (1) ! !
1 |
1 Toutes denrées surgelées ! - 189-C !
2 Glaces et creémes glacdes 1 -220C !
3 Praduits de la p8che ! - 1goe ¢ *
4 Viandes ! -1°¢Cc !
5 Ovoproduits, abats, issues, lapins, !} !
volailles et gibiers . ! -~ 120 ¢ !
6 Beurres, gralsses alimentaires ! - 1l40¢C !
7 Autres denrées congelées ¢ - 10°¢C !
II - Denrdes réfrigérdes (2) ! !
1 1
8 Poissons frais (sous glace), crusta~ ! 20¢C !
cés et mollusques (autres que vivants) !
9 Plats cuisinés et préparations culi- ! !
naires, crdmes patissidres, patisse~ ! 30 ¢ !
riea freiches, entremets, ovoproduits! !
10 Viandes et produits de charcuterie ! !
conditiennés en unités de vente.au ! 6° C !
consomateur ' ! !
11 Abats ! 6° C !
12 Volailles,lapins, gibiers ! 6o C 1
13 Laits non stérilisds crus ou pasteuri! !
sés, lalts fermentéds, crdme fraiche ! 8° ¢ !
fromages frais, laits géléifids !
14 Laits destinés & 1’industrie ! 0°C !
15 Produits de charcuterie (i 1'exclusion !
des preduits stabilisés, séchage ou ! 6° C !
stérilisation), ! !
16 Qeufs en coquilles réfrigérés ! 69:C !
17 Beurres, fromages A pite molle, & ph-! !
te persillée ! 6° C !
18 Viandes ! Te C

(1) Btat congelé : la température de la denrde indiquée est la température maximale sans limi~

te inférieure.

(9} REnt réfriosdré o Ta tompérature de la denrée doit 8tre comvrise entre la température maxi-
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’III — Sans réfrigération préalsdble

DUREE MAXIMALE DU TRANSPORT A LA TENPERATURE

19 Viandee, 2H
20 Volailles, lapina, giblexs : . ¢ - ! : - 2-H. .
21 Poissons frais ! ) : 2H
22 Crustacés vivants, 1 24 8
.23 Mollusques vivantse. .. . el 48 B

.Article F.~ Les engins de transport utilisés (camions, remorques, semi-remorques,

conteneurs) doivent 8tre réfrigérants, frigorifiques ou le cas échéant, calorifiques.
Toutefois, l'utilisation d'engins isothermes ou non pevt 8tre sutorisés selon les
modalités prévues & l'article 2,

Ne peuvent 8ire désignéi comme engins isothermes, réfrigérants frigorifiques ou
calorifiques que les engins qui répondent aux définitions ci-aprds :

~ L'engin isctherme est un engin dont la caisge est construite avec des parois iso-
lantes y compris les portes, le plancher et la toiture permettant de limiter 1les
échanges de chaleur entre l'intérieur et l'extérieur de la caisse sans utilisation
d'une source de finid ou de chaleur ;

~ L'engin réfrigérant est un engin isotherme qui, & 1l'aide d'une source de froid
autre qu'un équipement mécanique ou & l'absaption, permet d'abaisser la température
4 1'intérieur de la caisse vide et de 1'y maintenir conformément aux conditioms im-
pasdes ;

~ L'engin frigorifique est un engin isctherme m=i d'un dispositif de production
de froid (équipement mécanique ou A absorption) individuel eu collectif pour plu~
sieurs engins de transport, qui permet d'abaisser la température i 1'intérieur de la
caisse vide et de 1'y maintenir conformément aux conditions imposées.

~ L'engin calorifique est un engin isotherme muni d'un dispositif de producticn de
chaleur qui permet d'élever la température & 1l'intérieur de la caisse vide et de 1'y
maintenir conformément aux conditions imposées.

Article 4.~ Le refroidissement des conteneurs ou des parties des véhicules routiers
destinés au transport des denrdes mentionndes & 1larticle ler doit 8tre effectué dis
avent le chargement lorsque la tempdrature extérieure pout 8tre la cause d'une va~
riation de température nuisible 4 la borme conservation des denrées,

Pour les mémes raisons toutes précautions doivent 8tre prises de fagon que les
opérations de chargement des engins de transport se déroulent avec le maximum de ce-
lerité et sans variations de température nuisible & la qualité des denrédes.

Article 5,- La partie des engins de transport deatinée & recevoir les denrdes énumé-
rées & 1'article ler (§ 1) doit &tre libre d'aménagement et d'accessoires sans rap-

port avec le chargement des denrées visdes au présent arrédté, et dans le cas dea vé—
hicules routiers sans communication avec 1a cabine du conducteur. -
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la partie définle ci-dessus doit satisfalro auz ccaditiono cuivaates 3

dtre fabri-
a) les parois irntérieures § compris la plancher a¢ lo plaford, doivent

quées & 1'aido de matéricux rdeisitants A la corrcoicn, ioporméablea, imputrascibles,
facilas X netteyer, laver et désinfocter ;

b) les parois intéricurss doivent &trs dérourvuca d'sapérités h 1'ezcapticn do cel-
les qui sont néorsaitdes par 1'éQuipezent of lez dispooitifs do fizatien du charge-
sent. Ces dispositifs doivent Otro faciles A net2eyor, lovwer of déainfactar 3

¢) les matériaux do tous ordres sutceptidles d'ontrer on contect avos les derrdes
transportées doivent &tro conformos aux dispositiors légalss ot Tdglosontalires et

incapables d'aitérer cos danrées ou da leour cotexniquer don popriétée nocives cu
anoreales 3

d) 1'epsenble dec dispositifs comcernaat la fermeture des ongins, la ventilation
et l'aération, lorsque colle-ci ost ndcassaive, doivont norsottfe lo transport des
denrdes A 1'abyi de toute souillura ;

e) des appareils placés de facon apparente doivont porzottre d'appréeier la tespé-
rature d'asbiance & lagusllc sont ncusisas les deavdes curgolésd, ©ongelées ocu ré-
frigéréen, trarapertées dano les corditicno prévues 3 1lagiiclo 2.

Une circulaire fixera ultéirieuresent les zedalitds 4'applicotion ds cetie dispo-
sition, ’

Axticle 6.~ Les engins affoctés au traraport deo daprdon momiionnées 2 llartiole ler
no doivent pas sarvir d 4’autres uspges, toutefoic 3

I- Aprds ou avant 1'acheninczant des dearées, le tramopor? 4'ud sutre frit est au-

. turisé, eous réoervo qu'il ns s'sgicoe nl de psrocomes, mi d'apdlanx, ul de produits

susceptibles d'altérer, d'uno part les domrées motasmont por ¢oenatican, pollutioma

ou apports toxiques ot d'autre part, les rovitescnts imtéricurs o0 wrgins par ae-
tion corrosive,

2~ Des denrdes alicentaires pauvcnt &tre tranoportées simultonézeat soua réserve
que les températurca de tranaport do choque donrde fixéas ) 1'orticlo 2  molent
conpatidle entre olles et gu'sucuns de ces denrdes mo puiscs 0trd 1a ceuwsd do modi-
fications ou &'altérations des sutres denvées, en particulier por deo odours, pous-
sidres, souilluree, marcelles rganiques ou mindrales, Az css ol 2¢e offeta précités
risquent de ge produire, les donvées virées an précont arrdtd goivent 8¢ra imolées
€e fagen A satisfaire asux dispositions indiquios A 1'nriicls 2.

Article 7.~ Les engins et lo catdricl utilisés pour lo tramoport ées denrdes zsatien-

nées A 1'articls lar doivent Gtre comstemnont tenms on don §tat 40 FrOITatd, natioyés

ot 8f nécescaire lavds et déouinfectéds svant lour charmowont ot gotomsset & 1d auite
4'un frlt cutoricé en vertu do 1°a~ticle 6.

R S
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TITES 1L ~ S

-5 -
oxg =X 2SS}

jrticle 8,~ iu cours des opérations de chargecent et de décbargement les denrées qui ne
eont pas contenunes dane un enhallage résimtant lez enveloppent cozpldtement ne doivent
Jjasaia 8tre déposdes X zdoe le scl, .

4 1'intérieur des opgine de transport, lea denrées doivent étre disprades de fa-
son que la circulaticn de l'air #0it convenablesent assurde,

Toutes précautions dojvent 8tre prises pour que ies denrées intreduites dans lea
ecgina de transport ne molent pas an contact direct avec le piancher, lorsgu'elles ne srnt
pas contenues dans un exzballage résisiant et heraétique los snveloppsnt ‘ccapl¥temsnt, =
aTe0 lee agesncementa susceptibles de recouvrir celui-cd,

ATticle g,- les carcazses de bovins, ovina, cajrins, porcins, dquidés ainei.que les pld-
ces de découpe lalles que deml, creux, pan, quartier sont transportées suspendues b des
tringles eu des crochets & 1'exception dea viapdes congelées rerferzées dans leur esmballs-
e d' rigioe,

o3 gutres pidces de viazde qui ne pouvent &ire accrochées sont placées danz des
récipiensa ou exballages cu sur des aupports su matériaux résiatants, faciles A pnetteyer
A déainfﬁctk!‘.

les abats sont plzoéa dana des récipiants en catisiaux imperséables, conformes A
s réglecentation en vigueur, faciles A nettcyar et A déeinfacter et réeervéds & ce seul

LAV,

Article 1G,- Les adats congoléds, les viandea de volailles et de lapins L 1'état {rais ou
corgeléd, lee produits dérivés ou tranafornds d’origzine animala, lea petites pidcex de gi~
biers corgelés, les produits de la 2or et de l'sau douce congeléa & llexception des pols-
scns de grande taille tels gus les thona, aont dispcaés conditicnnéa ou non, dans des =6~
cipients su esballages réeistants et tapicséds intérisureazent d'uce exvelopps en samtdériau
conferae k la riglemsentation en vigueur, ssser grande peur 8trs rabattue sur les denrées

aApren rewplissage.

La aclidité de cette envelapps dont le reemplel est interdit, doit &tre guffisante
;CUr aapurer une protecticn sfficace des danrdes au ccurs du trazsport st des manipula-
~icna,

Article 11,-~ les corpe graa alicentaires, animaux eu d'Irigine animale sutres qus les beur-
res dofvent 8tre transportés dane les conditiens prévues aux articlea 3 A 7 a 1'exceptien
de ceux qu! sont placés sous conditiormesent ou smballeges résistants et & fermstures join-
tiven,

Article 12,- 1) Les prisscns frais. gent traxmportée dane la sesure du poesidla nous gla-
a6 fondarte de qusiité alimontaire dans des récipdunts ou a-lbdhaeo aatiafaimt sux
precoriptiare réglensniniren,
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2) Les peisscna vivants faisant 1'sdjet d'un transpert deivent 8tre protégés conto
tautee 167 causes dv acuillure cu d'izfacticon potamment dertre celiec qui sen’ suscoeptii-

bies de grcvenir de l'oau cu den réciplients,

3) Les crustucés traneprrtis vivants 3 1'sir 1itre ascnt placéds dana des emballagen
assurant ure adraticn suffisanta,

4) Las huftires, moules ot sutres coquilleges ains{ que los cursins at viclets tranc-
portés : 1'4tat vivant doivent 8tre dispcséds dzns dos euballsges résistants et congua de
fagon & sssurer lour bcmme consexvation. at una afraticn suffisante,

Article 1%.« Le lait et les produits laitiers, les oceufs et les oveproduits soat transpo--
tda dans les conditicne prévues A l'article 2 du présent arrdtd, sans prijudice des rézlce-
ments en vigueur,

les laits conditionnds en wvuc d¢ leur vants, les beurres, lez crimes frafches ou
congelées, les glaces e crémes glacées, les frosmges frals et les yaourts sont transco-
+ds selrc les dispositisns prévues auz articles & A B et & l'article 2 du présent arrdté,

ies fremages 3 pite mclle, 3 pite persillde, 2 pdte pressde cu cuite ecat trans-
pcriés dars des exgina instaliléda conforsdment aux dispositirann de 1l'article § a oriss
que ces denrées ne acient placées scus ccnditionnazent eu echaliages résistants, inpe:-
>fabien at cles, ainsl que dans las conditions de taxpérature prévue } llarticle 2 4+
Frésent exrrlts,

Articie 14,- Pour des envola d'un pcids tctal de moiras de 2CO KG net, les dispeaitions
prévues 3 1'article 3 du présent arrété pourTont ne pas étre satisfaitea b cordition
que chaque colim s0it préserntd scus embsllage umnitaire ssesurant la pretection hygidni-
que des denrden et perpetiant de zaintenir les denrfes jusqu'a leur destinmaticn A la
teepdrature zeniionnde & ilarticle 2,

Des dérogatinra rermadentes cu occasionnelles quant au poids ci-dessus mentiomnd

peurront, pour des tranaports spéclaux, 8tre accordésa par décision du Chef du Sexrvice
d¢ 1'Bcomcaie Rurale,

sticle 15.~ lea denrdes mentionndes au préaent titre demsurect scumises aux disposi-

ticos de la ligislation ez maiidre de rspression des frauvdes et aux contrllies des ager!
hatilités en caette =atidre,

Article 16,- Len Vétéricaires le 1'pdministraticn et leurs préposds ainsi que las
agenta du Service 4°'Hygidne ot de salubritd aont chargés chacun en ce qui les comcerne
de 1'application du présent srrlitd qui sors publié av Journel 2£7%ciel de la Polyrdaie
Prancaise,

=T Tu et rendu axécut.ire Pour le Consei. de Scuvernement
T ecacesscs & Le Zaut-Ccuaissaire 1o Vice-Président,
Feiinn g
darserie & Paul COUSSERA Beda SASPORD
Ti..l....8
':Qooooqooo 1!
‘asacssccee § Pour azpliatica,
Jeseeosassos 1 Lo Chaf du Furesu du Ccurrier,
Ueoevanose X
Tl ceeeaas 1

PP To

B. LINDEN
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SEEVICE DB L'ECIRCMIE OLYNZZIE FRARCAISE
RURALE —

- literté ~ Bgalité - Fraternitd

VIZA HIGITME 3 \,

LQRETE §° . ! £ .
ARRETE N W7 P S N CNR

.
relatif aux oeden de conservation et A
i'entreprsage des dexrées périosadles,

iE CCRSEIL Dt GCUVIRNEMENT DT li KLYNECIE PRANCAISE
Yu la 1nd ne 7T7=772 &u 12 Julilet 1977 relative A l'nrganisaticn de la Polynési«
Prancaise ;

Vu la d4libératisr n® 77-i1€ lu 14 Setetre 1977 pertant réglementatien de 1'iru-
jectinc des denrdes alimentairen 4'~rigine anicule 3

Sur le rapprrt du Chef 4u Service de¢ l'Ecerercde Rurale

Bn ayant 341i%4-& dans sa réance du IR

A A R E T B 1

Article ler,- les prescriplicna &dictdes au jrésent arrdtd visent les xsdes de con~
servaticn et les condivi~ra da slcckage,

1) Cos denrdes pdiriasatles aniznies cu d'orifire animala visées & 1'article 5 de =
4411bérati~n n® T7-11F¢ du 14 "ctrbre 1977

etasdent ¢

= Lles viardes c'est h Jire tcutes les jarties d'anizaux de boucherie, de volaille,
de lapin et du gitirer, susceptitles a'8tre livrées au pudblic en vue de la censcrra—
ticng

- Les priascns, ocliunques, crustac4s A 1'état vivant cu onen

-~ le latt et les ceufs

- les preduits tranafereés d'-ragine anizale et nctaxment les produita laftiers,
les oveopmduits et lea produits de charcuterie.

2) Des derrdes i'zrigine végitale surgelées
Artizle 2,- len dtablissezents el me feat la prépuratien et le coenditioznement dea
denrées énumdrdes ci—dessus, sinsi que les lecaux ol celles—ci scnt atockées doivent
&tre cceformes aux n-roes définier par le prément arrdté,
Ar:icle 3,- Sans préjudice des dispesiticns en vigueur relatives aux établisserents

dangereux, ircalubres su {ncomwdes, les respensables des établisaexants dans les~
quela les Jdenrées visdes L 1'article ler ci-deasus sont préjarées, transforzées et

..0/...
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entrepcsées sont ternus d'adresser une déclaration A 1'autorité administrative,

Article 4,- Les Stadblizsements visés & l'article 2 doivent cocprendre des locaux eu
des eoplacenenta de travail en nombre suffisant, d'una supesficie ea rappert avec

lea activités exercées ot de fagon A perssttre l'axécution &u travail dans des eondi-~
tions d'hygidne satisfaisantes et A faciliter lea inopsctions et contr8les,

Ils doivent §tre approvisionnés en eau jotabls,

Article 5,- Les locaux doivent §tro convenablemant éclairds, aérds, et ventilés, fa-
ciles 3 nettoyer et b désinfecter, Ils pe doivernt pas copstituor du fait de leur apé-

nagemant, de 1ls tompérature qui y rdgne ou par suite des opérations qui y sont prati-
quéos, un rieque d'insalubrité pour les denrdes,

Ils doivent &tre munis des dispositifa nécessaires a leur protectinn contre tou-

tes souillures édventuslles et construits sans cozmunication avec toute source d'inse~
lubﬂtéo

Ils doivent comporter des inatallaticns ssnitaires pormettant d'assurer le res-
pect des conditionz d'hygidne applicables au persoane] eonforsésent sux prescripticas
den searvices cosopétents,

Lles z=achinos, ustensiles, instruments ainsi que les rdcipients ois en centact
avec los denrées, doivent 4tro faciles & pettoyer et A désinfecter et maintenus cone-
taznont déa bon dtat d'entretien et de propretd. I1s ne doivent pas 8tro susceptitles
:;aga: lea denrées.Les locaux et matdriels doivent &tre netteyéds une fois par jeur

Agtic)e €.- Aux termec du présent réglemont sont seuls autorisés les proveasus de con-
gélation pernottan? d'etdnir conformécert A la bomme pratique de 1'industrie alisen-

taire, pour chaque catégorie de denrdes dea tezmpdraturee inférisures ou &gales A cel-
les indiquées ci-desacus en tous points du produit i

- glaces et ocrimes glacées

- 2200°C
- toutes denrdes surgelées d'origine snimle - 180 C
-Mitad.hﬂchmla - 180 C
- plets cuisinéo gcurgelés - 18¢ C

- beurres, graisses slimentaires y cozpris la créme deatinés
3 la deurreris

- 140 ¢

- evoproduitsa, abats, i1acues, lapins, volailles et gie
deors - 320 ¢C
« viapdes - 100 C
« autroes denséen - 100 ¢

4rxicle 7.~ Indépendazsent des dispositions réglspentaires en vigueur, les densréea
souxises b la congélation doivent Stre confortes aux poescriptions {diotées ci-des-
aocus peur chaque catésorie des denrées. (As dispositions du présent titre et dea ti-
tres ouivants a'appliquint dgalemant aux denrées soumises A ls surgélation.

eesleee
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prticie 6, Ke peuvent &ire scumia & 1la cengélatien que les viandes, abdais et welail-
les er procvenance dirocte d'adattoirs sgréia

Lles vianduxz, abata et vclaillee impcrtés corgelés doivent avoir ét4 préparéds dane
leur pays d'origine dans des conditinns identiques 3 celles fixées par le présent ar-
r8té, et prtamment provenir A'abatteirs agréée par les services vétérinaires.

1a conformité A ces dispositions sera attestde par la rexine de documents.

Article 4,~ Xe psuvent &tre souxis A la congélation que les poissons, batraciens,
crustacés et mollusques traités sur le 1ieu de leur capture ou provenant directement
du lieu de débarquezant ru de producticn et répondant aux caractiristiques de fraf-
cheur définies par cet arrété.

Des dérogaticns pourrent toutefois 8tre accercées pour ce qui est relatif A la
provenance des produits visds A l'alinéa ci-dessus, Dans ce casd, la provenance el las
caractéristiques de fralcheur sercnt attestéea par la présentation d'un dccunment.

Article 1€ .- Xe peuvent 8tre souxis & la congélatior que les produits d'ceuf prépaci
dans des étatlissacents conforses et agréés,

la congélation doit 8tro effectude, aprids pasteurisation, dans les douze heures
qui suivert le cassage.

Artjcle 1},- Ke peuvent 8tre scumis A ls cenpélaticn que 3

- Les beurres fabriquées danas les établissemants agréés cu répondant sux normea du
"beurre pasteurisé”.

- Lles produits laftiers autres que le beurre fadriqués dann dea établissedents ré-
gulidremen? inapectés ou en preverance directe de ces étatlissesents,

En outre les matidres presidres ayant servi A l'odteniicn de ess produits, »u
ces produits eux-oimes, ou les mdlanges de ces produits avec d'autres preduits,
avec d'autres denrdes d'origine animale doivent aveir été soumis avant eongélation,
scit A une pasteurisation, soit b tout autre traitemeat reconnu d'effe: équivalent.

Article }2.- Los gibiers considérés ccope animaux dodestiquen et destinds A la congd~
laticn sont souxis aur ofves sbligaticns sanitaires que les viandas de bousherie.
Toutefois des dédrogstions particuli¥res concernant las conditions d'abattage pourront
4tre accordées.

las giblers aauvages capturés nu abattus destinds & la commercialisation & 1'dtat¢
congelé, devront &tre traités le lendemain du jour de 1'abattage dans un établisse-
zont conforse aux diapositions prévues au présent texte et placé sous surveillance
vétérinaire. Dea d..cuments sanitaires précisant notamment la provenande, 1'heure d'a-

battrge, etec.... devront accompagnar les gibiers deetinds A la congélation,

Article )3,- lLes denrées animales autree qua celles visées X 1'article 2 ci-dessus,
importées congelées doivent avoir €té prépardes dars leur pays d'origioe dans dea
conditiona identiques A celles fizédes par le présent arrdté, et notamment provenir
d'établissesants agrées par les Services Vétérinaires.
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Article 14,- Ne peuvent &tre scunis & la congélation que les preduite et dearéee ani-
males ou d'origine arimale nmélangés ou ron avec d'autres Aenréea, notazment “es plaw
cuiainds dont les ccnatituants acnt conformas aux disprsitions des articles 5 & 9 ci-
dessus,

Article 15,- lee denréea congelées sont identifides par 1'apposition suw les denrées
elles-nlpreg sur les ecballages cu sur les docurments les acconpagnant, de marques ou
estazpilles sur lesquallas figure nctarment la date de la congélation, .

I1 - PSFREES BEFRIGERZES

9 - Aux termes du présent réglexent sont saeuls autcrisés les processus do
réfrigération persettant d'sbtenir conforméeant & la brnne pratique de 1'industrie
alirzentaire pour chaque cantdgorie de denréus les températures indiquées ci-deaseus
er tous points du produity

- Viandea 0° Ca+4°cC
- Abats GO Ch+3°C
- Preduits de charcuterie frals CoChedoC
~ Beurres 10° §
- Autres denrdées 0 C a+4°C

Article 17,- Indépendamment des diapositions réglesontaires em vigueur, lez denrduvs
soumises & la réfrigération dcivent 8tre confcrmes aux preceriptions &ictées ci-
dessyur pour chaque catégerie de denrédes,

Article )B.- He posuvert #tre soumis 3 la réfrigération que loas viandes, adats et ve-
laillez abattus et préparéds conforcénont aux dispositicas em vigueur aur le terri-
toire et estazpillés par le nervice d'inspecticn vdtérianaire,

Cea denrées doivent 8tre s~runises, 3 la crnpirvatiez par 1+ fratd, le plus t8t
7oc8ible et Aane up 47lal maxirus de € Heures aprs lsur préparation,

Las viandas, abats et wolailles importée réfrigérée doivent avoir été pripards
dess leur pays d'origine dans des conditions identiques A celles [ixdes par ie pré-
sent arrdté, ot notazzent provenir d'abatteirs agrdés par les wvervicea vétérinairms,

la conforzité & ces dispositions est attestde par la recise de decumenta,

Article ]9,- Les produits de charcuterie fraie tels que t phtés, galantines, rillet-
tes, saucisses, etc... conditionnés en gros doivent avoir été préparés conformément
aux rdgles de l'hygidne de 1'inductrie alimentaire dags des §tabliscements agréds,

Lea conditions de conservation visdes ci~dessus sont applicablas aux mlmes pro-
duits conditionnés en unités da vante,

Article 20,- Sont sounds & la réfrigdération par la glace fordante les poissons frals
entiers préemballés ainsi que laa filets, tranches cu parties de poiseons frais mé-
enballés. Le produits ne doivent pas &tre en contact direct avec 1la glace ou son
eau de fusion.,

Lo relascas fris 4oetinés A 1z somte en nature dans les lieux de ventes fizis
4vivent 8tre sounis L la réfrigirrtiar.
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Articie l,- e jeuvent 8tre arusle b ia réfrigdraticn gue :

- Las heurres fabricuds 4ars les étatlimsements agrés ou répondart aux persvs du
"beurre pasteurisd”,

- Les produits laitiers autres que le beurre fabriqués dans des établissecents ré-
gulidrement inspectés cu en provensnce directe de ces établissements,

Article 22,- Les giblers considérés corme animaur dcmestiques et destinés h la réfri-
gération sont scuzis aur ofzes cbligations sanitaires que les viandes de boucherie,
Toutefcls des dérgations particulidres concernant 1'sbattage pourrcat &tre accorddas,

Les gibiera ssuvages carturés et sbattus destinés & la commercislisation A 1'état
réfrigéré, devront &tre traités le plus t&t posaitle aprin l'abattage dans un étadblis-
sement conferme aur diespcsiticns prévues au présent texte et placé sous surveillaace
vétérinaire. Doz dccuments manitsires devront accorpagner ces gibiers,

Article 23.- Les autree derrées réfrigérées, nctamment les plats cuisinés, dojvent
8tre conforzes aux rorwmea édictées aux :rptélclea 13 et 14, et aux autres norzea éver~
tuellacent définies par les servicea coapétents,

Article 24,- Les denrédes réfrigirdes sont identifidea par l'appesitior sur les deardea
elles-méoes, sur les ecballaces cu sur lea documents les aeccnpagnant, de marquea ou
estampilles sur leaquelles figure nctament la date de réfrigératioc,

II1 - DERREES STARILISEES

Arsicle 29,- Scnt dénrmedes stabilisdes, les denrdes animales cu d'origine animale
actamoent les produits de charcuterie, les2 preduits de la mer, les produits lajitiers
et las ceufs ains! que les végétaux ayart subi 1l'actinc des procédéo suivants

- aalaisen

- fuzage

-~ aéc

~ sausuragn

~ stérilisation par la chuleur et la pression {conserves, semi-conserves),
- action des radiatiors jcnisantes {raycna UV, éoi{ssfons ¢ ).

Ariicle 26,~ lea denrées anirales d'crigine animale et végétale atadilisédes dcivent
avoir 4té reconnues saines et provenir d'établissements agréés répondant aux ncrmes
du présent arrdté régulidrepent inspe:.tés par les services vétérinaires,

Article 27,- les deardes statilisdes dcivent 8tre identifiées par 1'appositicr sur lea
denrées elles-plmes, sur les emballages cu sur les decumants les accompagnant de zar-
Gues et eatacpilles menticmnant le mede de stabilisation Etol qu'énunéré ci-desaun)
et sa date d'application & la denrée en clair cu en ccde,(ce dernier devra etre
communiqué aur servicea ds centyele,)

IV - DEBRERS SOUC VIDE

ticle =~ lea denrces scus vide, quelle que acit leur nature doivent 8tre considé-
Tées comse leurs hom logues er milieu aérodie et répondre aux conditicns exigées de
celles—ci aux articles § A 27,

Y N
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TITFE II - DISFOSITIONS RELATIVES & L'EYCIENE DE L'EFTEEPOSACE DES DENREES

Article 29,- Jusqu'asu poment de l'utilisation par le transformateur ou Ce la remise
BU COnsOTMAtEUr i6TSque cello-ci eat faite e. 1'état, les denrées énumdrées 3 1'ar-

ticle 1 du présent ar=~8td doivent Stre maintenues aux températures indiquées ci-des-
scus 1 .

1 - VIANDES

1~ Viandes réfrigérées

= Viandes proprement dites +4° C
- Abats +3°C
2-~ Viandes congolées

- Viscdes propremapt dites - 100 ¢
- Volailles, gidiers, issusa, lapins, abats - 120 C
3~ Viandes surgeldes

~ Toute denrée surgelée d'origine animale - 180 C

La température de conserrvation doit 8¢re telle qu'en aucun cas un dédbut de décon-
g6élation ne puisse se preduire,
I - PRODUITS DB CHAPCUTERIR

l1- Prais : pdtén, galantinea, rillettes, saucisses, etc... O & + 4° C

2~ Stadilisés par : salaison, fumage, aéchage ou stéri-
1ination (soit viandes aalées, fumdes, saucisscn,
conserves en bocaux).

A entreposer dans un liasu see 5% 2 15¢ C

3= Conserves d'dpaule cu de jacbon : + 4°¢C
IIT - FL4IS CUISINES

1~ Réfrigérés 30 ¢

2- furgeléa -18°¢C

3~ Cheuds : la température dcit 8tre zaintenue su acins 3 + 65° C
IV - - 200¢
vV~ IRODUITS DE L4 FRCHE

1- Surgelds - 18° C

3- Béfrigérés ou décongelée (poissons frais, cephale-
podes) CA+4°C
Interdictioa de recoengeler

4= Frais (buftres, moules et autres caquillages vivants
ainsi qua les oursins et les viclets) +5a+15°¢C

S~ Produits sslés

+ 150 ¢
6~ Produits fumds + 15°C
7= Preduits séchés + 15°¢C
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Les preduits doivent 8tre entrepeeés A 1'abri de la chaleur et de 1l'buxdditd,

VI - PRODUITS LAITLERS

1~ Lai¢ UET 15° C
2~ Beurres loe C.
3~ Frecages 150 €
4~ jutres 10¢ C

Article 30,- lLa cdurée totale da conservation dans les conditions de tespérature
visdes & ltarticle 29, entre le jour de préparation et le jour de la zise en con-

sommation ne pourra excéder un texps supérisur A celul indiqué ci-dessous pour lea
différentes donrées viséss,

I - Vigndes et abats surgeléa, oongelds et _réfrigérée
La date liztte de vente est axigidle,

L'estimation incosbe au conditionneur conformément A la bonne pratique de 1'in-
duatrie alicentairu, Elle ne peut en aucun cas dépasser

- 3 sezaires & ccxpter de la date ds leur préparation pour les denrdes souxi-

sen & une sinmple réfrigératicn, (6 jcurs pour las viandes hichées A l'avance et ré-—
frigérdes),

- 6 pole 3 cezpter de leur dats de préparation pour las viandea hichdea en css
de congélation,

= 10 o088 A compter de leur date de prépsration pour lea viandes de porcina,
d'dquina et les gidiars en car de congilation.

=~ 12 pois h coxpter do leur date de préparation pour les viapdes de ruminanta
ot les wvolailles en cas de cengélaticn,

II - Plsts culstnés

L'étiquetage des plats culsinés doit porter les mentiens suivantes guelque
s0it le mode de conservation t

- Température d'entreposage
- Batanpille d4a salubrité

En outre les plata cuisinés réfrigérés doivent porter la santion "M consomner
avant 1s ......". La durée de comservaticn eat de 2 jours, Les plats cuisinéds A

1'avance, eonservéa par la chaleur doivent 8tre censcmmés le jour de leur prépa~
ration,

IIT - Autyes denrdes

Les denrdes portant upe date limite de vente obligatoire ne pourrcnt 8tre en~
treposées ou nises en verte au-deld de cette date,
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% Les vétérinaires de 1'Adadnistiration st leurs mpooés &insi que lea
egunte du Jervice d'Hygidne et de salubrité pudlique ecnt chacun en ce qui
les coucerne de l'applicaticn du présent arrdté qui sera pudlid au Jcurnal Offi-
ciel de 1la Pelynéale Francaise, .

Vu et rendu exécutoire Pour la Consell de Gouvernezment
La Haut-Cozzissaire Le Vice~Fréaident,
RPaul CCUSSERAN E.As SANFORD
1l

P8 0as0es 1
R | Pour a=xplistics,
iarmerie 1 Le Chef du Bureau du Ccurrier,
teseseee 2

tecoecan 3
veesaaes 3
cesseess 1
tescsses 1

IR R R NN RR] 1

l.......m
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ARRETE n° 547 CM du 25 mal 1990 relatif au regime
d'lmporlatlon des polssons frals, réfrlgérés ou'congelés.

Le Président du gouvcmcmcnt dcla Polynésxc f,mn@ise.

Vu la loi n°® 84-820.du 6 scpwmbrc 1984 pmnnt statut du
w:mouedelaPolynésxctmnwxsc I

Vul'arrdtén® 789 PRdu ll dcwnbm 1987 relatif. h lacompo-

AT

sition duxouvc.mcmcmdu tcmwm:. e

Vu l'arrété n® 157 PR du 3avnl 1989 portant nomination de

membres du gouvcmmentduwmm,.

Vu la décision n® 86-283 CEE du 30 uin 1986 du Conscil des
communautés cumpéumcs relative A Fassociation des pays ¢t
lcmwm a’outm-mer 2 la Communauté &conomique curo-

Vu le code des douanes de la Polynésic frangaise ;

Vu lard€ n° 504 CM du 7 mai 1990 fixant le cadre du
programmec annucl] d'importation des produits soumis au contrble

du commerce cxtéricur ; @

Vu l'anété n° 839 CM du 12 aoiit 1988 relatif au régime
d'importation des poissons frais, réfrigérés ou congelés ;

Lc conscil des ministres cn ayant délibéré dans sa séance du
23 mai 1990,
Armdte

Article 1er.— Les importations de poissons frais, réfrigérésou
congelés, rclevant des codifications douanidres suivantes, de
toutcs origines ¢1 provenances, sont interdites :

— Autres salmonidés, A l'exclusidn des foics,

cufls et laitances :
. (rais oueéfrigérés. ...covvenneinn.n.. 03.02.19.00
Lcongelés. .. .. 03.03.29.00

— Thons blancs ou germons (thunnus
alalunga) A V'exclusion des foics, culs ct
Laitances
' PR (et
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_ Lxstaos 01; bomt.cs 2 ventre rayé a l'exclu-
sion des foies, ceufs et laitances :
ﬁmchcsourémgérécs ........ ceerees

—_— Aunu thonshl‘cxclusnondw foies, ccufset

laitances : -* i :

— Maquercaux (sce;mbér scombrus, scomber
auszrala.nus. scomberjaponwus) a I'exclusion
des foies; Geufs et lminnces

— Bars (loups) congelés & l'exclusion des
foics, ccufs et laitances. . .. ..oeeueveiannns
— Dorades de mer des espdces coryphaena
hippurus (mahi-mahi) 2 I'exclusion dcs foics,
ccufs ct laitances @

— Autres poissons congelés de lagons ou de

récifs A 'exclusion des foics, ccufs ct laitances..

— Autres poissons, & lI'cxclusion des foics,
ccufs ct laitances ; autres :

— Filets dc thon ;
fraisouréfrigéeés. ...............Ln.
oongelés. .. ool

— Autrcchairde thon (m&me hachée), [raiche,
réfrigérécoucongelée. . ... ... ..ilian

— Filcts de poissons dc haute mer :
fraisourflrigbeés. ..ottt
coongelés. ..t

— Autrc chair de poissons dc hautc mer
[raiche, rélrigéréc ou congelée (méme hachée).

— Filcts dc dorades dc mer coryphacna
hippurus (mahi-mahi) :

fraic on r&flrickede L.

03.02.32.00
03.03.42.00

03.02.33.00

. 03.03.43.00

03.02.39.00
03.03.49.00

03.02.64.00
03.03.74.00

03.02.65.00
03.03.75.00

03.03.77.00
03.02.65.10
03.03.79.10

03.03.79.20

03.02.69.90
03.03.79.90

03.04.10.10
03.04.20.10

03.04.90.10

03.04.10.20
03.04.20.20

03.04.90.20

03.04.10.40

— Autre chair de doradc dc mer coryphacna
_hippurus (mahi-mahi) (m&me hachéc) fraiche,
\réfngéxécoucongcléc,... R .5....,.4
IR S ,A N
— chts de poxssonls de lagons ou dc réclfs
ﬁmsouréfngénés STPPPPRREY esegen

~— Autre chair de poissons de lagons ou de
“écifs (ibme: hachéc) fraiche, réfrigérée o
= Oohgdéc.....4..;.,..-..~..:..........‘:.
—-Aulms filets de poissons : :
T L frais ourélrigrés. . iiieierieianaanns

coongelés . .l iilidi e e dineedl

- Antre chair d'autres poissons fraiche, -
_1élrigéréc ou congelée (méme hgd}ée).’. PERRTS

O . . s
- - )

. 03.04.90.40

03.04.10.30
03.04.20.30

:03.04.90.30

:03.04.1090

03.04.20.90

03.04.90.90

Art. 2.~ Les importations dcpoxssonsmlcvamda numéros
03.02, 03.03 ¢ 03.04 du tarif dcs douanes, non interdites au titre
-de I'article ler, sont subordonnées 2 I'obtention préalablc dunc

licence d'importation.

Art. 3.— Des dérogations & I'interdiction instituée parl'amelc
lcrpcuvcntéucncoordécsparleP:ésxdentdugouvenmnwt. sous

couvert d'unc licence d'xmpormum :

— pour les poissons, filet ou chair de poissons frais, réfrigéeés ou
congelés, des espices : brkme (brama SP), colin ou licu
(pollachius SP), lotte ou baudroie (lophius piscatorius), meclan
(merlangius merlangus), merlu (merlucius merlucius), raie (raja,
acbotis), saint-picrre (zeus faber), turbot - (pselta maxima),
relevant des codilications douanidres 03.02.69.90, 03.03.79.20,
03.03.79.90,03.04.10.30,03.04.10.90,03.04.20.30,03.04.20.90,

03.04.90.30 et 03.04.50.90 ;
ou

— en cas d'insuffisance de Ia production locale, apds avis du

niinistre chargé dc la mer.

Art. 4— L'arr8té n° 839 CM du 12 ao(it 1988 est abrogé.

Art, 5.— Toutcs dispositions contraires A cclles du préseat

arrété sont abrogées.

Art. 6.— Toule infraction au préscat arrdté fera I'objet de
poursuilcs, conformément aux dispasitions prévucs par le code

des douanes de 1a Polynésic frangaise.

Art. 7.— Lc préscnt arrété scra publié au Journal officiel de 1a

Polynésic frangaisc.

Fait A Papccte, Ic 25 mai 1990,
Pour le Président absent :
Le vice-président,
Georges KELLY,
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'95-797 AT' d0"23 mal 1995 complélant la
77-116 "du? :14 octobre 1977 ‘portant’régle-

mentation. da’ l'InspeclIon des denrées . nllmentalres'

d’ orlglna anlmale. D

LN
*y

L'nsscmbléc territoriale de la Polynésic l:rangaisc .

Vu: la 101 n° 84-820 du 6 scptcmbrc 1984. modlﬂéc_pomm ..

statut du territoire dc la Polynésic frangaise ;  -..- -- o

Vu la déhbémuon n® 77-116 du 14 octobre 1977 portant '

réglementation de I'inspection des denrées alimentaires d'ori-
ginc animale ;. A
. . sty Gt

Vu I'arrété n® 527 CM du 15 mai 1995 soumettant un pmjct .

de-délibération 2 I'asscmblée teritoriale’ de la Polynésxc fran-
‘;a-lSC N - o einnesiig

P 1)

Vu la lettre n® 86-95 AT/SG du 17 mai 1995 du présldcnl’dc

I"asscimbléc territoriale § X

Vu lc rapport'n® 75-95 du 19 mai 1995 dc la commxssxon dcs .

affaircs administratives, du statut ct des lois ;

' Dans sa séance du 23 mai 1995, . ,
Adopte : . S u~1- i

Article ler.— Il cst inséré, sous |'article 20 du chapm'c VII
de-1a délibération n® 77-116 du 14 octobre 1977 portantirégle- .
mcentation -de 1'inspection-des denrées ahmcnrzurcs'd'ougmc

4 =e

animale, les articles suivants : Tt wesmi T adtutng

“Art. 20-1.—" Pour e aulonsécs A l'c.xportauon;lcs den-
rées mentionnées d I'articlc 5 ci-dessus doivent répopdrc aux

conditions sanitaires et d' hygn\.no définics par la préscnlc délie N

hAeatinna,

Elles doivent, en outre, répondre aux conditions sanitaircs et
d’hygidnc pamoulx&rcs cxxgécs par Ic pays destinatairc”.

“Art. 20-2— Des arréu‘.s en conscil des xmmsu'cs détermi-
ncront les conditions d'agn‘.mcnt a l'cxportaﬂon ‘des locaux
dans lesquels les dearées visé€es & I'article 5 sont préparées, trai-
.técs, transformées, cnu'eposés, exposées mxses ‘en vente ou
vendues en vue de l'exportauon. )

Ces conditions uendront ;:ompte dcs c:ugenccs paruculxércs
du pays destinataire”.

“Art. 20-3.— Les denrées font I'objet d' unc inspection sani-

tairc ct-qualitative par les agents des services habilités 2 cet

cffet. Cette inspection peut comporter lo cas échéaat les préfe-
vements cn vuc des analyscs de laboratoire cstimées nécessaires
ou cxigées pnr Ic pnys dcsunalam:

Dcs ccmﬁcats snmtmrcs ct/ou dc snlubmé sont délivrés
pour les denrées qui sont conformes'et.ont €& préparées, trai-
lées, transformées, .entreposées, exposées, miscs en vente ou
vendues dans. des. conditidns-“conformes aux "articles 20-1 et
20-2 ci-dessus. Leur déhvmncc st soumise. au paiement par
leur bénéficiaire d'une* redevance: dont’le montant cst fixé par
arr8lé en conseil ‘des muns!rcs" 2ty .
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Vu la loi organique n°® 96-312 du 12 avril 1996 portant
statut d’autonomie de la Polynésie frangaise, ensemble la loi
n° 96-313 du 12 avril 1996 complétant le statut d’autonomic
de la Polynésie frangaise ;

Vu Parrété n°® 195 PR du 29 mai 1996 portant nomination
du vice-président et des autres ministres du gouvernement de
la Polynésxe frangaise ;

Vu la délibération n® 77-116 du 14octobre 1977 modifide
portant réglementation’ de l'mspectxon des denrées alimen-
tmres d'ongxne ammale H '. .

Vu la directive européenne n° 91—493 CEE du 22 juillet
1991 fixant les ra3gles sanitaires régissant la production et la
mise sur le mnrché des produits de la péche;

Le conscll des ministres en nyunt délxbéré dans sa séance
du 3 juillet 1996,
Arréto :

Article ler.— Le présent arrété fixe les conditions d'agré-
ment’des navires-usines et des établissements traitant les
preduits de la péche destinés A lexportation vers la
Communauté européenne.

Art. 2.— Aux fins du présent arrété, on entend par:

1) produit de la péche: tous les animaux ou parties
d’animaux marins ou d'eau douce,.y compris leurs ceufs et
laitances, & l'exclusion des mammiféres aquatiques.

2) produit préparé : tout produit de 1a pche qui a subi une
opération modifiant son intégrité anatomique, telle que I'évis-
cération, I'ététage, le tranchage, le filetage, le hachage, etc.

la pec.he subissent une ou plusieurs des opérations suivantes
suivies d'un. emballage : filetage, tranchage, pelage, hachage,
. congélation,} transformaunn. e

s
'

w.f'.~.au e n

".Ne sont |  pas oonsxdérés comme navires-usines :

- les bateaux de péche qu1 ne pranquenr. que'la cuissan des
[~ .-crevettes et des mplluaques adbord;.. .
’ - les bateaux de jéche qui ne. pmeédent qu'a la congélation
. a bord. -, R . HPE

4) étabhssemeut taut local: oﬁ les’ prodmts de la p2che
sont préparés, transformés, réfrigérés, congelés, emballés ou
entreposés. Les .halles de.criée.et les.marchés de gros dans
lesquels sa font exclusivement lexposition et la vente an groa
ne son:pas considérés comma des étabhssemonts

1. 5) emballage Yor
des produits de la péche par V'emploi d'une enveloppe ou d'un
contenant ou de tout autre matériel adapts.

6) eau de mer propre : 1'eau de mer ou l'eau saumfitre ne
présentant’  pas: de- contamination xmcmbxologxque, de

. ... -substances:nocives et/ou. de: planctons marins toxiques en
RRETE n° 719 CM du 10 juiliet 1996 fixant les conditionsz| - - quanhbésuscepuble d'ayoir une incidence sur la qualité sani-
| d'agrément des navires-usines et des établissements ‘taire des/produitsde’1a; P&he?ﬂﬁﬁser dans les conditions
! traltant les prodults de la péche destinés A 'exportation * |  f1xés parle présent arété.

ey e owrn DT

A T

la Co .
‘versla mmunautéwe“umropéen‘nce Art. 3.—'La dema.nde d'ngnémant d"un navire-usine est
’ + . ' adressée par tout armateur ou son représentant au munstére

« Lo Présxdent du gouvernement de la Polynésie ﬁ'am;a.xse, . chargé de l'agriculture ‘Celnici<armrca.mbrantian Ao danaioe
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.7 la définition des produits finis H '
=:le plan-des installations ot sont manipulés les.produits de

. " -conditionnements et emballages, ainsi que le circuit des
" 3. denrées, - . . | .

adressée par son responsable au ministdre chargé de l'agri-
culture, Celui-ci. accuse vécoption du dossier complet et lo

"-. Lo dossier complet comprend :
N e L .
(P une lettre de demande d’'agrément.

Ty

deur, le sidge de 'établissement, la désignation et la compo-
sition des produits finis, . } .

son sociale, le sidge social, la qualité du signataire, I'identité °
du responsable de la sociéts ou du groupement, la désignation
et la composition des produits finis. :

1/200 au minimum,

¢ -~ dela péche; ) :
+* la deseription du matérie] utiliss ; . T

- ..1a capacité de stockage des matidres premidres-et-des}
- ‘produits finis, ainsi que le tonnage de la production”jour- ™

un navire-usine ou un-établissement entreprend ‘d’exporter:”
d’autres produits finis que ceux pour lesquels il'a 6td-agrés; a: -
chaque changement d’exploitant et lors de toute modification:
importante dans 'installation des lieux de travail et d'entre-*

posage, leur aménagement, leur équipement et leur affoc-:
tation. .

anstance technique collégiale composée :
-..d'un .représentant du service de la mer et de.
_++ culture ; . . R

|- d’un représentant de 1a direction de la sant4 [
- > d'un représentant du service du développementmrg.l,
. 4G

wockde aux visites des installations at & Fanalyse des
Jossiers, - s

éception du dossier enmnlot ann vmenees & oot
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»ssier complet comprend les indications suivantes :

ae lettro de demande d'agrément ;
/identité ou la raison saciale, le domicile ou le sidge social
du pétitionnairo ;
les principales caractéristiques de l'unité ;
- ladésignation-du responsable de I qualité & bord prévu &
l'annexe au présent arréts H . .

:»12péche avee notice indiquant les lieux et Péquipement de
travail, d’entreposage des produits bruts et finis et des

Ax:t. 4— La demande d'agrément d'un étai:lissement est
transmet aux ministres chargés de la santé et de la mer.,

8) Pour les particuliers : identité et le domicile du deman-

" b)-Pour les sociétés ou groupements de particuliers : 1a rai-

‘La demande est accompagnée en outre :

'a) D'un plan d'ensemble de I'établissement & I'échelle de

b) D'une notice qui donne :

la description sommaire des locaux dans lesquels s'effec-
tuent la préparation, la transformation, la réfrigération,
.la_congélation, l'emballage et Yentreposage des produits

nalidre prévue, AN

e,
[

Art, 5,— La demande d'agrément doit étre renouvelde 81 .

Art. 6.— Pour lnstruction des demandes dagrément, une.
Paqua:
N

Elle rend, dans un délaj de deux mois & compter:g

. Leministre de Vagyi ture et\‘.de;l"élevage,

R el congue
. ons g 2h;0e,1a
.- ~des apports 'ﬂéquenhelsstge i

Cette autorité délivre un numéro d’agrément ou notific au
pétitionnaire une décision motivée de refus,

Le retrait de lagrément est prononcé dans les mémecs
formes, sous réserve que le titulaire de l'agrément ait &t¢
invité par l'instance technique collégiale A hui présenter ses
observations. ey
Art. 7— Dés;nor;néq_d'agr'éingqt'des navires-usines et des
établissements n'ajta‘nt',lgs:pmdgifs de la pache sont définies
‘dans I'annexe auprésentan;été . o

Art.'8.— Nonobstant Tes dispositions de Tarticle 6, les

. Vétérinaires de I'administration’ territoriale assistés de leurs

préposés sanitaires sont chargés. de vérifier le respect de ces

normes régulidrement et & chiaque exportation de produits de
la péche vers la Communngté.curopéennc.

Art. 9.— L'arrété n° 720'CM du 22 Jjuillet 1994 fixant les
conditions * d’agrément 'des -établissements :traitant les

- produits de la péche destinés “a “Lexportation vers la

Communauté européenne’est abrogé."
- - Y e e L
" - Art. 10— Le vice-président, ‘ministre de -la mer, du
développement des.archipels,‘des"ports et des postes et télé-
communications, le ministre de la’ santé et de la recherche,
porte-parole’du gouvernement, et le ministre de I'agriculture
et de I'dlevage sont chargés, chacun en ce qui le concerne, de
I'exécution du présent arrats qui sera publié au Journal offi-
ciel de’la Polynésie francaise

-

Fait & Papeeto, le 10 juillet 1996,
.. . Pour le Président absent :
" -Le vice-président,
Edouard FRITCH.

Par le Président du gouvernement -
Le vice-présiden,
ministre de la mer, du.développement des archipels,
des ports et des postes et télécommunications,
) " "Edouard FRITCH."

+ Sede T me -

i Le ministre'de la'santé et de la recherche,
T e Porte-parole du gouvernement,
seelew e wi sz Patrick- HOWE

chey rl(’v».iﬁ_;\.. @rpm otV

-+ «-Patrick BORDET,
PR ST N LIY80 2 5442

T T LRI W e o m

v -ANN.EXE
I - CONDITIONS APPLICABLES
AUX NAVIRES.USINES TRAITANT LES PRODUITS
DE LA PECHE DESTINES A LEXPORTATION

VERS LA COMMUN;

The AN

A - Conditions-concernant Ia construction et l'équipement

".".ments démontables ,quiyexi? “atre aisément nettoyables,
Elle doitiatre"congue de:facon s orotérer lac merdzeiss 1-
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A2me de convoyage des produits, de I'aire de récep- 4 - Les navires-usines qui congdlent les produits de la
2r8 les lieux de travail, qui respecte les r2gles de péche doivent disposer : .
&no; °
licux do travail do dimensions suflisantes pour per- a) d'unc installation d'unc puissance frigorifique suflisante
sttre de réaliser les préparations et les transformations . pour soumettre les produits & un abaissement de tempé--
ies produits de la péche dans des conditions d'hygitne rature rapide permettant d'obtenir & coeur une tempéra-
.copvenables. Ils sont congus ot disposés do fagon & éviter turode-18°C;
{ toute contamination des produits; _ b) des mstallatlons d'une puxssance frigorifique suffisante
) des lieux d'entreposage des produits finis de dunensxons * pour maintenir dans les cales dentreposage les produits
. suﬁsanﬁes congus de fagon & pouvoir étre facilement net- [/ ° - dela pache Aune température d ceeur de - 18° C.Les cales
" toyés. Si une unité de traitement des déchets fonctionne 2" |, d'entreposage doivent étre munies d’un systéme d’enre-
bord, 'une cale séparée doit 8tre destinée & l'entreposage . gistrement de la température placé ‘de fagon A pouvoxr
Ade ces sous-produits; - 8tre consulté facilement. |
¢ 'd'un local d'entreposage du matériel d’emballage, séparé o .
des locaux de prépamhon et de transformation ' des : B Conditions d’hygu}na concemw la mampulatwn

produits ; .
‘' des équipomonta'apdcmux pour évacuer soit directemont & ct lenireposage dcs produits de la peche & bord

. la mer, soit, si les.circonstances l'axigent, dans une cuve 1 - Une personne qualifiée & bord du navire-usine doit étre
::ni;heimré;;r;ss a ;eiamg:;;méaits ;&E‘:t;ﬁz: responsable do I'application de bonnes prahqum de.fabrica-

- déchots sont stockés et traités & bord cn vuo de lour assai | tion des produits de la pécho. Eile g:r‘tft“ investo do laute-

‘- rité nécessaire pour faire respec es prescriptions. e

saement, d& locaux séparés doivent Etre prévus B cet .tient 2 1a disposition des agents chargés du contréle le. pro-

i gramme d'inspection et de vérification des points critiques
appliqué & bord, un registre sur-lequel sont consignés ses
.-obgervations ainsi que’ les enreglstrements thermiques éven-

-:d’une inétallaﬁon permettant l’approvunonnement en.eau
- potable ou en eau de mer propre sous pression. L'orifice de:
««pompage de I'eau de mer doit &tre situé & un emplacement, 1
.tel que la-qualité de 'eau pompée ne puisse étre affectée. - - I tuellement requis.™;
. parle rejet & la mer des eaux usées, des déchets et de 'eau :
- de refroidissement des moteurs : ; . 2 - Les conditions générales d’hygi2ne applicables aux
-d'un nombre approprié de vestiaires, lavabos et cabmets * locaux, aux matériels et aux personnels sont celles-qui sont
d'aisance, ces derniers ne pouvant ouvrir du‘ectementsur - énoncées au chapitre IT'de la'présente annexe.
les locaux o les produits de la péche sont préparés, trans-,
" formés ou entreposés, Les lavabos doivent étre pourvys de -1 - 3 - Les opérations‘telles que 1'étatage et I'éviscération doi-
" moyens de nettoyage et d’essuyage répondant. aux- exi-' ~_ vent s'effectuer de manidre hyg1émque les pmduxts doivent

' “‘gences de l'hygxéne les robinets des lavabos ne dowent " iétre’lavés gbondamment au moyen d’eau.potable cu ‘dean de

pas-pouvoir 8tre actionnés & la main, . . |. mer propre immédiatement aprds ces opératlons

.2 ~’Dans les lieux od 'on procde 2 1a préparation’et A la’,
ansformation ou eongélatlon/surgélation des prodmh de‘la‘
!che. il faut. ) z

-4-- Les opérations telles que41e ﬁletage et_le tranchage
_.doivent & ‘effectuer de tellg sorte. que la-contamination ou la
souillure des filets ot.des, tm.nchessoit évitée et avoir lieu en

un’ emplacement d:.ﬁ'érent de‘celux uﬁhsé pour l'dtatage et
Jéviscération.. Les>filets et”lés tranches ne doiveat pas
: séjourner. sur-les;tables de- travail; au-de.lA du.- tempa néces-
san'ehleurpréparahon. [P

PRI AT R S SO B 3

"un.sol qui allie les quahtés ‘antidérapantes avecla facilif ] ‘ '
“%e-nettoyage et de désinfection et qui soit pourvu dedis-*. ..
{_ositifspermettant; une évacuation. facile de’Yeau.-Les: |}
istructures et appareils fixés au sol doivent étre-munis::
"d'anguillbres de taille suffisante pour ne pas étre obst‘rués:
par-des déchets de poisson et laisser écouler’ l'eau facile-’
.ment ;- el bR
des paroui et des plafonds faciles & nettoyer, en particulier
au nivean des tuyaux, chatnes ou conduits électnquesl
. traversant :
des circuits hydrauhques qui sment disposés ou protégés :
de fagon qu'une fuits éventuelle d'huile ne puisse conta~ i RPN
miner les produits de la péche ; ) .
une ventilation suffisante et, le cas échéant, une bonne
ﬁ;awaédah.‘monged:lmbuséesmt - I- Coudxtwns générales d'aménagement des locaux

!, des dispositifs pour le nettoyage et la d&mfecuon da . et d'équipement en matérie!

. 2B «Le cond.monnement« et. l'emballage des produits de la
peche A bord doxt*a’eﬁ‘echxeradans -les conditions- d’hygxéne
énoncées au- chapltre‘II dela présente annexe.
DTN R e .q-c Jn,"“‘ ‘.x‘ T

-:11.- CONDITIONS' GENERALES

“ POIIRIES=E‘PABUSSE)EENTSTRAITANT
: . “LES PRODUITS DE L& PECHE

¢ A DESTDIES‘A”L’EXPORTATTON
I : "VERS LA" COMMUNAUTE ‘EUROPEENE

_outils, du matériel et des installations ; :
. des dispositifs pour le nettoyage et la démnfed:xon des .:' Iﬂ étabhssement,s dozvent comporter au moins:

‘maing,; dont les robinets ne doivent pas pouvoir: et |f :
actionnés a la main et qui soient pourvus d'essuie-mains. |* 1y Des lieux' de travml de’ dxmemnons suffisantes afin que

2 usage uniquae. -,~ A “): - les, activités, pmfessmnn gspmasents’yexercerdansda

R [} eondmons d'hygmne—convenahla +Ces liaux de travail sont

¢ 8 - Les dispositifs et les outils de travail, commespar . :_' congus et disposés; de fht;onja.évxter toute. contamination du

ismple les tables de découpe, les récipients, les ‘bandes. |*. produit ethsép ttement e’ secteur propre et le secteur
mannrtanasa lea machines & &viscérer, A fileter,setc., ,souﬂlé L e R ARSI -
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an sol en matériaux imperméables, facile A nettoyer et &
désinfecter et disposé de fagon & permettre un écoulement
facile de I'eau ou pourvu d'un dispositif destiné & évacuer
leau;

b) des murs présentant des surfaces lisses faciles 3 nettoyer,
résistantes et imperméables ;

¢) un plafond facile & nettoyer ;

d). des portes en matériaux inaltérables, fociles & nottoyer ;

), une ventilation suffisante et, le cas échéant, une bonne
“évacuation des buées, des fumées et des odeurs H :

t) ‘un éclairage suffisant ;

" un nombre suffisant de dxspésmfs pour le nettoyage ‘et la

désinfection’ des mains, Dans les locaux de travail et les-
toilettes,
actionnés & la main. Les dmposmfs doivent étre pourvus”
d’essuie-mains & usage unique ;

h) des dispositifs pour le nettoyage des outils, du matériel et
_des installations. .

3)-Dans les chambres froides ot les produits de la péche

sont entreposés : .

- - le'méme- aménagement que celui prévu au pomt 2 a),- b),\)
o, detf;

- le cas échéant, une installation d'une puxssance fngOn-

.- fique suffisante pour assurer le maintien des-produitss

dans les conditions thermiques prévues par la réglemen-1
tation en vigueur.

4) Des dispositifs appropriés de protection contre les ani-t
maux indésirables tels qu‘insectes, rongeurs, oiseaux, etc. ..

6) Des dispositifs et des outils de travail tels que tables de
découpe, récipients, bandes transporteuses et couteaux, en
matériaux résistant & la corrosion, faciles & nettoyer et a
désinfecter.

6) Des conteneurs spéciaux, étanches, en matériainx résis:iz
tant'a la corresion, destinés A recevoir des produijts de.la

péche non destinés & la consommation humaine et un‘local*:-|.

destiné a entreposercs conteneurs quand' ils ne sont pas-
évacués au minimum 2 l'issue de chaque Jouméede ‘travail

WA

T) Une installation permettant l'appmvxsxonnament en’

tionnel, une installation fournissant de I'eau non potable est:y

autorisée pour la production de vapeur, la lutte contre les. . |.

incendies et le refroidissement des équipements frigorifiques;.

4 condition que les conduites installées A.cet.éffet.ne.i |,

permettent pas l'utilisation de cette eau & d'autres fins et.ne'{.
présentent aucun risque de-contamination des produits. Les
conduites’ d’eau.non potableg doivent &tre bien différenciées
de colles utilisées pour I'eau potable ou l'sau de mer propre. ,

8). Un dispositif permettant une évacuation hymémque
des eaux résiduaires.

9) Un nombre approprié de vestiaires dotés de murs et de N

sols lisses. imperméables et lavables, de lavabos et -de
cabinets d'aisance avec chasse d'eau. Ces derniers ne peuvent;
ouvrir directement sur les locaux de travail.-Les lavabos},
doivent étre pourvus de moyens de nettoyage des mains, ainsi‘;’
que d'essuie-maing A usage unique ; les robinets des lavabos®-
ne doivent pas pouvoir 8tre actionnés A la main. e

N 10) Si la quantité des produits traités néceamteﬂla:.

orésence régulidre ou permanente du (ou des) service(s) d'ins-4.

les robinets ne doivent pas pouvoir étre: .

[

11) Des équipements appropriés pour le nettoyage et la
désinfection des moyens de transport.

12) Dans ‘les établissements ot sont maintenus des
animaux vivants tcls que les crustacés ct les poissons, unc
installation appropriée permettant les meilleures conditions
de survie, ‘alimentée d'une eau ayant une qualité suflisante
pour ne pas transmettre aux animaux des organismes ou des
substances nuxsxbles o

] II Condttwn.s générales d’hygidne

. A - Conditions générales d'hygzéne applicables aux locau.x
et aux matériels .

1 - Le sol, les murs, le plafond et les cloisons, le matériel
et les instruments utilisés pour le travail sur les produits de
la péche doivent &tre maintenus en bon état de propreté et
d’entretien, de fagon a. pe pas constituer une source de conta-
mination pour les produxts :

2- La destructwn des rongeurs, des insectes et de-toute
autre vermine doit étre systématiquement effectuée dans-les
locaux ou sur les matériels.Les raticides, insecticides, désin-
fectants ou toutes'autres:substances pouvant présenter une
certaine toxicité sont'entreposés dans-des locanx ou armoires
fermant 2 clé; ils doivent &tre utilises de maniére 4 ne pas
risquer de contaminer les produits.

-3 - Les lieux de travail, les outils et le matériel ne doivent
étre utilisés que pour 'élaboration des produits. Toutefois, ils
peuvent 8tre utilisés pour 1'élaboration simultanée, ou A des
moments dxﬁérents d'aut:res produits alimentaires, aprds
autorisation des services d'inspection. .

4- L'uﬁlisation d'eau pbtable ou d’'eau de mer propre est
-imposée pour tous les usages. Toutefois, peut-étre autorisée a
titre exceptionnel “T'utilisation” d'eau non potable -pour-le
refroidissement des machines, la production de vapeur ou la
lutte contre les incendies,.A'condition que les conduites ins-

# | tallées A cot effet ne permettent pas l'utilisation de cette eac

eau potable ou éventuellement en eau de mer ‘propre‘ou- ' |- 4 d'autres fins et ne présenten: aucun risque de contamina-

rendue propre par un systdme d'épuration approprié, sousy -
pression-ou en quantité suffisante. Toutefois, & titre'excep-b .

tion des produits.

5 Des détersxfs désmfectants et substances similaires
doivent &tre utilisés de manidre que I'équipement, le matériel
et les produxts ne sment pas affectés.

B - Condztwns génémles d’hygu?ne applicables au per-
sonnel LR

1-Le plus par[ait état de propx"été est exigé da la part du
personnel. En particulier :. .

a) le personnel doit porter des vétements de travail appro-
priés et propres ainsi qu'une coiffure propre enveloppant
compltement la’chevelure. Sont notamment concernées
les personnes manipulant.des pmcuuts de la pache sujets
& contamination; . -

b) le personnel affecté & la, mampulahon etdla préparauon
des produits de la péche est tenu de se laver les mains au
momsziachaque reprise du .travail ; les blessures aux
mains; doAvent 8tre; -recouvertes par un pansement

c) 1Lest mterdxt de fumer, _deu'achér, de boire et de manger

R T Tr A ISy . Ly SRy Arm men Aeilbn A
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-3 employeurs doivent prendre toutes les mesures
aires pour écarter du travail et de la manipulation des .
.ts de la péche les personnes susceptibles de les conta-
er jusqu'a ce qu'il soit démontré que ccs personnes sont
-ces & le faire sans danger.

. Lors de Vembauche, touta personne affcctée au travail et
3 la. manipulation des produits do-la pacho est tenue. ‘de
srouver, par un certificat médical, que rien na s'oppose &-son,
affectation. Le suivi médical de cette personne reléve de la
ég:slahon te.rntonale en vigueur.

II1 - Emballage

1 - L'omballage doit dtro offectué dans des COndlthﬂB
1ygiéniques satisfaisantes, do fagon a éviler la oontnmmutxon
les produits de la péche.

2 - Les matériaux d’emballage et les produits susceptibles
"Qnu‘er ‘en contact avec les produits de la péche dowent_
\_,.mdre 1 tout& les régles de I'hygitne, et notamment ::" -

ne_pas pouvou- altérer les caractéristiques organo}ep—
tiques des préparations et des produits de 1a péche ; ’
-ne pas pouvoir transmettre aux produits de la péche des
.substances nocives pour la santé humaine ;

étre d'une solidité suffisante pour assurer une protection
efficace des produits de la péche. ’

> 3 - Le matériel d'emballage ne peut &tre réutilisé, excep- .
jon faite de certains contenants particuliers en matériaux
mperméables, lisses, résistant & la corrosion et faciles-a
lottoyer et & désinfecter, qui peuvent 8tre réutilisés apras-
iettoyage et désinfection, Le matériél d’emballage utilisé °
wour les produits frais maintenus sous glace doit pex-meu:re
‘écoulement de l'eau de fusxon de la glace. .

4 - La matériel d'emballaga doit, avant son emploi, 8tre - [
ntreposé dans un local séparé de Maire de production ;'il doit". .
tre protégé de la poussitre et des contaminations. - -7 "*."'",:
{RRETE n® 721 CM du 10 Julflet 1996 fixant les tarifs maxl-

maux de fret et de passages maritimes en Polynés{'e

frangaise. . S

NOR; TTISSO0638AC

.

Le Président du gouvernement de la Polynésie t'rangmse, '-‘. 4
Sur le rapport du ministre des wansports,
~ Vu la loi organique n° 96-312 du 12 avril 1996 portant
tatut d’autonomie de la Polynésie francaise, ensemble la loi ;
* 96-313 du 12 avril 1996 complétant-le statut d'autnnomxe
e la Polyndsie frangaise ; coeR

Vu l'arrété n® 195 PR du 29 mai 1996 portant nomination
avice-président et des autres ministres du gouvernement de
: Polynésie frangaise ; :

Vu la décision n° 764 AE du' 13 octobre 1978 fixant:le
gime général des prix des prestations de service dans le ter-

Yu la décision n*® 765 AE du 13 octobre 1978 relaﬁve ala-

Vu la décision ® 766 AE du 13 octobre 1978 relative au
contrdle et & la répression des infractions en matidre de régle-
mentation des prix dans le territoire ;

Vu l'arrété n° 259 CM du 11 mars 1991 modifié portant
création de la commission d‘exnmen des tanfs maritimes
interinsulaires ; )

Vu-la ‘délibération n°92-232 AT du 30 décembre 1992

portant créatzon du semee temtonal de.s transporfs interin-
sulaires ; i .

s ..I.‘.‘, Tae - -
Vu Yarrété n° 170 CM du 7 février 1992 relatif a V'infor-

. mationetala protectmn du-consommateur sur le territoire de
" la Polynésie frangaise ; -

Vu l'urrow n°® 171 CM du 7 février 1992 modifi6 fixaut le
régime général des prix ot des marges des produits aux
. - différents stades de la commervcialisation dans le territoire ;

Vu larrété n° 354 CM du.26 avril 1993 modifi¢ portant
organisation .et fonctxonnement du aemce territorial des
‘transports mtennsulmx‘es

n.'

Vula déhbératxon n° 95—118 AT du 24 aoiit 1995 relative

4 la prise en charge par le territoire du fret du coprah et des
‘produits de premlére nécessité; *

Vu l'arrété n° 989 CM du 18 septembre 1995 portant
application'des dispositions relatives & la prise en charge par
le territoire: du- fret du coprah"et da prodmts de premi2re
nécesmté

Vu 1'avxs de la commission d'examen des tarifs maritimes
interinsulajres dans sa séance du 13 juin 1996 ;

Le consell des. mxmstrw en ayant déhbéré dans sa séance
"du.10 ) juillet 1996,
Arréte .

Article ler.— Sur l'ensembla de.la Polynésie francaise, les
* tarifs maximaux de fret et de-passages maritimes sont fixés
selon les’ ba.rémes annexés au présent arrété.

Att, 2.— Chaque armement é4tablit ses propres tarifs cor-
respondant & ses dessertes. conformément: aux dispositicn:,
du présent arrété, et les dépose au servicy chargé des trans-
ports mantuna mtennsulmr&a

5 A:L3—I}3tan£ssontaﬁchéshlavuedupuhhcdans
""*les locaux du-sitge* de Tarmement, & bord des navires et &
" *l'embarcaddre.

.

. IDssont communiqués par l'arm.ateur &'toute personne qui
- lui en ferait la demande.

Art. 4.— Les tarifs s'appliquent par référence exclusive &
directe.

.- la distance enligne

Art. 5—Nul tmnsporteur ne peut refuser de transporter

“. des personnes ou les marchandises d'un chargeur, A moins de

Justxﬁer d'un motif sérieux exposé aux autorités locales. (A
:Tabiti - service chargé "des. transports maritimes nter-
msul‘mres. dans les autres fles : gendarmerie ou mairie).

- Art. 6.— Les tanfs de fret couvrent 'ensemble des frais
1iés aux opérations deh'ansport rl'établissement des titres de
- transport et la prise ‘en. charge des: marchandises du quai
d'embarquement aux points de!débarquement habituels de

r—atnen Aamm Vo bat

rMraBan dao neiv dae neadelie o

aae

Annexes | - Page 33



OQUVERNEMENT
DELA
/LYNESIE FRANCAISE

REPUSLIQUE TRANCAILE

LIBERTE - EGALITE - FRATERNITE

MINISTERE DE
L'AGRICULTURLE
ET DE L'ELEVAGE
(hygpache)

ARRETE N° ICM du
réglementant les conditions d'hygiéne applicables a bord des navires de peche
traitant les produits de |a péche destinés a I'exportation

NOR.SDR

Ampliations :
PR

SGG

IGAT

REG

JOVE

SCM

MAG
MINISTRES
SDR

[ U U N

Transmission avec AR
HC 1

LE PRESIDENT DU GOUVERNEMENT DE LA POLYNESIE FRANCAISE
Sur le rapport du Miaistee de PAgriculture et de I'Elevage

Vu la loi organique n° 96-312 du 12 avril 1996 modifiée, portant statut d'autonomie de
la Polynésie frangaise, ensemble la foi n° 96-313 du 12 avn! 1996 complétant le
statut d'autonomie de la Polynésie frangaise ;

Vu l'amrété n° 195/PR du 29 mai 1996 portant nomination du vice-président et des
autres ministres du gouvemement de {a Polynésie frangaise ;

Vu la délibération n° 77-116 du 14 oclobre 1977 modifiée portant réglementation de
l'inspection des denrées alimentaires d'origine animale,

Vu la direclive européenne n° 91/433/CEE du Conseil du 22 juillet 1991 fixant les
régles sanitaires régissant 1a production et {a mise sur {e marché des produits de fa

péche ;

Vu la directive européenne n°® 92/48/CEE du Conseil du 16 juin 1992 fixant les régles
minimales d‘hygiéne applicables aux produits de la péche obtenus a bord de
certains navires conformément & {'article 3 paragraphe 1 point a) i) de la directive
91/493/CEE ;

Le Conseil des Ministres en ayant délibéré dans sa séance du

ARRETE
Article 1er.- Aux fins du présent arrété, on entend par :

- navire de péche : un navire ammé pour {a capture et la conservation des
produits de la péche, & bord duquel ceux-ci sont, éventuellement, manipulés
pour la saignée, I'ététage, l'éviscération, lenlévement des nageoires et de la
queue, la réfrigération ou la congélation ; ' = ., eov ik avat

- produit de la péche : tous les animaux ou partie d'animaux marins ou d'eau
douce, y compris leurs oeufs et laitances, a [‘exclusion des mammiféres
aquatiques.

Article 2.- Pour pouvoir étre exportés ou livriés 4 des établissements agréés
selon ['ammété n° 719/CM du 10 juillet 1996 fixant les conditions d'agrément des
navires-usines et des établissements traitant les produits de la péche destinés
a lexportation vers la Communauté européenne en vue d'une exportation, les
produits de la péche destinés a la consommation humaine doivent, notamment,
avoir été capturés, conservés et éventuellement manipulés a bord de navires
de péche conformément aux régles dhygiéne fixées par le présent amété.
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Article 3 - LLes conditions générales d'hygiéne applicables aux produits de la péche \
a bord des navires de péche sont les suivantes :

1 - Les parties des pateaux de péche ou les recipients reserves a {'entreposage
des produits de fa péche ne doivent pas contenir dobjets ou de produits
susceptibles de transmattre aux denrées des proprigtés nocives ou des
caractéres anormaux. Ces parties ou ces récipients doivent étre constitués de
fagon a pouvoir étre facilement nettoyés et de telle sorte que I'eau de fusion
de la glace ne puisse séjoumer au contact des produits de la péche.

2.- Au moment de feur utilisation, les parties des bateaux de péche ou les
récipients réservés a l'entreposage des produits de la péche doivent étre en
partait état de propreté et, en particulier, ne pas pouvoir étre souillés par le
carburant utilisé pour la propulsion du bateau ou par les eaux sales des fonds
du bateau.

3.- Dés leur mise a bord, les produits de la péche doivent étre placés & I'abri des
contaminations et étre soustraits & I'action du soleil ou de toute autre source
de chaleur le plus tot possible. Lorsqu'ils sont lavés, I'eau utilisée doit étre soit
de I'eau douce, soit de I'eau de mer propre qui ne doit pas nuire a leur qualité
ou a leur salubrité.

4.- Les produits de la péche sont manipulés et entreposés de fagon a éviter qu'ils
soient meurtris. L'utilisation d'instruments piquants est tolérée pour le
déplacement de poissons de grande taille ou ceux présentant un nsque de
blessure pour le manipulateur, a condition que les chairs de ces produits ne
soient pas déténorées.

5.- Les produits de la péche, a I'exception des produits maintenus a l'état vivant,
doivent étre soumis a l'action du froid le plus rapidement possible aprés leur . ‘
mise & bord. Toutefois, pour les navires de péche ol l'application du froid ka'
n‘est pas réalisable d'un point de vue pratique, fes produits de la péche ne
doivent pas étre conservés a bord plus de huit heures.

6.- Lorsque la glace est utilisée pour {a réfrigération des produits, elle doit étre
fabriquée avec de I'eau potable ou avec de I'eau de mer propre. Avant son
utilisation, efle doit étre entreposée dans des conditions ne permettant pas sa
contamination.

7.- Le nettoyage des récipients, des instruments et des parties du navire entrant
en contact direct avec les produits de la péche doit étre effectué aprés
déchargement de ces produits avec une eau potable ou une eau de mer
propre.

8.- Lorsque les poissons sont ététés et/ou éviscérés a bord, ces opérations
doivent s'effectuer de maniére hygiénique, les produits doivent étre lavés
abondamment au moyen d'eau potable ou deau de mer propre
immédiatement aprés ces opérations. Les viscéres et les parties pouvant
constituer un danger pour 1a santé publique sont séparés et écartés des
produits destinés & la consommation humaine. Les foies, les oeufs et les

laitances destinés & la consommation humaine sont conservés sous glace ou
congelés.
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9.- Les equpements utilisés pour [‘éviscération, I'ététage ou I'enlevement des
nageaices, les récipients, ustensiles et appareillages divers en contact avec
les produits de la péche sont constitués ou revétus d'un matéraux
impa-méable, imputeascible, lissn, facile 3 nattoyar rt A ddsinfecter Ay
momant de leur utilisation, ils doivent étre en parfait état de propreté

10 - Le personnel affacté aux opérations de manipulation des produits de la péche
est tenu d'observer une bonne propreté vestimentaire et corporelle.

Atticle 4.- Des conditions supplémentaires d'hygiéne sont applicables aux navires
de péche congus et équipés pour assurer une conservation des produits de la
péche a bord dans des conditions satisfaisantes pendant plus de’vingt quatre
heures, sauf a ceux équipés pour le maintien en vie des poissons, crustacés et
mollusques sans autre moyen de conservation 4 bord.

Ces conditions sont les suivantes :

1.- Les bateaux de péche doivent étre équipés de cales, de citemes ou de
conteneurs pour l'entreposage des produits de la péche & l'état réfrigéré
(température de la glace fondante) ou congelé (température de - 18 * C au
plus). Ces cales sont séparées du compartiment machine et des locaux
réservés a I'équipage par des cloisons suffisamment étanches pour éviter toute
contamination des produits de la péche entreposés.

2.- Le revétement intérieur des cales des citemes et des conteneurs est étanche,
facile a laver et & désinfecter. 1f est constitué d'un maténau lisse ou, a défaut,
d'une peinture lisse entretenue en bon état et ne pouvant transmettre de
substances nocives pour la santé humaine aux produits de {a péche.

3.- Les cales sont aménagées de telle sorte que l'eau de fusion de la glace ne
puisse séjourner au contact des produits de la péche.

4 - Les récipients utilisés pour 'entreposage des produits doivent pouvoir assurer
feur conservation dans des conditions d'hygiéne satisfaisantes et notamment
permettre 'écoulement de l‘eau de fusion de la glace. Au momenf de leur
utilisation, ils doivent étre en parfait état de propreté.

5.- Les ponts de travail, 'équipement et les cales, citemes et conteneurs sont
nettoyés aprés chaque utilisation. On utilisera a cet effet soit de I'eau potable,
soit de l'eau de mer propre. Une désinfection, une désinsectisation ou une
dératisation est réalisée chaque fois que cela est nécessaire.

6.- Les produits de nettoyage, désinfectants, insecticides ou toutes substances
pouvant présenter une certaine toxicité sont entreposés dans des locaux ou
des armoires vemouillées et sont utilisés sans risque de contamination des
produits de la péche.

7.- Les bateaux équipés pour la réfrigération des produits de la péche dans I'eau
de mer réfrigérée au moyen de la glace ou par des moyens mécaniques
doivent satisfaire aux conditions suivantes :

a) les citemes doivent étre équipées d'une installation adéquate pour fe
remplissage et le vidage de 'eau de mer et d'un systéme assurant une
température homogéne dans les citernes ;
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b) tes citemes doivent disposer d'un appareil pour enregistrer automatiquement et
la température dont 1a sonde est placée dans la partie de la citeme ol la o
température est la plus élevée ,

) Iz fonctionnement du systéme de cterne cu de conteneur doit assurer un
taux de refroidissement qui garantit que le mélange de poissons et d'eau de
mer atteint 3° C six heures au plus aprés le chargement et 0° C aprés seize
heures au plus ;

d) les citemes, les systémes de circulation et conteneurs doivent étre
complétement vidés et nettoyés intensivement aprés chaque déchargement
avec de I'eau potable ou de 'eau de mer propre ; le remplissage doit se faire
avec de l'eau de mer propre ;

e) les enregistrements des températures des citemes doivent porter de fagon
claire la date et [e numéro de la citeme. lis doivent étre conservés a la
disposition du service d'inspection sanitaire.

8.- Les navires équipés pour la congélation des produits de la péche doivent
satisfaire aux conditions suivantes :

a) les navires doivent disposer d'une installation d'une puissance fngonfique
suffisante pour soumettre les produits & un abaissement de température
rapide permettant d'obtenir une température au plus égale a - 18°C ;

b) les navires doivent disposer d'installations d'une puissance frigonfique
suffisante pour maintenir. dans les locaux d'entreposage les produits & une
température ne pouvant étre supérieure 3 - 18°C, quelle que soit la
température extérieure. Toutefois, en raison des impératifs techniques liés a
la méthode de congélation et & la manutention de ces produits, pour les
poissons entiers congelés en saumure et destinés a la fabrication de
conserves, des températures plus élevées, ne pouvant toutefois dépasser
- 9°C, peuvent étre tolérées. La saumure ne doit pas constituer une source
de contamination pour les poissons ;

¢) les cales d'entreposage doivent étre munies d'un systéme d'enregistrement
de la température placé de fagon & pouvoir étre consufté facilement. La
partie thermosensible du thermométre est placée dans ta zone ou la
température est la plus élevée. Les graphiques d'enregistrement sont
gardés a la disposition des agents chargés du contréle au moins pendant la
péniode de durabilité des produits.

9.- Les armateurs ou leurs représentants s'assurent que les membres d'équipage
font 'objet d'un contréle médical annuel. s doivent prendre toutes les mesures
nécessaires pour écarter du travail et de la manipulation des produits de la
péche les personnes susceptibles de les contaminer jusqu'da ce quiil soit
démontré que ces personnes sont aptes 4 le faire sans danger.

Article 5.- Aux fins de contrdle, le Chef du Département de la Qualité Alimentaire
et de ['‘Action Veéterinaire tient et met réguliérement & jour une liste des bateaux
navires équipés conformément aux points 7 ou 8, & lexception toutefois des
bateaux disposant de conteneurs amovibles qui, sans préudice du point 5
deuxiéme phrase de [‘article 3, n'exercent pas régufiérement les opérations de
conservation des poissons en eau de mer refroidie. Chaque navire regoit un
numéro d'identification.
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Aticle 6.- Le ministre de 'agriculture et de I'élevage est chargé de l'exécution du
présent arrété qui sera publié au Journal officiel de la Polynésie frangaise.

Fait a Pape=te, le

Par le Président du Gouvemement : Gaston FLOSSE

Le Ministre de I'Agriculture et de ['Elevage,

Patrick BORDET
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Espadon (Xiphias gladius)

Area of occasional distribution, or invasion, ( no spawning )
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Requin mako (/surus oxyrhinchus)
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Saumon des dieux (Lampris guttatus)

Thazard (Acanthocybium solandri)
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Mahi mahi ou daurade coryphéne (Coryphaena hippurus)
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QUESTIONNAIRE POUR
LES POISSONNERIES OU
1lES GMS

____________________________________________________________

e Ut Ty TR T =
;Agnee de création ou d'implantation : !
i ]
____________________________________________________________
I"_"_'___"_,_"'—_'"_T ___________________________________________ |
; ombre d'employés : ;
P 2

————————————————————————————————————————————————————————————

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________
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Questionnaire auprés des entreprises pour |’étude de la filitre hauturiére en Polynésie Frangaise

TIFICATIO ! S

Nom :
Adresse :

Téléphone :
Fax:

Date de création de I'entreprise :

Chiffre d’affaires estimés :
-1991 :
-Actuellement :
Nombre d’employés : -1991 -Actuellement

Infrastructures (batiments, moyens logistiques, etc...) :

DENTIFICATION CONTACT

Nom :
Poste au sein de |'entreprise :

ACHAT DE VOS MATIERES PREMIERES

Q1 Aupres de qui vous foumissez-vous ? (Effectuez, si possible, un classement par
ordre d’'importance)
En 1991 :
Poti marara
Bonitier palangrier
Palangrier congélateur
Autres :

Bonitier traditionnel [1]
Palangrier de péche fraiche [ ]
Marreyeurs [1

[ S S —)

Actuellement :

Poti marara

Bonitier palangrier
Palangrier congélateur
Autres :

Bonitier traditionnel [
Palangrier de péche fraiche [
Mareyeurs [

— it — —

Q2 Effectuez-vous des achats en cniée ?
Si oui, quelle quantité/période
Année de création :

Actuellement :
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Questionnaire auprés des entreprises pour I’étude de la filiére hauturiére en Polynésie Frangaise

Q3 Sous quelle(s) forme(s) achetez-vous vos produits ?

Année d'implantation :

Frais [1] Congelé []
(% : ) (%: )

Actuellement :

Frais [1] Congelé [1]
(% : ) (% : )

Q4 Quelles sont les espéces qui vous intéressent ?

1991 Actuellement

Germon Frais [] Frais [1]
Quantités :
Prix de vente :
Congelé [1] Congelé []
Quantités :
Prix de vente :

Thon jaune Frais [1] Frais [ ]
Quantités :
Prix de vente :
Congelé [1] Congelé [1
Quantités :
Prix de vente :

Thon obése Frais [] Frais []
Quantités :
Prix de vente :
Congelé [1] Congelé []
Quantités :
Prix de vente :

Marlin rayé Frais [1 Frais []
Quantités :
Prix de vente :
Congelé [] Congelé []
Quantités :
Prix de vente :

Marlin bleu Frais [] Frais []
Quantités :
Prix de vente :
Congelé [] Congelé [1]
Quantités :
Prix de vente :
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Questionnaire aupres des entreprises pour |'étude de la filidre hauturitre en Polynésie Frangaise

Espadon Frais [1] Frais [1
Quantités :
Prix de vente :
Congelé [1] Congelé [1]
Quantités :
Prix de Vente : ...............................................

Requins Frais [1 Frais []
Quantités :
Prix de vente :
Congelé [1] Congelé {1
Quantités :
Prix de vente :

Mahi mahi Frais [1] Frais [1]
Quantités :
Prix de vente :
Congelé [] Congelé []
Quantités :
Prix de vente :

Saumon des dieux Frais [1] Frais [1]
Quantités :
Prix de vente :
Congelé [1] Congelé []
Quantités :
Prixdevente:

Autres prises commerciales Frais [1] Frais [1
Quantités :
Prix de vente :
Congelé [1] Congelé []
Quantités :
Prix de vente :

Q5 Comment fixez-vous le prix et les quantités d’achat de vos produits ?

Pour le poisson frais -

Pour le poisson congelé :

(%)
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Questionnaire auprés des entreprises pour I’étude de la filiere hauturiére en Polynésie Frangaise

PRODUITS TRANSFORMES

Q6 Achetez-vous des produits élaborés?

Au moment de la création (année : )
Pour le poisson frais :
Filets [1]

Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :

Autres [1]

Pour quelle(s) espece(s) de poisson :

Pour le poisson congelé ;
Filets [1
Pour quelle(s) espece(s) de poisson :

Autres [1

Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :
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Questionnaire auprés des entreprises pour I'étude de la filiére hauturiére en Polynésie Francaise

Actuellement :

Pour le poisson frais :
Filets 1]
Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :

Autres [1]

Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :

Pour le poisson congelé :
Filets []
Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :

NORMES SANITAIRES

Q7 Avez-vous fait des investissements pour vous metltre aux normes sanitaires votre
rayon ?

Oui [] Non []
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Questionnaire auprés des entreprises pour ’étude de la fili¢re hauturitre en Polynésie Frangaise

CAPACITE DE STOCKAGE
Q8 Possedez-vous des lieux adaptés au stockage de votre poisson pourle CT ou le
MT ?

Oui [1 Non [1]
Si oui, quelle est la nature de ces structures et leur capacité ?

LE PERSONNE

Q9 Combien de personnes travaillent actuellement dans vofre poissonnerie ?

CHANGEM DEPUIS 199

Q10 Avez-vous consltaté des changements sensibles au sein de votre entreprise
depuis le début des années 90 ?

Oui [1 Non []
Si oui, a quel niveau ?

Recrutement de personnel []
Nb de personne(s)

Augmentation du chiffre d'affaires []
Progression en %

Autre(s) []
Précisez et chiffrez

Q11 Ces changements, sont-ils liés a :

La mise en place d’'une flotte importante de bateaux palangriers [1
La mise sur le marché de nouveaux produits I1]
Lesquels :
Autre(s) [1]
Précisez :
-6 -
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Questionnaire auprés des entreprises pour I’étude de la filiére hauturiére en Polynésie Frangaise

Q12 Quel projet de développement prévoyez-vous pour voltre poissonnerie ?
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QUESTIONNAIRE POUR
LES MAREYEURS

N° MA

"—"-_,‘__—'—__,' _______________________________________________ b |
INom I'entreprise : ;
1 [}
T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T 1
:Annee de création : !
[} ]
___________________________________________________________ —
Cr,TTT T T T T T T T T T T T T s s |
;Nom du directeur : ;
1 i
S T T T T T T T T T TTTT T T T T T T T =1
;Date de 'entretien : !
1 1
___________________________________________________________ -

__________________________________________________________ 1

____________________________________________________________
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Questionnaire auprés des mareyeurs pour ["étude de la filiére péche hauturiére en Polynésie Frangaise

IDENTIFICATION DE L’ENTREPRISE DE MAREYAGE

Nom :
Adresse :

Téléphone :
FAX :

Chiffres d'affaires estimés
1991:
Actuellement :
Nombres d'employés :
1991 .
Actuellement :
Infrastructures (batiments, moyens logistiques, efc...) :

IDENTIFICATION DU CONTACT

Nom :
Poste au sein de I'entreprise :

ACHAT DE VOS MATIERES PREMIERES

Q1 Aupres de qui vous fournissez-vous ? (Effectuez, si possible, un classement par
ordre d’importance)
En 1991
Poti marara
Bonitier palangrier
Palangrier congélateur
Autres :

Bonitier traditionnel
Palangrier de péche fraiche
Votre propre flottille*

P— — ———
————
[P

Précisez le nombre et le type bateau :

Actuellement :

Poti marara

Bonitier palangrier
Palangrier congélateur
Autres :

Bonitier traditionnel [
Palangrier de péche fraiche [
Votre propre flottille* [

————
[P S gy )
— et

Précisez le nombre et ie type bateau :
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Questionnaire auprés des mareyeurs pour I’étude de la filidre péche hauturidre en Polynésie Frangaise

Q2 Quel est la part de vos achats qui sont effectués en crniée (en %) ?

Année de création :
Actuellement :

Q3 Louez-vous un « box » prés de cette criée ?
Oui [1] Non [1]

Si oui, depuis combien de temps dure la location ?

Si oui, combien de personnes y travaillent ?
la premiére année de location :
Actuellement :

Pour y faire quelle(s) tache(s) ?

Q4 Sous quelle(s) forme(s) achetez-vous vos produits ?

1991:

Frais [1 Congelé [1]
(% : ) (% )

Actuellement :

Frais [1 Congelé [ 1]
(% ) (% : )

Q5 Quelles sont les espéces qui vous intéressent ?

1991 Actuellement
Germon Frais [] Frais []
Quantités :
Congelé [] Congelé []
Quantités .
Thon jaune Frais [1] Frais []
Quantités :
Congelé [] Congelé []
) Quantités : o
Thon obése Frais [1] Frais [1]
Quantités :
Congelé [1] Congelé [1]
Quantités :
-2
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Questionnaire auprés des mareyeurs pour I’étude de la filiere péche hauturiére en Polynésie Frangaise

Marlin rayé Frais [] Frais []
Quantités :
Congelé [1] Congelé []
Quantités :

Marlin bleu Frais [1] Frais [1]
Quantités :
Congelé [1] Congelé [1]
Quantités :

Espadon Frais [1] Frais [1]
Quantités :
Congelé [1] Congelé [1]
Quantités :

Requins Frais [] Frais [1]
Quantités :
Congelé [] Congelé [1]
Quantités :

Mahi mahi Frais [1] Frais [1]
Quantités :
Congelé [] Congelé []
Quantitts:

Saumon des dieux Frais [1] Frais [1]
Quantités :
Congelé [] Congelé [1]
Quantités; ............................................

Autres prises commerciales Frais [1] Frais [1]
Quantités :
Congelé [1] Congelé [1]
Quantités :

Q6 Comment fixez-vous le prix et les quantités d’achat de vos produits ?

Pour le poisson frais :

Pour le poisson congelé :
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Questionnaire auprés des mareyeurs pour I'étude de la filiére péche hauturiére en Polynésie Frangaise

T SFORMATION

Q7 Quelles sont les transformations que vous effectuées sur le poisson ?

Au moment de la création de votre unité de transformation (année : )

Pour le poisson frais :
Filets [1

Autres []

Pour le poisson congelé :
Filets []

Autres [1]

Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :

Pour quelle(s) espece(s) de poisson :

Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :

Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :
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Questionnaire auprés des mareyeurs pour |’étude de la filiére péche hauturitre en Polynésie Frangaise

Actuellement :

Pour e poisson frais :
Filets
Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :

Autres [1

Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :

Pour le poisson congelé :
Filets [1]
Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :

Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :

NORMES SANITAIRES

Q8 Avez-vous fait des investissements pour vous mettre aux normes sanitaires :

1991 Actuellement
européennes [1] [ ]
américaines [] []
japonaises {1 i1
autres : [] [1

-5-
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Questionnaire auprés des mareyeurs pour I’étude de la filitre péche hauturitre en Polynésie Franqgaise

CAPACITE DE STOCKAGE

Q9 Possedez-vous des lieux adaptés au stockage de votre poisson pourle CT ou le
MT ?
Oui [1 Non []
Si oui, quelle est la nature de ces structures et leur capacité ?

CIRCUIT DE DISTRIBUTION
Q10 Quels sont vos clients ?

A la date de lancement de votre entreprise :

Pour le poisson frais :
Quantité
Local : GMS []
Restaurant [1]
Collectivité [1]
Particulier []
Autre(s) []
Exportation : France []
USA []
Japon []
Autre(s) []
Pour le poisson congelé :
Quantité
Local : GMS []
Restaurant []
Collectivité [1]
Particulier [1]
Autre(s) []
Exportation : France []
USA [1
Japon [1
Autre(s) []
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Questionnaire auprés des mareyeurs pour [’étude de la filiére péche hauturié¢re en Polynésie Frangaise

Actuellement :

Pour le poisson frais :

Local :

Exportation :

Pour le poisson congelé :

Local :
Exportation :

GMS
Restaurant
Collectivité
Particulier
Autre(s)

France
USA
Japon
Autre(s)

GMS
Restaurant
Collectivité
Particulier
Autre(s)

France
USA
Japon
Autre(s)

[ S —

—— p—

Quantité

Quantité

[]

CHANGEMENT DEPUIS 1991

Q11 Avez-vous constaté des changements sensibles au sein de votre entreprise

depuis le début des années 90 ?
Oui
Q12 Si oui, a quel niveau ?

Recrutement de personnel
Nb de personne(s)

[1] Non

Augmentation du chiffre d'affaires

Progression en %

Autre(s)
Preécisez et chiffrez

[]

[]

[]

[]

Annexes lll - Page 16



Questionnaire auprés des mareyeurs pour I’étude de la filiére péche hauturiére en Polynésie Frangaise

Q13 Ces changements, sont-ils liés a :

La mise en place d'une flotte importante de bateaux palangriers
La mise sur le marché de nouveaux produits
Lesquels :

,_,,_.
[N —)

La conquéte de nouveaux marchés locaux [1]

La création ou 'augmentation de vos exportations
Autre(s)
Précisez

,_,,_.
[N —)
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QUESTIONNAIRE POUR
LES ARMEMENTS

N° AR
e |
Twe@debateans
i/ir?ﬁéé(éi'cﬂe_ééﬁét_rﬁétfrj ______________________________ |
Nomamement:
Dadetenieten. |
s .

____________________________________________________________
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Questionnaire auprés des armateurs sur la péche hauturiére en Polynésie Frangaise

11 ification de I’ ement :

Nom officiel :

Nombre de bateau(x) actuellement :

Quel(s) type(s) de bateau :

Poti marara
Bonitier palangrier

Palangrier congélateur

[ ]
[ ]
[ ]

Bonitier traditionnel [ 1]
Palangrier de péche fraiche [ ]

Nombre de bateau(x) en construction ou en projet de construction :

Q2 Date de création officielle de I’armement :

Q3 Nombre de personnes constituant le personnel administratif de la société :

Q4 Composition des équipages :

Nombre, dge Equipage type 1 Equipage type 2 Equipage type 3
En 1991, ou a la|1-2 [] [20-30ans[][12  [] [20-30ans[][1-2° [] [20-30ans[]
. s 34 30-40ans[]|34 3040ans[]|34 3040 ans []
date de mise a I'eau| " H 40-50ans[] |56 H 40-50ans[]| 5.6 H 40-50 ans []
de votre bateau +de6 [] |*50@s [l|idep [] |[*50ams [1|4gee [] |*502ns []
Actuellement 1-2 [] |20-30ans[]]1-2 [1 [20-30ans[]1-2 [1 |20-30ans[]
34 [] 3040ans[]|34 (] 3040 ans[]|34 (] 3040 ans []
56 (] 40-50ans[]| 5.6 (] 40-50 ans [1| 5.6 [1 40-50 ans [ ]
+de6 [] +50 ans [] +de6 [] +50 ans [] +de6 [] +50 ans []
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Questionnaire auprés des armateurs sur la péche hauturiére en Polynésie Frangaise

QS Stabilité des équipages

En 1 ou date de lancement de votre navire :
Stable [1 Instable []
Actuellement :
Stable [] Instable [1
Si vos équipages sont instables, quelles en sont les raisons ?
Q6 Ljeu de débarguement :

Liey 1 Lieu 2 Lieu 3
Lieu de débarque' Quai des bonitiers [ ] Quai des bonitiers [ ] Quai des bonitiers [ ]
en 1991 Autre(s) [} Autre(s) (1 Autre(s) []

Lieu de débarque
actuellement

Quai des bonitiers [ ]
Quaidefacriége (]
Autre(s) []

Quai des bonitiers [ ]
Quaide lacrige [}
Autre(s) [

Quai des bonitiers | |
Quaide lacriége []
Autre(s) []

“Par ordre d'importance

Q7 Espéces cibles et accessoires

Espéce 1 Espéce 2 Espéce 3 Espéce 4 Espéce 5
Nom Thon blanc [ } Thon blanc [ ] Thon blanc { ] Thon blanc [} Thon blanc [ ]
Thon rouge [ ] Thon rouge [ ] Thon rouge [ ] Thon rouge [ ] Thon rouge [ ]
(1 99 1) Thon jaune [ ] Thon jaune [ Thon jaune [} Thon jaune [ ) Thon jaune [ ]
Autres : {1 Autres : {1 Autres : {1 Autres - {] Autres [1
Quantités
/sortie
Prix moyen
Nom Thon blanc (] Thon blanc [ ] Thon blanc [ ] Thon blanc [ ] Thon blanc{ ]
Thon rouge [ ] Thon rouge | ] Thon rouge { ] Thon rouge [ ] Thon rouge [ ]
(199 7) Thon jaune [ ] Thon jaune { ] Thon jaune [ ] Thon jaune [ ] Thon jaune [ ]
Autres : ] Autres : [ Autres [ Autres . [] Autres - 1]
Quantités
/sortie
Prix moyen
2-
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Questionnaire auprés des armateurs sur la péche hauturiére en Polynésie Frangaise

Q8 Péchez-vous toujours dans la méme zone ?

Oui [
Si non, pourquoi ?

Différentes selon la saison[ ]

(]

Non [1

Autre(s) 1

Q9 Le navire :

Demande du marché

“Ma au de la coque

Longueur

Tonnage

Neuf ou occasion

Neuf [] Occasion

(]

Année de construction

Date d’achat

Coit d’achat

Durée de vie envisagée

fte

'ﬂl::’ndettement -

Autofinancement

Aides publiques

Autres

Q10 Le moteur :

:Fi:c>rs bbrd . []

e

Puissance

Neuf ou occasion

Neuf [] Occasion []

Date d’achat

Cout d’achat

Durée de vie envisagée

‘Modalité de financement]

Endettement

Autofinancement

Aides publiques

Autres

i
(VS
1
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Questionnaire auprés des armateurs sur la péche hauturiére en Polynésie Frangaise

9bis navire :

Matériau de la coque

Longueur

Tonnage

Neuf ou occasion

Neuf

[]

Occasion

[l

Année de construction

Date d'achat

Autofinancement

Aides publiques

Autres

Q10bis Le moteur :

Hors bord —

(1 Diesel —

§

Puissance

Neuf ou occasion

Neuf

[1 Occasion

[]

Date d’achat

Cout d’achat

Durée de vie envisagée

Modalits dé finan

Endettement

Autofinancement

Aides publiques

Autres

Q9ter Le navire :

Maténau de la coque

Longueur

| Tonnage

Neuf ou occasion

Neuf

[]

Occasion

[]

Année de conslruction

Date d’achat

Coat d’achat

Durée de vie envisagée

Modalité de financement

Endettement

Autofinancement

Aides publiques

Aulres

4-

Annexes lil - Page 22



Questionnaire auprés des armateurs sur la péche hauturiére en Polynésie Frangaise

Q10ter Le moteur :

Horsbord  [] []
Puissance
Neuf ou occasion Neuf [] Occasion []
Date d'achat

Coat d’achat

Autofinancement

Aides publiques

Autres

Q11 Apparaux de péche :

Engin 1 Engin 2 Evolution depuis
1991
Descriptif technique
Neuf ou occasion Neuf [] Neuf 1
Occasion [] Occasion []
Durée de vie
envisagée

Q12 Appareils de transmission :

Transmission 1

Transmission 2

Evolution depuis
1991

Descriptif technique

Date d’achat

Q13 Appareils de navigation :

Navigation 1

Navigation 2

Evolution depuis
1991

Descriptif technique

Date d’achat
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Questionnaire auprés des armateurs sur la péche hauturiére en Polynésie Frangaise

Q14 Appareils de détection :

Détection 1

Détection 2

Evolution depuis
1991

Descriptif technique

Date d’achat

Q15 Informatique embarquée :*

Informatique 1

Informatique 2

Evolution depuis
1991

Descriptif technique

Date d’achat

Q16 Autres (controle d’engin de péche, etc...) :

Autre 1 Autre 2 Evolution depuis
1991
Descriptif technique
Date d'achat
Q17 Techniques de traitement du poisson :
Espece 1 Espece 2 Espece 3 Espéce 4 Espece 5
Nom
Traitement |Aucun [1 [Aucun [1 [Aucun [1 [Aucun {1 |Aucun (]
(1991) Saigne [1 |Saigné [1 |Saigné [1 Saigné [] Saigné [
Eviscéré [] |Eviscéré [] |Ewviscéré [] |Eviscéré [] |Eviscérée []
Démédulé [] |[Démédulé [] |Démeédulé [] |Démedulé [] | Démédulé []
Etéte [] |Etéte [1 [Etéte [] |Etete [] [Etete (1
Filetage [] |Filetage [] Filetage [] Filetage [] Filetage []
Sachimi  [] |[Sachmi [] |Sachimi [] Sachimi  [] Sachimi  []
Autres - [1 [Autres - [1 Autres [1] Autres - [] Autres [1]
Traitement |Aucun [1 |Aucun [1 [Aucun [T |Aucun [T |Aucun []
Saigné [1 |Saigné [1 [Saigné [1 Saigne [1] Saigné []
Actuellement Eviscére [] |Eviscéré [] |Ewiscéré [] |Eviscéré [] |Eviscéré [}
Démédulé [] |[Démédulé [] |Démédule [] |Démédulé [] []
Etéte [1 |Etete [1 |Etete (1 |Etete [1 |Etéete 11
Filetage [] |Filetage [] Filetage [] Filetage [] Filetage []
Sachimy [} |Sachimi [] [Sachimt [] |Sachimi [] |[Sachimi []
Autres [1 |Autres- [1] Autres [1 Autres [1 Autres {1
-6-

Annexes |l - Page 24



Questionnaire auprés des armateurs sur la péche hauturiére en Polynésie Frangaise

Q18 Techniques de conditionnement du poisson :

Aménagement de la cale

Systéme de réfrigération

Descriptif technique

Neuf ou occasion Neuf
Occasion

p—
[y S—

Neuf
Occasion

p—

Date d’achat

Evolutions :

Mode de Vrac Caisse de bord | Eau de mer
stockage réfrigérée

Autre

Descriptif
technique

Date d'achat

Evolutions :

Equipement & terre Oui [1

Non

g

Descriptif technique

Date d’achat

Codt

Evolutions :

Q19 Normes sanitaires :

Avez-vous effectué des investissements pour répondre aux normes sanitaires :
1991 Actuellement

Européennes [] [
Américaines [ [
Japonaises [ [
Autres : [ [

[P SRR

Q20 Estimation du chiffre d’affaires :

]
]
]
]

Périodicité (mensuel, annuel,
efc...)

Chiffre d’'affaires

1991

Actuellement
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Questionnaire auprés des armateurs sur la péche hauturiére en Polynésie Frangaise

21 Mode de vente :

% des débarquements ou | Espéce dominante

quantité ou classement

1991
Criée

Mareyeur

Poissonnerie

GMS

Restaurants

Marché

Vente en bord de route

Société d'export

Autres ;

Actuellement
Mareyeur

Poissonnerie

GMS

Restaurants

Marché

Vente en bord de route

Société d'export

Autres :

Q22 Les frais communs :

Par sortie | Estimations en F CFP (ou en litre
pour le gasoil)

Fournisseur principal

1991
Gasoil

Appéts

Glace

Vivres

Autre :

Aujourd’hui
Gasoil

Appéts

Glace

Vivres

Autre :
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Questionnaire auprés des armateurs sur la péche hauturiére en Polynésie Frangaise

Q23 Le systéme de partage :

Part équipage (%) :
Part armement (%) :

Q24 Entretien et réparation :

Descripfif

Périodicité

Codt

Société

Coque

Moteur

Autres
matériels

Q25 Taxes, assurances, impots :

| Périodicité

| Coat

1991

Licences

Taxes d’embarquement

Taxes criée

Cotisation gestion

Assurance du navire

Impots

Divers :

Actuellement

Licences

Taxes d'embarquement

Taxes criée

Coltisation gestion

Assurance du navire

Impdts

Divers :

Q26 Possedez-vous des infrastructures a terre ?

Oui T[] Non
Si oui, lesquelles ?

[]
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Questionnaire auprés des armateurs sur la péche hauturiére en Polynésie Francaise

Q27 Avez vous d’autres activités économiques en dehors de |a péche ?*

Oui [] Non [1

Si oui, lesquelles :

28 Existe-t-il des conflits d’ e de ]a ressource ? (accés a la zone, conflits
re métiers, conflits sur le mod vente, etc...
1991 :

Actuellement :

Q29 Quelle est la nature des difficultés rencontrées ces derniéres années ?

g1 Actuellement

-Chute des prix moyens
-Diminution de la ressource
-Probléme d'engorgement du marché local
-Concurrence avec d'autres produits
-Augmentation du nombre de navires
-Autre (s)

Précisez :

— e ——r——

9
]
]
]
]
]
]

e b bd d bd ed

-10-
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Questionnaire auprés des armateurs sur la péche hauturiére en Polynésie Frangaise

Q30 Quels sont les éléments positifs de ce développement ?

-Mise en place de la criée
-Aménagement du port de péche
-Développement de la formation
-Ouverture du marché a 'exportation
-Autre(s)

Précisez

——— — —

Q31 Le milieu de la péche hauturiére a connu de grands changements depuis
le début des années 90 . Mais, selon vous, quel en a été le fait le plus marquant
?

-11-
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QUESTIONNAIRE POUR
LES ENTREPRISES DE
TRANSFORMATION

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________
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Questionnaire auprés des entreprises pour I’étude de la filiere hauturiére en Polynésie Frangaise

DENTIFICATION DE L’ENTREPRIS

Nom :
Adresse :

Téléphone :
Fax:

Date de création de I'entreprise :
Chiffre d'affaires estimés :
-1991:

-Actuellement :

Nombre d'employés : -1991

-Actuellement

Infrastructures (batiments, moyens logistiques, etc...) :

IDENTIFICATION DU CONTACT

Nom :
Poste au sein de I'entreprise :

ACHAT DE VOS MATIERES PREMIERES

Q1 Auprés de qui vous fournissez-vous ? (Effectuez, si possible, un classement par

ordre d'importance)
En 1991 :
Poti marara
Bonitier palangrier
Palangrier congélateur
Autres :

— p— p— p—

Précisez le nombre et le type bateau :

Actuellement :

Poti marara

Bonitier palangrier
Palangrier congélateur
Autres :

— — p——

Précisez le nombre et le type bateau :

Bonitier traditionnel [ 1
Palangrier de péche fraiche [ ]
Votre propre flottille* [1]

Bonitier traditionnel [
Palangrier de péche fraiche [
Votre propre flottille* [
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Questionnaire auprés des entreprises pour I'étude de la filiere hauturiére en Polynésie Frangaise

Q2 Quel est la part de vos achats qui sont effectués en criée (en %) ?

Année de création :
Actuellement :

Q3 Sous quelle(s) forme(s) achetez-vous vos produits ?

1991 :

Frais [1 Congelé [1
(%: ) (% : )

Actuellement :

Frais {1 Congelé []
(%: ) (%: )

Q4 Quelles sont les espéces qui vous intéressent ?

1991 Actuellement
Germon Frais [] Frais [1]
Quantités :
Congelé [1 Congelé [1]
Quantités :
Thon jaune Frais [1] Frais []
Quantités :
Congelé [] Congelé [1]
Quantités :
Thon obése Frais [] Frais []
Quantités :
Congelé [] Congelé []
Quantités :
Marlin rayé Frais [1 Frais []
Quantités :
Congelé [1] Congelé [1]
Quantités :
Marlin bleu Frais [] Frais (1
Quantités :
Congelé [1 Congelé [ 1]
Quantités : o
Espadon Frais [] Frais [1
Quantités :
Congelé [] Congelé []
................ Quantités : o
Requins Frais [1 Frais []
Quantités :
Congelé [] Congelé []
Quantités :
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Questionnaire auprés des entreprises pour I’étude de la filiére hauturiére en Polynésie Frangaise

Mahi mahi Frais [] Frais []
Quantités :
Congelé [] Congelé []
Quantités :

Saumon des dieux Frais [] Frais [1
Quantités :
Congelé [1 Congelé [1
Quantit¢s .

Autres prises commerciales Frais [] Frais []
Quantités :
Congelé [] Congelé [1]
Quantités :

Q5 Commernt fixez-vous le prix et les quantités d’achat de vos produits ?

Pour le poisson frais :

Pour le poisson congelé :
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Questionnaire auprés des entreprises pour 1’étude de la filiére hauturiére en Polynésie Frangaise

TRANSFORMATION

Q6 Quelles sont les transformations que vous effectuées sur le poisson ?

Au moment de la création de votre unité de transformation (année :

Pour le poisson frais :
Filets [1]
Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :

Autres [1

Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :

Pour le poisson congelé :
Filets [1]
Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :

Autres [1]

Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :
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Questionnaire auprés des entreprises pour I'étude de la filidre hauturiére en Polynésie Frangaise

Actuellement :

Pour le poisson frais :
Filets []

Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :

Autres [1]

Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :

Pour le poisson congelé :
Filets []

Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :

Autres [1]

Pour quelle(s) espéce(s) de poisson :

NORMES SANITAIRES

Q7 Avez-vous fait des investissements pour vous mettre aux normes sanitaires :

1991
européennes []
américaines [1]
japonaises [1]
autres : []

-5-

Actuellement
[]
[]
(]
[]
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Questionnaire auprés des entreprises pour 1’étude de la fili¢re hauturiére en Polynésie Frangaise

CAPACITE DE STOCKAGE
Q8 Possedez-vous des lieux adaptés au stockage de votre poisson pourle CT ou le
MT ?

Oui [1] Non [1]
Si oui, quelle est la nature de ces structures et leur capacité ?

CIRCUIT DE DISTRIBUTION
Q9 Quels sont vos clients ?

A la date de lancement de votre entreprise :

Pour le poisson frais :
Quantité
Local . GMS [1]
Restaurant [1]
Collectivité []
Particulier [1
Autre(s) []
Exportation ; France []
USA [1
Japon [1]
Autre(s) [1]
Pour le poisson congelé :
Quantité
Local : GMS [1]
Restaurant []
Collectivité [1]
Particulier [1]
Autre(s) []
Exportation : France [1]
USA [1]
Japon []
Autre(s) []
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Questionnaire auprés des entreprises pour 1'étude de la filidre hauturiére en Polynésie Frangaise

Actuellement :

Pour le poisson frais :
Quantité

Local ; GMS
Restaurant
Collectivité
Particulier
Autre(s)

F— p— — ——

Exportation : France
USA

Japon
Autre(s)

— p— — p—
St Sl Sd Sl

Pour le poisson congelé :
Quantité
Local ; GMS
Restaurant
Collectivité
Particulier
Autre(s)

Exportation_: France
USA

Japon
Autre(s)

MODE DE FRET POUR L’EXPORTATION

Q10 Pour vos exportations, quel mode de transport utilisez-vous ?

— p— — —

Avion [] Bateau []
Autres : []

- N R AR IR TR B A BE G N BN B EE B B BN GE Be e e
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Questionnaire auprés des entreprises pour I’étude de la filidre hauturiére en Polynésie Frangaise

CHANGEMENT DEPUIS 199

Q11 Avez-vous constaté des changements sensibles au sein de votre entreprise

depuis le début des années 90 ?

Oui [ ]JNon
Si oui, & quel niveau ?

Recrutement de personnel [1]
Nb de personne(s)

Augmentation du chiffre d'affaires []
Progression en %

Autre(s) [1
Précisez et chiffrez

Q12 Ces changements, sont-ils liés a :

La mise en place d’'une flotte importante de bateaux palangriers

La mise sur le marché de nouveaux produits
Lesquels :

La création ou I'augmentation de vos exportations

Autre(s)
Précisez

[1]
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LLe marin (17 mars 1995)

La Polynésie prise au piege de |’atome

I’heure de la reconstruction

Passée sous protectorat
frangais au milieu du
siecle dernier, l1a Polyné-
sie frangaise n'a cessé
d’étre économiquement
a la remorque de la

France. Mais I'arrét des’

essais nucléaires 2 Mu-
ruroa pose fondamenta-
lement le probléme de
créer une économie
propre au Territoire. Etat
des lieux.

ARDH 29 juin 1993.
La Polynésie fran-
¢aise [ate 1a neu-
vidme année de
son autonomle In-
terne consacrée
par la loi du 2 aoll
1984, rans!érant une partie de Méxécutit
aux élus locaux. Mals ce jour anniver-
saire n'est pas tout & fait comme les
autres : pour la premiédrs fois 'hymne ter-
rtonal résonne, comme désormals il fe
lera & chaque montée des couleurs de la
Polynésie trangaisa. Momen! solennel
qui n'est pas sans fawe écho A la déci-
sion prise année précédente en avnl
1992 par la France de metlre un terme
aux assais nucléairas sur t'atoll de Muru-
roa. Une alalre & double tranchant en
quelque sorle puisqu'en altirmant une
idantité officiallament retrouvée ta Poly-
nésie pardatt en méma temps les fonde-
ments de son économia. Un dilemme
dont les populations paient le prix tort
ancore.

Jusqu'a larrivée de la - bombe = en
1963, I'économie locate s'appuyall sur
las produclhions 1raditionnelles de la
péche, de coprah dont o0 ure k9 monol et
de l'exiraction de phosphate. La pre-
midre explosion a loul emporné avec
alle : un chamboulemaent complet qul a
{an chavirer la pays dans une économle
otalement antifictelle, dépendant essan-
tiellemeni de la présence militalre de la
France Enl'espace de trente ans, le po-
pulation a presque Liplé (aujourd'hui les
mons de 40 ans représentent 50% de la
populaton), le revenu par habiltant avol-
sinnant les 75 000 F est devenu 'un des
plus élevés du Pacilique sud, compa-
rable a4 celw de I'Australie. Résullat :
pdche et agriculture ont $18 abandon-
ndes petit & petit at la Polyndste s'ast en-
toncée dans une dépendance quasi en-
uére vis a vis de l'imponation. Du coup,
I'impont st devenu le pnncipal poste de
teceties pour 1@ Terntoire qui putse ses
ressources sur les droits d'entréa des
marchandises el les laxas sur las ser-
wices. loi, Iimpdt sur le revenu n'existe
pas. pas plus qué sur lg patamoine ou 1a
SUCCOSSION, Ce Qui a lart de Tahili un pe-
ut paradis hiscal en méma temps qu'un
paradis exotique.

Ces parliculansmes polyndstans sont
apparus au grand jour quand l'arrét des
essais nucldaires a 616 décrdé Deux ans

\

L'arrét des essals nucldalres en avnl 1992 a imposd & la Polyndsie Irangaise de s'onenter vers une économug propre Le déve
foppement des péches est d'ores et déja le ler de lance de la reconstruction.

auparavant déja. Frangois Mitterrand.
vanu célébcer le centidme anniversaire
de la créalion de la capitale Papeete
lavan fui-méme suggéré : « Il taudra
bten un jour introdulre une tlacallté
sur le revenu. » Autrement dit. Fautono-
mie de la Polyndsie devca se tradurre par
1a création d'une économie rdalement
tocale e1 non plus artiticielle e1 hinale-

meni désiructurante pour beaucoup de
gens. Aujourd'hui, des projels vont dans
ce sons : le ddveloppement des paches
par la création d'una llottille hautunére et
'otganisation de toute 1a hihére en est
cerainoment 16 plus bet exemple et le
plus concretl. Mass pour I'heure, 'écono-
mie polynésienne reste tondde sur sur le
lourisme et I'exportation de (@ porle noire

qut 3 elle sgule raprésente 90% de l'ex-
port £l s1 dans les conscrences I'heure
de la reconstruction semble avor sonné
il n'empéche que I'avenir de fa Polynésie
frangaise est bel el ben encore dépen-
dani de ta mélropole

Paracoxalement. certains vownt dans
V'Eutope I'issu@ pour couper 1@ cordon
ombiical =
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Archipels, des paradis d’enfer

‘ALIZE austral sout-
fialt avec ia plue ex-
quise douceut. » Pierre
Loti n's pas résisté aux
= douceura = polyné-
siornes. Etén'estpasie
seul Européen & avoir
craqué pour ce pelit peradis perdu au
beau milieu de fimmense océan Paci-
fique. Paul Gauguin y a mis son réve en
umidre ot Jacques Brel dort toujours aux
Marquises. A 18 000 km de W, la France
d'aujourd’hui baigne dans la crise qui
dure, ses 3,5 millons de chdmeurs, au-
tant de précaires of Cexcius. Alors f'exo-
tisme potynésien sall revitir & distance
los charmes d'une vahiné presque nue,
comme celles qui accueitiirent en leur
temps las premiers découvreurs de lie.
Mais ces beaux réves ne sont pas for-
cémaent kgion quand ici, chaque jour, le
hdmage dans sa hefte cruelie
pique au vil 15 & 20% de la population
active. l{ n'y a qu'd = ermer = dans les rues
de Papeste pour s'apercevolr que la so-
ciétd polyndsienne e aussi ses excius,
ceux qui oM craqué, ceux qui élaient ve-
nus sur [Me mére charcher le travail im-
possible dans les srchipels. Sur prés de

Le marin (17 mars 1995)

Sur 5 millions de km?,
les problémes sont aussi
étendus que les réves
qu'on peut y faire. La
réalité polynésienne, ce
sont aussi 118 iles,
atolls, regroupés en cing
archipels.

200 000 habitants que recence la Poly-
nésie (1), 160 000 sonl répartis sur les

Nes de la Société, et prés de 25 000 rien”

qu'd Papeete.

pour tous prennent vite des allures de
mur de Fimpossible, méme si les manta-
litds le veulent autrement. Pensez donc.
Boire un verre tranquille & la terrasse
d'un bar sur le lront de mer de Papeeste
ol penser rendre visile & son cousin des
Marquises, c'esi comme se dir
jourdhui & Paris, demain & S ot

dues bien diftérenles avjourd’hui. Entre
Ties hautes comme Tahiti et des alolis &
fieur de Pacifique, il en découte une éco-
nomie trés variable, donc un développe-
ment 1out aussi divers. il y a celle oU f'on
- essayail - le nuciéaire, celle 0U vient
de s'éteindre Paul-Emie Vicior, celle ou
los c o la tran-

retour le soir méme [ Tout déplacement
colte du temps, de lergent, demande
organisation : les distances et les
moyens de communication sont tels que
psriois entre Polynésiens, il se peut
qu'on sit limpression de ne pas appane-
nir au méme pays. D'ailleurs, les Mar-
quislens, encore eux, sont un pau les re-
belles et I'on dit méme que si
Findépendance venait un jour & séparer
la Polynésie de la mé Tarchipel

quilité de Mario Brando. Celle encore
comme Tahili, aux deux visages - Pa-
peete ot son agglomération, el la
presqu‘ite au sud, complé nt a
F'écarnt du bouitlonnement citadin. Terres
de contrastes dans une mar cimenl de
teur identité, les archipels polynésiens
ne cesseront sans doute |amais de se
partager ainsi, entre paradis et enfer

demanderait non seulement & resier

C'ast Feflet quast ique de tout
accru parti ict

par des colts élevés dés lors quon
pense aménagemen du territoire. Com-
mant installer un kgne téléphonique eu
creux d'une valiée des Mamuises ? A
quel prix 7 Dans le méma temps peut-on
58 permetire de ne pas rdaliser les équi-
pements ? L'égaiité. la méme chose

f mais & ger de statul pour
devenir dépariemant. Témoin, le serpani
de mer du -~ fameux = séroport interna-
tional, n‘est sans doute pas prét de voir
ie jour, mais il alimente régulibrement la
controverse.

Les lles n'ont pas été dotées de la
méme morphologie & 1a naissance. Plus
exactement. Fusure du temps les a fen-

Repéres
(1) Hes de ta Sociéré 14 iles. 1600 b
162 000 habis - Tuamoru . 69 iles. 680 ki
12 000 habis - Gambier . 16 iles. 46 ke, 620
habis - Australes - 7 iles. 150 km’ 6500 habts
- Marquises . 12 lies. 1000 ko', 7300 habts
Totol . 118 lles, 3500 ke, 190 000 habis

{Source recensement 1984)
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Le marin (17 mars 1995)

Edouard Fritch, ministre de la Mer et des Archipels

«Apporter a I’Europe
ce qu’elle n’a pas : le Pacifique.»

La politique de la mer en
Polynésie frangaise est
tres claire : c’est route
péche. Reste qu’a coté

de cette économie en
pleine structuration, il

faut aussi gérer les 5 mil-

lions de km2 d’eau, bali-

sés par des enjeux
d’aménagement du terri-
toire. Entretien.

La Polynésle trancalse rayonne sur
5 millions de km'. On peut tout lma-
giner sur une telle étendue. Mals en
fait, n'en étes-vous pes prieon-
nler?

Prisonnier est peut-&tre un terme un peu
fort. Mais i est vrai qu'une &tendue ma-
ritime auss! vaste nous pose évidem-
ment des difficultés de gestion. A divers
tires. Ceci dit, Je crols qu'd faut transfor-
maer cetie contrsinte en potentlalliés.
Cela Implique que nous ayons avec la
France une bonne polltique d'équipe-
ment, de développement & tous les ni-
veaux. Particuilérement 4 la {a péche,
car malheuwreusament notre zone la plus
intéressante se trouve aux Mamquises...
a 1 300 km de Papaete, ie princlpal
centre d'activités,

Aujourd’hul, vous placex la péche
comme nouveau fer de lance du dé-
veloppement économique. Pour-
quol 7

Depuis que nous savons que les essais
nucléalires ne se feront plus en Potynéd-
sie, nous devons trouver d'autres
moyens suwr te plan économique. Nous
sommes gilés par la nature, car nous
avons {a chance de pouvolr compter sur
une ressource abondante. Mals nous
souhaitons taire de la pdche une acthitd
économique & part entidre : on ne peut
plus la penser comme Ky adix ans. C'est
davenuy une affaire sérieuse. Nous
sommes montés en pulssance en 1992
et 1993 pour pratiquement doubler notre
flotte de pdche en 1994. Actuetiement,

nous traversons une phase de compié-
mentarité pour prépares les structures a
terre, et dans le méme lemps, on s'attdle
4 de nouveaux projets d'dquipement
comme la construction d'une dizaine de
nouveaux thonters. L'objectif est d'avoir
das le début 86, toutes les

une décision de sagesse pour la cohé-
sion du secteur.
Un centre de négoce va trde blentdt
volr le jour. Qu'en attendez-vous
exactement?

Clest égique. Pouvolr enfin regrou-

pour é&couler la production de nos pé-
cheurs. Car nous arriverons trés vite &
saturation, sachant que le marché local

per la production en un méme point, Ce

leurs bateaux de - mouchards = qui per-
mettent de vérifier s‘lis respecient les
clauses du contrat. Au bout du comple,
on vise & explolter sauls notre zone éco-
nomique. En i'an 2000 au plus tard.

Minlstre de la mer, vous avez égale-
ment en charge les archipels. N'y a-

qul permettra dans la foulée de rép
au gros besoln de statlstiques que nous

ne pourra pas ab vber contlnuell
cette crolssance de production. Depuis
1991, on est passé de 15001 & plus de 3
000 t.

Acceptez-vous le reproche émis
per certsine d’evolr mie la charrue
svant les barufs. Autrement dit d'el-
tor trés vite... Lrop vite peut-tre 7

Jaccepte le reproche. C'est vral qu'on
peut avoir lNmpression que {'activité s'est
développée dans I'anarchie, mals dés le
départ, nous savions dans quelles direc-
tions nous voulions aller et nous avions
tout & construire.

Un autre reproche vous
eost falt parfols : c'est
d’svolr priviléglé le mo-
dernlsstion aux dé-
pens de {s péche tradl-
tionnelle encore trde
présente. Le prix du
gasoll, non unliflé, per
axemple, & défrayé le
chronique locele...

Ce centre de négoce va
4tre une pldce malvesse dans le déve-
loppement de la pdche ; &'terme I sera
la poumon de la zone porluaire.

Plus généralement, quelles condi-
tions devez-vous réunlr pour réus-
slr ce qult est en somme un parl?

il n'y a pas plusleurs condltions. La
saule, c'ast d'étre compétittf sur le mar-
ché international. Compte tenu du colt
dlevé de la vie en Polynésle, nous étions
loin de cet objectff. Nous aurons beau-
coup de mal & gagner ce pari quand par
axample le Smic Indonéslen ast hult fois
molns cher que te ndtre (7).
Pour préserver fes acquis
soclaux, Il nous fallah ac-
tlonner des paramétres,
notamment fes charges
qul pdsent sur les entre-
prises. Ce colt de produc-
tion sera la clef de la réus-
shte. En outre, deputs deux
ou ol ans, nous nous
attachons 4 ce

que la res:
Au dépan. il s'agis- source soft
sait d'une mesure mieux gé-
spéclfique dasti- rée, pour
née aux thoniers, qu'elle soit
charge & eux sxploitée
d'exporter 50% de plus en
de leur produc- plus par les
tlon. Rapide- gens du
ment, il s'est pays et non
avéré que cette plus  par
mesure &tait in- des pé-
applcable, du ~Edouard Fritch - n cheurs ex-
falt que la réor- « Notre seule condition ;| dtre compdétit! ‘?'Ieu“'
gunluno.n du sur le marché International. = L'ampleur
secteur n'était de la zone
pas accomplie. nous obiige

Notamment la commercialisation. Nous
Favons donc étendue A tout le secteur,
avec I'kdée. qui germalt chez nos techni-
clans, d'amener tous les producteurs
vers Fexportation. Nous ne pouvions pas
créer une scission entre fe pdcheur tra-
ditlonnal et le lhonier qui se seralt re-
lrouvé alors un peu comme la béte
dtrangére sur le Tarritoire. C'est en fakt

4 prendre des moyens qul ne son! pas
toujours blen acceptés par nos parte-
naires directs, la métropole en particu-
lier C'est o cas de l'nlerdiction du filet
maitant décvant dans le sud du Pacl-
fique par exemple. Ou encore f'obliga-
tion falte aux Coréens avec fesquels
nous signons des accords de péche,
d'équiper progresshvement la totalité de

t-li pas co diction dans votre dé-
marche, entre une politiqus
d'aménagement dea fles qui
cherche & contrer 'axode en fixant
les populations et le falt de concen-
trer vos sfforts sur Papeete ?

Non, je ne pense pas quT y alt conira-
diction. La volonté aujourd’hul est de dé-
velopper les archipels, de leur permettre
de vivre une activité économique. Mal-
heurgusamaent, les pouvoirs publics sont
contraints de prendre en conskiération
les coltls des investissements : tout le
monde veut déveiopper les peiites fes,
mais pour dégager des prodults & quels
prix 7 Drautre part, le gouvernement ter-
ritorial s'est toujours battu contre la ré-
glonalisation que 'on a connue en Nou-
velle Calédonie par exempla. ! a 818
question vers 1986 que ia Ploynésle solt
en organisée en régions. On y a vu tout
de sulte une politique de balkanisation &
laquelle nous nous sommes toujours op-
posés. La Polynésie est une el auto-
nome. Et |o mets ia main au feu que slun
Jour les Marquises devenalent départe-
ment frangais, leur antrelian colteraht
aussl cher la France que 'ensembie du
Terrhoire.

Vous étes donc victime de votre
succén ?

li faut dtre pragmatique. Notre pays est
trés difficlle & gérer compte lenu de son
dtendua. Il taut sira consclent qu'on ne
peut satisfake lout le monde. Pour nous
¥ s"agit de travalier en fonction des prio-
rids, et la pdche en astune. Vous savez,
nous sommes un Rot au milleu d'un Im-
mense lac| Nous avons inlérdt 4 faire
partie de ces satefiites qut lournent au-
tour de la Communauté européenna :
c’est pourquol nous avons défendu la
candidature de la Polynésle dans le
cadre européen. Cerains disent qu'on
on Ure les avantages sans en connalre
les inconvénients Pour nous, c'est ap-
pocter & 'Europe ce qu'elte n'a pas " le
Pacifiqua, -

(1) La Smic polynésien vaut 85 000 CFP.
Soit 4 700 FF.
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La péche se met dans tous ses €tats

La nouvelle armada des thoniers

Créer une nouvelle
flottille. C'est I'enjeu de
la péche polynésienne
aujourd'hui, qui doit étre
accompagné de tous les
modes d'organisation
indispensables a la
réussite. Gare aux ronds
dans I'eau.

A suspension des es-
sais nuciéalres en Poly-
nésie et le retrail pro-
gressil du Centre
d'expérimentalion du
Pacilique imposent au
Territoire de combier ce
= manque & gagner = par le développe-
ment d'une économie propre. La poli-
tique des péches cadre avec cet état de
fait, & ceci prés qu'il est beaucoup plus fa-
cile de le dire, voire mame de écrire, que
de le réaliser. Las habdudes son 14 et ne
s@ défont pas du jour au lendemain : mais
c'était sans compter sur la capacité as-
sez phénoménale du pécheur polyné-
sien de s'adapler & une vilessa in-

teaux plus gros, les thoniers congéla-
teurs de 25 n, deslinés & picher plus
loin, dans les 40° sud et la zone des Mar-

yable tant aux i
de péche, la long-line, qu'a la mambre
de produire un poisson de qualité. Entre
janvier 1989 et fin 1993, pas moins de
trente nouveiles umlésde 13425 mont

quises L& ou ce sont les
Coréens, aprés les Japonais, qui pa-
chenl selon les accords annuels signés
avec le Territoire. D'ailleurs certains pa-
d\eu’s de I'llo auralent préléré que ces

La péche traditionnolle est appeide 8 stagner
quand une nouvelie fottifle de 25 métres se me! en place

n'avaient rien de polynésien. Des ba-
teaux modemes, capables dassurer des
marées de deux semaines A cinquanie
jours selon les zones de péches, avec dix
personnes & bord et une capacité de
stockage de poissons de 15t au mois. A

Tahh! Nul 1émoigne de la préciprialion
avec laquelie ia flottille polynésienne
cherche A tout prix & se mettre en place
Le Tahil Nul, dun colit de 6.6 MF envi-
ron, aidé & 40% par IEat, 10% parle Ter-
ritoire, & été construit aux chantiers Pinou

finstar du Tahil Nul et de TA
chefs de file de la nouvslie génération de

616 mises en 1. A

prévoi dos“ ges de

gnées dans la fouiéa par une
de bonitiars traditionnals Qui se sont re-
convartis en palangners el une cinquan-
1aine de poli Marara Qui s@ sonl équipés
de moteur in board diesel Fin 1994, la
fiottitle polynésienne comptalent 336
bateaux, loutes calégories confontues
(voir ie tadleau ci-dessus et les types de
bateaux p. 29)

Multiplier la production
par deux d’icl 2003

Dans les années & venit. a physiono-
mie de la flotulle tendra vers das ba-

gies, d'éq
des machines & glaoe par exemple, en
laveul des pechours traditionnets et de
on difficulé, plutdt

. Mais tout ne s'est pas fait sans
ombres au tableau. Lhistoirg résumée du

Reperes

que de r‘nlsof un produit fi parla
vente des licences dont ils disent ne pas
rop savoir s'll ast réinjecté dans la pache.
Par contre, lout le MoNGe s'acconde sur
un point : Pexportation, seule lssue créa-
trice d'emplois pour Féconomie tarrito-
riale et unique réponse & Fengorgement
du marché local v le nombre de b

S w m

!Wuﬁmlw A 16
R v 1o

grandissant. L'objectif annoncé est de
doubler La production d'ici 2003 : sol pas-
serde 500014 11 000 L. Les nouvelies
unités qui ont débarqué en mer

.W 815 1183 12980

. @ %.de s populsation
walc cn Polyotsic 44L%  S4%  SA%

CATEGORIE

Bonitiers wraditionnels

<" BprficH RAMIRHRERNAL i

Palangncrs pechc fraiche
(fr}e t'?

RN TR G TR T e o B THE

IR HR A TSR

TYPE
Fin 1993

I2 m polyesu:r

14-17 m polyester

23 m aluminivm 2

18m polycslcr

R OTAN A R TR R T iﬁm

&Hﬁi?ﬁ{'ﬁ?imf JENNROH

4

.*msfuzmsm{" .
«»m...tmmmﬁéaamx.mmmmmwmmw

NOMBRE D'UNITES

Fin 1954 Fin 1995

.{.,
ot
oi

.,u,m,.‘\-.,.\\.,

i3 mﬂiﬁm&ﬂﬁt
xmmﬁfmeuh

de Cor . Mis & feau en ociobre
1990, il est arrivé & Papeete en de-
cembre de la méme année pour alaquer
aussitdt sa premidre campagne au ger-
mon de surface dans les 40* sud les
premiers résuliats n'ont pas 6té a la hau-
teur des 50 t espérées, 12 t au lerme
dune quarantaine de jours de mer ¢a fait
Vager. Aprds avoir réinvesti dans un équr-
pemaent long-line, le bateau s'est mis &
mieux pdcher mais s'est vite retrouve
= coincé = par la lourdeur du monopole
d'une sociélé de commerciahsalion Ré-
sultal des courses, 8vec au passage une
volte-face de la banque te patron arma-
teur du Tahhti Nul a eu la nefle mpres-
sion de = servir de cobaye pour tester
ia nouvelle Hottille = Autourd'hur deux
ans aprés ces épisodes. on esl un peu au
creux de la vague. Le Chanuer naval du
Pacifique sud Qui a construl quelques
bateaux, perd das marchés au profit oe
rétranger , la séne des - Bougal - des
15,10 m, s’essouttle par rappor au pro-
gramme que l'armaleur s'étai lixd e!
surtoul les baleaux restent trop long
temps & quai. On compte en moyenne
environ 120 jours de mer en péche ef-
{ective quand en Bretlagne par exemple
on flirte avec les 220 jours au moins It
y a I3 un probléme de gestion ¢ en
semble de la flotlille qui n'esl pas ade
par la lenteur du démarrage du cenire
de négoce dont pourlant on parle de
puis plus de deux ans L'état g'espnil
méme s'il se réserve toujours un con de
ciel bleu. n'est quand médme pas au
beau hxe, el sans doule faudra-1-i al-
tendre la in 1995 pour voir comment tes
diftérentes piéces de ce puzzie gean:
s'‘assemblaront ou ne s'assemoleront
pas [ ]
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E prix unifié du gasoil,
C'est i, L'aval du syn-
dicat retiré & la société
Bougal qui promettait
aux patrons embar-
qués facces & la pro-
priéld des bateaux,
iui aussi. = Je réclame un contrat-
re tripartite entre le eyndicat, l'er-
nt et le pdcheur. = Aujourd’hui,
rivé sur la créstion du centre de né-
goce, Paulo Vernaudon y voil das avan-
ages mais aussi des risques de déra-
es possible. « Priorité & I'export
satisfection du marché local, ¢ca
te une Imsge Ildyllique. If faut
un an pour que tout cels ¢'or-
ganise. S| pendant ca temps, certains
ne jouvent pas cialrement la jeu de dé-
¢ les capturee & partir du moment
le débarquent dans le périmétre
uaire, le centre ne tiendrs pes.
un true, conlie Paulo, presque
. Ceux qui ne pssseront pas per
ie centre seralent taxés forfsitaire-
ment. »
$Souci reste pour I'inslant de situer
i de saturetion du marché focai.
1745001750001 ? Sila soupape
xporlation que constitua le centre de
negoce lardsit & lonctionner, la surpro-
duction fisquaerart g'étré permanente et
péch d'étre plé
inelisd =. = Lo prix du poleson
gmente pas, poursult Paulo. Au-
"hul, le pécheur gagne & peine la
. Ls seule fagon de lul sssurer un
revenu décent, c'est de jouer aur lae
{rala communs. =
question aclueiie & laquelle s'at-
le président syndicaliste . le statut
fin. = C'est I'snarchie depuis des
s au plan soclal. La métier est
dur. On pourrsit ne pas le croire, mals
tci, il falt frold en mer, A 60 sns, on est
. On compte deux fols plus de
ee Que dana d'sutrea métiers,
i faut sussi un statut ne seraltce
par rapport su reste du monde. =
De pius. fe sysiéme socal sur le 1ern-
towe a changé cehie année 14 ou le ré-
de protection étail basé sur les re-
ndividuels, ¢ s'appuwe auourdhu
8% feVENUS du couple. e qut &
s francs prés peut taire basculer
équikbre d'une lamilie dans le regime
ages non salands... 4 colisalon pius forte
Pauio n'a pas fmu de passer des nuils
7 dans ies dossers pandant que les
gues. aux. sont en mer Mais o
i1 18 musique. Celle du bonitier el
s 450 ch, la coque enforme de V...

La flottille type par type

Le bonitier palangrier

La piupart sont des bonitiers iradition-
neis reconventis au monofilament.

« Espéces : thon, mahi mahi, markin, es-
padon, saumon des disux
-G i < trais

. Sur

glace

- Marée : 2 & J purs, 2 sorties par se-
mane,

- Equipage : 3 & 4 parsonnes

- Zone : 20 & 50 millas du pon danache
(fles du Vent, Sous la Vent et Marquisas)

Le poti marara

- Construction locale de 3 4 4 m

- Péche & la traine de surtace ou n sta-
tionnaie sur les - trous - & thons

- Espéces : mahi mahi, thon, bonite

- Conddionnement : poisson lrais évis-
céré, sans glace

- Marée : joumakiére

-Equipage 142

- Zone de piche : 5 millas du récit avec
extension & 15 milles

Le palangrier

- Construclion locsle et extre-locale
dunités de 17 4 25 m

- Péche & la palangre monofilament,
tralne pour le garmon des 40e sud

- Espéces : thon, markn, espadon
- Conditi

glace, filels surgelés, entier surgelé
- Marée : jusqu's 50 jours

- Equipage : 10 personnes

Ard

: frais é

. Sur

Znht Tensembie de la ZEE, les eeux

comme Vernaudon. a

40" sud

pour la g dans les

Le bonitier traditionnel

- Construction focale 11 m bors
- Pé&che de surface & la canne ou a la
treine

- Espaces : mahi maht. pbonite, than
jaune

- Conditionnemen! - trais éviscéré, sur
glace ou non

- Marée : purnaliére
- Equipage : 3 & 4 personnes
- Zone : 20 & 50 milles du port d'sttache

congélateur

La palangrier

- Contruction ecier, alu bu polyester de
12420m

Esou:.s thon. mariin, osp.don
: frais 6 éré

. sur

qnce

-Marée : 6 & 15 pours

- Equipage : 4 4 5 personnas
- Zone :
moins de 13 M et fensemble des esux
ZEE pour les plus de 13 m.

Jusqu'd 100 milles pour les

Le marin (17 mars 1995)

Le développement par la coopération

L’Orstom traque le thon

Le programme «thoni-
dés» mené par I'Orstom
est essentiel pour la
péche polynésienne.

‘ORSTOM est arrivé
en Polynésie fran-
caise on méme temps
que la - bombe = _Aun
an prés, en 1964, L'or-
ganisme, §'il 8 changé
de nom tout en gar-
dant son appeillation, est resté fiddle & se
mission de départ : la coopération.
= C'est trba clalr, explique Bernard Boc-
cas, directeur du centre de Tahiti. Nous
devons nous repprocher des objec-
tita de développment des psys-ou
nous sommas présents. A cette fron-
tidre pris, qu'll n'y a sucune Implics-
tion de notre psrt dans 1a polith

par une petite équipe de trois

hent le

qui Ik

dont fun est mis & disposition par fre-
mer, cadrs compidtement svec la réslité
focale : le développement des péches en
Polynésie francaise s'en inspire
d'silleurs depuls la présentation des pre-
miers travsux eh 1988. Aujourd'hul, un

dconomique du Territoire. =

Les régles du jeu bien établies, les
champs da recherche sont vastes, tous
concourant & Famékocalion des connais-
ssnces dans 16 domaine large des
sciences de la vie. La mer an fait bien
dvidemment panie, «i plus qu'silleurs
te programme sur les thonidés. mend

ast en route, lou-

P "

osl q‘n‘ulomonl -dmls que la zone
sembie pour un
si petit pays. « Cette question de is res-
source, poursuivent les chercheurs, ne
aélé de rép quid

moyen tsrme.

C'est une question cruciale, car en
dépend le probléme du développe-
ment durable des ectivitéa. Il eet donc
nécessaire d'dtre vigllent et de
contréler su mleux les projets de
création de floftllle, car un dévelop-
pemnt snerchique nulrsit & la fois eux

& Intérdts du Terrltolre st sux intéréte
3 d'investisseurs privés. »

Ce programme va béndficier dés le
début de Iété du soutien de lAlla, navire
de recherche, basé i ! a

La problématique est donc simple :
Tavenir par par le thon profond, quand le
thon de surfsce se cantonnera & mainte-
nir une péche traditionnelie encore im-
portante pulcmnmdobonllorutdo

Nouméda : la campagne de deux ans, &
ralson de 150 jours par an, visera & 6tu-
dier les espéces ciblées, les modalités
de mise on muvru de fengin de péche,
la palang 3 Les

poti marars et les

jours sur le lhon mais de

catte fois. « Il est reconnu que I'exploi-

tatlon des thonidés de surface n'est

pes ucnma qul parmeftrs le déve-
| du N

quils Les amél tach-
niques, dolclong-hnlllpodonnmu

pourront éire directement utili-
sés par les profassionnels. «Le thon
4tant une ressource commune & I'en-

desb
ouvrani de nouvouux mvchés aTexport,

DI.CISG'\I los scnonllhques Pour deux

[y parls
colt éhvd du produits de la péche

nt la phy je de la pache
Dolyhéslem.

Reste la question de lu ressource. Au-

cune siatistique fiable n'existe. mais |

bie de ia région pacltique, (‘inté-
rét d'un tet programme ne so limite
psa ¢ is seule Polyndaie francalas. -
immédiatement la Nouvelle-Cslédo-
nie a répondu favorablement pour y par
ticiper.
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.cheteurs et producteurs regroupés en un méme lieu

Le centre de négoce naitra au printemps

Que f'on soit producteur
en Polynésie frangaise ou
en Finistére-sud,
I'organisation de la

filiére a ses impératifs,
tout bonnement parce
que c'est le marché qui
fait la loi.

N développant les
péches. fe Termitoire st
lait torcément rencon-
trer le probléme de
commercialisation des
produits. Pour deux rai-
sons D'une pan pour
évnar 1a saturaion du marché focal et ris-
qQuer Ge metire en pénl la tiottidie tradition-
nelie ges bonikers, dautre part pour don-
ner une nouvelle dimenswon 4 la péche
potynéssenne en ouant sur Fexpor. C'est
1a fiotile naissante des thoniers de 25 m
Qui a donné Talerte en rencontrant la pre-
migre des d'écouls 1 du

ser un centre de négoce. Le montage s'est
alors apdré entre les trois parienaires, in-
vestissant chacun 3 MF cans le capital
dune nouvelle siruClure Créée en société
anonyme d'économie mixie, gérde par ta
OCldoPapoewqu ete. aooonolesou-
tils d" i S,
bascule, bureau, transpalette. etc.).
Ce schéma d'organisation a pris nais-
sance sur lexempie et lexpérience de la
CCIdoOumoer el ce n'est pas étonnant
 da voir Vews Bodénd, dicecteur

poesson Début 1993, pour répondre aux
nquitiludes des professionnels, Port auto-
nome. Evaam et CCi ont odcié, apeés
amcussions et mures réflaxions, de réak-

de 18 cride de Concameau, exercer ici une
mission dun an el demi pour lancer vén-
lablement les opédations. « C'est th que

dit-il avec te sourire. Mals c'est normal,
car Il y avalt tout & talre ici. Mettre au
polint les textes qul vort régler Fexpiot
uuonptopmnmtdlhnlpuuium

1995 sera I'annde du rodage
pour lg nouveau centre de négoce

de I'opération nécessile un rddage. un
dans les habitudes qui lait de
l'exporiation un but & plus lointaine
échéance que fannde en cours. Six boxs
&quipés pour le traliament du poisson, un
bureau et une salle d'exposition en
troide lituent 1a p
piere de finstalation doni le développe-
menl est espéré par lous. Pratiquement,
1out produil débarqué dans fe périmetre
porluaire, méme s'il n'a pas obligation &
passer sous cnée, davra btre déclaré. Les
pdcheurs deviont galement se signaler
48 h a Favance, annoncer leur jour de
venie ef les captures on cale, de lagon A
ofganiser Faxposiion du poisson el & mo-
biliser les achelours agréés.
« Faut que ¢a sente enfin e pofsson,
olissa Yves Bodénd. On devralt démarrer
dés e printemps avant d'attaquer raph

balade d' santé :

é avalt ses

o une phase de travaux
o = Enfin, d'agrandi: pour 1'6té. Aujour-
d'hul, les ne sont délk plus

aprés avoir pidtiner de jsin &
1994, e dossier 8 61é boucid sur un ac-
cord densemble, ddbouchant méme sur
1a notion de Marché dinténét territonial. En
fait, te conire de ndgoce est incius dans ce
MIT qui 5'30ressa 8 tous les produts de la
péche, mais aussi ag ]

suffisantes pour les besoins existants.
Mals il faut passer par cette phase d'ob-
servation le temps que tout le monde
s'adapte & la nouvesuts. La CCl g In-
vntl Icl plus de 2,2 MF en matériel.

Le centre de ndgooe a un objectit prior-
{aing : MAQrOUPEr e LN MAMe endroit pro-
el . Mais lg

noua atlons reprendre la
dlacuasion avec laa profesalonneis
pour que l'otgnnluﬂon soltisplus ldé

! du

De la production a I’export

«Bougal» : le franc-tireur garde la péche

La société Bougal,
connue au dela de la Po-
lynésie, y tient une place

particuliére. Sa non ad-
hésion morale au pro-
gramme de développe-
ment des péches la place
dans une position de
franc-tireur. Retour sur
zone et sur le port.

OUGAL et ia péche en
Polynésie, c'est comma
une hisloire de vieux
couple qui n'en finit pas
tan1dt de se déchirer,
antét da s‘amouracher.
L'annonce au prin-
temps 1993 par Paul Koury, patron de
Bouqal, de la construction de 40 patan-
griers de 15,10 m. dont une quinzaine
dés 1a fin 93, a fad du bruit sur pas mal
de quais polynésians comme de mélro-
pote. Pour deux raisons principaies. La
prameece en appatie & l'enter le

O'sflaires.

mance des bateaux, a carle & Fexport el
s ibliitd pour les capitai d'ac-
Quérlr leur bateau aprés cing ou six ans
dexpioitation. Tout cect pour en fait re-
venir an Europe et « séduire - & leur lour
‘es éventuels quirataires, les décider &
investir sur des baleaux dont ils auraient

développement de la péche polyné-
sionne supponerait-il un tel accroisse-
men!, sachani que dautres projels sur-
vaient également la méme voix de

1 et do isalion de
la flottille, notamment vers des thonlers
de 25 m 7 La seconde peut dire une ex-
plication de ce rapide engovement : lo
défiscatisalion. En clair, une sociéié
comme Bougal, « charmait - A FTépoque
tes pécheurs potyndsiens sur (a parfor-

= Bouga! Marine = avec ses 10 bateaux el ses 50 pdchews réakise 9 MF de chiffre

de Bougal & Papeate. Caci dit, le syndi-
cat présidé par Pawio Vernaudon. un an-
clen de la s0ciétd, remercid depuis, vient
de retirer son aval 1ant que Bougal
n'aura pas signéd un accor assurant aux
pécheurs de pouvoir rachster ou conser-
ver taur bateau suivant les résultats de

quate i

bien évidemment de nouvelies laxes La
société Bougal. en plein dans ce per-
métra, ne devrait pas y dchapper Mass
elie ne I'entend pas du tout comme ¢a.
eslimant qu'efle n'a pas besoin du cenlre
de négoce el que le centre n'a pas be-
soin d'elle. « On & nos propres Instal-
lations -, disent les responsables (1)
laissant méme enlendre Que la concep-
tion du centre de négoce ne e randra
pas lonctionnel, ef qu't ne rdpond pas
aux normes sanilaires europeennes
auxquelies eux sont soumis aujourd'hur
« Tant qu'lt n'y aura pas une véritable
politique des péches, Il n'y a aucune
raiason d'dire 1ax6. L'exclusion, ce
n'est pas nous qul la labriquons. - B

(1) En avni prochain, « Bougal Ma-
fine - accueillera une nouvelie unié, ce
Qut portera sa fioftile 4 onze bateaux
50% de 8 proguction (70 t par mois) va
& l'export par avion : thon rouge au Ja-
pon, thon blanc aux USA. espadon 4
Hawal. Equipée & terre da deux
chambres froides de 30 r° polyvalente
de 0° 4 -20° C, d'une satle de lravail de
120 m' 4 10-12° C, de 5 machines 3
glace capables de produire chacune
1.5 t par pour, - Bougal - 3 en cours de

06 un fumour 0 PoLssons. un tun-
nel de congélation et six conlaners de
siockage (appdts et possons] Avec 20

a cenitude qu'its pécheraient. donc au production : « les q

bout du comple de béndficier de la dé-  en tenir compte », wgoere Paulo Ver-
. Cette 104, dile lot Pons, @ naudon,

pour but de favonser le développement Reste @ v & du port

Oconomnque des Oom-Tom en offrant ia cm.llon dun eenlm de négoce el d'un

aux i $ {a possibifité de dé- qui signifient chacun

duire lotalement leur pamcipa(ion de lour

revenu imposable.

Aujourdhui, ce qui ful annoncé par
Bougal n'est pas réalisé Ou du moins
pas dans sa 101alité. = Enire ce que
nous nous étlons tixé et ce qul a 616
falt, nous n'avons rlen absndonné =,
cerlifie Joan-Claude Martinez. ditecteur

# terre &t 50 pécheurs oont
10 patrons. I8 soc\dlé réalse un chuffre
d'aflaires de 9 MF
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Le marin (17 mars 1995)

Chantier naval du Pacifique sud

Y croire dur comme I’acier

En cinq ans 2 peine
d'existence, le Chantier
naval du Pacifique sud a
bien réussi & marquer la
construction navale po-
lynésienne de son em-
preinte. Visite.

REE & Papests en

1990 ay moment de la

réflexion sur le déve-

loppement des

péches, Is Chantler

naval du Pacifique sud

s'ingcrit totelement
dans le schéma local. Dirigé par-Chris-
tian Pérez qui connalt bien le Polynésie
pout y travallier depuls 1967, le chantier
a fait ses premiers pas dans be cadre du
programme européen FED. « Noue
avons répondu & un appel d'offres qui
visalt dix-hult thonlers de 25 m, ex-
plique Christian Pérez. C'étalt officle!,
garsnt par le ministre dee Dom-Tom
de I"époque Louis Le Pensec. C'est
blen différent d'eujourdhul : ia défis-
callsation, sl elle est Intéressante, a
créd un engousment trop fort qul est
venu submaergé le programme inftiat
an quelque sorte. » Au départ, i s'agis-
sait de construire des thonlers polyva-
lents pour les mers assez dures des 40"

Le = Veniti » bateav dapprentissage de I"école do formation maritime de Papeete & é1é constrvit par ie CNPS,

9os, prise d"eau spéciale mer chaude,
etc.

Lo parenté avec les «bretons » qui
font Firlande n'est pas le fruit du hasard,
car, en effet, ces bateaux lurent

sud. D'ols des un peu
dans le profil de ceux qui fréq los

par les chantlers Piriou de

mers dirlande, mais adaptés & des be-
soins spécifiquement polyndsiens : ir-

Cor , aujourd i Ires el
bureau d"tudu du CNPS. «C'eat un
smi de Concarnsau qui m‘a fakt ren-

contré Michel Piriou, raconte Christian
Pérez. Une histoire d'hommes comme
blen souvent. On @ sympathisé tout
de sulte et le projet d"esaoclation ¢ sé-
dult tout le monde. » Aprés quelques
Inquidtudes, des marchés perdus &
cause de la concurrence (écoce de Fidjt
en particulier, le moral est revenu,
didé par Iy de i
1rois thoniers et peut-8tre quatre suppié-
mentsires si les propositions du CNPS
sont retenues.

Diversifier

Mais Favenir passe aussi par la diver-
sitication de l'entreprise. Ls CNPS, c'ast
ia découpe. le pliage, le roulage. tous
lravaux de chaudronnerie ; c'est surtout
un secteur réparation navale qui marche
blen, ef la construction en cours dune
godlette pour le cabotage inter-lles. = J'y
crols, confie Chyistian Pérez. Je crols
la construction de cs type d'unité
pour deassrvir les srchipels & partir
de Pspeete, commae Je crois ensulte &
1a créstion d'unités plus petites destl-

nésiens sont d'excellents ouvriers.
Los écoles techniques sont vraiment
d'étre bonnaes lcl. D'sitleurs jo n'héslts
& colieborer avec elles dans le cadrs
école-entreprise. = Reste un hic : le
colt. Si les charges patronales ne sont
pas dlevées, la smic polynésien ne tiant
pas la route devant le smic des Fidji, 6 &
7 fois moins cher. Una différence qut in-
terdit quasument toute compétition lors
des appeis d'offre. « Je ne suis pas sot,
reprend Christian Pérez. Je sais que la
vie est chérs icl. Néanmotins, & pertir
du moment ou nous pouvons étre
hors taxes, hors drolts dentrée sur ie
matériel, ics salaires ne sont pas du
coup plus élevés que les
P On aun
connu, on est dans les délsis, ll na
nous reste plus, I'expérience se fai-
sant, qu'd acquérir encors plus de
productivité. = Avec une quarantaine
douvriers spéaialisés, six agents tech-
nques, 2 200 m* d'atelrers couverts, le
CNPS peut quand méme espérer tenir ie
cap. Et qut saa, aprés la remarquable
jumboisation du Ssint-Denis réalisée

nées slles & diapatcher les

dises partout sur les petites Tles. Je
suls sdr Qull y a |& un msrché de S &
10 bateaux d'lct I'an 2000. » Aulre point

par les iers Pitiou, peut-&tre le tour
du CNPS viendra-1-1l bientdt de jumbos-
ser TAlls, le baisau dlifremer actuelle-
ment basé & Nouméa et qui antamera

important de la marche du iar : la
qualité de la main-d'auvre. « Les Poly-

une gne en Polynédsie dés cel 18
Le projet est dans l'ai. L]
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“HE

rofessionnels et techniciens de la péche

Les nouvelles de Tahiti (25 avril 1997)

hauturiéres bientot en concertation

Les 5 et 6 mai prochains
dérouleront les «Rencontres
de la Péche hauturiere»

lermettre aux professionnels
.emble de i3 filkére péche d'ex-
leurs difficullés et leurs sow
e didloguer, dans des condr-
worables, entre corporations
les ntecvenants périphé.
te 13 fikere, de rechercher des
s réaljstes et consensuelles.
aurer des recommandations 3
w des auloriés -
SONl les va@ux Ou minisiere
:r qui organise les 5 et 6 mai
1s les «Renconires de la
nauturiére-. On le vou. les
. sont trés complets et répon-
. exigences et aux besoins de

concertation du secteur de |a péche
hauturiéce qui est en pleine croissan-
ce.

Le premuer jour sera consacré a
des ateliers sur des thémes prééta-
bus. Uts sont les suwvants' -Quel par
tage de ia ressource ?-: -La profes-
sionnalisation-: -Les inveslisse-
menis- el -La commercialisation-.
Les travaux se dérpuleront a la mawe
de Papeete. Chaque atelier sera com-
pOSE de quinze partiCIPants 1SSUS Ou
sectleur productid, de 1a recherche et
du conseil techauque

Le deuxiéme jour séra consacré a
ia communication des synthéses des

La péche hauturiére un secteur en pleine expansion.

atehers et a la présentalion 0'expo-
$€s sur des points précis oe ! actwite
de ia péche nautuneére. La journee qui
se derouiera a I'Assemblee de
Polynésie sera auss: 1'occasion d'ex
positions de I'EVAAM. gu SMA. oge
'ORSTORM-IFREMER. de UEFAM, de
1a CCISM et de 1a CPS

De tettes rencontres sont ge
voNre augure pour le secteur de la

2eche nactunere gu s'est foren
geveloppe 0epws e Jeout
annees 1990 Gapeons que es

ESSIONNCIS QU Seileul Sdurdnt -+

e fes UIThCulieS Ju 1S rencuni
el les mesures au is allenoer”
autontes  Helenons Dour s
due Celie pafdle wuverle s
CONCOrder dved tes vbuh Je Clide




L

'u S5 au 6 mai pr

Les nouvelles de Tahiti (28 avril 1997) .

Les Nouvelles de Tohiti », lo CCISM, et RFO sont partenaires de ces ren-
ontres, organisées du 5 au 6 mai prochains a lo mairie de Papeete et 6
'Assemblée de la Polynésie frangaise, sous I'égide du ministére de la Mer.

Ces deux journées permeftront aux professionnels, aux techniciens et aux
voirs publics de mettre 6 plat les forces et les faiblesses du secteur et
trouver ensemble des solutions.

'économie de la Polynésie de I'aprés-CEP va, en partie, reposer sur la
croissance de la péche hauturiére. Le secteur est en pleine expansion, et
parfois son dynamisme se confond avec une certaine désorganisation. On
rle d’une crise d’odolescence et il est bon, 6 I'heure ou de nouveaux
ires sont annoncés, ou les exportations décollent mois aussi o0 de nou-

ts apparaissent, que I'ensemble de

g &
et dy

prokuio;, des pécheurs aux exportateurs, s’expeime.

byl

Le secteur est amené & se

La Polynésie francaise dispose
d'un polentiel énorme, S millions de
meétres carrés d’'océan que
nnaient jusqu'alors les seuls
ments japonais ou coréens. Se
nourrissant de l'exemple de ses
ainés asiatiques. 1a péche polyné-
nne a < mué «.
Conservant son enveloppe origi-
le faite de poti marara et de bom-
s. efle s'esl farssée sédurre aux
alentours Oe 1991 par 1a tong line
70 miometres de ligne, 1 500 hame-
S el. au boul. lrois tonnes de
SSONS
Une véntable revoiution qui a eu
pionmiers. lis furent les pre-
miers a experimenter ce nouvel outit

qu'il a fallu maitnser au fit de canm
nes pas toujours miraculeuses.
Puis il y a eu les thomers de 25
tres, - les gros culs - comme dit

Paulo Vernauoon, le président du
syndical ges pécheurs profession-
neis. qui aimerait bien que le prix gu
pOISSON SOIt souténu par les pou-
voirs publics. historre de limiter la
casse

Etogelacasse.lyenaeuellly
en aura. Sur les 24 acheteurs qui
arpentaient 1a criée en 1995, il n'en
reste que 5 ou 6

Coté navires. les pionniers n'ont
pas bénéficié oe la loi Pons et se
retrouvent avec des charges qui leur
imposent de vendre leur produit 3
un prx MM, un prix qui est
amené 3 batsser

Tout n'est pas rose. I'industne
hauturiére a moins de dix ans et eile
paye aujourd hui ses erreurs de jeu-
nesse. Le murustere parle de cnse
de croissance, d'autres de sélection
naturelle, d"autres encore de fatal-

NCONTRE DE LA PECHE HAUTURIERE

Un forum pour la péche

ochains, la mairie de Papeete et ’Assemblée accueilles
les Rencontres de la péche hauturiére

La péche

qui doit

est une

aujourd’hul choisir le bon cap.

té. « Sur 40 navires, quatre ont des
aifficultés aujourdhui. Mais dans
quel secteur économique n'y al-l
pas d'entreprises menacées ? .
s'interroge Ciaude Favy., I'armateur
de ta Compagnie des Clippers du
Pacifique.

Des doutes et des perspectives

Dans un climat de tension. al-
menté par un écart entre armateurs
au niveau de leur pression fiscale
(le montant des remboursements
différe selon le type de navire et
selon son montage financier) et par
une saturation du marché inténeur.
la profession grogne et sait se faire
entendre. Pour exemple, 1l aura faliu
une simple conférence de presse
musclée pour que e gouvernement

De nouvelles contraintes sont apparues et les

fessionnels vont devoir y faire face.

retire les pécheurs ue Ia fiste des
assujetus a ia prochaine TVA

Le dalogue entre les pouvors
pubhcs et la profession est toule-
fois permanent. Pourraitil en étre
autrement ? La péche hautunére est
une création du Territore. Il soutient
a bout de bras le secteur a coups de
subventions, d'investissements a
terre, d'ades fhinanciéres et tech
mques. de défiscalisalions. J exo
nérations et dinterventions Mas
aujourd hui. la - creature - a peson
de queiques - rectificatons - indis
pensavles pour sa santé. avoue
Edouara Fritch.

C'est au cours de ces
- Rencontres - qu'ensemble. tech-
niciens. professionnels et pouvoirs
publics vont devou mesurer les

enjeux et trouver des Solutions.
Des ateliers de travail vont étre

proposés et les débats vont tourner
autour de 1a ressource. du finance
ment, de la formation el de 13 com
mercialisation. Dans chacun des
ces domaines. des avancees Cons

agérables ont eté réansées
des points nors ont fail surfac
convient aux opératleurs ge les
diquer 3 13 moge polynesienne
solution s& [rouve G el L
Concarneau -, assure l¢ mimst
la Mer

UN SUPPLEMENT
! CONSACRE A
! LA PECHE HAUTURIEF

En marge de ces rencont
- Les Nouvelies de Tatuti - ore
seronl. 0ans teur €diLon .
L may, un supplément consac:
1a peche hauturiere. Vingt ot
. pages d mterviews. de portr,
i de reportages  sur leés honi
et leurs navires. sur 1a péche
. S0N dvernt




La dépéche de Tahiti (28 avril 1997) :

; 5 et 6 mai a Papeete

A LA RENCONTRE DES PECHEURS
DU GRAND LARGE

Les premiéres rencontres de la péche hauturiére
se tiendront les lundi 5 et mardi 6§ mai. a la mairie
de Papecte et a I’Assemblée de Polynésie.

Au programme : des ateliers de réflexion.

des expositions el des projections videéos.

Les thémes
de réflexion

1wmes des atelicrs, élaborés
‘side de représentants des dil-
tes professions, seront ainsi
tis.

partage des ressources ?
de flottille - Péche a proximité
es ¢t des DCP - Autres tech-
% de péche {zone CPS) -

ition des armements locaux et
icurs - Implications de la
«sic (rancaise dans les ins-

< de gestion internationales...

rofcasionnalisation.

tion de métiers nouveanx -

ation - Formation déconcen-
Gradage -

ssionnalisation - Sécurité -
aines extéricurs par défant -

‘v- Qualité - Représentativité

sndirats - Couvertare sociale...
IVeSTisse ™ ..

irage des aides (maténiels. na-
batiments) - Loi Poos - Loi

¢ - Financemnents hancaires -
tissements a terre et reparti-

graphiqtte an sein du terri-

- Sean - Recfers - Sncidtés

weyage - Fisealite...

ommerclalisation.

ation du comporiement de la
téle - Debargues hors MIT -
tionuement eriée - Bq
s a disposition des péchenrs -
s canitaires (naviee a terree) -
utlion des perx du parsson -
atation (tri de 10%WY -

stiques regionales..

ES professionnels de Ia péche han-

wriére ont rendez-vou <5 et 6
mai A [a mairic de Papecte ainsi qu'a
1" rmbice dee Polyn . pour deuy
mees de rene e opération
mise #n place pour ta premicre fois par
le gouverncment. plus particuliére.
stere de la Mer.
< “permettre auc profes
sionnels d'exprimer leurs difficultes
el leurs souhaits. de dialoguer dans
des conditions favorables enire carpa-
rations €l avec les intervenants peri-
phériques de la filiére "

Autres huts . “troucer des salutions
realistes el conscasuelles. flaborer
dex rerammandatians a6 Uintention
des autoriles”.

“Ces reacoalres ae conterncnt pos
la péche lagonaire dont lo probléma-
tique est specifique”. soulignent les

arganisatenss, “elles reqraupent tnoute
la pérhe hauturiere =

Le lnndi 3 mai. la manifestation
commencera avec des travany en ate
fier & a ma de Papeete.

Le mardi f mai. le progranmes o
poursitit & I'Assemblée de Polyadsie
Apres le petit déjeuner des pachewrs
la ma SCFA COASACEEE AU Sy n
theses des travanx réalisés on atelier
Dans le hall, 1e pithlic trouvera des
stands d'expasition. '

Parallelement. une succession dey-
poseés et de projections vidéo seront
nmentés dans {"amphithéatre
les participants livrerant
de chaque atelier. Pois
le ruban bleu sera remis au merllenr
prehenr de apnce

SEMAINE PROCHANING
DANS <LA DEPECHE-
UT SUR LES JOURNEES

Lundi 5 mai a la mairie de Papeete

8h : ouverture des renconfres por le vice-président.

9h30 : répartition des oteliers en 4 graupes de 15 personnes.
9h30-11h30 : premiére séance de travail.

12h : déjeuner sur place.

14h-16h30 : deuxiéme séance de travoil.

Mardi 6 mai @ |’Assemblée de Polynésie

8h-12h : synthése des travaux d'ateliers par quatre groupes de
rédaction, stands d’expasition dans le hall (EVAAM, IFREMER,
ORSTOM), succession d’expasés et vidéos en amphithéatre.
14h-16h : assemblée genérole : présentation des conclusions et
recommandations des quotre ateliers.

16 h : “Pris acte” et cloture par le vice-président.

16h15 : ruban bleu du meilleur pécheur de I'année, décerné par
la CCISM, suivi du cocktail de cloture.

De nombreux plaisanciers x’adoanent a la péche an gros. (Cefte fois
re sont les prafessioaacts que secont tes cedetios
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L

"l'uheiava” en campagne dans les Tuamotu

-

quantaine de tonnes de poisson,

Léquipage du “Tuheiaca™ aic grand complet apres
tlement des thous blancs. a €6 péchee.

tine excellente campagne de péche.

{a dépéche de Tahiti (2 mai 1997) .

1 50 t. DE POISSON EN DEUX MOIS

Arrivé samedi au quai des thoniers de Fare Ute, les
marins du “Tuheiava”, long-liner de 25m,
déchargeaient lundi matin le produit de leur excellente
campagne de péche dans Uouest des Tuamotu. Thon
blanc, thon rouge, marlin, saumon des dieux, thazard :
en tout, 50 tonnes de poisson qui, en grande mqjorité.
seront destinées au marché des Samoa.

nd Natua. le sec
Freddy, Uddric et
autres pecheurs membres o’
du “Tuheiava™, sont sal
toute derniére “tournd
‘uamotu, celle qui le m .
‘ment dans e triangle Takaroa.
Aratika, Raroia.

s unt de quoi étre ravis. la péche a
¢Lé trés bonne ! Partis de Papeete le
26 février derier, le “Tuhe
1 cetle partie de la Pol
un peu moins de deux jou
En début de mi

et peadant
. sU princi-
cre au transfert de pu-
v de nneres vers plusieurs

quoi, la véritable campague de peche a
véritablement démarrd.

Au total, 37 lichers ont été effec-
tués par les marins-pécheurs du
“Tuheiava™ Résultat de tn canipagne :
catre 650 et 700 thous blanes entiers,

Lle “Tuheiava”
-liner @ été consiruit por

E
C les Chantiers navols du Pocifique
Sud ([CNPS} il y a cing ns et fait
ainsi partie des deux premie:s
navires realiséy por cette scciéte
polynésienne. Equipés de deux
moteurs de marque Baudon de 450
cov. le “Tuheiove” est équipé d'un
tunnel de congélation pouvant
otteindre lo tempéroture de -40°C
Deux groupes froid (-25°C) equipent
égoiemeni le thonier. Pour une
campagre telle que viennent de
réoliser |'équipoge du “Tuheiova”, il
ne fout pas moins de 54.000 litres de
3:1;0“. Le colt d'une telle compagne

éche est estimé & envaon 1.8
million CFP Pour étre rerctle les
pécheurs dovent ramener ¢ bord ou
moins une lonne de poisscn par
igcher

des thons rouges, sautmons des dicus.
warlins ¢ ore thazunds, découpes
en filet d sortie de Feau, ont et
ramencs a Papeete,

Pour les Samoa

tiel du produit de
teea bientot e territ
mercialis¢ sur un warche voi

cu place pour u
avant de reprendre la o

et J00 thons blanes
congeles elaient catYeposes
dans tes cales du nacire
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ER L
¢ monde de la péche hauturiére |
ouvre ses ateliers...

\ujourd’hui s’ouvrent les premiéres rencontres de ce secteur

=5 premiéres rencontres de lo
éche hauturiére fombent G point
ommé. En effet ce secteur qui est
atré dans son ére de grand déve-
wppement il y a dix ans est
vjourd'hui 6 une période clé. En
flet, on commence G firer les
gons des premiéres orientations
hoisies ces derniéres années que
* s0it au niveau de l'organisation
v marché, des objectifs de pro-
wtion, des mayens et aides ou
nancement, du choix des tech-
iques et de fa formation. Il étoit
aporfant pour les divers acteurs
e cette branche d’ouvrir un vaste
ialogue.

s ont deux jours. Deux jours
fawre part de leurs expériences,

exposer leurs objectifs et
re compte de leurs recherches.
2 voil, le programme est Chargé

les participanls a ces pre-
es rencontres de |a péche hau-
e qui commencent aujourd hui.
: premiére journée sera consa-
au travail en ateliers. Réparlis
juatre groupes oe quinze per-
es ces aleliers auront pour but
avelopper les 10ées et échanger
e ponts vue sur quatre thémes
wts. Ceux<t ont été choisi le
ilére de la Mer organisateur de
nifestauon.

In sujet décliné en quatre
éme

Quel partage de 1a
wrce ? - est le théme du pre-
atelier. Présidé par Alban
oL, cet atelier va aborder des
tons trés nombreuses. En
e développenient de la flot
je péche hauturiére polynesien:

t

L]
~

o—

Un secteur qui a décolié Il y a une dixaine d’année.

ne qui comporte aujourd’hui une cin-
Quantaine d'unités est en proie a de
nombreuses interrogations comme
celle de l'étalement des relours de
péche et du ciblage des especes en
fonctions du marché. Les pécheurs
ont aussi a développer les sujet des
techniques de péche qui se diverss
fient suivant leur emplacement géo-
graphique qu’eile se trouve

Polynésie ou en zone CPS.

La péche c'est aussi un métier et
1l est en pleine mutation. Depuis une
quinzaine d’années 1a modernisation
des techmques et l'accroissement
de la production ont considérable-
ment changé les données d'un
métier dont les cadres ne semblent
plus toujours correspondre avec sa
réahté actuelle. Ainsi émergent de
nombreuses questions telles que
celle de ia formation, de la création
d’emplois nouveaux ou du gradage
qui seront développées dans atelier
nutulé “ila protessionnansation”
sera anime par Paola Arnaud.

L'argent c’est le nerf de la guer
re. En effet la constitution d'une flot-
tille de péche polynésienne et d'in-
frastructures portuaires a demandé
des engagement financiers trés
lourds. Ceuxci comme dans tous les
pays du monde se sont réalisés avec
{"aide de subvenuons publiques ou
d'avantages fiscaux. Ces questions
seront évoquées gans I'atelier intitu-
e “Les investissements™ qu sera
animé par Maiana Bambridge.

“La commercialisation” est le
théme du qualnéme ateher préside
par William vanizelte Bren sar
seront évogues les questions du prix
aes produits, de 1a criée mais auss:
celles de I'expurtation. des normes
saninawes ou du comportement de to
clientéle,

Ces ateliers seront certainement
rées animés tant les engagements
des professionnels producteurs,
mareyeurs ou distributeurs ont été
importants depuis le décollage Ou
secteur. En outre, le gouvernement
de Polynésie porte 1a péche hautu-
nere au sommet des ressources

eéconomiques de la Polynésie ge
I'apres-CEP. Gageons que chacun
saura fare entendre ses points de
vue el qgue  Jdes  propositions
soncréles se dégageront de ces ate

ses demmn a taccasinn de (A

h3)

Assembide de b Polynese francaise - Forum professionnel de o filidre

0 - Quvert aun professtonncls, aves 13 participation de T VEVARM,
FREMER, FORSTOM, FEFAM et fa CPS -

d'une activité

Deux

i ée pour
nomie de {'aprés-CEP.

!
'

Un secteur qui comprend de larges activités.

LE PROGRAMME DES DEUX JOURS

Lundi S mai T INTYIIAITILS
Exposes dans I'amphithéatre
RIAT Unnunent et pouss

Quvertiure des renconlres par le
vice-présidenl du gouvernement
Edouvard Fritch.

peLDe s hons on profondeut
Franguss Netvier Bart ORSTORM

9h30 -11h30 prenuere seance Yn3i Paysage ce W ac
de travail haulunere dans e Paciligue s

12n - Déjeuner Micnes Betignags

14h-16h30 : deuxienie seance 10130 Ltes altentes sa.
de wravail. (guses des cunstaunateuts e

Thémes des ateliers * "Quel par Pierre Despniers)

aux enjeux majeurs pour I

tage de ia ressource ?” . "La pro 11n30  iovestr pour expor”
fessionnalisation” : "Les invesusse JAlan Michon
ments” et "La commerciaitsation” 14n-16h  assembiee gene
des prolessionnels ge i hhere
Mardi 6 mai Presentanon ges conciosion:
CeCOMENANAAlons  (es il
A I'Assemblée de Polynesie "'
Frangalse. TOD e et ety Qo wes
00 petl-degeunc:  ges U U diiaaeraernent i

LITEIVIEN
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La depéche de Tahiti (6 mai 1997)

emiere journée des rencontres de la péche hauturiére

DONNER LA PAROLE AUX PECHEURS

hauturiére demeure une priorité de développement
le cadre de 'aprés-CEP. i

de Papeete.

Hier matin a la mairie
de Papeete, la premiére
Jjournée des rencontres
de la péche hauturiére

a ouvert ses portes

avec pour objectif

de développer au travers
d’un consensus ce secteur
d’activité générateur
d’emplois.

ANS le cadre du développement
économique de Ia Polynésie et
de I'apréa-CEP, le gouverne-
ment, et plus particuliérement le mi-
nistére de la Mer, a organisé la pre-
miére rencontre des professi ls de

Le ministre de la Mer a ouvert cette premiére Journée qul s’est tenue dans la salle du conseil municipa

la péche du grand large.

Cette opération de dialogue et de
consensus est & féliciter puisqu'elle a
pour objectifs de permettre aux pro-
fessionnels d'exprimer leurs difficul-
tés, leurs souhaits, et de dialoguer
dans des conditions favorables entre
corporations et avec les intervenants
périphériques de la filidre.

Précisons que cette rencontre ne
concerne pas le métier de la péche la-
gonaire dont la problématique est spé-
cifique.

Dés 8 heures, les principaux ac-
tewrs s'étajent retrouvés dans la salle
du consell municipal de Papeete pour
asslster & Ia cérémonie d’ouverture.
L'ensemble des professiounels
s’étalent réunts aux cdtés du vice-pré-
sident et ministre de la Mer, du prési-
dent de 1'Assemblée de Polynésle, du
maire de Papeete et du président de la
chambre de commerce.

“Un bond colossal”

Dans son discoucs, le ministre de la
Mer a rappelé I'essentlel de cette pre-
miére rencontre “Dans deux
ans, une décennie se sera écoulée de-
puis que la Polynésie fr ise aura

sont aujourd’hul des réalltés tan-
glbles. Pour s'en convaincre, Il syfyit
de regarder le formidable essor qu'a
connu notre flottille de péche ces der-
niéres années, tant en thonlers mo-
dernes, qu'en unités traditionnelles
modernisées.

iplet pour les invités de ce séminaire.

nistes de la filiére péche hauturiére

“Au travers de U’évolution de «
thémes, l'espérance des pouvoirs |
blica est que nous sachions constru.
ensemble l'avenir de la péche hau.
riére. Il vous est proposé de
Jaire, non pas dans I'esprit d'un .

I faut aussi prendre i du
bond colossal de notre production et
des ¢fforts toul aussi importants ac-
complis dang le domalne des infra-
structures que dans celul de la forma-
tion praofessionnelle, ou encore dans
celul de la commercialisation, tant au
plan local que vers U'extérieur.”

Répondre

@ un besoin
de concertation

“Malgré ces succés, j'ai compris
que l'ensemble des acteurs de cette fi-
liére en cours de constitution aspirait
4 se concerter autrement que dans le
cadre d'échanges bilatéraux ou thé-

matiques.
En vérité, par nos
repré. ts, vous avez exprimé le

décidé, pour assurer son avenir, de
miser sur le développement de la
péche hauturiére seml- industrielle.

Loin de moi l'idée de prétendre que
Aous avons alleint tous nos objectlfs,
al méme que tout cecl s'est falt sans
heurts ni d{fficuités. Au contralre, et
c'est dans l'ordre naturel des choses,
Aous avons parfois été insuffisam-
ment ambitleux, voire, en certaines
occasions, trop présomptueur de nos
capacités & changer les choses rapi-
dement.

Il reste, et c’est d'abord votre fler-
té, vous professionneis de la filiére
péche, que des acquis remarquables

besoin blen légitime de dialoguer tous
ensemble.

Il s'agit d’abord d'établir cette
concertation fondamentale entre
vous, mais aussl avec la présence des
représentc des p irs publics et
ceurx du monde sclentifigue.”

“Le besoin est en effet grand de
mesurer le chemin parcouru, d'identi-
JSler les facteurs de biocage, de recher-
cher en commun les solutions pour
parlabfr une vision commune de ce
“gue nous voulons atteindre.

Les rencontres de la péche hautu-
riére veulent répondre a ses objectifs
et donnent la parole aux protago-

Jr , mais dans celui de la
cherche du meilleur consensus.”

A I'issue de la présentation des «
jectifs de cette premidre journée de
rencontre de Ia péche hauturidre,
officiels ont invité les participants a
diriger vers les différents ateliers a
de commencer les travaux qui se sc
tenus & “huit clos™.

La journée d'aujourd’hui sera i
portante avec la lecture du bilan
des propositions concrites qui serc
faltes pour développer de maniére -
relue et efficace la péche hauturi¢
en Polynésie francaise.
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Paroles de

Les rencontres de la péche

‘D’une durée de doux jours les journées de la péche hauturiére vont per
mefire aux divers acteurs de l'activité de se concerter et de faire part dt
leurs expériences concrétes. La manifesiation s’est ouverts hier par des dis
cours inauguraux et surfout par des séances de travail scindés en quatre
.ateliors aux thémes différents. On attend avec curiosité les résultats de ce:
ateliers qui seront exposés avjourd’hui au cours d'une journéde de confé
rence et d’exposition auverte au grand public & FAssemblée de Polynésic

Edouard Fritch : « Soyet fiers de ce
qui.a été batl ».

« Soyez fiers de ce qui a été bati.
Loin de ‘mol I'idée que nous avons
atteint tous nos objectifs, ni méme
que tout cecl s’est fait sans heurts
ni difficultds », a déclaré le ministre
de 1a Mer Edouard Fritch lors de I'ou-
verture des rencontres de la péche
hauturiére qui a eu lleu hier matin &
la malrle de Papeete. Edouard Fritch

a en quelques sorte donné la tonali-.

té des discussions de ces deux jour-
nées de rencontres.

Fierté et crifiques

En effet c'est un mélange de fier-
té et de critique qui semble prévaloir
dans I'ensemble de la proféssion au
regard du bllan de I'activité de la
péche hauturiere en Polynésle. Du
c0té._des acteurs, le monde s'accor-
de 3 dire que I'aventure de la pdche
hauturiére a une réussite concréte
indénlable et ce en rapport avec un

frangaise.:

On est resté prudent sur les résultats potentiols et concrots des atellers.a

simple constat : en moins de quinze
ans on est passé d'une flottilie com-
posées de bonitiers traditionnels 3
une flottile de péche semi-indus-
trielte composée de 40 thonlers et
de 80 bonitiers palangriers.
Néanmoins de toutes parts les. cri-
tiques fusent, on regrette certains
choix de financement, on reproche
la mauvalse organisation du mar-
ché, on se plaint de ia difficulté a
exporter, on rappelle le flou dans les
cadre de la profession...

En définitive le secteur de la
péche hauturidre laisse une curieu-
se impression. Celle d'un édifice bel
et blen sur pleds mais dont les
plans restent & étre précisés et les
fondations renforcées. Les maitres
d'euvre hétifs de se lancer dans
I'aventure auraient entrepris ia
construction en devangant les archi-
tectes.

C'est peutétre 14 que réside le
défi de ces rencontres. A la différen-
ce d'une activité A organiser 3 son
commencement Il s'agit de donner
des cadres & un secteur bel et bien
productif et de surcroit en pleine
expansion.

Les professionnels répondent
présents & ‘appel

A cette fin il semblait 3 tous
indispensable d'agir en concerta
tion. Cecl a été confirmé par la pré-
sence de nombreux professionnels
hier 3 I'ouverture des rencontres et
dans les ateliers. La profession

" . Iu.“

dans sa diversité semble s'étrc
montrée trés intéressée par la prc
position du ministére de la Mer d'ou
wrir un dialogue qul ne soit pas seu
tement « bilatéral et thématique -.

lis étalent donc une cinquanta:
ne, marins-pécheurs, armateurs
mareyeurs, conseillers techniques
chercheurs et constructeurs 3 assis
ter & la séance d'ouverture et :
&couter avec une attention soutenu:
les discours inaugural du ministr
de la Mer, du président de 1a CCISA
et du président de |'association de-
tong liners. Tous semblaient hatif:
d'engager les débats d'idées et .
faire part de leurs expérience:
concrétes. Si dans I'ensemble le:
gens de la profession se sont mor
trés trés favorables au principe
méme de ces rencontres beaucou:
demeuraient prudents sur les poter
tialités concrétes de ces rencontre:
tant les enjeux du sont manifeste:
et tes engagements financiers e
humain lourds.

Rappelons que les thémes de
atefiers sont les suivants : “Quel
partage de la ressource ?°, “La prc
fessionnalisation”, “Les ir i
ments™ et “La commercialisation’
On ne connaitra que demain le
résultats de ces atelier qui se sor
achevés hier soir. lls seront exposé
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pécheurs

hauturiéres se sont ouvertes hier

ox|

Toute Is journée les professi
pérences,

public au cours de la

me jourmée de ces rencontres

ui  s‘ouvrent aujourd'hul 2
Assemblée de Polyndsie francalse.
ce propos e ministre a précisé
sseins . d8 cette Journée - qui
'occasion d'ouvrlr’| “activité 3
nalssance -grand public et ce

n réalisant « un effort d'information
t de sensibilisation sur tes poten-
ls » du méter. Ce demier point

is ont pu & lours Kibes ot faire part

est essentlel car le plus gros atout
de I'activité a sans doute €té,
deputs son démarrage, 1a motivation
des individus, leur golt prononcé
pour la métier et leur esprit d'inno-
vation. M&me ‘sl cela en a_poussé
certalns 8 prendre de gros risques
défrichant avec plus ou molns de for-

. tune_levterrain pour -leur succes-

Seurs.
JB

55 tpnsommateurs®
nPierre Despiters).

[h30:: “Investir pour_expor-
s Michon). -

“professionnels de la fillare.
Présentation des conclusions
“et ‘recommandations’ des’ 4 ate-
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oup & apprend: pour I'avenir de la Polynésie.
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nombroux documentaires sur is péche et ses techniques ont &té proje-
ur cette deuxiéme journée.

MEK

Un premier

les premiéres rencontres de la péche

On aftendait beaucaup de ces nencom;vs de la péche hauturiére. Une
bonne partie de la profession a pendan' deux fours jouvé le jev du dialogue

et de la concertation. Si les pr

I,

conc t pasitives, on

pourra juger la verty de ces rencontres non pas sur les paroles du jour

mais sur les actions  venir,

Cette deuxiéme joumnde étalt organisée en doux temps : expositions et

Information et bitan. C'étaient les
deux signes de la deuxiéme et der-
niére journée des rencontres de fa
péche hauturiére qui a eu lleu hner 3
'A lée de Polynésie Frang
Rappelons que ces rencontres
étaient organisées par le ministére
de la Mer et répondaient & un voeu
général des hommes de .la profes-
sion d’ouvrir un dialogue et une
concertation sur une activité certes
jeune en Polynésie mais sur lesquels
pouvoirs publics et entrepreneurs pri-
vés misent beaucoup d'espoirs, tant
pour la prospérité que le développe-
ment général du pays. Cette deuxié-
me journée était organisée en deux
temps : fa matinée consacrée aux
expositions et conférences puis
I'aprés-midi consacré au comptes-
rendus des ateliers et & la cérémonie
de cldture des rencontres.

Information

L'information d‘abord. Elle était
destinée aux spécialistes et aux
gens de terrain mais aussi au grand
public. Dans un premier temps ont
eu lieu quatre exposés sur des
points précis de 1a péche hauturiére.

Ces exposés étaient proposés par
des techniciens, chercheurs ou éco-
nomistes qui on transmis des
connaissances précises inhérentes a
leurs spécialités. Le public a semblé
trés intéressé par I'exposé “investir
pour exporter” qui rassemblait en fait
les &léments majeurs de fa péche,
c’'est & dire les engagements finan-
ciers importants, le sens du risque et
nécessité des débouchés surtout
portés sur les nouveaux marchés.

Un sujet s’est démarqué par son
originalité, ¢'est celui qu'a proposé J-
P Desperiers qui était intitulé : “Les
attentes savoureuses des consom-
mateurs”. Celuici a rappelé aux pro-
ducteurs et gens de terrains que
certes il fallait débattre loi Pons ou
palangre monofilament mais qu'en
rien il ne fallait oublier e stade final
de toute l'industrie : la bouche du
consommateur,

Les deux autres exposés concer-
naient les techniques de péches du
thon en profondeur et la description
des ressources des eaux du
Pacifique sud. Trés complet et tech-
niques ils intéressaient plus les
pécheurs et les chercheurs que le
grand public.

Divers stands d'expositions dis-
posés dans le hall de

I'assemblée permettaient aux
visiteurs de se renseigner et de s’in-
former sur des domaines précis. Le
stand de la CPS a connu une affluen-
ce continue qui ce qui prouve fe

la conclusion

Maco Tevane était 13 afin de tra-
dulre les résuitats des atellers en
langue tahitienne.

grand soucis des gens de mer pour

les problémes de prestations
sociales. Les stands de 'EVAAM et
de la CCISM ont connu eux aussi
feurs succés.

Bilans

Le point culminant de la journée
étaient de toute évidence les expo-
sés des résultats des travaux des
quatre ateliers qui se sont déroulés
la veille a la maine de Papeete
Chacun semblait impatient d'avoir
connaissance de ces discussions Qui
ont rassemblé pour la premiére fois
marins techniciens, armateurs el
responsabies des services pubhcs.
On avant eu déja des échos ic1 el 1a
démontrant que 13 commumcalon
avait fonctionne.

L'atelier sur la proiessionnalisa
tion a souligné deux pownts iMpor-
tants, celui de la formation et de !'tn
formation. Coté information, les par
ticipants a I'atelier ont convenu qu'it
était nécessaire de renforcer les pré-
sélections des éléves entrant en
formation afin d'éwiter I'abandon er
cours de cursus. On a soubgne ta
nécessité d'accroitre le nombre ge
capitaines dipldmés en raison de
I'mportante demande due a !'aug
mentation de la flotte Néanmoins
en altendant les nouvelles recrues
polynésiennes. les participants ont
affirmé que I'on pouvail laire appe! a
des hommes déja forimes en prove
nance metropole a condition que
ceux-Cl viennent pour une durée hinu

e cancnntens nmisons + - ATEKES- o PRGE 167+
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Klan positif

furiere se sont achevées hier sur

tfravaux

et qu'lls participent 8 ta forma-
feurs collégues. En outre cet
a beaucoup développé le pro-
de la protection sociale qui
ncore trés précaire dans la
fession.

Un GIE Péche Export

eller “Investissement™ a
Oébattu des questions de

tes spéciali ont

oliqgué aux pécheurs I'importance
logique de |"apport personnel

s montages financiers inhé-
achats des navires. lis ont

sSi expliqué qu'il faflait ne pas
gliger 1a nécessité d'inclure dans
get de linvestissement une

1 stinée & un “fonds de roule-
3 L'atelier & aussi demandé
loi Flosse puisse éue étendue
domaine de la péche. D'autres
Jpositions ont concerné la néces-
créer un fonds de couverture

pour aider les armateurs en

- é. Celuici pourrait étre finan-

5 . i
d Fritch a rappeié les objectifs

ot I'spproche de ces

méme proposé la création d'un GIE
Péche Export.

On le voit I'atelier investissement
aura été riche en propositions ce qui
renforce la pertinence de ces ren-
contres. Les résuftats des deux
autres atellers ont £t€ exposés en fin
d'aprés midi. Celui qui étalt consa-
cré aux ressources a mis l'accent

sur ja nécessité d'agir sur les fac-

teurs” touchant la productivité des
navires. { "atelier commercialisation a
surtout porté sur la question du
devenir du marché de gros et du défi
de {"exportation.

Un ministre satisfait

« Objectif atteint », c'est ce qu'a
déclaré le ministre de la Mer et vice-
président du gouvernement Edouard
Fritch en conclusion de ces journées.
Pour lui, c'est une réelle réussite que
d'avoir « en un méme lieu réuni des
producteurs, des mareyeurs, des
commergants des financiers, ou
encore des constructeurs de

ires. » Il est wai que I'on ne peut

les ari IS eux-mé ‘et

FIM. Le point. le plus intéressants
coutant de cet atelier est celui de
tation. Les professionnels ont

le fait qu'il était indispen-

L de stimuler |a recherche de
ux marchés soit en financant

s études collectives soit en aidant
Jividuellement les producteurs qui
i nt des prospections. On a

nier que le petit monde de la péche
hauturiére a8 marqué son adhésion et
bien voulu mettre une parenthése
dans son activité pour’ dialoguer,
méme si certains retenus en mer
n’ont hélas pas participé aux débats.
En outre si les premiéres conclusion
de ces ateliers semblent construc-
tives, on se gardera de juger la por-

tée de ces rencontres avant que i'on
ne soit passé du stade de 12 propo-
sition A celui de I'action.

JB

RUBAN BLEU

A t'issue de ces journées la
CCISM a souhaité remettre trois
“rubans bleus” afin de récom-
penser les plus beaux etforts en
matiére de péche.

te ruban consacrant le plus
long séjour en mer a été descer-
né & Henrli Butscher dont le
bateau Moorea Ravavai a effec-
tué 290 jours de mer.

te ruban de ia plus grosse
vente au marché sur une année a
é1é réalisée par le Heiana.

£nfin le ruban bleu de 1a qua-
lité a é1é décerné au Tatumu i
de Mr Teihotua.

de {'améii

Le stand de ia CPS a attiré de

de leurs pr

Le matin quatre exposés ont été

& Susr_das

sujats tels gus
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'HE HAUTURIERE -

péche hauturiére : @ peine dix ans d’histoire en Polynésie.

" LA PROFESSIONNALISATION

es professionnels qui ont eu a plancher au sein de I'atelier “profes-
\atisation” en sont arrivés aux conciusions sulvantes:

Au vu Ue ©"augmentalion du nombre ge nawvires - i convient de proce-
1 un recensement exnaustil des besomns qans ies gifférents secleurs
wile Oe ta péche 1ant du tivedu de ia proauchion, oe la valonsalion que
cornmerClahisation abn ge permetlee au« e structures de formaten
Mo Fare Jautae de da COISMY de 2elinn es Ihieres ¢! 1eS Cuisus oe for
"

LS PMOTUSSIONIAES DIECOIHSUTIT 3USST e - JECULLEnldlion ge g ot
It vetS e arCipets EIORNCs - el une
maton rembarquemen; preaiapiel - Celte pré-selection est déja efh

pre setectun des candidals « .

Pout repondre cumedidlement aux DesomNs exprmes en Cdpianes |

echie. e 7eCours & Ju personnel expalné gon sinscare dans un cadre
s qui COMporie 1'obligaton de transférer uno cerlames technologe et
SIVOH Latre dux jeunes capitamnes en formation el cela pour une durée
e - :

S 1S LESSOWICES SUf IPS techmques ge pécne et ge i
H U e IROAUCBOT « Créer wit SIUL (ge pecnewr; alm ae clanhen ia
TN SOCrale Oe Ce personnet ol gélna ies hens contiaciuels enlie K0
armels et anmateot -

WS

Loneethatl da secunte s ORESSINT L amiet GuNS1at - en 18 murs sel

Wy Se SO @CHUUES - eSS Prolessionnels ont sounane qQu une - for
G aua fudnnents de ia davigdlian - Soit dISPENSEs aux - inarmts
Cars CNArges a dssurer fe quart -

neiteure oanalion sus les drois ¢l s obhigations des pro

Le bilan des premiéres

« Objectif atteint », c’est ce qu’a déclaré le ministre de la Mer,

Deux jours. C'est le temps que s’étaient donnés les
pouvoirs publics, les professionnels Ye la filiére
péche et les techniciens pour peser les enjeux d'une
industrie aussi jeune que promefteuse et pour avan-
cer des propositions afin de la cansolider. Au cours
de ces premiéres “Rencontres de la péche hauturié-
re* organisées les 5 et 6 moai derniers ¢
I'Assemblée de Palynésie francaise et 6 la mairie
de Papeete ; I'ensemble des acteurs a su relever les
défaillonces qui génent lo croissance de la péche

3 s R

Les pécheurs ont répondu & I'appel des pouvoirs publics.

C'est une odeur de poisson. de
marée el ge grand large qui a floueé
1es cing €1 S1x Man e et Sur 13 Capr
taie. Non pas que 1wy adruvages de
percoguets et autre: becs de canne en
provenance des Tuamnly awenl é€té
ptus abondan!’s o o ! haditude Sur
©s elals du muarcne ae Papeete mais
men pluldl parte qut DO 1A prenie-
re tors 'enseniic Qes acleurs poly-
nésiens Ge 1a Tiere peche s élaent
donnés rendezvous Un rendezvous

[ S

Chamtre e
- EVAAM
X POLVOS |

el s,

Cyears el s
s Caprunes

naplise “Rencontres ae 1a péctie hau-
triére” . un forum organtsé suus 'ég
Qe imslere e o Mer e

Jonner . DN 4

[OENTE TRV (IS

L econcinie e
construil a€)a et s

polynési et prop des solutions pour foirt
souter ces derniers « verrous ». Certes, I'univer:
des morins, des mareyeurs, des exportoteurs, de:
constructeurs et des armoteurs n’est pos tout rose
mais il ressort de ces “Rencontres” que « le choi»

que nous avons foil, voici prés de dix ans, de déve
lapper lo péche hauturiere semi-indusirielle e
Polynésie francaise n’est pos remis en couse
mieux, il est confarté par une large adhésion »
devait se réjavir Edovard Fritch.

in rare

T ARees CEF . L R )
sobdera Yins THS B T LTI W LENY

L'ATELIER COMMERCIALISATION S’INTERROGE

Pécner c est mien s vendre SO DOISSON € es!
mieux. Une Lapaissade qu: @ loutefois souleve Hon
nombre U iNlerroRalions du Coté Jes  darmaleurs
pécheurs. Le marchie 10cal est Sature * sapurt voil St
| développement queique peu compronus par 1a non
! contormite des nstallation aux normes et I'augmenta-

ton de la production que va engendré i'arnvée de nou-
" velles uniés de péche laisse dubitatf les profession-
| nels. Ces derniers. en guise de conclusion de leur ate-
| ier ont 1aiss¢ en SuspeNna quelques question ciés aux-
1 quelies les pouvorrs pubhics vont devor rapidement
| repondre.
' . tes armatewrs pécheurs ingépengants sounatent
‘ {...) des pnx planchers feur pennettant de couvrir aux
moins leurs dépenses - \outefos tes professionnels
! reconnaissent que cu prix sera aitficite a évatué puisque
| les situations different d un armateur & un autre. En
effer suivant le type ae tinancement dont ils unt pu
bénéficier. certains armateurs. notamment ceux uw
n‘ontl pas bénéhicic de 13 1o Pons, ont des montants
-loe remboursemuent plus eieves. Et 1a profession se
demande 51 - les pr eapor it Ndlr, inférieurs aux prix du
i inarché 1ocal) doneriis alors server de réference aux
| prix tocaux ? Es{ ce gue celte onentaton est accepldbie
- pour I'ensemople acs productew s ? -
- Du fai ge ! augmentaiion prévisibie aes quantilés
! pécnées. faul+l fixer Jes Quolas mMimaua & I'exporiy-
! non (NGIr : on avance ¢ chiftre de 30 voire 50 %) pour
! ne pas fragiiser ia liiére de commercialisauon locale ?
| Cette question est tavoravlement envisagée par une
|majon'ré des professionnels @ la condition expresse
H o P

e noinirens ope R H AN T St

Sritque eventueliemet Sar e shdieshe e

YEIS S vd AnmairLr el Ono s o
e s L nileus s

Les prolessSIoNnets ot egdieinenl evogue b O L
L€ de ta Creauon a'un GIE peche, - dJans un cadie &
Bamsanon ae 13 fihere rés mouvant e1 moicele oo e
refauons Jd'alfares entse operateurs manquent enor:
ae serénile, certans Armateurs-pechicurs ngependant s
gonvent-its  se  1egrouper  volonLarement pour e
canghser F'oHre ge poissuns. parlager les inivens
160Wire 1€S COULS el MU villiGHSEe 1eLl Production

~ I esl certain en lQus Cds que 13 volonie qur drtam-
de nomitveux prolessionnels a etre ou @ devernr e
operateurs ComMmMercidux Malgre 1a fawie taitte de e
enlrepnse el leurs Capacites NnAncieres innlees el Sar
tout midgre 1@ 1aible Lale reldlive du 1arcne 100 P!
telarder i'oblention ve 13 tadle criique. voire fragit:se:
rensemuole ae 1a filiére, nolanument en Cas de montee
en regune rapide des volunies de POISSOMs @ eapor Tt
Une 1 onaksalion est mevilabi¢ d moyen (e "t
ahic et laifie ncer hlude rEgneiia oendant ta penoae o
hansitn -

LS PELRCUIS SE SO BusS e ORES (U e e
A la cnie (MIT) sg vocation €1 sonuncbionnenseni. (.1
VOCALON it INache g’ mieret leindunal (MIT) gort etie
sempie L. regefimve. Doit-on .
spéciatisee sur 1'exportanon ™ (lugis nouvedun SeaVICes
peutl offrr ? LUéQuitibte d eaptoniiion | Not, targenten:
oéfhicitae )ouit-f éire recherche 7 St ow, comment 7 Ces
Nlerrogalions sont d'aulan! plus nnportanies que e

o

et SIrgCture Dha

Coutcernant 165 (0Nt @

e e enes

‘
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EIncontres

vard Fritch, dans son discours de cléture

e que 1a Poiynésie se dotait

floltille Rautunére
a des cnoses a rectifier -,
ian Edouard Fritch et il ajou-
s solutions ne se trouvent
ameau mais ici -. Certes,
dutions ne pouvaient étre trou-
N deux Jours mais elles seront,
out cas ce que laissent a
s engagements du ministre
opositions des profession-
ruit d'une réflexion commu-
‘un large consensus entre des
.€urs qui Souvent ne partagent
me avis mars qui unanime-
“est suffisamment rare sur
re pour le noter. ont une
en Pavenir 0e la péche.
gu'en cela. ces “Rencontres”
i é1é extrémement positives
s doutes de la profession
I3 commercialisation sont

s forts.

rme de ce forum chaque ate-

er investissement & mis en relief la nécessité d’une meiileure infor-
pécheurs quant aux montages financiers.

Une fottilie en continuelle la croissance.

lier a présenté une synthése théma-
tique et fait état des proposilions.
Pour en savoir plus sur )'état des
lieux de la péche hautunére polyné-
sienne Nous vous renvoyons au sup-
plement oes Nouvelles de Taniti
consacré entiérement 3 la péche paru
e 2 mai dermer. Nous Nous hmite-
:ons a exposer i1 les différentes pro-
positions émises par les protession-
nels dans le domaine de la profes-
sionnalisation, de 1a commercialisa-
uon, du partage de la ressource el
des investissements.

La péche est considerée comme I'un des trois piliers de I'économie polyne
sienne de demain.

gue avec les

s pécheurs ont insisté sur Ia né ¢ de f le

La péche c'est aussi un métier

heurs et les techniciens.

ATELIER INVESTISSEMENT :

dont les statuts restent a définir,

LE PROBLEME DU FINANCEMENT AVANT TOUT

srenuere  préoccupation des professsonnets
rucipé a cet atelier est de loin celie du hinan-
M IS longuement évoqué le mode financement
ype lo: Pons. 1l son proposé que sou elargiv a ia
w les avantages fiscaur de ta Lo Flosse. iis om
e que SOt consutu€ - un fond de muiuairsation
lues de ia péche ahin de viabiiser le systeme -
tes lourds engagements financiers que néces
n les pécheurs la création d'un organisme de
wen {onoe sur 1a paricipation générate des anna
5 afin que les infortunes de 1a mer ne puissent Por
préjudices trop graves dux expiosants
nt partciper 3 ce fonds le FIM, te termonc
4 LIEOM.
es professionnels ont aussi convenu quils serail
oéneéfique pour le secleur de créer un GIE Tahit
I r1 gont le financement serait assuré les pro-
Jels de 1a péche et le Territoire. Il est vrai que
Ité 3 organiser I'exportation des produits est

Justement cette nfrastruCture yur necessite ¢Ncore de
nombreux efforts en particulier pour sa Nuse aux
normes européennes. Linvesussement est déia prévu
mais les subvenitons publiques ne sont pas encore
acquises. Dans ceunte atiene. tles professionnels sou-
naltent que 501t Nus en Place un projet relar consentis
par ta Socredo svec 1a garanue . Territore
My a ge 4 place pour toul e unde - L est la

remarQue Qu on fail les pecheurs Qquant a la quesuon .
de 1a tadie des armements Dans 1 ensembie 1S sont
fovorables & ce Que se Constituent de grangs anne
mems a8 conuiions Qu s ne soient Nds e Smples .
cmyeur financiers mais quiils parucipent recllement a -
économue gu pays

S’esl posé auss: e probleme des prenuers Thoniers
ae 25 meétres Jont 1a Imise aua NONMes europeennes et
t'instatlation de nouvcdux équipements rendraient
concurrentiels avec ies germiers sorus des ateliers.

Enfin_ les membres de I'atelier ont souhaité que son

ATELIER RESSOURCES :

AUTODISCIPLINE ET COMMISSION
DE CONSERVATION
- DES THONS DU PACIFIQUE

L alelier resscuCes o C b
Jepattu des tecnnigues Je Hécne
Les professtonnels Ot recominidl.
U€ la Mise en ocuvivc J ulie gner
sification de la provudt Jar

L SObSULULION (eXPIOITALILHS de Ny
D velles vanétés! ou par antic.pal:c::

c’est a dire par la divers:hicanc”
de la vocation des produits (pro

! duction d’appats;

Pour ia question des arme
ments exténeurs et luCaua ¢35 pro

, neurs se SONT pronunces Cour i

Ten place el ne penalise Dk

L manuen ges unités tanubaws s
T ne se soNt pas montes I

Lo
Pactivilé Jes anined s cdge
feurs pourvu Que veurdi
S CONCEITENCe Pay ia Drocucins:
jocale sur sun propie Maillie

respecie les hinaiites de sq nuse

o~
Codls g'exploialion de o pecte
tocate -.

Quant a la péche ¢ vro
des iles les hommes de et sont
piutot favorables a 1" autlowisc:nrn

e

‘e - sent e
aedaris et RIS T
RHITS RS NEaning -

SUT far § sl ol
LroatrCoie rRnianbl2 ues
de peche

Les PDEChEGS souhadernt
18 peche Cuynesie
Mperaliven:

VTN

T

TN ORI NAY

Loun Rrosaes

v TeRAL Y

TE TR PO IR IS BN

Heds e racitnes e 0o
renlog. cat

Lt 1S pecheurs souiade !
due Jd POlvniesie SOit partie pre
nante  dans 3 créanon 0e
Cormmnns ot e 20NServabios o
Tnons du Faciliue el gue st pos
Sile el s¢ constilue dans wiwe
reRI0n Ttancophone oo PacifiGue

1ID&JB

maux gont les

CONEUTE praquene err rancars ex err (amterr exph—y
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ynthése des Rencontres de la péche hauturiere 1997

OBJECTIF : 11 000 TONNE:!

lwuard Fritch u félicite les lauréats du concours “ruban blew”.

s Rencontres

“la péche hauturiére

't remporte

1t important succes.
reonsensus géneral

ité atteint entre tous les
teurs de la profession

{ s’est fixeé un objectif
11 000 tonnes

poisson péchées par an
v alentours de 2003.

ES premiéres Rencoutres d.
péche havturiére 14997

s Lravaux etlee
ious, nous avons
i e vous fire part de la ¢

de la con
I warch

Prix casseés

Clest o marche
utie hase dappui e
scewble des prof
(I'exportation ¢lanl encore,
une démarche marginale). H ane
waintenant ses lin
pacité d'uabsorption.

au jony de ces deux jou
de Papecte et a I'A

ssiony de Lra-
vail ont disséqueé e métivr de la peche
hauturiere sur les themes de la profes-

S — A AR
Les lauréats du “ruban bley”

A U terme de ces rencontres de o péche hauturiere, la
CCiSM o décerne trais prix, appelés “rubon bley”
aremier revient o Henr Butsher et son buleou “Mooreo
kovuvar”, pour avoir effecive un 10ta! de 29C jours posses

&n mer

oley

. equrge du bareou le “Heiano™ o remporié le rubon
lo plus grosse vente, et enfin le rubon bleu de lo
qualite revient o M Teihotuo et son nowire le “Tatumuy "

Mae si des marges de msaeuvre
cexistent eucore avamt de parfer de sa-

de péche va nécess
nter les guantités péché
peut evialuer ¢olte dupentation a
TOU-TOH) toanes supplémennires pac
A0 A partir de
Yobjectif, & 'ho
duire 11 000 10
wercialisables, de
wnnes a l'exportati
intervenant sur le marché local sont

secfens el aer Lo e e haataie e o8 a secteur

- sen ot dgernerolear deagdais

Vst de foweconde gaacues i

breus et tres
daut, une j
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'E POISSON EN 2003

eur de la péche hauturiere

"rés-CEP.

« local, a condition, bien sar, que

wuiers acceplent de mellre en

‘re_les techniques bancaires appro-

rizines banques locales sont
it ouvertes sur ces questions.
, des dispositifs mis en euvre,

«Went par la COFACE, peuvent

utilement employés.

a capacité de transpont exisle sur
hés a des cuuts raisunnables.
ssement el la diversification
sertes aériennes sur les desti-
actuelles ou de noucelles des-

umu ue pourra quaniéliorer la si-

au prol'l des exportateurs po-

es de manceuvre
marché local
Jes marges de manwuvre existent
ure sur le marché local a la condi-

' caliser des campagnes de pro-
pcnodlquts et que les Nuctua-

s prlx peécheurs, a la hausse,
rtout @ la baisse, snient mieux
crcutées aupres des consomma-

emise en ordre doit ¢tre efTec.
as les meilleurs delais pour
! r le fonctionnement actuel du

d’Intérét Territorial par un
.ugue entre les gestionnaires du
“ et tes usagers du marche.
Cacces aux marchés, y compas ce-
Lats-unis, peut étre freiné par
cultés d’adaptation aux regle-
"l anitaires de nos principaux
i cibles.
\ ce titre, une démarche concertée
‘administrution locale et des pro-
eils visant : & connaitre préci-
ces reglements maitriser
odalités d'applicatian, voire &
r les évolutions réglemen-
es pays importateurs ; a diffu-
t'information aux profe;

cernés ; & apporter a ces profes-

iy les recommandations les plus

. iés en matiére de mise aox
indispeusable.

eme, 'offre des produits poly-
iens doit éure documentec. L'élabo-
an des documents descriptifs met-
1 évidence : les caracléristiques
riinent le pria du produit sur
hé cible ; des échelles de va-

r chaque caractéristique.
scuments sont destinés a ser-
doutils au beénélice de tous les ac-

andatious 1ech.

contribuera au pp

dénel, ;.

de la Polynésie

niques sont des €tapes nécessaires
d'une démarche d'assurance de la qua-
lité. Le respect de la qualité doil se
concevoir aussi bien pour le marché lo-
cal que pour J'exportation. L'essentiel
est de s‘adapter au niveau d'exigence
de consommatcurs de pays a haut ni-
veau de vie.

Un groupe de spécialistes regrou-
pant professiunnels, sc i
qualiticiens, techniciens de "adminis-
tration pourrail impulser et cuordon-
ner cetle démarche méthodalogique
sous Pégide de la CCISM.

Les codts des
1sins ser

tionuaires d'infrastructures ¢st mis en
cause par le

professionucels. €

blement les coats a I'exportation (rap-
portés au coat du kilogramme exporté
de poissons).

11 est soubaité que les pouvuirs pu-
blics amurcent une réflexion visant &
alléger ces coats. Dans ce méme but
d’améliorer les relations entre admi-
nistration ¢t professionnels, I'hypothe-
se d'une structure administrative poly-
valente regroupant les techniciens en
charge de lapplication des réglements
¢t prucedures a I'exportation, notam-
ment au plan du contréle sanitaire, est
esquis: 11 conviendra d'étudier sa
faisabilité.

Des questions
en suspens

Ces interrogations suggérent un né-
cessaire approfondissemeant sur divers
thémes sensibles pour un meilleur
fonctionnement des filieres de com-
mercialisation.

Les armateurs-pécheurs indépen-
dants souhaitent, en ce qui les concer-
ne, des prix planchers leur permettant
de couvrir au noins leurs dépenses.
Cependant, Uhétérogénéité des situa-
tions, du fait de dép
d'investissement tres variables et de
a diversité des types de navires utili-
$és, rend difficile la déter
d’un prix plancher de référ Les
prix export doivent-ils alors servir de
référence aux prix locaux ? Est-ce que
cette oricntat st acceptable pour
Pensemble des producteurs ?

Du fait de Paugmentation prévisible
des quantités pechées, faut-il fixer des
quolas minimaux a l'exportation pour
ae pas fragiliser la filiere de conmer-
cialisation locale ?

sionnels a la condilion expresse
qu'une regle du jen s'applique & tous
les professionnels. 1l ne faut pas ou-
blier, en effet, que le marché a l'ex-
port est encore, a 'heure actuelle,
aoins remuncrltcnr que le marché lo-
cal.

L’obtention d'une taille critique
suffisante pour opérer & l'exportation
est au caeur de la problématique. De
nombreux opérateurs espérent at-
teindre cetle waille critique, éventuel-
lemeut par une stratégie d'intégration
vers 'aval (armateurs mareyeurs) ou
vers 'amont (mareycurs armateurs ).

Dans un cadre d'organisation de la
filiere Lrés wouvant el morcele, ob les
relatiuns d'affaires enlre opérateurs
manquent encore de sérénilé, certains
al teurs pécheurs indépendants doi-
vent-ils se regrooper volontairement
pour mieux canaliser I'offre de pois-
sons, partager les moyens, réduire les
couts et mieux valoriser leur produc-
tion ? Actuellement, certains ma-
reyeurs ou certains armements inté-

lLes Rencontres de lu péche hauturiére ont hénéficié d'un consensie:

yénéral.

Kreés sont clpnblu d'aticindre celle
taille critique a I'exportation. I est
certain, en Lous les cas, que la volonte
qui nie de nombreux professionnels

a etre (ou @ devenir) des opérateurs
conunerciaux mulgre Ix faible lallle de

itées, et surtoul walgre
la faible wille retative du marché to-
cal, peut retarder Voblentian de la
le critique, voire fragiliser en-
~emble de la filiére, notaimuent en cas
de montée cu régiulr rapide des vo-
lumes de poissons & exporter. line ra-
tionali n-concentration est i-
Lable @ moyen Lerme, mais une certai-
e incertitude regnera pendant la pe-
riode de transition. La vocation du
Marché d'Intérec Territorial duit étre,
semble-t-il, redéfinic. Doit-ou en faire

portation S nouveau
peut-il offric 7 L'equilibre d
tion doit-il étre recherche
oui, comment 7

Ces interrogations sont d'auta
plus importantes que de nauveaun

vestissements cuinfrastrnctures so
prograumes par les pousorrs pabh
de Uextension du Pt

dans le cadr
peche Deo
tent e suspe
Mer a doane
us dans ce secteur dlacon
s e dévelupper au micay ot
plus \Ilc En ulemluu( |l E

dez-vous I'nn pro('luin pour ia e
edition.

< de poissen jrechees oo

2.8
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mCONSEIL DES MINISTRES

Gommercialisation du poisson

MAINTIEN DE LA LIBERTE DES PRIX

Sur proposition

du ministre de U'Economie,
le conseil des ministres
a décidé de maintenir
pendant un an.

le regime de liberte

des prix

du poisson a tous

les stades

de la commercialisation.
Cette décision s'inscrit
dans le cadre

de la politique

de libération des prix
voulue

pur le gouvernement

et réepond au souhait
des professiaonnels.

tation des prix du thoo frais et de

In bonite fraiche imposait des
warges maximates pour la vente au dé-
i elle reglemenlation pe corres
wutexte d'évalution
de fa tiliere, avee notasunent Fappari
tion de grossistes oL une cor

J USQU'EN avril 1895, la réglemen-

suspewdre Papplication.

Dans le meme tewmps, afin de favon-
ser ta commercialisation du poissoa. le
Rouvernement & wis en place un mar-
ché de gros, dans le cadre des nou-
velles dispositions adoptlées par
V'Assembléce de la Polynésic fraucaise
autorisant I'instauration de marches
d’intéret territe

Le rapport du winistre de UEcono-
mie constate que depuis la mise en
place de ce marché de gros au Port de

I e de Papeete, en mai 1995 es cir
¢ de commercinlisation se sont de-
rveloppes, les prix él¢ favorables
dun pécheurs et In gqu des produits
Sestnetiemer tlioree

Ansis I crice a traité 136 tonues

He posson an caars dn ses ol e

mestre 1995, 663 tonnes en 1996 ot
144 tonnes lors les deux pre: 05 Inois

47. Le rappurt du miaistre de
smic souligne que grace au dy-
i L aus ou-

]
tils d'incitativa du Territoi
tifle locale S"est wdernisg

~ principa
warché local dant les prix sont plus at-
tractifs. Le mainticn de la libération
des prix du poisson est assorti duo
maiutien de l'observatoire de la com-
mercialisalion du poisson, sirocture
de “dialogue, d'information, d’analys
et de surveillance™ de 1a filiere, ¢
posce de représcatants de la produc-
Lion, du commerce et de "administra-
Liun. La période de deux ans de libéra-
tivgs des prix a pecuis de laisser jouer
I cancurrence. L'¢l ment de la
gamme des produi offeris au
Isounnateur of des attracais

prris te developp nt des ci-
ts drapprovisionacment du noerchs

¢

focat
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La dépéche de Tahiti (29 mai 1997)

Coiit de la vie

FLAMBE
ANS un pays aussi riche en res-
sources halieutiques que le nétre,

| est souvent navrant de constater
.ue le poisson est bien plus cher que
e poulet, que le steack ou que
’autres sources de... cholestérol et de
raisse.

Nous en voulons pour preuve les
ours du poisson, entre le 20 et le 23
1ai derniers, que le port de péche de
‘apeete vient de nous fournir.

On y découvre que si pécher ne
.aye apparemment pas énormément
1 du moins paye raisonnablement, en
evanche, se contenter de poser un
oisson sur un étal et de le revendre
st bigrement plus lucratif : ainsi le
aumon des dieux, dont le cours
toyen s'établit a 584 CFP, est-il re-
endu en moyenne 1950 CFP le kilo.
‘érifiez,... nous l'avons fait. Idem pour
s marlin haura (cours noyen 285 CFP
e kilo, le triple au moins au détail
vec des pics a 1200 CFP/kg), pour les
ifférentes variétés de thon, et les
utres especes pélagiques.

Est-il sain, normal, naturel, souhai-
able, appréciable que dans ce pays ou
i consommation de poisson est une
radition, on favorise des nourritures
1 cholestérol" au détriment des choses
:s plus saines de la mer ?

Les Pouvoirs publics, qui ne sont
ertes pas la pour tout régenter, ne
ourraient-ils pas jeter un eil discret

ces culbutes sauvages des prix ?

Tant qu'a payer le poisson cher,
‘est-cé pas le pécheur qui mérite la
lus belle part et non pas le simple re-
endeur ? .

Nos remarques paraitront sans dou-

te bien naives aux professionnels (sur-
tout les spécialistes du triplement des
prix entre le quai et 1'étal) mais
avouons gu’avec un cours moyen de
tous les poissons s’établissant a 369,
38 CFP au port de Papeete, il y a ma-
tiere & diminuer considérablement la
marge de certains gros revendeurs au
détail, a la fois pour rendre notre ali-
mentation plus saine et mettre ainsi le
poisson & la portée de toutes les
bourses, sans pour autant "étrangler"
ces "pauvres” détaillants.

bp
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La dépéche de Tahiti (2 juin 1997)

A VIE DU PORT
‘are Ute “zone morte” samedi midi

CONVOI EXCEPTIONNEL
POUR LE THONIER “MAUITAHI”

a tranquillité de la zone de Fare Ute u été légérement

erturbée ce samedi dernier. C’est en effet vers midi

we toute l'équipe du Chantier Nacal du Pacifique Sud,

wus Ueeil attentif de son PDG, Christian Perez,
lU'armateur Michel Drollel, a organisé le transport

u thonier “Mauitahi” depuis son lieu de construction

:squ’a lu cale de halage.

U les dimensions importantes
v du thunier (9 metres de haut, 25

métres de long, 7 métres de lar-
ge, 170 tounes), il aura fallu sllier I'as-
sistance et la compétence de Lous pour
rendre possible le transport du
“Mauitahi”. L'élagage des branches
d’'arbres pouvant géner le passage
avait été préalablement réa par le
personnel de la mairie de Papeete. Les
services d'intervention de I'Eletclricilé
de Tahiti et de 1'Office des pustes
€taient, quant a eux, chargés de cou-
per le courant de 12 heures a 15
heures dans toute la zone et de dé-
brancher les lignes trop basses au fur
el a mesure de 'avancée du convoi. La

wes quatre heures
convoyage, le personnel
UEDT, les représentants
{a DSP et Michel Drollet,
rmateur du thoaier,

o une pose bien méritee.

Photo de famille de V'équipe du CNPS.

1ad exceplionnel pour te “Muaitahi’.

Un programme
de huit thoniers

+ ONSTRUIT 6 I'aide de fonds européens dons le cadre du programme de

+ developpement de lo péche semi-industrielle, le 'Mcuhoh-',t:ﬁonier de 25
ires construil por le Chonlier naval du Pacifique sud sera livré @ son armoteur
1 les prochoins jours. It foit portie d’un programme de 8 thoniers - 5 construits
«dyi et 3 ou CNPS o Tohiti Le “Tehora”, livré en mars 1996 futle premier

“ner du programnme construit par le CNPS Le “Vinivini™ sero le troisieme {so

¢ 6 Veou est prévee pour le 23 uliet de cere annéel

Direction de la securité publiyue a
contribue a réguler 1a circulation tout
au long du trajet.

4 heures pour Tkm

L'entreprise ~Sq
du thooier. Dan
techaique du CNPS, a

i, convoyeur
u. directeur
si‘que Warcen

Ellacott, respousable du calage ot de
fa mise a l'eau, vt également apporte
feur assistance lors du transport.
Quatre heures pour 1 km, cest e
temps qu'il a fallu au personnel du
CNPS et du Port autuuoiee - qui se
sont muntrés particulierement effi-
caces - pour convoyer e i i
jusqu’a la cale de halage

thouier

est donc arrivé
place anx
ment ¢n cours
11 juin aura hew a cere

a Pean. DO Las le ONPS doit cus
assurer des ton

“a bon port” et a pe
du "Arcmiti” actudll

» deraicres it

ainsd que L deveration du thogiies

Nt
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La dépéche de Tahiti (10 juin 1997)

Ednuurd Fritch aux c6tés du dnuuur Soaeso Papllio etdu député Victor Brial, tous dcu.x pariementaires de Wallls et Futuna venus encourager les fulurs pechcurs

Hier au fare Tautai

PREMIER JOUR DE STAGE POUR FUTURS PECHEURS

La Polynésie a besoin

de pécheurs. C'est a partir
de ce constat qu’un projet
DIJ a été mis sur pied
afin d'assurer

une formation

a des jeunes désirant

se lancer dans le métier
de la péche. Hier, c’était
le premier jour

de leur formation.

de 1 vice-présid
el du ministre de la Mer
louard Pritch, un projet DIJ
(Dispositif d'insertion des jeunes) dé-
sommé “potf marars” a été lancé il y o
quelques semaines de cela. Ce projet
o'est doac concrétisd hier matin pour
13 jeunes staglaires par leur premier
Jour de formation théorique.
Hélion de Villeneuve, chargé du
montage et du suivi du dossier, était
présent aux cdtés de Yves

le. Ce stage d'une durée de huit mols
entre dans le cadre du Dispoaitif d'in-
scrtion des jeunes, et cenx qui le sui-

vent regoi une fo
de 30 heures hebdomadaires dans une
coop de péche, ée de

cours théoriques (7 heures hebdoma-
daires) au face Tautai

Durant leur stage, les jeunes béné-
ficient d'une indemnisation nette men-
luelle de 50 000 CFP alnsi que d'nne

Baylet, que du mi-
nistre de la Mer.

Avant le début de cette formaton,
il a fallu sélectionner des jeunen gens
igés de 18 A 26 ans sans emploi ni qua-

“Rentree scolaire” pour les apprentis pécheurs.

ire de 60 000
CFP allouéde & ceux ayant satisfait aux
conditions d'assiduité des semions
spéciales. Enfin, ils ont également une
couverture soclaie dans le cadre du
Régime de Solidarité Territoriale.

Les pécheurs pro
a contribution

Six érad de péche
le stage pratique des jeunes :

Arue, Hitla’a, Teshupoo, Paca, Puna
aula et Moorea Les autres communes

Une derniére mise au point avant le début des cours.

chaqne joar avec un pécheur profes-
sionnel sur un potl marars de 24 ou 26
pleds dlésélisé. [le apprendront alnsi
les différentes techalques de pdehe.

A 1a fin de leur formatioa, les plus

motivés auront la possibilité d'acqu
rir un poti financé en partie par I'EL
et le Territolre.

De notre correspondante, STR

ne di i pas de pérad: de
péche ou ne blai: pas Inté
wées par le projet.

Les stagiaires embarqueront

Sélection
des jeunes

L A sélection des opprentis pécheurs
© été organisée par ke centre de
bilon et d'orientotion Pu Avei'o Plus
de 15 condidatures ou départ, 13

stoguwaires ont hinclement été retenus

Cahiers et stylos en main, les apprentis se meltent au travail. ..

ES hrury

rnui'nm

heun ont 8 mons pour
gesies du mener

eﬂecnaer les opérations de
capture, du préporotion el de
commercialisation du poisson cinsi que
de conduite  de mointenance de
I'embarcation de péche
Au progromme

Programme chargé.

Technique de piche

entretien des engins de péche
navigation

sécunité

meéconique

preparohon e condmonnement
commercialisation

aewee de Ventrenese de péche
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La dépéche de Tahiti (12 juin 1997)

La Dépéche du

Port

///////I/lllll’.,.-_-

fol o[- - 1T

v

“Nous sommes trés honoreés el trés fiers de cette distinction,(...),

Je dis nous car le Mérite maritime pour un constructeur de bateau
s8¢ partage avec toute une équipe.” Extrait du discours
¢e Christian Perez.

Le thonier api a été baptise hier

LE “MAUITAHI

Hier aprés-midi, les gens sont venus nombreux pour celébrer la mise a 'eau du “Mauitahi”.

Hier a eu lieu la cérémonie de mise a l'eau du thonier
le “Mauitahi”. Un aprés-midi de féte en 'honneur

de la mise a l'eau du thonier , chants, danse,
bénédiction et baptéme du bateau. A cette méme
occasion, Christian Perez s’est vu remettre linsigne

de chevalier de I’Ordre du Mérite maritime par Philippe

Vinot, administrateur des affaires maritimes.

Fiche technique du “Mauitahi”

Poids . 170 tonnes
4 viviers pour
1 %

my oo ey

Bénédiction du thonier par le p Jacq Thorai : e
Machine & glace en pailletie : 1.500 r
Moteur W Dissel puissance '
Groupes é X105 KVA
Equipoge : 12

Disevin coehiitece e Ceprmmartens Ve bl Pheadler oo compronne

Yesso : 10 noouds

1 cole Hrigorifique de congélation & -25°C
% iche +2°C pour 8 tonnes de poisson

80 tonnes de porsson

J de line™ 2 X 80 Km
quipement pﬁ\em i e

Prix du boteav : 185.500.

N Ele 26 mors 1940 6
. Christion Perez, foil ves
Iémdu e 1957 c;‘]967 6 Poris o
Flnstitut ois du pétrole purs ou
ibombire l‘I’u Facuhé des u:‘i;nces
Poris mise ou point des
fmoteurs biasel e
De 1960 6 1962, il effectue s0n servi-
ce militowre Affeck ou service des es-
sences des ormées en Métropole com
me chel de sotion de pipe-line do
FOTAN, i ent ensuite muit en Algére
comme responsoble de dépdt d'hydro
carbures | recoit olons 30 premiére
médaille du maintien de Fordre.
Le ler dacembre 1947, d orrive 0
Tohiti e rencontre celle qui sera 5o fu-
ture épouse Hugon. Mis 6 lo
disposition du Commissorial 6 {'éner-
e OIOMIQUE COMME (E3POn:
E:pon;emémniqwdiew‘detounlex
oupes électrogenes des sites nu-
cléaires, il est ensuite recrur por lo

énieur chorgé d’offaires. En 1982, o
Edemonde F'lnsttyt des énergres
renowveluhles el en collaboration ave

CGEE Alsthom Polynésie en tont qu'in:

Portrait de Christian Perez

ses :r;?émeurs, il crée un prototype de
choufle-eau soloe ains qu'un congé
loteur solasre made i Tahite

En ovril 1986, oprés 19 ons passés en
Polynésie, Christian Perez crée

SA‘l Poly-Diesel et devient membre

£ e e ochonnaire de Poly-
Industrie, Poly-Eoux, Poly-Engins, Poly-
Novol, poly-tlec. Poly-Wallis, Poly-
Colédonie Indusinie et Poly-SA

Enfin il crée lo SA Chantier novol du
Pacifique Sud “CNPS” dont d est le
président direcieur général depus
199

Christion Perez o égolement d oulres
cordes & son or¢ puisqu’d portir
1986, il porhicipe de focon active 6 lo
vie o3sociotive du lerrtare President
des industries de Palynése

francaise, il est égolement président
du Rotory International Club de
Popeste depuis presque un on
Hormis sa nouvelle distincivon de che
volier de I'Ordre du Méuize

maritime, il est égolement chevalier

de 'Ordre natonal du Medre en
1097

LS étaient nombreux hier

port de Papeete a assisier a

& I'eau du Téme thonier
métres, sortl tout droit du
naval du Pacifique Sud (CNPS
quelques difficultés quant n
financier des opération
“Mauiwahi”, dont ta constructic
hoté en 1992, peut aujuurd’
joindre la flotte de péche

En début de cérémanie. e )
CNPS, Christian Perez. a requl
de chevalier de I'Ordre du meéru
time des mains de Philippe Vin
winistrateur des affaic A
Emu et fier de cette distinet
Perez. emercicnent, a et
ger cel honneur avec toute ~o
pe.

Apres les teaditiounels dis
Gilles Leboucher. presuds
I'Armement cooperatif poly
Edooard Fritch, viee-president
vernemeunt, ministre de la Me
Roncitre, Haot-commissair.
Républigue et Michel Drollet
teur do thotier. les festivites
commencer.

Chants, danses
et rafraichissements

La chorale de la paroisse de-
& débuté les aniv s p
chants, quelques instanis avan
wediction “religicuse” du thon

Annexes IV - Page 26




La Depéche du

thlic altent{f attend la mise 6 l'eau du thonler.

Y

[\

< ik
B [ sim:

3, mam)

a l'eau du thonier... ne craignez rien, il flotte bel et bien.

eur Jacques [horai, président de
« évangélique de Polynésie fran-
P'eu de temps aprés. la marraine
nier a effectué un autre bapté-
n {ancant {x traditionnelle bou-
de champagne sur Ia coque. Le
- Heikura Nul a terminé la céré-

par une série de danses ¢n
~ur du thonier pendant gue ce
rerait mis a l'ean

Avec Christian Perez, tous les par-
tcipants espérent bien que “le capitai-
ne et armateur Michel Drollet et son
équipage raménerout & chaque cam-
pagne plua de BO tonnes de thon de
premidre qualité totafement destiné &
Vexport.™

De notre correapondante, StR

T PP—— ' .
T B Ty

.

Haie d’honneur pour les VIP.
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Les nouvelles de Tahiti (12 juin 1997)

PORT DE PAPEETE

Bonne me

Ce thonier construit par le chantier na

Tout droit sorti du chantier naval du Pacifique Sud le thonier de 25
0 é/é mis a I'eau hier aprés-midi en présence de tous les officiels o
et du Territoire. Christian Pérez, le directeur du chantier naval o requ
accasion ko médoille de Chevalier de 'Ordre du Mérite Maritime
les discours officiels, le bateou a éw baptisé puis mis ¢ l'ec
les applaudissements. Il ouvre pour le CNPS une série de com
3 de thoniers dv méme type. ’

Le -Mauitahi. a é1& mis a leau  pour parverir en 2003 3 une

fuer vers 16 heures & 1a cale ge hala-  Lian de 11 000 tonnes.

ge du port autonome. Long de 25

métres ce bateau dont la construc 1400 tonnes exportée
ton a débuté en 1992, inaugure pour pour 199,

te CNPS une série de commandes 4

satisfaire dans le courant de I'année Puis rappetant le role o

ainsi que I"'année prochaine, En juitiet  qQue dowvent jouer es expo:
prochain, un autre thonier gy méme  Edouard Fritch a esumé que !
type (Piriou) sera lui aussi mis 3  fixé pour cette annge 1997 .
'eau. Le Mauitahi quant A lur sera 1400 tonnes de porsson enlte
exploité par Michel Drotlet quicompte  certainement atteint

tes es des Pour le nunistre  adaoter 1
Quarantiémes rugisSants pour Sa pre  LUNENE (e Struclures est ie
miére campagne le mais prochain 1a péche en Polynesie oans
Hier un grand nombre d'officiels. de  Chaines annees 1 a aNs: rapy
I'Etat, dont ie haut-commissaire, de | EVAAM cesserait ses activite
fa marine, du Territoire et du port  seplembre Oe Celle annee Ot
autonome se sont rendus 3 celle 5€/ sa place a une vfgal

mise a I'eav. refondue en une seule enti
« Avec le Mauitahi nous portons 4  msuvative.
76 le nombre des navires formant 13 Mars C esl sur ke lerme

fottille polynésienne de péche palan  entre tous les acleurs qut
griére », a ains déclare le ministre de  Frtch a conclu son  0iSCOL
1a mer, Edouard Fritch dans son allo - dans un environnement en e
cution d’hier. Rappelant que la péche  permanente. confrontés au
hauturlére apparaR aux autorités  qu'd ouver! la période posi-nc
comme une chance exceplionnelle  nous avons décwoé, I'Elat, Je 1.
pour répondre aux défis de I'aprés el ie secteur privé, de joinc
CEP, le ministre a par silleurs insisté  efforts pour réuss .

sur le fait qu'll fallait encore accroitre

le nombre de navires en exploitation

Le haut-commissaire a teau & 1éli-
citer tous les acteurs de ce projet.

—

Le thonier va rejoindre ia flottille
hautyridre du tertitoire,

Christian Pérez, élevé awjourd hui
ay grade de chevalier de I'Ocdre du
Mérite Maritime.

Le ministre de 12 mer espere que d'ici # 2003 la production annuelie passe-
e 011 000 canmes

Un tamure d’honneur pour 1éter {n nuse a f eau
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au Mauvitahi

du Pacifique Sud a été mis a I'eau hier

v
- '.‘/LJ‘;’ o o
ol e +F 3PN

Meikiirn Nii 2 o +25é lnrc de in mise 2 'eau du thonier

Les pilotines ont accuolfll le Mauitahi par des gerbes d'eau et des coup
de siréne.

Portrait de Christian Pérez : patron
du CNPS

Né le 26 mars 1940 3 Aiger, Christian Perez. fait ses éluoes de 1957
3 1967 & Paris a l'institut Frangais du Pélrole puis au laboratoire de 1a
Faculté des Sciences de Pans pour la mise au point des moteurs Diesel

De 1960 a 1962, it effectue son service miiitaire. Affecté au service
des Essences des Armées en Métropole comme Chef de station de pipe:
line de I'OTAN, il est ensurte muté en Algéne comme responsable de 0épo!
d'hydrocarbures.

Le ler décembre 1967, it arnve 3 Tahit: et rencontre ceile qui sera sa
future épouse : Bella Hugon.

Mis 4 la di ftion du C at 3 1'€nergie A comme res
ponsable de la partie mécanique Diesel de tous les groupes électrogénes
des sltes nucidaires, il est ensuite recruté par 1a CGEE Alsthom Polynésie
en tant qu'ingénieur chargé d'affaires.

En 1982, & Ia demande de I'institut des Energies Renouvelables el en

ion avec ses ingéni . il crée un protolype de chauffeeau
solaire ainsi qu'un congélateur solaire made in Tahiti. !

En avnil 1986, aprés 19 ans passés en Poiynéswe. Chnstian Perez crec
1a SARL POLY-DIESEL el devient membre fondateur et actionnawe ge Poly
Industrie, PolyEaux. PolyEngins, Poly-Naval. polyElec. Poly-Wallis. Foiy
Calédonie Industrie et Poly-SA.

Enfin il crée la S. A Chantier Naval du Pacifique Sud "CNPS™ dont t est
le Président Directeur Général depuis 1991.

Depuis 1986, il est également le Présigent des induslries de Polynésie
Frangaise ainsi que du Rotary Internationat Club de Papeete depuis 1 an

Hormis sa nouvelle distinction de Chevaher de !'Ordre du Ménile
Maritime, il est également Chevalier de I'Ordre National du Mérite depuis
1992.

Une danse d pour ce batesu st son équipage
qul va affronter I'Océan pour une longue saison de péche.

Fiche technique : le “Mavitahi”

Longueur : 24,80 métres
Largeur : 7,40 mélres
Creux : 3,96 mélres
Polds ; 170 tonnes
1 cale frigorifique de congélation 3 -25°C pour 80 tonnes de poisson
4 viviers pour 1a péche fraiche +2°C pour 8 tonnes de poisson
1 tunnel de congélation 3 - 35°C pour 4 tonnes de polsson
Combustibie gas-oll {2 mols d’sutonomie} : 60 000 litres
sallnisation eau de met/esu douce : 2 000 ltres/jours
Machine & giace en palliette : 1500 kg/jour
Mateyr Wertsila Diesel puissance 450 CV
- @Groupes #lectrogénes : 2 X 105 KVA
age: 12 places
Vitesse : 10 naeudd
Equipement de péche “long line” 2 X 80 Km
Prix du bateau : 185 500 000 F CFP

Annexes IV - Page 29



La dépéche de Tahiti (13 juin 1997)

.
“

La Dépéche du

Port

//////////Ill:,,,,,_.

(=l — -

Le poisson arrive

UNE JOURNEE A LA

Le port se met en danse trés tét le matin

pour la préparation de la criée. Déchargement, pesée,
controle de la qualité et mise en place du poisson.

La cloche sonne a 9 heures précises, heure a laquelle
les mareyeurs, fidéles au poste, se rassemblent

dans la salle de la criée.

1dve bicn avant le soleil.
2 ble de I'
de la criée quotidienne, ! attendait,
mercredi matin, 'urivée de deax ba-
teaux soit eaviron deux tonnes et de-
al de poissons péchés au large durant
plusieurs semaines.
Qaelques jours avant leur arrivée
sur le port, le “Tallassa I" et le “Hotu
Moans® avalent transmis par radio la

col(MEwulumd.u,lAnun

quantité pichée. Manu, s’est done oc-
cupé de faxer les informationa aux ma-
reyeurs.

Déchargement

et pesée du poisson

Le polsson est donc dabs un pre-
mier temps déchargé des bateaux puis
transporté dans les locaux de la

leur poisson pour la pesée.

Arrioés dans la nult, les pécheurs du “Hotu Moana” déchargent

Mareyeurs el crieurs, on se met d'accord !

.3

ceidt

Des poissons par dizaine dans la salle de la criée.

CCISM pour la pesée. Manu, contrile
la qualité du poisson puais donne un
numéro d'emplacement. Mahl-mabi, big
eyes, germoas, saumon des dieux, stri-
ped, haura... le prix de base pour
chaque espice de polsson est fixé, les
mareyeurs y tronvent lenr compte.
“Emplacement F1, trois auperbes
Mahi-mahi de qualité B, adjugé vendu

Yoes pése le polsson avant
sa mise en place dans la salle
de la cride.

@ 665 CFP le kilo". La cri¢e Lerminée,
il reste deux solutions pour le poisson
non venda : soit la transformation en
filets pour la vente du poisson frais vu
congelés sur le marché local, ou biea
la transformatiou du poisson en filets
coagelés i destlnation de I'exparta-
tiou,

Manu, responsable de la'criée
contréle la qualité du striped
avan! sa mise en vente.

Un pécheur bien équipé contre le froid dex salles frigor{figues

l Ly o d"cbord Roger Adams, tout
nouveau directeur des locoux de lo
CCISM du Port autonome. gu- prend

Y

Puis Manu, qui esl un perionnoge im
poctant de bo cride Voila déja trous
ons qu'l ravoille dons les locoux de lo
CCI&A. D’ abord comme manceuvre, d
et oupourd'hui responsable de lo crree
oinie que de la qualite du poisson I

Les personnages de la criée

€31 portout © lo fors et bien conny sen
he

le milieu de lo péc
Hons lue s occupe de la geston oins
que de la comptabilte Il se fou oide:
por Tehan:_ aclueflement en siage de
vecrétoriot

Enhin_ il y 0 Yves une nouvelle recrue

Pesee du poisson, gestian odmenisiror

v slolistiques le trovoil ne mongue
pas doms les locaus de la cree di b
autonome
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La dépéche de Tahiti (18 juin 1997)

La Dépéche du

) PORT

/////////Il”l’o‘,.‘_

Histoire de thoniers

DEUX PIONNIERS
DE LA FLOTTILLE POLYNESIENNE

R R T

LTI . A T e

Le “Arevamanu”, thonier de 25 mélres, est l'un des premiers arrivés sur le territoire poiynésien.

TAHITI- NUI

Faizene

Le “Tahiti Nui”,
plonnier
de la flottille polynésienne.

Deux membres de Uéquipage du “Tahiti Nui”.

Gilles Leboucher

et Claude Cassel

sont les pionniers

de la péche au gros

en Polynésie.
Propriétaires

et capitaines

de leurs thoniers,

le “Arevamanu”

et le “Tahiti Nui”,

ils bravent tempétes
et mers agitées au large
de la Polynésie depuis
plusieurs années.

c § EST i Conearneau dans le
Finistére que les deux pé-
cheurs polynésiens, Gilles

Leboocher et Claude Cassel partent en

1990 pour acquérir leurs thoniers. lls

arriveront sur le port de Papecte

quelques semaines aprés pour étren-

ner leurs acquisitions au large du ter
ritoire. Le “Tahid Nui” est arrivé lui
di 9 juin au port de péche avec i so
bord 32 tonnes de poisson. [l a fallu
jours pour le décharger aprés 33 jour
paseés en mer. Ne pouvant se position
ner au niveau du marché mondiak, |
poisson est vendu aux conserveries.

Encore quelques jours i quai pou
refalre le plein “d'énergie”, d'équip¢
ment et de denréea diverses et c'es
reparti pour un long séjour en me:
l'objectif de Claude Cassel éuant 15
tonnes pour I'année 1997.

Aider les «cobayes»

“It faut dien des cobayes pour ira
cer la vole”, nous a déclaré Claude. |
est vrai que les emprunts sont bie
lourds & assumer pour ces deux cap
taines qui n'ont py bénéficier de la d.
fisealisation de leurs bateaux. Lt
pionnlers de la flottllle polynésient:
sount en proie & de lourdes charge
Gageons que le gouvernement saur
trouver les aides eompensal s
cessaires ay bon déroglement de lews
futures campagnes de peche

De notre correspondante St
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La dépéche de Tahiti (20 juin 1997)
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Heiva des artisans 97

sun LE THEME DU PECHEUR

Le Heiva des artisans,
organisé par le comité
“Tahiti i te rima rau”
avec le soutien

du ministére

de 'Economie

en charge de l'artisanat
ouvrira ses portes

le 27 juin prochain.
Tous les archipels
seronl présents pour
celte exposition vente
de trois semaines.

E ples grand rassemblement d’ar-

tisans de I'année est prévu A par-

tir du 27 jula, & la saile Aoral
Tini Hau. A compter de ce jour, eavi-
ron 500 personnes de ce secteur d'actl-
vité présesteroat jeur mellleurs pro-
duits au pablic.

Cetic année, 76 assoclations seront
présentes, dont 62 fédérées par le co-
mité organisateur “Tahitl { te rima
rau”, présidé par Thérhe
Teik ihoko. Les cing se.
rout représeatés : les Aastrales recon-
aues paur la qualité de leur vannerle,
avec les fédérations de Rimatara,
Raivavae, Tobuai, Ruratu et Rapa et
huit aseociations de Tuhaa Pae preé-
scutes & Tahit] ; les Marquises avec
des artisans spéclalisés dans 1a sculp-

_tare sur bois, os on pierre ; les
Tuamo!

tu, célébres pour leur travail de

e

by

£
1
H

:

Tous les archipels et chaque branche du secteur d’actioité artisanal

seront représentés.

Théme retenu pour le Heiva des artisans 97 le pécheur

s el repr

se sont réunis hier, au fare d'exposition permane

lltue aux abords de la lalle Anrul Tlul Hau pour définir les temps forts et les innotations du Heiva «

artisans.

ia nacre et des coquillages, lué'nne )

délégation de Arutua et huit sssocls-
tions paumotu de Takid ; les liés Sous-
le-Vent avec nne assoctation de
Rajates et quatre assoelatiows
Raromatai de Tihiti ; et enfin les Des
du-Yeat, avec les assoclations fédérées
a0 seln do comité Tehid j te rima ran.

Pendant ce Helva, certaines jour-
aées seront spéclalement consacrées &
chaque archipel

Une exposition
trés variée

Toutes sortes d'objets seront pré-
sentés et mis en vente. La vannerie, la
bljouterie fantaiaie, des objets de
sculpture en bois précienx, dea tra-
vaux de couture avec en premlére
ligne les céltbres tifalfai, mais awsgi
des objets en tapa seront dispounibles.

Ce sers al trols semaines de
spectacle od se succéderont des or-
chestres pour animer le village. Par
allleurs, des animations sous forme de
concours et de démoanstrations sont
prévues pour chaque journée. Len
meillears artisaans de sculptare, de
confections de chapesux ea nlay, de
naases en bambou, de bougaets de
feurs ou de couronnes de téte devront

«e¢ départager. Le thime reteau poar
cette éditlaa est “le pécheur”. Une
praposition qui devrait générer de
aombreuses surprises pulsque I'sccent
sera mis sur la préscutation des pro-
duits ct la décoration des stands.

a3

(Y

L'objectif du ministére de
t'Economie est d'améliorer la
commercialisation des produits.

Le public pourra également ass!
sux techriques délabaration des
duits artisanaux. Une démarche
#’insceit dang 1a volonté du minis
de 'Economie en charge de I'srtis.
traditionnel depuis le 21 oai, d:
liorer la commercialisation des
duits de ce secteur d'activité fa
vivre ici bas 15.000 persoanes,

Rendez-vous donc vendredi 27
a 15h pour l'ouverture du Heiva
artisans.

DL NOTRE CORRESIPONDA

76 associations secont prese:
pour l'édition 97.

De nombreuses démonstrations sont prevues pour chaque journe
(phota d’'archives)
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Les nouvelles de Tahiti (21 juin 1997)

Vers un statut de pécheur professionne

Une quarantaine de pécheurs & la recherche d'un emploi stable ont suivi
les conseils prodigués par les formateurs du service de la mer et de l'aquacultur

sous le vent sur le temain.

Surie & la demande faite par les
pécheurs des districls éloignés des
iles de Raiatea et de Tahaa, tes for-
mateurs du dynamique service de la
mer el de 1'aquaculture des fles sous
ie vent ont prodigué depuis te 12 mai
une multitude conseils pratiques et
theoriques.

Les formateurs du dynamique service de is mer et de {'squaculture des Res

les techniques de ia péche au
palangre verlicale plus communé
ment appelé péche 3 13 bouée ou
pour les pius inftiés i porto. Cetie
péche coliére nécessie une certaine
technicité de par I'utilisation de son
matérel et 1a connaissance de la
faune qui nous entoure. L‘ouverture

Ce stage ouvert aux S
0'emplois el pécheurs amateurs per-
mettait durant deux Jours d’apprendre

és p ine, du Dl fngorn
fique pourra traiter el condiionner
S00 tonnes de possons annuelle

ment alors que 1a production profes-
sionnelle actueile avoisine les 150
tonnes.

It devenait urgent de former du

pable d'approvisi

en matiére premiére cette pelite
usine. Ce stage qut s'achéve ce jeud:
19 juin, sera complété en octobre
prochain par un compiément d'infor-
mation pour {a réparation des filets.
Du 2 au 11 septembre, le service de
la mer offrira a la population de Tahaa
des villages de Tiva, Haamene et
Fahaa un stage similaire qui pourrail
éventuellement s'étendre jusqu'aux
pécheurs résidant 3 Patio.

Lors de la collation traditionnelie
de fin de stage, les pécheurs de I'fle
sacrée ont affirmé leur détermination
de s'inveslir pour créer leur propre
entreprise avec l'aide éventuetle du
FE! et du FADIP.

La détaxation du gasoil esl un éi¢
menl moteur pour cetle activité On
ne dénombre paradoxalement aue
deux licenciés pour 13 péche en pou
marara et 7 possesseurs d'un bonr
tier. Pour étre titulaires d'une licence

Un stage ouvert aux demandeurs d'emplois et pécheurs amateurs.

sécurtlé homotogué par les alfaires
mariimes. La lcence sera alors
accordée aux demandeurs d'emplois
titulaires d'une attestation de stage

Des conditions comprnises et

et par cor d'une

ou carburant, le pécheur doit étre -
lare du permis de nawigation et d'une
embarcation munie d'un dispositif de

par les stagiaves qui ter-
minent celte cession aprés avoir
appris des techniques de pécne
jusque-ld gardées secrétement par

ies anciens Durant ces compieni
dinformations  les slagiaires
seront ennchis d un savor el oe |
nicité plus moderne et plus pe
mante notamment sur 1a vie €'
migrations ges po1ssans pélagiay
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La dépéche de Tahiti (24 juin 1997)

A W

Marquises

LE PORT DE PAPEETE

Dans la salle de la criée une
discussion eat engagée

sur le développement de la péche
awx Marquises entre les élus,
Stephen Yen de I'EVAAM et Yves
Baylet, conseiller technigu

du mlnistére de la Mer.

\
suite rendus & 1 salle de filetage, puis
sur un thonier pour une visite guidée.

Investissements
et mise aux normes

Le hut de cette démarche était
d'initier et d'informer les maires des
Marquises sur fe 1c i des
infrastructures mises en place pour le
développement et la commercialisa-
tion de la péche hauturiere en
Polynésie.

Exportation et commercialisation
de la filiere péche ne sont pas encore i
I'ordre du jour aux Marquises, pour-
tant les élus, soucieux de développer
{eur archipel, commencent & 8’y inté-
resser de trés prés. En effet aux
Marquises, la péche de subsistance se
pratique depuis la nuit des temps.
Aujourdhui, il s’agit de 1z profession-
naliser, ce qui Implique des investisse-
ments mais aussi une mise aux normes
europé des i exis-
wantes. L'objectf étamt aussi de faire
prendre conscience aux pécheurs lo-
caux qu'il faut avant toat viser is qua-
lité du produit.

R AT

SR Le capitaine du thonlier faisalt office de guide.
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La dépéche de Tahiti (26 juin 1997)
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L

F Lua Dépeche du

Conventions d’aide aux professionnels

LES ACCORDS DE PECHE

Le ministre de la Mer,
Edouard Fritch, a procédé
lundi 28 juin, en présence
de plusieurs pécheurs
professionnels,

d la signature de prés
d’une cinquantaine

de conventions d'aide
financées par les
redevances des accords
de péche franco-coréens.

E ministre de {a Mer, a rappelé
lundi lors de la s
conventions d'aide q
du Fonds d'investissement pour la mer
(FIM), ce sont pres de 740 milllons
CFP qui ont déja €té consacrés a
I'améliorstion de I'outi] de travail des
pécheurs.
Edouard Fritch a également infor-
mé les participants & cette rencontre

. que, pour la premiére fois, la
- Polynésie frangaise allait accueillir, du

2 au 4 juillet prochains, les négocla-
tions en vue du renouvellement, pour
la campagne 1997-98, de 1'accord de
péche unlesant actuellement la France
et la Corée du Sud, négoclations qui,

: M se déroulaient $0it

i Paris soit a Séoul.

Conventions
de financement

Pour la premiére fois est expéri-
meuntée la solution consistant & com-

wmander en grande quantité, sur appe!
d'offres, des matérieis de péche néces-
salres aux palangriers, de maniére leur
obtenir les meilleurs prix possibles.
Ces matériels, lorsqu’lls sont de bonne
qualité, notamment ceux en acier In-
oxydable, coiitent trés cher et consti-
tuent une Jourde charge.

Les pécheurs dont le matériel an-
clen unr L ont

commande leur permettant de retirer
un lot de matériel correspondant aux
besoins de leur palangrier.

42 pécheury i la palangre ont expri-
mé leur candidature et ont été invités
& venlr signer leur convention au-
jourd'hui, en préseace du Vice-
Présldent, Fritch, et du Chef du
Service de la Mer, Pierre Terlitehau.

Simultané

alnsi la possibilité au travers d'une
convention, de recevoir un bon de

, ting pécheurs en
bonitier ont requ I'uide prévue pour le
de leur ériel de ué-
curité. Ceci répond a une demande in-
slstante de bonitiers de pouvoir étre
sidés pour ce type d’équipement.
Enfin, ciug pécheurs en potl marara
ont signé leur convention pour bénéfi-
cier de I'aide prévue pour la diéwélisa-
tiun de leur navire qui est de
3 200 000 CFP.
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La dépéche de Tahiti (2 juillet 1997)

La Dépéche du

Porr

// /,Illl,,,

ccords de péche

LA DELEGATION COREENNE EN VISITE

t'occasion des accords
péche franco-coréens

‘i se dérouleront

2, 3 et 4 juillet, Edouard
itch a fait visiter le port
péche a la délégation
réenne.

1ER matin, Park Kuy Seok, dé-

puté et ministre de la Mer et des

Affaires maritimes et chefl de la
igation coréenne, accompagné des
wbres de la délégation ainal que du
istre de la Mer, Edouard Fritch, a
té le port de péche de Papeete.
a visite a débaté par le centre de
ché au gros su poisson oi les vial-
rs ont participé A la vente du jour.
: alentours de 9 beures, lis oc sont
dus au Chantier naval du Pacifique
. Christian Peres, PDG de 1a socié-
fes a accompagnés pour la visite de
r tout deraicr thoaler, le
witahi®. La viaite s'est ensuite

Devant la criée de la Chambre de commerce.

poursulvie par le Chantier naval de
Jolnville Cowan & Fare Ute ot un ver-
re de bieavenue leor a été offert lls
ont enfin cldturé [car matinée par la

préseatation du ceatre de survelllance
par satellite de l'activité des navires
coréens ea ZEE (Zone {comomique ex-
clusive) de Polynésie francaise & ("Eta-

Ed, d Fritch édela

lors de la oisite du port dz péche.

blissement poar la valorisation des ac-
tivités squacoles et marines (EVAAM).

150 millions CFP
de redevance

Les accords de péche frameo-co-
réens signés & Séoul ont fixé pour la
campagne 96/97 une redevance de 150
millions CFP (84 licenees accordées
aux navires coréens). Par le biais du
FIM (Fond d'iuvestissement pour la
mer), ces crédita ont été investis dans
le secteor de la péche locale ainsi que
dans |s mise en place d'infrastructures
favorisant la préservationde la qualité
du poleson ea Polyuéale frangaise.
Cette redevance a permis de subvea-
tionner & hauteur de 2 millions CFP
les infrastructures des armatears. Le €
Juillet. nous serons en mesure de vous
donner le montant de la redevance
fixée pour la campagne 1748,

StR Visite du Chantier naval du Pac{fique Sud avec Christian Perez.

RECUE
PAR LE HAUT-COMMISSAIRE

Arricee dans ta nmlmrr en provenance du Japon. la délégation a é1é recue lundi aprés-mide

par te Heaut-co Paul Roaciére. L'entretien avee le représentant de UEtat o dure

pres dane den o canurs duquel plusieucs sigets ant été abardés_ dont la signature drs urrnrrl\
de péche eatee b deleqation of fe ministre de la Mer

< € haatier nacol de fainedle Cowan a Fare £
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Les nouvelles de Tahiti (2 juillet 1997)

ACCORDS DE PECHE FRANCO-COREENS

Verdict dans trois jours

Hier, les Coréens ont visité les installations de péche polynésiennes

Pouwr ia précé [}
prés do 3 100 tonnes de pol

ont péché dans nos eaux pour
its en pécher pour e pro-
chaine campagne et & quel prix 7 Réponse dans trols jours...

Parce qu'il jove un rile

tion cordenne.

Elle était de 150 millions Fcfp pour la précédente A bi
s’e’b‘wm pour 97/90 la redevance des Coréens qui pedlemnl dans notre

Zone £ ive ? Ré

vances coréennes.
La visife o é16 menée par le

dans krois jours au ferme des négo-

cialions blpadﬂas qui se hendmnl au gouvernement de Polynésie frangai-
se entre le miniskére polynésien de lo Mer et son homologue coréen.

Hier, ko délégation coréenne s'est fail présenter les inskallations polyné-
siennes liées 6 ko péche et dont une partie o été financée grace aux rede-

de lo dékégation fr

Edouard Fritch.

Pour premiére fois dans leur cour-
te histoire, les accords de péche fran-
co-coréens, autrefois signés 3 Séout
ou Paris, fe seront cette année a
Tahiti. Tahiti qui accueille actuelle
ment une déiégation coréenne menée
par le directeur de cabinet du
ministre coréen de la Mer. Park Kyu
Seok. C'esl cetle méme gélégation
qui négociera les accords dans les
prochains jours pour 1a campagne de
péche 97/98.

Hier, les Coréens ont visné t'en
semble des installations de péche
polynésiennes, dont une partie 3 ou
étre financée au titre du FAIM Ce Fong
d'Investissement de la Mer fonction
ne grace A I'argent des redevances
des Coréens péchant dans nos eaux
Oe largent qui sera justement au

P T

o~

s é devant une

de polsson destiné en partie su marché local.

centre des négociations biparutes @
venir

Mais 1a journée d'hier était celle
aes visites. Visile du centre oe mar
ché de gros aux poissons de Fare
Ute. tout d'abord, avec 1a parucipa
tion 3 13 vente 3 |13 criée. wvisite ausst
au Chantier Naval du Pacifique Sud.
visite enfin du chanlier naval Cowan
el de 'EVAAM. A I'Etabissement pour
13 Valonsation des  Actwités
Aquacoles et Manumes. les Coréens
se sont faits présenter e centre de
surveillance par sateliite de I'acuvité
aes navires coréens péchant dans les
eaux polynésiennes.

LUaprés-midi a €1 quant 3 elie
consacrée 3 des visites moins pro
fessionnelies.

Verdict vendredi soir

Les choses séneuses ne debute
fonl que ce malin. dans 1a salle au
conseil au gouvernement. LA, les par
tes prenantes {le mmisiére polyne
sien de la Mer et son homologue

de péche, e CNPS a été montré a i3 déic

coreen) devronl renégocier
accords de |a precédente campag

D'un coté comme de I'autre
se prépare a trots jours de urav
durant lesquels chacun défen
aprement ses intéréls. el qui det
cheront vendredi. 8 18 h surla si
ture 0es accords

Au centre des disCussions, de
genL. beaucoup dargent me:'
puisque on parkera en centaines
mullions Fcfp W s’agt notamment
revoir ie quota de prises autonsee:
le prix du klo de poisson Pour
Coréens, 1 s'agira d'obtenir un au
supéneur avec un prix au kilo rac
nable. Pour les Polynésiens. | obj¢
prniontare sera d’augmenter te pro
ko

Lofs ge 3 precéoente campag
la regevarce enlendons par ie
taxes de péche des pécneurs Lore:
wavaliant gans la Zone Ecanon
Exclusive  etant passee. pour le
de poisson. de 47.727 Fcfp a 4b
Fcfp soit une hausse ge 0.663 |
par kilo.

Sachant auss: que le quoia
pnses autonsées avasdl éte arrei
3 100 tonnes, contre 2 250 1on:
lors de ta campagne 95/96 ta re
vance globale pour 96/97 avail .
quement attent les 150 muit.
Fcip

Cet argent a éte ntégraien
réinjecte dans ie FIM. leque) a per
e fmancement ge dverses nst.
1ions et programmes hes de pre~
de foin & ia péche
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Les Coréens
étalent en visite
hier.

i a TV

i4
A
i

Edousrd Fritch, chef d Ia délégs-
tion frangaise.

Le cride, un lleu évocateyr du mar
ché de Ia péche polynésienne.

- 1

OU EST ALLE L'ARGENT DU FIM DE
LA CAMPAGNE 95/96 ?

Parucipation aux accords de

- EFAM (simuiateur radar)

séché et de la béche de mer aux
Tuamotu. urage des cartes bathy-
meétnques. ARGOS et production
d'appats destinés aux palangriers
focaux) : 14 000 000 Fcfp
- Centlre de formation et prépa-
ration aux méliers de ia péche :
$ 000 000 Fcfp
Mise aux normes euro
péennes des thoniers congéia
o R 000 000 Fein

péche - 1 000 000 Fctfp 10 000 000 Fctp
- EVAAM (De et - Réeé des bonitiers
commercialisaton du poisson et thoniers : 40 000 000 Fctfp

Maténel de sécunté bonilies : |
15 000 000 Felp |
Maténe! de sécunté pou |
marara : 6 000 000 Feip |
Aldes 3 rinvestissement [
(équipement longline, diésélisa- |
tion poti marara et awdes diverses i
el exceptionnelles) . i
26 500 000 Fefp |
£tude du franc-bora
1 200 000 Fetn
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La dépéche de Tahiti (3 juillet 1997)
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Accords de péche franco-coréens

DURES NEGOCIATIONS
MAIS CONFIANCE MUTUELLE

Le vice-président et ministre de la mer,

Edouard Fritch, a ouvert hier matin les négociations
sur les accords de péche franco-coréens.

Celles-ci se déroulent pour la premiére année a Tahiti.
Au-deld de la courtoisie mutuelle, les termes

des nouveaux accords se discutent prement.

ANS la grande salle du coaseil
de la présidence, on aunuit cru
assister i un rendez-vous pour

se, en fait, que de {'ouverture des ac-
cords de péche franco-coréens, il y
avait blen deux parties qui voulaient

ua match de boxe. Bien qu'll 8¢ s'agis-  en découdre. L'amblance était assez

Le ministre Fritch et le secrétaire métropolitain des affaires
étrangéres Chahtahtinsky.

tendue, sans doute pour un rouad
d’obsegvation entre le groupe francais
conduit par Edouard Fritch et la délé-
gation coréenne menée par Park Kyu
Seok, député et ministre des Affaires
maritimes et de la Péche. L'avantage
du terrain était profitable i la
Polynésie, mais les Coréens n'allajent
pas se laisser impressionner. Une er-
reur de protocole, dans le placement
des autorités coréennes, devait semer
le trouble quelques minutes au début
de la rencontre. Avantage i celul qui
recoit, Edouard Fritch s entamé
P'échange verbal par un discours. Le
ministre de la Mer s’
puur \a premiére fois en 17 ans, la
Polynésie accueille les négociations
portant sur le renouvellement de l'ac-
cord de péche. Ce dernier a été signé
pour la'premidre fols ¢n 1980 entre la
République francaise et ceile de Corée
dn Sud. Apris les déclarations tradi-
) les de g l 18-
! de confl = de ci
tance pour ung telle rencontre,
Edouard Fritch a, sans ambagea, fait
comprendre que le produit des rede-
vances, versé par la Corée & la
Polynésie, aidalt le territolire & at-
teindre des objectifs en matidre de
péche.

Vite conclure

Comme nn coup bien placé que 'on
attendaijt pas, le ministre de la Mer
sjoutait : “Bien adr, acus aurons &
nous entendre aur un gjustement des
termea de {'accord en vigueur”. La

Une ! ile mais des

igoci qul, en 17 ans,

ont été parfois difficiles.

couleur étalt annoncée, le combat se-
rait rude. Ponr sa part. le icader de ls
délégation coréeane ne resta pas sans
voix. Il remercia comme il se doit la
délégation nae et plus parti-
cullérement Edouard Fritch, pour s
visite des installations maritimes et
portuaires de Tahid. Park Kyu Seok s
rappelé que dans les années passics,
les accords avalent été parfois diffi-
ciles & signer, mais qu'ils avaient été
toujours de “bons accords”.
Visihlement duraat 17 ans, ces difficul-
tés ont été surmontées grice i une
“conflance mutnelle” ajoute le mi-

nistre coréen de la Mer. La délégatio:
coréenne n'entend pas passer les trog
Jours consacrés i cet accord en seule
négociations. Park Kyu Seok a annon
cé qu'l} espérait “concture au plus cit.
pour profiter un peu du pays”. L'an
biance s’'est faussement détendue, )
négociation pouvulit alors commencer.

JLM
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Adied les kilos i1
Décembre 1996 165 kgs
Ha_l_ 1997 110 kgs
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LE SYNDICAT DES PECHES
PROFESSIONNELLES
CHEZ LE MINISTRE

£d d Fritch en compag
des pécheurs professionnels.

ENRI MAAMATUA, président

du ayndicat des péches profles-
slonnelles de haute mer avait suc-
cédé derniérement a Paul
VYernaudon. Il a tenu, mercredi
présenter son nouveau burcaun a
Edouard Friteh, vice-président du
Gouvernement Au cours de l'entre-
tien, le syndicat a notamment you

haité que les différentes coopera
tives de l'ile solent équipees c¢a
chambres froldes et ex machine
glace. Le vice-président Edo
Fritch a rappelé qu'un progra -
d'équipement était en cours Des
installations unt déja eu lieu et
d’autres nont prévaes dans lex mais
qui viennent

CENTNE ESTHETIQUE
CONPONELLE

7 rve €mile Martin - Quicr du Commerce,
Y5, 3 43 42 OR
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Les nouvelles de Tahiti (3 juillet 1997)

ACCORDS DE PECHE FRANCO-COREENS

Les négociations sont ouvertes

les résultats de ces négociations, menées au nom de la France
par le ministre ferritorial de la Mer, seront connus demain

Les négociations sur bes accords de péche fronca-cordens pour lo cam-
pogne 97/98 se soat ouvertes hier dans la salle du consed, au govverne-
ment. Jusqu's demoin, Edovard Fritch pour la France et Park Kyu Seok
powr la Corbe, plancheront sur Fansemble des points convenus 6 Séoul
Vannde derniére dans le cadre de la campogne 96/97.

On saura demain, 8 18 h. les  négociations.

tésuitats des négociations sur les
accords de péche franco-coréens
pour la campagne 97/98. Les pour-

Les Coréens se sont méme mon-
trés un tantinet pressants sous Cou-
vert d'un humour asiatique, voutant,

parlers se sont ouverls hier dans 8 ontils di, que ~ les accords se
salle du conseil au gouvernement. concluent le plus wvite possible afin
Diplomatie oblige, tes agoni d'avoir age de lemps pour visi-
Park Kyu Seok pour la Corée et (er Tahili °.

Edouard Fritch pour 1a France, Et si ces mémes accoras, en 17
4taient oplimistes quant 3 lissue des  années ¢’existence, se déroulent

Y o Y -

Las ndgociations se sont ouvertes hier matin su gouvernsment.
POur 13 prenuére 1015 a Tahti 1t (3ul y
voir, seign le mmnisire polynesen de
13 Mer. aésigné chet de 1a gelegatior
frangaise. ° i temorgnage e 1a gran
ae confiance de | Etat ~

Edouaro Frich a egalement rappe
1€ que, s tes objectfs onl pu élre
altemnts. ¢ est en parie grace av pro
duit des redevances que les Coréens
versent a3 la Palynésie en cantrepartie
du droit 3ccordl aus navires coréens
de pécher dans ia 2one Economique
Exclusive. Message entendu par fa
partie coréenne qui. par 1a voie de
son chef de délegaton. Park Hyu
Seok, s’est declarge saustane ~ ge
l'utitisation faites par la Pohnesie
frangaise aes regevances
coréennes

La fin des accords en 2002 ?

La in des de ftre le
dens la péche en Polynésie Irangaise.

Mais 3u-Ue1a Oes Mols convenus
c'est g’argent Qu'on va parier. ge § ar
gent gont nos pécheurs 10Cdur seront
ies premiers beneliciaires cai (@ va se
Jouer e montant des investissenents
Qui permellront g modermsaton oe
nos outds de peche Dans e Dlus
£1and secret les NEROC aLons etant o

Photo de tamille svant Jes séances § huis-cios.

AUIS€I0S. CNaQue Darlie va @
mposer  offnr bref velv
MIBUX @S ErELs Qui SON! iy
Auiant dire que pew de Chos
preront g€ ces traclanony
SOTLra a ' evidence uh accor.
ement profitabie

En transpacence  d
aCCOrds  prevue pour 1 O
siecie prochain. se profite
£douarg Fritch a annonce Que
@'accorg devrait semble-t v s
vers 2002 Obtenir autant s
de redevance gans un tet .
demeure un  difficie  cn
Cepengant. pour la campa
s'annonce. les negocialeurs
sens devraient gécrocher o
vance gu meme montant Que
cegente {environ 150 onultion-

Dutry  1es  negotigfie
Coreens nont pas eu une
s, enle 1d viste deh s
de pecne €1 celle Dus One
du musee de Taha: el oes
Jelegauon serd derman 1nale
oe Aumaono Ehe s emvore
poul Seou! la signature oCs
21 DaGChe
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ACCORDS DE PECHE FRANCO-COREENS 97/98

Le bras de fer 5’

moantant des redevances.

e —— 1 P~ ct—

saires mais pas indispensables.

- * Les Nouvelles de Tahiti " : Quel
regard portezvous sur le

cude. Les
de péche franco~coréens ont pris une toumure quEdovard Frikch, dens
cette interview exclusive, qualifie de * difficile ~. Pour M. Friich, ko chose
est claire : pas moins de 150 millions Fcfp. Pour les Coréens, ¢'est fout oussi
doir ; fa situation dv marché octuel est Fargument avancé pour modérer le

dans le codre des occords

g

Apcés 24 heures de négociation, Je ministre de la Mer et chef de la délé-
gation frangaise, nous donne son senfiment sur ces accords, qui sont néces-

lions et, de ce cOté4d, nous sommes

dans lequel se déroule ces négocia
uons ?

- Edouard Fritch : - Giobalement,
c'est une bonneé chose que NoUs puis-
sions négocier des accords de péche
Y " A ;

du dans lequel
nous discutons.

Nous entretenons des accords
avec la Corée depuis 17 ans et ces
accords se sont traduits per des faits
concrets sw le lerrgin. Les accords
ont eu une conséquence directe sur

en P frangar
se, surtout du fait que nous gérons
nous-mémes [owute cefte opération.
Nous faisons noOS propres Dropost

e ae la péche. Les
redevances, el les Coréens me 1'ont
dit, ont été utilisées 3 bon escient
dans Famélioration des oulils de tra-

Edouard Fritch :

Le ministre de la Mer reste sur sa position, qui est d’obtenii
tout en demandant une réduction du

Le ministre de ia Mer 8 qualié ces négociations de - difficlles .

vau el les pécheurs locaux observen!
eux-mémes les relombées. ~

- LNT : Quel est
iations &

I'état actue! des
i ?

- E. F.: " Les négociations se pré-
sentent d'une fagon difficile parce
que les Coréens nous disent beau
coup de chose sur {'état du marché
du thon, sur le rengement de leurs

en zone. ls beau-
coup de probiémes qui se posent §
eux, pas des problémes directement
hés 3 i1a zone mais plull internes. s
estiment que, par rapport 3u produrt
qu'ils péchent dans les zones avois
nantes. noltre qualité n'est peutétre
pas assez bonne. #s trouven! des
especes qui ne sont pas suffisam-
menl grosses pour pouvoir avour un
meilleur prix sur le marché el enfin ils
nous disent qu'ils péchent trop de
pettes piéces. Tout cela fait que les
Coréens sont lrés prudents sur les
négociations. His sont aussi prudents
parce que nous avons demandé 3 ce
que Jes redevances de {'an passé
sowent reconduites - au mimimum 150
mithons Fclp - assorties d'une réduc
uon du nombre de navires coréens
Sur zone Naturetlement. cela ne leur
013it pas beaucoup

< LNT : On le sat négocier c'est
parfors demander pius qu'l ne faul
afin d'obtenir t'essentiel, mais ne
pensez-vous pas Que 1a c'esl pousser
le bouchan un peu lomn ?

- E. F. : " Dans une négociation. 1
faut que tout le monde gagne et o
faut que les parties prenames prote-
genl leur ttérét. £1 pour ia Polynésse
francaise. je reste persuadé que ces
accords onl plus dimporiance pour
le deveiloppement de notre secteur
Que powr gux Quant au mamuen de
leurs entrepnises Car ces accords
sont en fait hnancés directement par
tes entrepnses oe péche coréennes.
Les regevances Ne nous viennen( pas
du gouvernemeal caréen dwectement
Mars des sociéres de pécne Le chet
de g deiégation coreenne se bat
gonc avec des armes our ne dépen
dent pas directement de iw.  est un
Dpeu prisonnier de ces entrepnses.

Donc, voila un peu la siuation
aans laquetie nous sommes 3 'heure
0U je vous parle. Nous nous oren-
tons, te ne le cache pas. vers une
sduation de blocage parce que je ne
céderai pas Nalureliement. 1 ne
veux pas céder. en toul cas sur une
Queiconque baisse des regévances,
maigré ta demande de réduction du
nombre de navires

Nous sommes dans une Sduation

aifficile, 1a négociation est en train de
se tendre de plus en plus el je crains
fort en eftet que I'on ne puisse évo
luer d'une manire sensible. ~

- LNT : En schématisant, peut-on
dire que les Coréens veulent une
hausse du quota de prises autori-
sées, assortie d'une baisse du kilo
du poisson el, & Vinverse, pour ia
France. une hausse du prx du kilo ?

- E. F.: " Non, je ne crois pas que
ies Coréens aent en téte ce genre de
raisonnement. C'est sar qu'ils cher
cheront (oufours quelque part 8 payer
ie moins en péchant le plus mas,
suite aux premidres discussions, is
500t revenus dessus. Hs savent
qu'avjourd'hus, s'its insistent dans ce
sens, je demanderais une augmenta
on de cefte redevance avec une
réduction de navires. His l'ont bien
compris et, d'aprés e chel de la délé-

gauon coréenne. NOus Sommes
seut pays 4 uliiser les redevances o
péche dans le secteur de {2 péche
Aitleurs. ce sont des redevances qi
sonl noyées dans le budgel el &
servent 3 aulre choses.

Aujourd hur. 1a difficulté qu'is or
3 céder 3 nos revendications, ce:
une réduction des capaciés o
Déche puisque NOUS JeMandons ¢
baisse du nombre de navires ¢
simuitanemenl un mantien des avar
tages aunbués 3 ia Poiynésie francs
se. '

- LNT : Avant-hier vous avez évc
queé l'arrét ge ces accords a3 I'honzo
2002: cela ne rend-il pas plus diftic
ie les négocations ?

- €. F.: " Non. pas du lout parc
qQue autant notre esprit aufourd h
c’est de négocier des 8ccords O

La délégation coréenne a visité les instailations financées avec la redeva

ce que los

versent au g
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La dépéche de Tahiti (5 juillet 1997)

W

FENUA

Accords de péche franco-coréens

140,5 MILLIONS CFP POUR LA CAMPAGNE 'I997/ 199¢

Aprés trois jours de négociations, la délégation
coréenne emmenée par le directeur de cabinet de son
ministére de la Mer, Park Kyu Seok, et notre ministre
de la Mer, le vice président du gouvernement Edouard
Fritch, ont signé hier, a la présidence du gouvernement
de Polynésie, les accords pour la campagne 1997/1998.

1 :o-vlenl de retenir de ces

tions que le volume maximal
de péche sntorisé dans la zome
économique - de Polynésie nera
dorénavant de 2.800 tonnes, et que la
redevance versée par la Carée & la
Polyaésie serz de 1405 millloas CFP.
Le territoire de Wallis et Futuna,
également & I'ordre du jour de ces
négociations, recevra quant & lul 63
millions CFP pour is méme campagne
avec un quota maximal prélevuhle de

officiel du gouvernement.
"Au terme de tloll )o-méel de oé-
les d et
(rancaise, réunies & Papeete pour re-
chercher les bases d'an renouvelle-
ment de I'accord de piche les liant de-
puis 1980, sont parvenoves i os com-
promis parfaitement acceptable par
chacune des parties.
Daus le cadre de ces
discussloas, les Parties francaise et
coréenne ont exprimé leur aeeord

350 tounes. Voicl le ¢

pour ume réduction siguificative do

Les accords de péche franco-coréens ont été signeés hier aprés-midi
entre Edouard Fritch et Park Kyu Seok.

La délégation coréenne et le vice-président Edouard Fritch a l'issue de la signature
des accords entre la Corée et la Polynésie francaise.

nombre de navires admis & opérer
dana les limites de la zone économique
exclasive de 1a Polynésie trancalee
pendant I campagae de péche 1997-
1988. Ainsi, ce nombre s'établira & 56
navires, contre 64 poar les accords en
viguear, soit une réduction de 12,5 %.

Compte tenn de cette évolution & la
baisse, la réduction du volume du ton-
nage maximal autorisé prélevable dans
la zone économique de Polynésle fran-
Galse s'cst imposée anx Partles, pour
s'établir dorénavant i 2.800
tonnes, contre 3.100 tonaes pour les
accords ea cours. -

Malgré V'orientation a la baisse de
ces deux parametres, el pour per-
metire la poursuite de 1'effort d'aide

développé par la Polynéale frangaise &
1'égard de ses péehe\u-s les Parties ont
¢ é de réé
le droh de péche unitaire, actuelte-
wment {ixé, par kilogramme, & 2,66 FF
soit 48 FCFP, en le portant & 2,76 FF
(50 FCFP), soit une progression de +
3,76 %. Le montant global de la rede-
vance qui sera versé & la Pulynésie
frangaise atteint en conséquence
7.728.000 FF, soit 140.5 millions
FCFP. Les intéréts du territoire de
Wallis et Futuna ont été préserves, la

Partie coréenne ayant accepté de -
conduire |a redevamce actuelleme
fixé & 350.000 FF, soit 6.363 %
FCFP, pour un quota maximal pre
vable de tonnes.

Les parties coréenne et franga
tieanent & souligner la grande court.
sie et le climat de mutuelle compr
hension qoi ont caractérisé ces diser
sions, qu'elles attribuent aux hir
d’aniitié et de coopération exista
puis 17 ans entre 1a République fri
caise et celle de Corée du Sud.™

Pour fa campague de pécke [997/1998. te territaire de la Palymnese
Sfrangaise rececra des (areens une redevance de 1405 mitlions (1}
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La dépéche de Tahiti (22 juillet 1997)

Tahiti Nui Products

CHERCHE POISSON

POUR EXPORTATION

AGYY B

Unique exportateur de poisson frais, Tahiti Nui
Products n’envisage pas son développement sans
passer a la vitesse supérieure. Bloqué a 16 tonnes
par mois, Michel Colombatto attend désespérément
du poisson frais. Avec un seul client aux Etats-unis
Tahiti Nui Products n’arrive pas a assurer

la demande... Sur la qualité, rien a redire,

les équipements aéroportuaires et la loyauté

du transporteur aérien (AOM) assurent une parfaite

chaine de fraicheur.

REEE en novembre 1995, la so-

ciété Tahiti Nui Products n¢

comptait alors que deux em-
ployés ; ils sont sept aujourd’hui.
Mareyeur (négociant en poisson) et
responsable commercial, Michel
Colombatto travaille sur le marché lo-
cal et exporte du poisson frais. Pour
{ui, le développement de son entreprise
nc peut passer que par |'exportation.
Localement, il “croil en la flabilité du
marche”, mais Ia réussite c'est aussi
d’étre le premier. Tahiti Nui Products
est la seule ayjourdhui & prop dans

tante, le mareyeur ne peut honorer
que 20.% de la demande.Si ayjourd’hui
les accords commerciaux entre le ma-
reyeur polynésien ct le distributeur
américain sunt solides, la loyauté
cntre les deux directeurs y est pour
quelque chose. Michel Colombatto se
souvient encore qu'il a échangé des
fax cordiaux durant deux ans avec son
client sans avoir assez de poisson i lui
faire parvenir... A partir d'octobre
1996, Tahiti Nui Products a assuré 5
tonnes par mois. Le tonnage est a 16

les grandes surfaces des prodults frais
“du jour” en barquette. Aprés les pavés
de thon, les filets, I'entreprise propose
désormals du sashimi avec sa sauce.

Foi et loyauté

La fcaicheur. Michel Colombatto
sait qu'elle est sa carte de visite et no-
tamment a export. Tahiti N
Products u'a eertes, qu'un seul clicut
au USA, une chaine de grands maga-
s de la cdte ouest américaine,
celle-ci repeésente 30 % de son ac
té. En six mois, Tahiti Nui Products a
exporté plus de 95 wnues de poissons
{rais, du thon blanc notamment. Mais
1a production n’est pas asaer impor-

/mols désorinais, mais toujours
trop peu pour le client américain. Le
mareyeur polynésien a su également se
mettre au goit de la réglementatiun
US. Avec les inspecteurs Duchemin et
Mottet, du service sanitaire de I'éco-
nomie rurale, Tahiti Nui Products a
appris les techniques, le client ameéri-
cain a fourni des guides de travail
Résultat aujourd’hui, le poisson passe
sans probléeme le contréle 'de 1a FDA
(service sanitnire US) qui surveitle I
fraicheur, la présence d’odeur et la
texture du produit. Ces controles sont
pour Miche! Colombatia “des gardes
Jous il faut dive quand c’est bien ou
quand ¢a ne U'est pas. Les speécialistes
sont la pour nous donuner des
reperes’. Mais fe responsable commer-

cial ne relache pas ses efforts @
Jaut surtoul pas dire que nous a
les plus beawr produils du mond:
sont boas. On ne nous a pas atle
puur apprendre a pécher”™.

Qualité avant tout . -

La concurrence fidjienue. ave
prix 30 % plus bas, un prodoi
lite ¢t des quantités supérieures
aisse pas une trés grande plac
poisson pulynésien, “mais il a sa
ce” affirine Miche! Colombatio. Si
tite gue soit la part d'exportatio
pense “que le temps tracaille p
aous. 1l ne faul pas mentir ef sur
ne pas vendre ce qu'on n'est pas
puble de fournir. Il nous manqu.
quantité el la régularite”. En au
dant, Ia qualité a nettement progre
avec notamment [installation «
chanbres frigorifiques i I'aéroport
Tahiti-Faa'a. Michel Colombatto,
jouit des installations récentes, sa
la volonté de la Chambre de comme
d'aider les initiatives a V'exportati .
11 salue également Air Tahitl qui a:
re une “excellente pcestation de t
vail”. L'aventure ne pourrait pas
vécue sans AOM qui n'a pas pe
confiance et offert “un prix et
prestations remarquables”.

Les marges sont pelites se
Michel Colombatto et matgré le |
cours “qui s'esl fait dans
douleur”, Tahiti Nui ¥roducts pour
revoir sa situation si les chuses n'
fuaient pas dans un ou deux ans.

tés_ .. beancoup d'éléments qui
t 'exportateur. Pourtaad,
ateurs palya

e
tant mange de paisson.
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Equipements frigorifiques a I'aéroport de Tahiti-Faa'a

Le manque
d'infrastructures propres
a assurer la chaine

du froid en zone
aéroportuaire

de Tahiti-Faa’a pénalisait
lourdement les
possibilités d’exportation
de produits frais.

Depuis aoat 1996,
le’'probléme s’est réglé
avec la mise en service
d’équipements
frigorifiques.

dustrie, des métiers, et des ser-
vices (CCISM) et I'Ewablissement
de valorisation des activités aquacoles
et maritimes (EVAAM) ont joint jeurs
efforts afin de participer au finance-
ment de quatre équipements (rigori-
fiques hébergés en zone sous douane.
Les quatre chambres [roides com-
prennent deux unités destinées au
stockage du poisson, ¢t les deux
uulres & la conservation des fleurs
toupées avant exportation. Les deux
premiéres destinées a la conservation
{u poisson & une température voisine
le 0° ont une capacité d’accueil de 33
w3 chacune. Les deux autres offrent le
néme cubage pour la conservation des
Neurs coupées, mais dans un environ-

L A Chambre de conmerce, de I'in-

es quatre chambres froides ont
‘€ mises en service en aoit 1996.

ec teg équipements frigorifiques installés a 'aéroport de Tahiti-Faa'u, les prodults

pnhato) sont conseru.

-| Fexport et des normes

AMELIORER COMMERCIALISATION ET QUALITI

nement climatigue plus humide (+

11°). ”7
Réalisées cu aout 199G, ces

chambres froides ont représenté usn in-

vestissement total de 17 millions CFP.

Hausse spectaculaire
des exportations
de thon frais

1l est important de signaler que ces
instaliations ont fortement été sollici-
técs pendant {a période de janvier au
mois de mai 1997 avec des exporia-
tions de thou frais acheminées par fret
aéricn s'éle a 109 tonnes pour une
valeur de 55 millions CFP. Pour la mé-
me péciode de 1996, celles-ci émar-
geaient 2 1,5 tonaes pour une valeur
de 2,1 millions CFP. Les exportations
se sont ainsi accrues de plus de 30 %.

Le montant de nos exportations de
Qeurs coupées fraiches acheminées sur
les marchés extérieurs par voie aé-
rienne émarge quant a lui a 6,2 mil-
lions CFP pour les cing premiers mois
de I'année 1997, représentant un poids
de 11,5 tonnes. .

Les infrastructures frigorifiques

E marché d'intérél lerrtorial, installé sur le port de péche & Papeete, regroupe
octuelk trois.instollations principoles :

- le marché & poissons comprenant une solle de vente de 750 m2 destinée 6 o

vente & lo criée du poisson frois, et six magasins de mareyage comprenant cha-

cu:r; une solle de préparation du porsson et une chombre froide positive de 20

mJ,

- une machine & glace de 30 tonnes por jour

~ une chombre rorde de siockoge drappan de 100 m3

Comple tenu des ton: de poissons debarques, des prévisions de volumes o
z qualité des produits exigées pour |'exportation, I'exten:

sian du port de péche s’avére étre de plus en plus une nécessité. L'ensemble des

travaux est évalue & 986 Millions CFP dont 172 Millians CFP en equipements fri-

gorifiques.

on frais sur

A L'aéroport : un outil pour le tourisme et l'exportation.

< Plus de 11 tonnes de fleurs coupées fraiches ont été exportées
les cinq premiers mois de cette année.

Ecouler des produits de qualité

EPUIS le début des années
1980, ko Territoire de lo Polynésie
francaise au Iravers du Service

e do dével
gglche’ por ko mise en Elc(e
d" quipements frigori ‘Lu:s {chambres
glace) dans lous
les archipels. Les objectifs visés
wn{,‘d‘une part, d'offric oux
p ' I installations de base
pour leur d‘écouler leur
produits dans de bonnes conditions
et, d'outre part, d’améliorer
progressivement la qualité des produits
mis en vente,

Les i se sont i ifie

en 1988 et 1989 avec respectivement
100 millions et 80 millions d'investisse-
ments of 4 cette opération.
Depuis 1991, I'effort du
Gouvernemen

t o été mainteny grdce

Et

r de gérer un tel équipement

au montoge financier de I'operation

En cours aux 15LV

la Sociéte d’équipement

Lo consteuction d'un complexe d ovaaillentent er ric o
UUROA o démarre i joivier 1997 Base cvancre
Papeete, | amehiorero sensiblemnent ic cond-non
destuie a éire commerciahise aux thes sous fe Vet a e .
achemniné & Pupeete ou sur les marhes d'exportation <
d'autre part Outre les solles de hletoge o de verte i oy :
deux chambres froides pasitives de stockoge des produits oty et fins ¢
chambre froide négotive de stockuge des oppots Le cot de | investisser
s'éleve & 60 millians CFP, dont 25 millions CFP d’equipements togorihiaues
Enlin, lo gestion de ces éguy nts implontée sur le 5:)'

lel {ohi'i el des iles {SETILY, st assuree par fa CCISM
por convenlion ovec Air Tohii qui assure ko manutention des produits

notomment & I'utilisation des rede-
vonces issues des accords de péche
franca-coréens.

Promouvoir
I’exportation

W s'agit d'investissements en equipe:
ments frigorifiques utilisas directement
par les opérateurs concernés por la
commercialisotion du poisson des the
aiers sur fe marché de |'Tle et I'exporta

tion. -
Ces installations forment un ensemble
équipements ‘| plé farres géres
par une entité : lo sociélé anonyme
d'économie mixte du Port de geche de
Popeete composée de la Chambre de
commerce, de I'industrie, des services
et des meétiers (CCISM), du Port auto-
nome de P(:peete,me,;l d:EVAAM. Lo
gestion opérationnelle de ces équipe
ments est confiée 6 la CCISM

es archipels 2

L E Terntoire méne égolement un programme d'inveshissements en equipemer ©

frigorifiques destinés oux collechvites (groupements de pécheurs, cammunes

notamment), ofin de leur affrir lo possibiite de développer sur pluce une octrvirc
péche génératrice d’emplars et de revenus. Ces investissements sont

principalement ciblés sur les archipels [lles-sous-le-

ven!, luomaty, Ausiroles, Marqu:ses) tes demondes sont examunees en

cansidéralion de critéres afférent tont & Factivile exercee. yu o lo copocite du

Lo caopacité & integrer plusieurs ulilisateurs potentiels est egalemen: prise e
compte. Lo commune du heu de l'insiollanon de | cqumerment prorete esr s o

name de competence

La “Dépéche de UEconomie”
est réalisée avec le concours

du ministére de UEc

ot de Vlnatitetoot .

le (Tél.54.85.05, Fux.45.18.80)
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La dépéche de Tahiti (23 juillet 1997)

La Dépéche du

~> PORrT
I §u~s D'CGEIL

Depuis la plage Sigogne jusqu’au quai des ferries en passant par le port de _péche et la digue de Motu uta, voici un clin
d’eeil sur la vie de ceux qui quotidiennement ou occasionnellement fréquentent le port autonome de Papecte.

THONIER AP! POUR LA FLOTTILLE POLYNESIENNE LE «TUHEIAVA PAPEETE~

/////////IIIIIo'...._

Le «Tuheiava= est arrioé lundi matin au port
de péche avec a son bord 7 tonnes de poilsson. Aprés
P Ital

une i ée en mer, R, id, te 3
et les membres d'équipage sont repartis hler matin

pour une campagne de 12 jours vers le grand sud.
espérent prendre la mer au début du mots d'aodl.

Samedi prochain aura lieu l'lnauguration du «Moorea Rava’al IT Papeetes. Un thonter de plus pour la flottille
polynésienne qui ne cesse de se développer. Loulou Tapoto, le capitaine, ainsi que ses 9 membres d'équlpage
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La dépéche de Tahiti (24 juillet 1997)

Pacifique Aquaculture Services

PAS D’ARETES DANS LA FILIERE EXPOR’

La famille Leboucher pécheurs pére en [ils débarquaient hier matin prés de 13 tonnes de poissons

rongeles destinés a l'exportation.

“Il semblerait que la mode
soil a la consommation

de poisson congelés”.
Jean-Frangois Virmaux,
directeur de Pacifique
Aquaculture Services
déceloppe depuis le début
de 'année une stratégie
d'exportation. Un secteur
rn pleine expansion.

Agnaculture Services s¢ d
en deax departements - |
uarltiece oy peche, ot e
tes produ a mer 2

Depuis

E KISTANT depuis 1990, Pacifique

Jean-Frangois Virmaux adopte une
stratégic export : “fe marche interna-
tional évolue, c'est peut-étre di & un
phénomeéoe past cache folle. mais it
semblerait que la mode soit a la
consommaliion du poisson congelé”.
En cffet, depuis Ie mois de janvier, sa
société a exporté 420 tonnes de pois-
sous enticrs congelés, cc qui représen-
te AulAnt que les trois ARRECS préceé-
dentes,

Di ANt ses activités, cette so-
ciété q it dynamique et a ta
pointe du progres. vend également des

appits & la flottille locale ainsi que
des filets de thon congelés & bord des
rs sur jes marchés espagnol et
californicn.

“Il faut gérer au mieux le passage
difficile enire la rente au marcheé fa-
cal et Ie déceloppement de U'exporta-
tion.” La politique de développement
{a filiére péche a destination dr
‘exportation va égulement dans ce
sens, Laugmentation de la flottille lo-

tes qermans cangelex, dectarges de la cale frigorvifiqoe

P T LT I P

higerenes ddevers b s antessein

cale grace A arrivée de nouveauyx tho-
niers, la qualité du produit péché ct
I'effort des pécheurs pour des cani-
pagnes plux longues et plus régulidres
sout les conditions ¢ssentielles qui

Jean-Frangois Virmaux et Madame Leboucher supervisent
le déchargement du poisson.

permettront le développement de cet-
te stratégie compétitive vis-d-vis du
marché mondial.

Selon Jean-Francois Virmaux, “if
Jaut augmenter et pérenniser la pro-
duction, le frein aciuel étant de re-
créer des générations futures de pé-
cheurs.”

Pacifique Aquaculture Services, do-
t€é pour l'instant d'une chambre froide,
comple investir dans le matérie]l afin
de développer et d'optimiser son acti-
vité. Cependant, il reste un effort a
faire quant au coiit de I'énergie élec-
trique qui & ce jour reste trop éleve,
ainsi que dans l'organisation méme du
travail entre tes pécheurs et les ma-
reveurs.

Les germons sont chargés
dans un container frigorifiq.
qui partira a destination
StR. des iles Samoa début aoal.
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La dépéche de Tahiti (4 aoit 1997)

W

!

(<]

L

La Dépéche du

ENUA

ouard Fritch s'entretient avec les nombreuses personnes venues

sister a cetle inauguration.

Nouveaux equipements frigorifiques a Mataiea

Edouard Fritch, ministre de la Mer et vice-président
du Territoire, s’est rendu samedi a la pointe Tehoro
de Mataiea pour procéder a Uinauguration

d’'une chambre froide et d’une machine a glace

Fritch, ie ministre de 'Emploi et
de la Formation prafessionnelle,

L E ministre de la Mer, Edouard

financées par la coopérative Teva Rava’ai.

Lucette Taerv, le maire de Punaauia,
Jacques Vii, ct Je maire de Mai
Milou Ebb, se sont rendus samedi

FRAIS,

marina Tehoro de Mataiea pour inau-
gurer de nouveaux équipemrats frigo-
rifiques.

L'abri regroupant ces installations
a €14 coustruit et financé par la coope-
cative Teva Rava'si doat le président
est Ronald Ateo. Les équipements. une
chambre {roide et une machine a
se Lrouvent sur le site de la m
Tehoro au PK 43,9 sur un Lerrain cum-
munal. Une cloison mitoyenne sépare
les deux compartiments (24 mJ cha-

La chambre froide est composée

de deux compartiments de 24 m’ chacun.

Il-
»

FENUA

1)

LES POISSONS,

cun) de la chambre froide. Ses dimen-
sions extérienres sont de 10 m pour la
longueur, 2,60 m pour ls largeur et
2,40 m pour la hauteur. Chaque com-
partimeat dispose d'un groupe frigori-
fiqoe Split avec compresseur semi-her-
métique d'une puissance de 4,7 CV et
pourra fonctionner indépendamment
de I'autre, soit en mode réfrigération
(0 & + 2°) 50it en mrode congélation (-
20725°C).

Les chambres froldes soat réalisées
en isoth dwichs de
15 cm d'épaisseur. Les pannesux de
sol sont renforcés en bola marine pou-
vant supporter une charge ronlante de
500 kg/m2. Les portes isothermes sont
pi <t d'une épai de 12
cm. Deux rideaux & lanidres permet-
tent une isolation thermique pendant
V'ouverture de la porte. La machine a
glace Scotsman de type MF €1 AS per-

cs et les pers
du ruban inaugural.

lités ant été

és G la coupure

FRAIS !

met de produlre 1 120 kg de glace par
jour. Le silo & glace, d'un volume de 8
m3, est constitué de panneaux sand-
wichs de 15 em.

Les derniers chiffres nous Indi-
quent que le coit de financement des

4quipements haors abti est de : 4,7 mil-
lions CFP pour la chambre Iroide et
3,05 millions CFP pour la machine a
glace. Des investissem similaires
sont envisagés & H Paca et
Moores.

Un cockiail a cidturé Vinauguration
de ces équipements imposants qui ra-
viseent les pécheurs de Mataiea

De notre correspondant PG
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La dépéche de Tahiti (13 aolit 1997)

J. =]

F La Depeclie da

Port de péche

JEAN-JACK QUEYRANNE

Un lait de coco a la tahiti dait ie e apres la visite
de “Tahiti Nui Products” dirigée de main de maitre par Michel
Colombatto.

Le fonctivnnement du port de Papeete a été exposé au ministre
qui en u regu le livret-souvenir ainsi que 'affiche de sa rétraspective.

Suivant son programme
avec une exactitude
€tonnante, le secrétaire
d’Etat d I'Outre-mer
s’est rendu hier a I7h
au Port de péche

de Papeete ou lui ont été
exposés aussi bien

le fonctionnement

du port, que les projets
Suturs visant

au développement

de ce secteur déterminant
pour P’économie

de la Polynésie.

L , INDUSTHIE de la péche, ia

flottille hauturiere et les pro-

jeus futurs du territoire, n'unt
plus de secret pour le secrétaire
d'Etag, Jean-dark Quesranne. Aver
pour guide Pierre Teriitehay directeur
général de FEVAAM. il s’est rendu wout
d'abord au centre de uégoce et aux
hailes des grossisies, apres s'étre Tait
exposer te loncti
Port de Papeet.
découvert aussi
L dapprent
port est fier et a juste titre. Ce fut
egalement puur le delégué de la
République P'opportunité de rencon-
rer les exportateyn ¢l armateurs, el
de 5" ir avec les p i Is
de cette industrie majeure pour I'éco-
nuimie. Ainsi, a “Tahiti Nui Products™
Michel Colombatie avait son seulc-
meat expoaé ses produits finis mais
preparé aussi du poisson cru au Lait de
cocu que le ministre apprécia et dont
Je président rafToln puisqu'il en dégus-
s un second.

Au port, il assista eusuite av char-
gement en glace d'un thonier el pour
cunclure en apothéuse, découvrit les
chantiers navals du Pacifique.

Grice aux aides publiques depuis
¢ing ans, la péche Lhouicre compte au-
juurd'hui 76 unités actucllement im-
matriculées en Pulyuesic. Ce qui re-
présente un coiit d'investissement de
Turdre de §.600 millions CFP. 1l faut
rappeler que 27 thoniers ont bénéficie
de la loi de défiscalisation dont trois
seroat livrés en septembre 97

Leur coit total d'inv estissement
s'éleve a 2.160 milliows CFP et Vapport

A la criée, on parla chiffres et qualité.

de la défiscalisation est évalu¢ a 700
willions CFP. Coté emploi, et clext im-
porwant, on évalue a 150 Pol
concernés, et Fun sait que Ie ratio ha-
bituel ¢st de 2 emplois indirects pour
un ewploi en mer,

Au niveau de la défiscalisation en
cours, les d
thouiers sou
1a tranche suivante de 4 thanicrs de 23
m sinsi que le programme de 12 the-

wiers de 13 . La

S
11 000 tonnes ca 2003 avee 3500

wunes & Uexporation

b

l
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Le marin (22 aott 1997)

Polynésie : ’effet défiscalisation

£ développement de la palangre en Polyné-

sie frangaise, déja favorisé par la défiscali-

sation, va s'appuyer sur le fait que le tern-

toire a récemment interdit la senne dans sa

zone exclusive. La flotte ammée sous pavillon
du territoire, en dehors d'une poignée d'unité de péche
fraiche longues d'au moins 12 métres et d'une muititude
de petits palangriers cdtiers, comprend d"abord la série
des dix palangriers Bougal (dont neut ont été construits
par les chantiers Piriou de Concameau), unités de péche
fraiche de 16 métres qui pratiquent des marées hebdo-
madaires de cing jours. Le programme initial de Bougal
était de 40 unités. L'exploitation des premiéres a connu
des difficultés, puis a pu étre relancée par un nouvel ar-
mateur.

A cette flotte, # faut ajouter une douzaine de palan-
griers de 25 métres congélateurs actuellement opéra-
tionnels.

Car le démarrage de 1a longline remonte 4 la fin des
années 80, quand le Tenitoire décidait de lancer un plan
de développement thonier. En pouvoir de capture, l'ob-

jectif a été atteint. Il avait aussi été prévu de créer des
moyens de construction. Des Tahitiens (Polydiesel)
créaient tes Chantiers navals du Pacifique-sud (CNPS),
dans lequel Piriou détenait 3 5%. Ce chantier d'une qua-
fantaine de safariés avait aiors cornme perspective la
construction de quatorze palangrers de 25 métres. Les
deux premiers ont été construits a Concarmneau, les trois
suivant a Papeete.

Bientot un grand palangrier

Un programme de huit autres 25 métres avait fait I'ob-
jet d'un appel d'offres international. Ce marché a été par-
tagé entre le CNPS et un chantier des iles Fidji et se
trouve en cours d'exécution. Les ammaleurs sont des ar-
tisans groupés en armement coopéralif. Le CNPS a
aussi dans son plan de charge la construction en sous-
traitance de Piriou de deux palangriers de 20,70 métres
pour la Nouvelle-Caiédonie (iire ci-dessus).

La flotte vend sur le marché local, aux Etats-Unis en
péche fraiche et approvisionne notamment la commu-

nauté japonaise de Hawai. Les congéiateurs de
25 métres vendent surtout en Europe, livrée par conte-
neurs Ingorifiques. Si dans les eaux ctiéres. I'effor de
péche est maximal, les zones du large sont loin d'étre sa-
turées el justiteraient le développement d'un etfon hau-
turier. Tahiti va d'ailleurs recevoir un grand palangrier,
I'Erebus, ex-Labadie, un ancien chalutier de 34 meélres
racheté par Piriou et transformé en palangrier congéla-
teur a - 60° en 1995. Il avait été affrété par Comasud (fi-
fiale dintermarché) sur 'océdan indien, jusqu'a ia fin du
premier semestre de 1997.

Son exploitation étant entravée par des problémes de
logistique, le groupe a mis fin a laffrétement. Le thonier
remonte a Concameau fin aolit pour une rapide révision
technique, puis rejoindra l'archipel polynésien pour prat-
quer le méme métier avec un autre affréteur. Cette expé-
rience, par la dimension du navire et ia puissance de
froid, permettra de répondre aux exigences du marché ja-
ponais. Tant en péche qu'en commercialisation, elle
pourrait apporter des eéléments de réfiexion nouveaux. B

Jacques LE MEUR

16

le marin

22 aodt 1997
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OUGE comme du baeul
mais précieux comme
de la trutle, le thon
consommé en sashimi
est un met d'exception
au Japon. Ces lamelies
de poisson cru dékicate-
ment tranchées font faciement perdre La
1éte aux Nippons : quelques grammes
de thon rouge ou ‘maguro” valent facie-
ment 100 francs dans un luxveux res-
taurant de Ginza, & duaﬂiet drattaires de
Tokyo. Rien n'a été négligé pour laire ve-
nir la béte dans des oélais aussi couns
que possible. Trois jours pius tt, ce fa-
buleux mugraleur fongait dans le détroit
de Gibraltar. Les acheteurs japonais l'ont
suvi depuis le débul de son périple en
Méditerrannée. Queiques heures aprés
sa capture, embaii§ dans un coltre plas-
tifié bourrd de glace, il volait vers le Ja-
pon. Le lendemain, il débamuail sur le
carreau de Tsukiji, l'équivalent de Rungis
a Tokyo.

Vénéré par les connaisseurs, le thon
rouge n'est plus le seul & voyager par les
airs. L'engouement créé autour du thon
trais sashimi a stimuié le lret aérien sur
dautres espéces. Moins considéré que
0N cousin du nord, le thon rouge du sud
arrive dé is régulié d'Aus-

Le marin (22 aoiit 1997)

sur ce marché mythique qui peut rapporter gros.

B DOSSIER =

Thon sashimi :

Les Japonais sont boulimiques de thon. Le développement du fret aérien facilite I'accés

Le marché

de Tsukiy

est

ia plaque-
tournante

du commerce
W du thon

pour le marche
japonais

Un marche

qu absorve

a hn seut

250 000 tonnes
de thon cru
par an.

BV

cher, 'albacore vole maintenant vers les

fratie pour garnir les meilieures tables de
1a capitale. Le thon obése ou bigeye en
provenance de Mat: ou d'Equat

s el les sushi-ya, ces res-
taurants Iréquentés par la classe
moyenne. D'autres thonidés tels que

est I aussi lres prisé. Deux lois mons

f 1 ou le martin viennent égale-

ment par avion du Costa Rica ou

dAfrique de 'ouest. C'est clair, la logrs-
tque aénenne pése de plus en plus lourd
dans les imponations nippones de thon
trais

80% de congelé

rueres dans le monde entier. A délaut de
posson, ces groupes dépéchent des co-
hortes d'agréeurs qui sélectionneroni
colte que coute le “bon thon™ au bon en-
droit

L'inquiétude des sciennfiques Sur

F'avenuir des ressources thontéres. re-
- La maitrise des techniques de congé- Iayée par la pression des écologistes.
tation A - 60° explique loutelois le boom  Séme foutefows une ombre sur ce buse
- de ta demande au Japon. Les navires ~ 1esS florissant. Méme si bon nombre de
0é ippons sil W toutes  PAys asialiques e1 méditerrané
=4 les mers du globe pour remplir leurs  ¢chappent A tout contrdle, les recom-
cales 4 o opérent les fottiles de palan- mandations de l'lccat (1) trouvent un
E griers ot de senneurs, Maintenus & res ~ €Cho favorable auprés des Etats
basse lempérature, les thons pourront  Membres
) s ga{der. longtemps leur couleur et leur Le poisson le plus cher
. . . déhical.
> Ils se sont déja InScrits ... acemineaoria | s ge s0% des sporovisonmements A
Y9 @ AGA ® AGEMA @ AIR LIQUIDE ® AEMI @ AIR PRODUCTS @ | amivent.congeiés et le Japon s'est doié
3 ALMA @ ALLIBERT MANUTENTION ® ANGLO BELGIUM CORPO- |  dimportants e""eé’:'s PW':';‘:”’ en Temown, la mesure obligeant les Japo-
RATION @ ANRITSU @ APECITA @ ARCHIMEX @ AR E.A @ ARIAL g:;:’s":'::'::"" e e :‘;"‘:ﬁ nais & envegistrer fongine des imporia-
J @ ARNEG @ ASSOCIATION DES CAPITAINES DE PECHE ® ATE- | ordre un mﬂ,,,‘sqﬂa‘s“wm tions de thon rouge dans leur pays
-5  LIERS NORMAND @ ATLANTIC TECHNOLOGY @ BARRIQUAND | e premier port ihonier au Japan, avant ¥:u"$ 100_"‘:;‘;_"5:!:;: Toyenne v
- STERIFLOW @ BIRO FRANCE @ BOULANGER @ BOPP @ BRENOR d‘écouler leur marghandise sous les oo m convoitises. Le pr record de
(9 @ BRETAGNE INNOVATION @ BRISSONNEAU ET LOTZ MARINE @ | crides oudans les usines de ranstorma-  ¢g 00y (a1 (environ 400 000 francs)
-3 BRITEK @ BTB @ CABINET PARKER @ CAPIC @ CAP INFORMA- | 10% Une 105 80000, FRb00 4010 2 méme ¢ ateint en 1992 avec un spé-
TIQUE @ CARBOXYQUE @ CARTONNAGE PAPCART @ CERCLEU- |  (omme un produt Irais, cmen de 325 kg. Ce qui a valu au thon
9 ROP @ CEVA ® CHANTIER NAVAL CROISICAIS ® COFACE @ Dans les années 1960, toute une par-  OUT%" “A"‘v: :: .;’?'::.’«"s'e. o'::slecsh:l;\?:
3 COMASEC @ COOPERATION MARITIME @ COUEDIC MADORE | fie de la fiotiilie nippone, spécialisée lw""'s"’:s'm sont permis. D' autant
EQUIPEMENT ® CRAEMER @ CRETEL JEROME MACHINEFABRIEK | Pour la conserve, s'est dotée de sys- les enchéres grimpent parfors auss:
13 o témes d'ulira surgélation pour produire e gnmpent pa
CRM @ CSF INOX ® CUMMINS @ DASSAULT SERCEL MP @ | 708 FF0°0% SUT0 P00 POUL PROduie  yras naut sur des espéces comme le bi-
[D DERMA PHARM @ DISTRICT DU PAYS DE LORIENT @ DNG ® | o/ ooc oinc s descoms 546  9°7° )
DOCKS ET ENTREPOTS MARITIMES DE KEROMAN @ DOMINO | (ois maindre. ont 18t tait de i emboiter Inutle de réver. seule 'BFV'a'e qualite
-9 YOUNG @ EDC @ EDF INDUSTRIE @ EDIXIA @ EGRETIER @ ELF | e pas :n?:.fs::nr’:e;:‘s' ::;q.:::c::rl S
3 ANTAR LUBRIFIANTS @ EMBALLAGE TECHNOLOGIES @ EUROPE Et avec a resinclion des zones de 1o ona gy, sashimi, prennent avjour-
MARINE ELECTRONIQUE @ EQUIPAGRO @ ERESIS @ EURO AIR f:éf;:eﬁ”&i‘m:;"::’: dhui les moyens dYy arnver. Exemple en
2 INSTRUMENTS @ FAERCH P!.AST ® FERMOD @ FRANCE IELE- voising. Depuis. tes déba,queme:ls Mediterranee, les navires sont plus
3 COM @ FURUNO RADIO OCEAN @ GAINCHE @ GAP FROID CLI- |  gans les principaux ports thomers au Ja- ::?:e'le; ::Z‘::’;ul:':;“"; g'e";:::‘
MATISATION @ (iEBA GERATEBAU @ GEIGER & KLOTZBUCHER ® |  pon sont en déclin et 30% du marché ’
3 GENEGLACE ® GIPAC GROLPAMA ® GLLS. [TALIA @ HEMPEL | ppon estalmente par iesumporiauons  £°2 S09°% - 0828 POl POV @
3 PEINTURES @ HIOT @ HONORE LURIENT @ HYDRU ARMOR @ ";:: mnq‘o‘::;;:‘:':e""::ﬂ ":";"5 cee. Cenains envisagent méme ae devr
> HYGIECO FRANCL @ 1D MER @ IFREMER @ IMAJE @ INDUSTRA- | (o0l e onious azmuts pour sa.  |24Se" 1@ hon en want le nerl corsal Une
DE @ 1SUBOX T:CHNOLOGIES @ (XOS @ KERDRANVAT ees | ustawe leur boulimie. De [Espagne au  C'(U/9'€ Dien précise qui evite ia
2 g . en passant par les iles Salo- conirackon des muscles et donc l'aftéra-
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difficile mais juteux

lion de ta chair. = Ceux qui nous accu-
sent de pliler la ressource, devraient
venir & bord nous voir travailler. Ls
taitle de nos bateaux sugmente non
pour pécher plus mails pour pécher
mieux =. lempéte Serge Perez. arma-
teur & Porl-Vendres.

Perturbée cette année par la météo. la
campagne des Baléares s'est avérde
moins productive qu'en 1996 « Mais les

Le marin (22 aolt 1997)

M DOSSIER m

mis aux critéres de qualité des acheteurs
nippons, le débouché du frais reste tou-
telois trés aldaloire. « En congelé, les
exigences sont moins strictes et les
prix contractés sont définktits =, note
Dominique Vincenl, bras droit de JR
Azais.

Au Grau-du-Roi, la Sogama a
construit en juin 1996 un outil de 5 mil-
hons pour traiter le thon en priofitd pour
le marché asiati Cette entreprise est
pour Tinstant la seule en France mélro-
politaine & congeler du thon en trés

prises. = Aprés plusieurs heures de vol,
La chair trés grasse du thon obése peut
en effet tourner et sa couleur change.
« On regarde donc en France avant de
réexporter le “top” sur le Japon. Le
reste est vendu en Europe ou i existe
aussi un marché du sashimi, moins
dr i sur la qualité. = Dernier
point, le prix du transpon : = Il faut un
minimum de volume pour rentablilser
le frot aérien. Un tlers du prix du pois-
300, c'est le transport et les frais an-
nexes. Pour étre un bon acheteur de
logistique, il taut soi méme étre un
gros acheteur de thon. La moitié de la
production traitée par Viking est

sont quasi basse température. Denis Palanque, f'un
poursuit Serge Perex qu souligne ﬁ"lé- des responsabies de Sogama, précise
rétdu p dans un en : «Pour la logistique, e
de imitation des prises. « Laqualité 82~ garde le secret. -

shimi permet de valoriser des thons
de + 50 kg autour de 30 francs/kg avec
parfois des pointes & 60 francs en dé-
but de saison lorsque le thon est blen
gras. Le métier a changé, i ta fola
dans les q mals égal

dans a gestion du mprché. on négo-
cle davaniage les con(rnl.l avec les

Da lan FEspagne joue le n‘!e de piaqus
tournante dans ia filidre dexportation
vers le Japoa. Témain, ces congélateurs
nippons qui stationnent & Cartagéne
pour capler rapidement un maximum de
prises. Cerains mareyeurs espagnols
investissen! désormais, de grandes
cages pour engraisser;les thons et les
vendre hors saison.

Opportunité
pour les bateaux francais

Du cdié trangars. on s'organise aussi
pour exporer directement vers le mar-
ché nippon. A Séte, le Y Jean

Normal, les longliners frangais qui tra-
quent outre-mer le gros Poisson pour le
marché sashimi, sont confrontés aussi &
ce casse-téle. Comment acheminer les
thons jusqu'k FArchipel nippon ? L'expé-
rience de Farmement Viking dans ce do-
maine est riche denseignements. «Le
classement des prises selon is cou-
lour de chals, le taux de gralsse ou les
lignes de sang n'est pas une lot.rlo
C'est iz logistique qui pose probk
explique Pascal Lacroix, directeur de Vi-
king. Faute de ligne aérienne directs
entre La Réunion et le Japon, nous
avons amité d'expédier de I'espad

achetée & I'extérieur, notamment en
Siclle et & Séte. »

Autre expérience, celle de la Sapmer
qui exploile depuis 18 mois son palan-
grier-congélateur & La Réunion. Objec-
tit : pécher du bigeye, de 'espadon et du
markn & 100 % pour le marché japonais.
«On géle & - 50° un poi qul
obéit au méme processus de qualité
que le trais =, précise Jacques De-

. I'un des o de la
Sapmer. Pas question toutefois de
s'aventurer seul dans laventure car la lo-
gistique en congelé exige aussi une
bonne synchronisation. « Nous avons

et du bigeye frals vers los crides nip-
pones. Formés par des “agréeurs” ja-
ponais, on avait pourtant décroché
des prix records. A (a palangre, on
péche & 500 mé de protond

un avec Marubeni qui effectue
e transport. Notre batesu, le “Sap-
mer”, fixe ses dates de transfert en
mer. Jusqu'a présent, pas de mau-
vaise surprise, le congélateur japo-

des poissons plus gras et donc pius
chers. » D'od lintérét de maintenir le cap
sur ce marché juteux (A od la logistique
peut suivre. L'armement havrais a invest
récemment en Alrique de louest. Trois

Raymond Azais a investi 3 millions de
Irancs dans une unité de transformation
pour valonser les découpes de thon, no-
tamment les “ventréches™. Cetle parlie
noble du thon, qui représente 82 12% du
posds total de 1a béle, se négocie entre
200 et 400 trancs le kilo. voire pilus. Sou-

griers sont i 1t basés a
Abuﬂan pour traquer I'espadon et le bi-
geye.

« Attention, prévient Pascal Lacroix,
le Japon est un débouché parmi les
autres. Valorisant, cerles, mais ne
nous leurrons pas sur un prix excep-
tionnel qui s'sppliquera sur 20% des

Ressource :
’aquaculture est-elle la solution?

N grand danger selon cer-
tains scientifiques, 1e thon
rouge subit une forte pression
de péche. Les Japonais sont

2 300 tonnes. Les expériences et les
projets se muitiplient aux Etats-Unis,
en Espagne, en Croatie, au Mexique...

Les spécialistes considérent que

les p és. Gros

mateurs, #s “daient” également gros
picheurs. Mais le Japoa a vu fondre
fittéralement ses captures de thon
rouge. En 1960, les Nippons débar-
quaient pius de 60 000 tonnes dans

F'élevage de thon rouge passe aujour-
dhui du stade de la recherche a cehui
du dével Pour Fi i

nais 8 jours été au rendez-vous. »

Pas de prix fixes non plus, ceux-Gi 0é-
pendent de l'espéce, de (a (aille, de la
saison et du keu de péche. Mais la four-
chette oscille entre 25 et 75 francs le kg
Rémunérateur donc, mais difficile aussi :
=l faut vralment rentrer dlm e -ys-
téme de tl
C'est long, fastidieux pario(s mals
o pas que chaque piéce eat
expertisée & l'errivée =, conclut
Jacques Dezeustre.

Bilan des courses, laire du thon sa-
shimi exige un savani mélange de com-

pétences : bon pécheur, bon invesus-
seur. bon vendeur, bon acheleur... Bon
pariout en somme. -

Bruno VAUDOUR

(1) Comité intemational pour la pré-
servation des thonidds

Marché japonais :
les chiffres

» Consommation lolale : plus d'un
mﬁon de tonnes {30% des captures
). La ion de

thon cru est estimée a quelque
250 000 tonnes

# Caplures nippones :

environ 700 000 tonnes

Part respective des dilférentes es-
péces (sur 341 000 tonnes débar-
quées dans les 50 principaux ports
du Japoq) :

- thon rouge : 5%

- germon : 14,8%

- thon obése - 11,7%

- albacore : 7,5%

-listao: 61%

¥ Importations totales (frais et
congelé) : 326 000 tonnes en 1996 ;
- part respective des diflérentes es-
péces :

- thon rouge : 4%

- germon : 0,8%

- thon obése : 38%

- albacore : 41,6%

- kstao : 156%

¥ Principaux fournisseurs Taiwan
(35 600 tonnes) et Corée:
{44 700 tonnes).

¥ France : selon les statistiques doua-
rédres, les exportations frangaises de
thon frais ont atleint 3 871 tonnes en
1996 dont 430 tonnes vers le Japoa
{prix moyens 63 F/kg) et
2 975 tonnes vers 'Espagne. Beau-
coup de thons rduges a destination
du Japoa transitent en effet par les
mareyeurs espagnols -

Au Tsukiji, on tranche le thon

ROIS heures du matin au
marché de gros de Tokyo,
les premiers camions frigos
arrivent en provenance de
Shizuoka ou de Taéroport de Narita.
Abacore des Seycheles, thon rouge
de Grace, bigeye d'Equateur, espadon
du Costa Rica..., plus de 200 tonnes

PP ¢
D ge, du musée océ 9
phique de Monaco, le choix du site est
dolmmhunt Selon 1ui, les atolls du
iti central oftrir le

cours du “maguio” entre 1970 et 1990
va signer le démarrage de projets
aquacoles dans FArchipel mais aussi
au Canada et en Austrafie.

Les Japonais engagent alors de
gros moyens pour contrbler ka repro-
duction. Apankdelunmdsdogb—
niteurs, iis peu dé “fabei-

memeuv potentiel pour une aquacul-
ture & grande échefle. En atiendant,
fanimal sembie moins doclle que les
saumons. A 10 cm, R est parait-il can-
nibale. Aduite, i a besoin despace et
donc de grandes cages. Difficile de
dire si Fon verra un boom du thon d'éle-

wdsm.ummn,
Tun des géants de fndustrie du pois-
son, armive & produire en trois ans un
thon de 30 kg & partir de losuf. Les
Australiens de leur cité font grossir du
thon rouge capturé per les navires cd-
ters. A Port Lincoin, uns vingtaine de
ftormes produlk Y

plrlﬂmd:l\ond“lﬂvuoﬂmb.h—
pon. Avec un certain succés, semble-
. En reviinche, Masuha a stoppé ses
activités d'élevage & Oldnawa. Faute
de rentabilité. Le groupe nippon consi-
dére on eftet que le thon rouge met
trop de tamps pour atteindes sa tallle
|

de idés débarg chaque jour
dans cette fourmiliidre oi: travailtent
60000persomes Cunqhoums les
ch on-
wnbomwsthonsnig\“txxmlla
parade. A la leur de leurs torches, is
paipent du bout des doigts La chair col-
lante prélevée sur la queue ou le dos
de I'animal, notant scrupuleusement
son origine, sa couleur et le résuttat
des tests.
Tout démaire a six heures au son
dudocheuos lqnéoaparpsmo-

60000 francs le thon... La valeurd une
piéce dépend de )X
Les Nippons apprécient la couleur lcr\
cée de a chair et son aspect presque
huileux. Les conditions de stockage in-
terviennent également. Le thon décon-
gelé ofire le meilleur de lui méme
aprés plusieurs jours passés a 0°.
Pour fe frais, certains connaisseurs
idd qui faut dre dix jours
& cette méme température.

Neuf heures, pause casse-croule
pour les uns ; dautres ont pais le relai
pour lmener les lhons dans le box des

Les gés a bloc
loneanl dans les afiées étroites. C'est
fheure de trancher le thon. On aflite
fes sabres, les scies & ruban commen-
cent & chanter. A lfimage d'un Charo-
lais, la carcasse du poisson répond &
une déooqae bien précise. La plupart

neurs ' au-
tour des lots, codnoepmdsdasm
dgh'Mmm@m

priétaires ot les melllours commis-
saires peuvent vendre jusqu'a 200
pldces & rheure. Ce jour A, i four-
chetts de prix oscilat entre 30 000 et

des g sont spéciaksés sur un
ou plusieurs quartiers. Les deux
longes dorsales (akami) sont moins
grasses et donc moins cotées.

En revanche, le ventre (toro) est un
produit de luxe et les Japonais sont
préts & loutes les folies pour déguster
la pactie la plus proche de la téle
(otoro). 1]

22 aolt 1997
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La dépéche de Tahiti (24 aoit 1997)
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~; La Dépéche du

P & FENUA

DIMANCHE 24 AUL

THONIER MILLE-PATTES
A BON PORT

Hier a midi, l'équipe du Chantier naval du Pacifique U Jes dimensions importantes du

Sud, sous Ueeil attentif de son PDG Christian Perez, ervimh Ylepiriadvdapinbos

a organisé le transport de son thonier le “Vini Vini VI 8¢, 170 toancs), 0 a falla allier la com-

étence de tous | rvices afin d
Jjusqu'a la cale de halage du Port autonome de Papeete. prﬂdn."po-le bl::e “mllpoﬂ..‘ “
Les services d'intecveation de
coe R e TEDT et de I'OPT étalent chargé

1l a'a fallu que quelques hewres,

T

nome, tous particuliiresment efficaces,

pour convoyer le thoafer *Viai Vini VI™ ONSTRUIT sur des foads

Jusqu'd la cale de halage. européens dans le cadre du
Suivant le vaa de I'armatenr, programme de développement de la

Francis Ching, la misc i I'can se fers piche vemi-ndustriclle, be “Viad Vial

wmardi, le 26 aofit A 9 heures sans céré- VI™; thoiler 3¢ 26 mitres construit

moule particatidre. par ke Ch hantier haval g Pactle

Les services d'intervention
de UEDT ctaient chargés
de-decabler-tes-ligresgé
et de couper le courant durant
le tranannct di thanicr

e s "Vini Vini” VI, et de trois

dune série de 8 thoniers : 5 p.
Fidji et J pour le CNPS de Tah:

Le “Tehoro™ livré en mar
fut le premier. de ces thoniers -
été comstrult par le CNt
“Mauitahi fut le second, le “Vin
est le troisléme.




La dépéche de Tahiti (26 aolt 1997)

La Dépéche du

D PorT
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LA DEPECHE - PAGL

Lfalo- -

A la cale de halage de Fare Ute

UN THONIER DE PLUS POUR LA FLOTTILLE

Hier matin @ 9 heures se dcroulau la mise a l'eau
rlu thonier “Vini Vini VI" du CNPF.
4 la demande de son armateur, Francis Ching,

le baptéme et la céré

ie d'inauguration auront lieu

@ la fin du mois de septembre.

LS ftaient nombreus hice au Port
antaname de Papeete afin d'annister
1 1a misne & 1'cav du thonicr de 25
setrex sorti tout droit du Chantier ra-
at du Pacifique Sud (CNPF). Francis
. son armateur temait particulié-
cment & o que ta mise 2 Veaw soit fai-
« avant J| heures. pour der raisons
e cravanres et de supeestitionn.
Cbristian Perez. Warrca Ellacott
ansi que Péquipe campléte do chan.
«r naval procédalent a la mise a I'ean
» vérifiant I'étanchéité de la coqac.
Fdouard Fritch, ministre de la Mer
ux cités de Pierre A Terlitehau, di-

rectenr de I'EVAAM, Patrick Bonnctie,
direrteur du Port autonome de
Papeete et bien d'autres personnalités
clieat également présentes.

Construit sar des fonds curopéena
d-n le eadre du programme de déve-

de la pécbe i-industriel-
le. le “Vini Vini VI™, fait partic d'une
série de 8 thoniers : § poar Fidji. 3
poar le CNPS i Tahiti.

Quatre thaniers sont encore pré-
vus, le CNPS attend la conflirmation
officielle de la direction générale des
impits, le marché devant étre signé au
wois d'ectobre.

R N Y TR RN T R T o LIy | I

Caractéristiques du thonier
le “Vini Vini VI”

longuew 24,80 m
Largeur 7,40 m
Creux 3,96 m
Poids 170

::“k E pouv%bnnﬂde

4 viviers pour ko pache froiche + 2 C
(2lm3 seowsmdepouwn

G'JS'C(N } pour 4 fonnes de

(2 mais d"outonomie
Dessdlinisofion eau de mer/eou douce
2000 I/
Machine & gloce en paillette
500 kg/j
Moteur Wornila Diesel puissance
450 Cv
Groupes é‘ethvgéﬂes X105 Kva
Equi 12 hommes

phche “long-line”
homecons/jour} 2XBO km
Prix 185 500 000 F CFP

Edouard Fritch et Christian Pere: . discussion sur un thonier *
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