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11- EXTRAIT TOTAL. 

I- Distribution des composds ph6nolisues dans les dem tms de 

cabosses, 

La  distxibution est résume'e dans l e  chromatogramme synth6tique 
suivant ( cf, planche I) a Il montre la  position des substances dans les 
deux types de cabosses prises .?i un même &e, 

Les comsosés les plus importants sont l e s  flavam e t  une substance 

du gmupe chlorogénique que nous avons nom&? AB 

2- Evolution des composés ph6noliques au cours la  maturation, 
Etude comparative des deux t.mes de cabosses prises 8. u1z mêrne 8@6 

Au cours de la mataration dans les cabosses anelonado e t  t r ini tar io ,  
l a  teneur en substances te l les  que les flavana 
augnente pour atteindre un maxi" dans la  cabosse verte adulte pais d6croî-k 
dans la  cabosse mûre. 

les flavonosides e t  A 

I I N T R O D U C T I O N  
--------------u-- 

L'an dernier nous avons procédé & une investigation des polyph6nols dans 

les extrai ts  totaux , e t ,  les hydrolysants de cabosses amelonado sensibles h 
Phytophthora Dalmivora 

cation des substances ont é té  exposées e Cette année, nous sommes passé B 
1'Qtude de ces compos& dans les cabosses t r i n i t a r io  présentant un certain 
degré de r6sistance au parasite , tout en poursuivant nos recherohes dans 
l e  premier type. 11 nous a semble' important d'examiner ces constituants au cours 
de la  maturation , et  de faire une Qtude comparative dans les dem types de 

cabosses prises à un m8me âge physiologique. 

Les méthodes d'extraction de sgparation e t  d'identifi- 

Nous avons développb deux points o le premier concerne les flavans 

e t  le second une substance du groupe chlorog6nique (cf. les notes ségarées), 
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L E G E N D E  

E n  pointi l lé - l e  groupe des flmans . 
_---__I_- 

El = Qpicatéchine, 
E2= catéchine 

LI -p leucocyanidins p u  polymérisées, 

Lg-4= leucocyanidines très polymdris&es, 

En grisé oblique - Les composés dérivés de l'acide cimamique. 
_----__--_b....- 

A= substance du poupe chlomgchique, 

En qnadrillage- Le groupe des flavonosides o 
---_-__-_--1-œ 

F4 = "cine (quercQtine-5j-mbtinoside ) 



On note m e  plus grosse quantité de flavans dans t r i n i t a r i o  que dans 

&elonado , les flavonosides sont quantitativement plus importants dans 
l e  second type, 

Dans t r in i ta r io  , on détecte m e  substance possédant une fluorescence 
b l ew dans l'ultra-violet. 

Nous avons réalisé une estimation quantitative des composés fla-vemiques 
sachant qLie ceux-ci sont pr8cipitQs par l e  fomo1 en milieu chlorhydrique. 
En effe-b, les  uniCQs phénoliques des tanins condens&', ctestt8-dire l e s  types 
phloroglucinol e t  résorcinol subissent une condensation avec les  aldéhydes 
e t  les kdtones e C'est l e  principe du réactif précédent d i t  r6actif de Stiasny 

(3) . En chimie du cuir, il ser t  21 un dosage de ces composks (2) , Cette 
condensation qui invoque des Unités phloroglucinol e t  résorcinol 
estimation des tanins trop &Levée , en f a i t ,  c'est une mesure des polmhénols 

totaux, Nous avons cepndant considéré l e  poids du prQcipit6 obtenu come la  

quantité de tanins présents, sachant que dans notre cas l e s  flavms sont 
majoritaires e t  que les autres substancos qmtitativemen-k importantes ne 
possédent pas les &tés pr8cédement citées, 

donne me 

Le talaleau suivan% donne l e  powcentage en tanins par rapport au 
poids sec e t  au poids frais dans l e s  deux t p s  de cabosses, 

- TABLEAU - 

$ en tanins par rapport 
au poids f r a i s  au poids sec 

>.--U----.------ 

cabosse verte 
adulte anelonado 

cabosse Jaune 
amelonado 

cabosse verte 
adulte t r i n i t a r i  

- Les chiffres doimés sont des moyennes réalisées B par t i r  de 6 dosagesc 

o */. 



Irfé thode 

A xml de l ' ex t ra i t  on ajoute leml du réactif de Stiasny (1) 

Le r6actif est  constilxé de : ( - 5 volumes d'eau disti l lée.  
[ - 5 volumes ae HC1 concentre 

( - 7,5 volumes d'une solution de fomo1 4076 

On laisse  l e  mélange une nuitg puis il est chauffé 2i I000 C pendant 

I heure sous WL r6frigérateur B reflux. Le précipité e s t  recueil l i  , il es t  
lavé , séché e t  pesé, Une correction doi% &re f a i t e  pour la  q m t i t é  de 
fomo1 condensé. 

La baisse des f l a x "  constatée dans la cabosse jaune, ne signifie 
par forcément une di3ninution de ces substances , peut ê t re  y a t-il une 
polymérisation accme e t  donc une impossibilité de l e s  extraire par le 
méthanol, 

II/ - COEOSES P€ZIJOLIQ,~S DES EXTRA.IIPS RYDRQLYSES, 

I- Hm-trolysat acide : 

Les coqosés identifids dans l e s  deux types de eabosses sont: 

- l+aci.de cafkique, 
- l'acide gentisique, 

- la quercétbm , 
- l a  cyanidine, 
- l'esculetine, 

Le tablean ci-dessous va pennettre de suivre l'évolution de ces 
aglycones au coms de l a  maturation, e t  de faj re  l9 étude comparative entre 
les deux types de cabosses; 

Acide caf Qique ffff- -Hf U melonado - -_ 
t r in i ta r io  ' tts. 4-4- I - '=- 

I -5 I 4- I 31- fi amelonado I 
I 1 II . 

-f-t-t.i. tttt.l- 1 t r in i ta r io  I I Acide gen ti si que 



On constate lane baisse de l 'acide caféique , de l a  quercktine mais 

une augmentation de l 'acide gentisique au cours de l a  makat ion,  
L'acide céfkique semble atteindre un m ~ m u m  dans l a  cabosse verte 

en développement e t  l a  quescktine dans l a  verte adulte. Ces d e u  observations 

ont ét6 fa i tes  SLW amelonado e L'acide gentisiqae e s t  en plus grosse quantité 
dans t r in i ta r io  , alors que l a  querce'tine subit une r6duction. 

\ 

Remasaues : I1 apparait de l'acide fe'rulique mais en moindre quantité qu'au 
cours d'un hydrolysat basique 
d6 t ru l t s  par un chauffage acide e Le meilleur temps pour m e  hyd-se acide 
e s t  de 1 h 30 ! 

Les acides para-comarique e t  f6ruliqne , sont 

2- Hydrolysat alcalin 

Nous avons mis en Qvidence , l es  acides f é d i q u e  , para-coumarique 
e t  cafQique , Come pdcéddment , nous allons t i r e r  des conclusions grace 
au tableau suivant: 

- TABLEAU- 

I1 y a une augmentation de l 'acide fe'rulique au cours de la  maturation 

dans les dew: types .) Pour amelonado 

para-coumarique 
trinitario,  

nous observons une baisse de lfaei4e 
L* acide f é d i q u e  e s t  quantitativement plus important dahs 

* ./e. 



Nous rappelons que les polyph4nols principaux dans l e s  deux ty-gea de 

cabosses sont l e s  flavans e% rane substance contenant de l'acide caféique . Ee 
premier groupe de substances comprend en qmntit6 importante de 1'6picatckhiule 
e t  un compos6 renfemant une molécule d'épicatéchine e t  une molécule de leucocyanidine. 

Les flavans , les acides f é d i q u e  e% gentisique sont en plus grosse 

quantit6 dans une cabosse t r in i ta r io  prksentant un certain de-8 de résistance 

au parasite, Xous y avons égalemeat déteet6 uae substance que nous n'avons pu 
mettre ela évidente dans a&lonadOe 

I1 nous a paru u t i le  de donner en un tableau général , l a  distribution 
dea différentes substances phénoliques des extrai ts  hydrolysés e t  non hydlrolysés 

des deux types de cabosses par Tapport au schéma général de l a  classification 
que nous avons adopt6 ( cf, planche II ) +  

Nous avons caractgrisk les substances phénoligues au cours de l a  
maturation dans les extraits  totaux, l e s  Iiydrolysats d'extraits de cabosses 
amelonado sensibles e t  de t r in i ta r io  prgsentant un certain de-6 de résistance 

au parasite, Nous avons constaté des variations importantes en fonction de l'&e 

des tissus en ce qui concerne l e s  flavans, flavonosides 
de l'acide caféique , ainsi que pour les acides f é d i q u e s  

e t  gentisique. Nous avons observé des diffdrences qualitatives mais surtout quantitatives 

des flavms des acides f é d i q u e  e t  gentisique entre les  deux types de cabosses 
prises à un mgme â G +  

e t  un compos8 renfermant 
para-coumarique, caféique, 

Cette amée , nous nous proposons d'observer les  variations possibles 
dans les zones %aines" marginales bordant l e s  t issus nécros6s , e t  dans l e s  zones 

saines é loigdes du point d'infection dans l e s  deux types de cabosses prises & un 
mame âge . @."des essais ont déjh été entrepris , now avons noté me augmentation 
des flavans dans l e s  deux cas. 

Un certain nombre de substances seront Gluées, leur éventuel P O ~ V Q ~ ~  

fongistatique ou inhibiteur d'enzJmes hydrolysan-ks de Phytophthora palmivora 

sera étudié par ail leurs e Nous comenoerons ces essais avec composé reeermant 



un composé renfermant de l 'acide caféique e t  avec les  flavans : 
épicatéchine 
e t  délution ont ét6 précisées ml sera nécessaire de %ester des polyphhols 

B l'&-bat non oxydé , au-to-oxyd4 e t  enzymatiquement oxydé parlla polflhénol 

oxydase e 

leucocyanidine . Les m8thodes de séparation fractionnée 
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