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Introduccién.-La utilizacién de los subproductos
de café representa un reto importante para la
integracién del proceso himedo del café en
‘México. Si tales subproductos son manejados

‘adecuadamente pueden representar beneficios

econdémicos importantes.

En los meses de recoleccién de la cereza del café,
la atencion estd orientada hacia el beneficio del
café y el manejo de subproductos puede ser
problemdtico. En el ciclo de 199798 se
produjeron en México cerca de 4.8 millones de
sacos de 60 kg de café verde. La pulpa y el
mucilago pueden llegar a representar hasta el
50% del café cereza, de donde se-puede concluir
que el volumen de subproductos es enorme.

Metodologia.- Con €l objetivo de estabilizar la
pulpa y conservar su valor nutricional, se
propone la realizacibn de ensilaje  bajo
condiciones controladas: En esta etapa se pueden
emplearon inéculos de bacterias ldcticas
especializadas para la pulpa de café, con el fin de
lograr una répida formacién de 4cido lictico y
evitar la ' proliferacion de microorganismos
indeseables que den lugar a la formacién de
etanol y 4cido acético. Posteriormente se realizé
un andlisis preliminar de costos de inversién y de
produccion, asi como un andlisis de sensibilidad
del sistema, pensando que el destino de la pulpa
ensilada adecuadamente podrd temer diversas
aplicaciones.

Resultados.-Existen alternativas tecnoldgicas que
ya han sido- ensayadas con éxito para el
tratamiento de la pulpa, como el composteo, la

i

lombricultura y la produccién de setas

" comestibles, cuyos productos finales se destinan a
‘la agricultura y al consumo humano.

i

-~ La pulpa ensilada es un material rico en

nutrientes que puede ser utilizado para la
alimentacién animal, sin embargo, su empleo

' presenta limitaciones debido a su alto contenido

de cafeina y polifenoles, principalmente. A este
respecto, el proceso de fermentacién realizado
en medio sélido de la pulpa ensilada, disminuyé
considerablemente el contenido de cafefna y
polifenoles de la pulpa. Esta etapa se. realizé
mediante el empleo ' de hongos filamentosos
(Penicillium) capaces de utilizar la cafefna como
fuente de nitrégeno y los polifenoles como fuente
de carbono, bajo condiciones controladas de
fermentacién. El producto final de esta
fermentacién se puede destinar a animales,
monogdstricos, poligdstricos y a la acuacultura.

A nivel de costos se observa que en las
condiciones actuales el precio del ensilado es:
muy bajo y los beneficios que le da al producto
final son atractivos, sin embargo el andlisis de
sensibilidad demuestra que el proceso es sensxble
al costo de la pulpa.

Conclusiones.- El empleo del ensilaje como
producto intermedio en la elaboracién de
productos especificos es muy importante para la
conservacién de la pulpa y no aumenta demasiado
el costo comparado con los beneficios que se
obtienen.. ‘

La combinacién éptima de utilizacién de estos
subproductos del café depende de las necesidades
de cada productor y del mercado que esté
atacando.
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