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La pulpa de cafe representa un desecho agrolndustrial muy abundante 
y de bajo valor nutricional, debido a la presencia de sustancias 
tdxlcas como: cafelna, taninos y polifenoles. Su valor nutritivo 
se puede mejorar a traves de una Fermantacldn en Medio Sdlido 
(FMS) , uti Iizando hongos filamentosos capaces de emplear la cafelna 
como fuente de nltrdgeno y con alto crecimiento sobre la pulpa de 
caf 6. 

La pulpa de cafe seca mol Ida y tamizada (malla 35/45), se empled 
como sustrato (fuente de carbono y nltrdgeno ) para la FMS, adi- 
cionando al medio de cultivo una soiucldn mineral sin nitrdgeno . 
Se esterillzd a 121'C por 15 min. Se inoculd con una suspensidn 
de esporas de 2x10' esp/g de sustrato, se uti1 izaron 2 cepas 
Penlcllllum roquefort1 y Aspergillus niger. EI medio inoculado con 
una humedad Inicial del 70% y a un pH 4.3, se coiocd en columnas de 
FMS y se incubd a 25 y 35'C respectivamente, con una aireaci6n de 
4 I/h/columna. Evaluandose la cinetica de disminucldn de cafelna , 
el pH y humedad del medio de cultivo. 

Se observd que P.roquefort/ utiliza el 99.5% de cafelna 
mientras que A.nlger no crece facilmente en este medio, por io que 
la degradacldn de cafelna es casi nula. Ademas se observd que 
la evoluci6n del pH durante la FMS es un parametro Indicativo para 
seguir de manera Indirecta la dismlnucldn de cafelna. 
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