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1. Introduction

~ .

La situation des péches maritimes & Madagascar a d2ja sérieuse-
ment étl &tudiée, de sorte qu'il semble assez aisé de la juger. léanmoins,
de nombreuses imprécisions suosistent, et bien des &léments se modifient
ou sont appelés 4 se modifier dans un proche avenir puisqu'un projet de

développement, préparé par le Gouvernement rmalgache et par la F.A.Q., vient

Ly

d'étre accepté par le Fonds Spécial des Nations—Unies, qui en & confi

1'exécution a la F.A.0. (1).
Ce projet prévolt :

—~ La formation professionnelle de cadres et assistants malgaches.

- La prospection des ressources halieutiques au moyen d'ua ba~
teau de 160 tonneaux.

- Des études &conomiques sur les péches maritimes. Ces études
porteront, entre autres, sur la commercialisation des produits
de la mer & 1l'intéricur du pays. Elles doiveat aboutir 3 la
rédaction d'un plan de développement qui tiendra compte du
résultat des prospections, de l'organisation actuelle du com-
merce ¢t de ses possibilités d'amélioration.

. .

Pour ouvrir la voie d ces &tudes économiques, dont la durde ne
pouvolr 7
semble guére tresinféricure 3 16 mois, la F.A.Q. a demandé 4 170.R.S.T.0.%4,
(2) de faire briévement le point de la situation actuclle. Ce tour d'horizon
a &té réalis? au cours d'une nission do 6 semaines, en juillet-aolt 1965

il va de sol, par conséquent, qu'on ne doit en attendre qu'une wmise & jour

des études antéricures, plus un certain nombre de recommandations destindées

s e e 5 e w2 e T i 478 D € e o VD B o - 0 e S s e e

(1) Le projet a &té déclarl opérationnel le 5 décembre 1956.

(2) Office de la Recherche Scientificue et Techmique Outre-Mer, 24 rue

Bayard, PARIS Jéme.



d orienter les enquétes approfondies qui doivent suivre. Le consultant
attire l'attention sur le fait jue son bref séjour i Madagascar comstituait
le premicer contact qu'il et jamais eu avec 1l'économie de li Grande Ile.
Malgré toutes les précautions prises, certaines parties de ce rapport ne
manqueront donc pas de paraltrce discutables, superficielles, et peut~8tre
inexactes; mais je voudrais souligner que ce travail doit S8tre considdrd
comme une contribution tout-d-fait provisoire 3 une oeuvre qui, pendant

plusieurs années, sera nicessairement collective.

Les personnes qui m'ont 2idé au cours de ma mission sont beaucoup
trop nombreuses pour Stre nommées ici. Je leur tZmoigne donc collectivement
ma reconnaissance. Toutefois, je désire remercier particuliérement 4. A.
COLLART et le Dr F. 3LANC, respectivement Directeur et co-Directeur du pro-
jet ; leur aide m'a été extrémement précieuse, ot n'a jamais cessé de m'8tre

acquise pendant la durée de mon séjour.

Le plan adoptZ pour ce rapport est le suivant :

- Dans unc premidre partic (chapitre 2), j'essaierai. sur la base
de la documentation existante, de tracer un tableau d'ensemble des activités
malgaches dans le domaine des p&ches maritimes. J'incluraiidans ce tableau
des renseignements - malheureusement incomplets - sur la nature, l'intensité
et la solvabilité de la demande, sur les caractéristiques de 1'appareil de
distribution, et sur les liens entretenus par le secteur des p&ches avec le

reste de 1'économie.

- Dans une seconde partie (chapitre 3), je tenterai de donner
une idée plus précise de ce qu'est en fait, aujourd'hui, le commerce du pois-
son a Madagascar. Il s'agira de rendre compte d'un nombre limité d'exemples
concrets, a partir desquels nous esquisserons un tableau général un peu plus

détaillé que celui de la premidre partie,.

- Surtout, la discussion de ces exemples constituera une sorte

d'epquéte-pilote qui devrait permettre de formuler certaines propositions



pour orienter les recherches 3 venir. (chapitre 4). Tel &tait pricisément

le but de la consultation demandée 3 1'0.R.S.T.0.M.

2., Les péches maritimes 34 Madagascar.

2.1. Introduction

Il ne sera pas question de résumer ici 1l'ensemble des travaux
qui ont examin& plus ou moins récemment la situation et les problémes des
péches maritimes. C'elit &té grossir inutilement ce rapport que d'y faire
passer la substance de documents qui, bien que diffusés de maniére restreinte,
sont néanmoins accessibles a Tananarive ou 3 Paris. Leur liste est donnde
dans la biblicgrapnie qu'on trouvera en annexe. Il suffira pour le moment

d'attirer 1'attention sur 1'importance des rapports suivants :

- M. COUVERT (1963) - Etude des problémes pcsés par la commercia~
lisation des produits de la p&€che i Madagascar, Ministdre de

1'Agriculture et du Paysannat/S.A.T.E.C.

- R. MOAL (1966) - Etude des problémes posé&s par le développement

de la péche maritime i Madagascar, S.C.E.T./Coopération.

- Situation actuelle et Bilan du Premier Plan - MAER (3) ;
Direction de 1'Elevage et de la Péche Maritime, Service de la

p@che maritime.

- Projets pour le Deuxiéme Plan (Elevage, P&che Maritime, Péches

continentales).

N'ont &té regroupés dans les pages suivantes que certains rensei-

gnements et réflexions sur les quantités produites, la nature de la demande,

(3) Ce sigle désigne le Ministére de 1'Agriculture, de 1'Expansion Rurale

et du Ravitaillement.
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les méthodes utilisées pour la pruduction et la distribution. Je me suis
efforcé ensuite de voir quelle place le secteur des péches maritimes allait
occuper dans l'ensemble de 1'économie pendant les prochaines années, compte
tenu des perspectives d'Cvolution attendues ou fixées pour les secteurs

produisant des denrées substituables au poisson de mer.

Avant d'entreprendre cet expous&, il n'est peut-&tre pas inutile
de présenter quelques remarques sur l'économie cormerciale malgache et sur
les déterminismes qui 1'affligent. Un récent trait@ souligne 3 juste titre
que le grand probléme est partout celui des distances et des acheminements
(4). On a affaire 3 une &concmie continentale "de grand espace, 3 un espace
cloisonné et hété&rogéne ol la dispersion manifeste des pSles explique 1'épui-
puisement progressif des circuits". Les zones commerciales s'ordonnent au-
tour de quelques métropoles rdgionales, mais elles se juxtaposent les unes

aux autres : de zone 3 zone, les circuits "s'effilochent et s'épuisent dans

la dispersion".

Cette é&ccnomie, un Plan entend 1'analyser et la maltriser. Le
succés trés relatif (5) du Premier Plan Quinquennal malgache (1964-1968)
est générzlement attribué au manque d'@tules générales préalables. Un second
Plan estime a 250 milliards le montant des sommes 4 investir, mails étant
donné la raretZ des moyens de financement, les experts se rallient 3 une
simple "'proposition d'urgence" de 110 milliards (6) dont le tiers ou le

quart seulement pourront &tre trouvés sur place.

(4) RUDLOFF (1968) p. 508 et 533. Le chapitre utilisé ici est surtout con-
sacré aux nmarchés de 1'arachide, du coton et du boeuf ; il est nédanmoins
applicable au poisson.

(5) 90 milliards ont &été investis, au lieu de 160.

(6) Elle est fondée sur une hypoth@se démographique : il s'agit en gros de
maintenir le statu quo malgré l'accroissement de la population.



'3 moins d'investir massivement dans 1'infra-

I1 saute aux yeux qu
structure et dans les transports, un plan de cing ans ne peut pas grand'chose
contre la fragmentation et la dispersion décrites par RUDLOFF, et c'est

peut-&tre de cette comstatation qu'il faut partir.

2.2. Les productions

Premiére observation : les p@ches maritimes occupent un nombre
restreint de personnes, et ne contribuent que wédiecrement au produit national.
On compte sur les cStes de Madagascar environ 5.000 pécheurs (7), parmi les-
quels 2.000 seulement se consacreraient entidrement 3 la p&che. Ils utilisent
des moyens traditionnels peu efficaces : pirogues monoxyles avec ou sans
balancier, lignes tralnantes, lignes 3 main, sennes de plage fabriquées
avec des matériaux récupérés sur de vieux pneumatiques, petits filets mail-

lants, barrages et nasses 3 crevettes.

Ces pécheurs capturent des poissons de toute sorte, des crevettes

cotiéres, des langoustes, des crabes ot des hultres.

A cOté de ce secteur traditionnel, existe maintenant une véritable
péche industrielle dont les structures sont assez connues pour qu'il ne soit

-

pas besoin de les décrire. Ont é&té créces rdcemment :

- La Saciété Malgache de Pécheries (SOMAPECHE) qui péche et exporte
des crevettes 3 Majunga ;

- La Société Industrielle de P&che a Madagascar (SIPAM, devenue
SIPMAD) , rattachSe 3 une société sucridre, la SOSUMAV, et basée

a Port-Saint -Louis.

(7) Cf. MAER, situation actuelle et Bilan du ler Plan, p. 2.
En fait, le nombre de pécheurs cst loin d'@tre connu avec exactitude. En
1966, MOAL écrivait : "La premiére intervention 3 inscrire au programme
d2 developpement des péches maritimes i Madagascar sera 1'inventaire pré-
cis des pé€cheurs de toute la c8te malgache, avec d&termination de leur
productivit&, inventaire des conditions de stockage et de distribution
des produits' MOAL 1966 p. 136 . La Socidté Nationale d'Investissements

(SNI) avait demandé 3 1'Institut National de Statistique et de Recherche
Economique (INSRE) d'inclure dans le recensement général de la population
une enquéte sur la péche artisanale ; ce recensement n'a pas encore été
entrepris. Une enquéte récemment commencée par la FAO et le Service des

Péches Maritimes va permettre d'améliorer les connaissances sur ce point.

.
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Toujours sur la cOte Ouest, on attend la création prochaine d'une
soCiété malgache dépendant de la Société Libanaise PACKFREEZE ; une campagne

expérimentale a déjid &été réalisée i Morondava.

Une petite entreprise offre la particularité de travailler sur

la cOte Est : celle de M. Kercosien, 3 Tamatave.

Entre le secteur artisanal indépendant ou groupé& en Coopératives
plus ou moins spontanies, et le secteur industriel, s'ins@re un ensemble
d'entreprises qui ont pour trait commun d'associer un commergant animateur
et des pécheurs traditionnels b&néficiant d'avances en denrées et en maté-
riel ainsi que d'une garantie d'@coulement. Cette intéressante forme d'orga-
nisation nous retiendra assez longtemps dans la seconde partie de ce rapport
signalons pour le moment qu'elle concerne soit la langouste (& Fort-Dauphin)

soit le poisson (& Faux-Cap) soit la crevette (3 Diego-Suarez).

I1 y a donc une hétérogénéiti certaine dés le stade de la pro-
duction, ce qui pose des problémes dés que 1l'on adopte une perspective

interventionniste et une optique prévisionnelle.

Les résultats atteints par ce modeste déploiement de forces pro-~
ductives sont médiocres. En 1963, COUVERT totalisait 5.000 tonnes de pois-
son (8), provenant surtout de la région de Tulear, Belo-sur-Tsiribihina et
Morombe. Les documents récents (9) dennent un chiffre légérement supérieur :
65.000 tonnes, mais quand on sait quelles sources sont & la base de ces esti-
mations, on a tendance 3 considérer qu'une telle différence n'est pas si-
gnificative. Sur ces 5.000 ou 6.000 tonnes d'ailleurs, 2.000 seulement
seraient commercialisées. Un quart de la production totale provient de la
cOte Est, laquelle se trouve pourtant &tre la plus proche des zones d forte
densité de population ; cette circonstance ne favorise &videmment pas la

distribution.

(8) COUVERT 1963, I, p. 24.

(9) MOAL 1966, situation actuelle et bilan..., Projet de Deuxiéme Plan pour
les Péches Maritimes, etc.



A c3t? du poisson de mer, apparaissent bien entendu d'autres
produits marins. Le projet de Deuxiéme Plan mentionne 1,000 tonnes de cre-
vettes; 40 tonnes de langoustes, 40 tonnes de crabes, 1170 tonnes de coquil-~

lages et hultres, et 100 tonnes de trépangs (Molothuries).

Le rendement obtenu est bas : 0,03 tonne/km2, contre 0,17 dans
1'0céan Atlantique. Cette situation résulte d'un ensemble de raisons qui
s'enchalnent les unes aux autres. Ainsi, les faibles résultats paraissent
d'abord diis au petit nombre de pé&cheurs et 3 leur bas niveau professionnel,
ou encore au goiit tré&s modérZ qu'éprouvent en général les Malgaches pour le
poisson de mer. Pourtant, si les ressources kalieutiques avaient &t& impor-
tantes et d'accés facile, il est probable que les populations cdtiéres se
seraient intéressées I la péche - comme c'est 3 peu prés partout le cas
lorsque les conditions naturelles s’y prétent. Dés lors, si les obstacles 3
la distribution n'avaient pas &té insurmontables, 1'abondance du produit et
son prix peu &élevé auraient évidemment incit® les habitants de l'intérieur 3
consommer cette nourriture. En réalité, les raisons nrofondes de 1'état de

choses constaté sont avant tout

- la pauvretd de 1'Ccéar Indien en ressources marines. MOAL em~

ploie 31 ce propos 1'expression “trompe-l'oeil Bconomique” :

~ les mauvaises conditions métér@ologiques, surtout sur la cdte
Est (60 jours de sortie possibles par an : 10 jours par mois
a Faux-Cap) :

- la difficulté des communications entre les régions productrices

et les régions peuplées de consommateurs potentiels.

Des recherches longues et coliteuses seront nécessaires pour révi-
ser, s'il y a lieu, les opinions communément admises quant 3 la pauvreté
halieutique des eaux malgaches. Pour améliorer 1'infrastructure et les trans-
ports, il faudra des investissements considérables, Achelonnds sur plusieurs

Plans. Quant i 1'élément atmosphérique, il reste et restera hors d'atteinte.
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On comprend donc que le Service des P&ches Maritimes, qui n'existe d’ailleurs
qu'd 1'état embryonnaire, n'ait pu modifier beaucoup la situation que je
viens de décrire : le manque de personnel compdtent interdit tout véritable
encadrement des p&cheurs, et oblige méme 3 manier avec la plus grande pru-

dence les statistiques recueillies.
2.3. La demande
2.2,1. L'2tat du marché
Rappelons d'abord que Madagascar comptait au milieu de 1'année

1966, 6.200.000 habitants. Cette population est trds inégalement répartie,

comme le montre le tableau suivant

: Province : Effectifs : Densité :
: . _(hab. /km2) .
: Tananarive : 1.580.,000 : 27 :
: Fianarantsoa : 1.595.000 H 17 :
: Tamatave : 1.025.000 s 14 :
: Majunga : 665,000 : 4,5 :
+ Tulear : 15,000 : 5 :
¢ Diego—-Suarez : 559.009 : 13 :
¢ Ensemble ‘ : 6.200.000 : 12,5

-~

Tableau 1. Densité&s de population 3 “fadagascar

(Source : Enquéte démopraphique INSRE 1966 p. 23)



On compte 21 villes de plus de 1G.00N habitants, totalisant
790.575 personnes (10). Les LuropZens 3 haut revenu ne sont méme pas
23.000 (11).

2.3.2. Caractéristiques de la demande
2.3.2.1, La demande inté&rieure

La demande est d'abord une demande d'auto-consommation, qui ré-
sout en le supprimant le probléme de la distribution. On estime cette auto-
consommation & 4.000 tonnes de poisson par an : elle porterait donec sur les
2/3 de la production. Il existe aussi une demande solvable, portant sur des
produits commercialis3s & plus ou moins grande distance ; cette demande sus-
cite les courants commerciaux que nous décrirons en détail dans la seconde

partie de ce rapport.

NDeux sortes d'enquétes permettent de connaitre la demande de

poisson :

~ pour le milieu rural, les travaux de Patrick FPANGNIS, dont

j'ai tiré certains tableaux reproduits en annexe °

= pour le milieu urbain, les enauétes faites par 1'INISRE en 1961-
1962 (12).

Ces documents sont extrémement précieux, mais malheureusement,
ils ne permettent pas - sauf parfois les seconds - de distinguer entre la

demande de poisson d'eau douce et celle de poisson de mer. On peut retenir :

(10) Madagascar : villes de plus de 2.500 habitants au ler janvier 1968,
&tude non publide de 1'INSRE (voir annexe (1).

(11) Source : INSPE (recensements administratifs).

(12) Voir bibliographie. Une enquéte similaire a &té refaite par 1'INSPE en
milieu européen et malgache i Tananarive de mars 1968 3 mars 1969. Les
résultats provisoires seront publiés d la fin de 1959,
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- qu'en moyenne, dans les ménages urbains, la dépense de viande
et poisson constitue 14,6 7 de la dépense totale (13), et qu'a
1'intérieur de ces 14,6 7 1la dépense de poisson de mer ne
compte que pour 0,7 7 et celle de poisson d'eau douce pour 1,0 %

de la dépense totale.

La décomposition régionale de ces taux est trds instructive : la
demande de poisson de mer parait avoir de 1'importance 3 Tamatave,

Tulear et Diego-Suarez, ailleurs, elle est négligeable(14).

- que la consommation annuelle de poisson (eau douce et eau de
mer) en milieu urbain va de 2 kg 3 Fianarantsoa 3 13 kg i Diego-
Suarez. Majunga occupe une place assez importante, avec 10 kg
par téte et par an, mais il s'agit surtout de poisson d'eau

douce.

- enfin, en milieu rural, la consormation des produits de la p&che
est, dans 1l'ensemble;, de 16 g § par personne et par jour, com~
prenant 13 g de poisson frais et 2 g 3 de poisson sec. La con~-
sommation annuelle par té€te est donc de 6,1 kg. L'origine de

ces produits (eau douce ou eau de mer) n'est pas indiquée (15).

Ce taux de 15 g & se décompose régionalement, de manidre i faire
apparaitre une consommation de poisson relativement forte dans
les provinces de Diego—Suarez et Majunga, une consommation
moyenne dans celle de Tulear (16) et Tamatave, et enfin une con-

sommation faible dans celles de Fianarantsoa et Tananarive.

(13)
(14)
(15)
(16)

Contre 10,3 7 en milieu rural. Fnquéte INSRE 1961-1962 p. 52 et 68,
Voir annexe 2,
FRANGCOIS 1962, tome 2, p. 81, 83, 84,

Voir annexe 3. Le chiffre moyen trouvé pour la province de Tuléar recouvre
une forte différence ertre la zone cStiére, oli la consommation est &levée,
et le reste de la province ol 1'absence de communications et la raretéd du
poisson d'eau douce font baisser la moyenne.



A titre indicatif, on notera que P, FRANGNIS estime 3 :

- 21,997 tonnes la consommation rurale annuelle de poisson frais

(eau douce et eau de mer)

- 3.811 tonnes la consommation rurale annuelle de poisson sec,

soit 11.000 ou 12.200 en poids frais (17).

Le méme auteur précise (18) que si la consommation de poisson est
faible, ce procduit est néanmoins trés apprécié&. La remarque la plus inté&res~-
sante est peut-étre celle-ci : la consormation de poisson n'est pas liée a
des "rythmes sociologiques', et rien ne s'oppose 2 ce qu'elle croisse specta-
culairement sous 1l'influence de facteurs favorables. Cela s'est produit 3
partir de 1950 : la diffusion du tilapia a entrainé un décuplement de la con-
sommation de ce poisson. Ilus récemment, un léger effort publicitaire 2
Tananarive, du 15 au 22 juin 1968, a fait temporairement se multiplier par
2,5 la consommation journaliére de poisson de mer. La consormation de viande,

au contraire, reste trés liée au circuit traditionnel des cadeaux et des fétes.

Signalons pour terminer que l1'@lasticité de la demande de poisson
et de crustacés a &été estime par la P.A.0. 3 1,0 (19). FRANGOIS donne (20)
des renseignements beaucoup plus ddtaill@s sur la relation qui unit le revenu
monétaire et la consommation de poisson. En milieu rural, une multiplication
par 10 du revenu monétaire annuel, (qui passe de 10.00n 3 105.000 FMG) n'en-—
traine qu'un doublement de la consommation de poisson, qui passe de 12 g 4
3 26 g | par téte et par jour. A un niveau de revenu plus &levd, une multi-
plication par 5 du revenu (de 105.00C i 490.000 ¥*MG par an) n'entraine méme

plus un doublement de la consommation de poisson : elle passe de 26 g 1 &

44 g 7 par téte et par jour.

(17) FRANGOIS 1962, tome 2, p. 127,
(18) FRANGCOIS 1962, tome 2, p. 13.

(19) F.A.0., Plan indicatif mondial (voir bibliogranhie) p. 52.
La demande (3 prix constants, et en variante forte) de poisson et de
crustacés passerait de 8,3 kg/téte en 1962 3 10,0 kg/téte en 1975 et
12,0 kg/t3te en 1985,

(20) FRANGOIS 1962, tome 2, p. 111 - voir annexe 4.
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Ces chiffres ne permettent pas de calculer avec la rigueur souhai-
table un taux d'élasticité revenu: les quantités exprimées sont des quantités
consommées, non des quantités achetées : elles intéressent donc le nutrition—
niste, non 1'économiste, et des corrections (d'ailleurs minimes) seraient in-
dispensables. Les données en question suggérent nfanmoins que le taux d'élas-
ticité-revenu de la cdemande de poisson en milieu rural malgache, toutes cho-

ses égales par ailleurs, est nettement inférieur 3 1,

D:: la demande malgache d'autres produits marins que le poisson,
il y a peu a dire. On peut rapneler simnlement les chiffres donnés par
FRANGOIS (18), et qui concernent le milieu rural. La distinction entre pro-

duits d'eau douce et d%au de mer n'est pas faite :

_ onsnon | ez
: Crabes et lengoustes : 512 i
: Crevettes séches : 643 (2.000 t. en poids:
’ : frais).

*  Crevettes frafchex : 216 :
: Mollusques ' 151 :

oe
°
.

TABLEAU 2 - Consommation de crustac®s et mollusques en milieu rural malgache.

Source : INSRE, budgets et
alimentation des ménages ruraux
en 1962, volume 2 p. 127.
Aucun renseignement analogue n'est disponible pour le milieu
urbain. On sait seulement que certains produits tels que la langouste ont
une destination bien particuli&re, life 3 1'existence de consommateurs 3
haut revenu (h3tels de Tananarive). Mes indications plus précises seront

données sur cette question secondaire dans la deuxi®me partic de ce rapport.

(18) FRANGOIS 1962, tome 2 p. 127



2.3.2.2. La demande extériecure.

Jusqu'a 1967, anne ol commencé@rent les exportations de
crevettes, les quantité&s et les valeurs des produits marins importés 3
Madagascar dlpassaient légérement les quantités et les valeurs exportées (19).
Ces exportations sont surtout destinfes 3 la RZunion, olt la demande globale
de poisson est largement supérieure 3 la production locale, et ne peut-&tre
satisfaite que par 1'importation (20). Il faut se hiter d'ajouter que la
proportion du poisson importé dans la consommation réunionnaise baisse depuis
3 ans, 3 cause de la mise sur le marché de poisson qui provient de la péche

industrielle locale, 3 des prix abordables.

Vladagascar a exporté en 196€ 3 1la Réunion 205 tonnes de poisson
de mer frais et congel&, 17 tonnes de poisson salé, s3ché et fumé, et 182

H

tonnes de crustacés de mer réfrigérés ou congelés. Ces mémes crustacés sont,
comme nous le verrons, &Sgalement exportds en France, aux U.S.A. et surtout

au Japon (crevettes).

Les Comores recoivent de la Grande Ile 106 tomnes de poisson salé,
s@ché et fumé. Les trépangs malgaches sont exportés en Malaisie et 3 Hong-

Kong(resnectivement 91 et 48 tonnes en 1968) (21).
2.3.3. ~ Conclusion,
En résumé@, la consommation malgache de poisson (toutes origines)

est minime. Le taux de 16 g & par personne et par jour, constati par FRANGOIS,

est trés inférieur 3 ceux que 1'on observe ailleurs :

(19) Voir annexe 5
Les importations malgaches de produits marins concernent surtout les sar-
dines en boTtes (50 TMG 1la boite de 125 g de sardines du Yaroc) et cer-
tains produits de luxe surgelés,

(20) SATEC 1969 - Le Marché du Poisson a la RZunion.

(21) Voir annexe 5.
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- 24 g en moyenne dans les pays de 1'Extréme et du Proche-Orient,
de 1'Afrique et de 1'Amérique Latine (Argentine, Uruguay et Paraquay);
- 34 g en Europe, en Amérique du Nord, en Océanie, en Argentine,

en Uruguay et au Paraguay (22).

Ce bas niveau de consommation serait encore inférieur 3 ce qu'il
est si les Malgaches ne pouvaient, notamment en milieu rural, compter sur le
poisson d'eau douce. Les disponibilités en poisson de mer sont restreintes,
et surtout elles sont peu mobiles : les 2/3 sont auto-consormés,et nous ver-
rons que sur les 2,000 tonnes restantes, environ 1.500 sont commercialisdes
sur place, dans les villes de la c3te. Nous reviendrons sur ces chiffres dans
la seconde partie du rapport. Auparavant, il convient de faire quelques re-

marques gZné€rales sur les problémes de la distribution 3 Madagascar.

2.4, La commercialisation

2.4,1, Les obstacles 3 la distribution

La distribution rencontre un certain nombre d'obstacles, les plus

graves Stant constitués par le transport et par la conservation.

2.4.1.1, Le transport

La situation peut se résumer comme suit

- le poisson de mer est surtout p3ché sur la cSte OQuest, ol

il est soit auto-consommé, soit commercialisd@ localement.

~ une faible partie Cu poisson péché est commercialis@e dans

1'intérieur, mais alors elle n'a d'autres 18bouchés que certaines villes situdes

(22) FRAMGOIS 1962 p. £3-24. Ces comparaisons sont basées sur des calculs de
1a F.A.O.
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dans la zone des Hauts Plateaux. Ces villes sont &loignées de plus de 600 km
des lieux de péche, les cormunications routiéres sont difficiles ou impossibles,

les liaisons ad@riennes sont trés cofiiteuses.

Le rapport sur le trafic routier 3 !'acdagascar (23) donne de bonnes
indications sur le peu de fluidité de 1'@conomie malgache. Il met d'abord
en évidence 1l'isolement quasi~toal de la rénion de Diego-Suarez : la route
qui relie Diego 3 1'axe “fajunga— Tananarive (par Tsaramandrozo) est pratique-
ment coupée entre Djangoa et Port-Bergé (24) : en outre, Diego n'est pas

relié 3 Tamatave.

Le seul axe routier convenable réunit Majunga 3 Thosy nar Tananarive,
Antsirabé et TFianarantsoa ; au Sud d'Thosy, le trafic tombe 3 moins de 75 véhi-
cules par jour vers Tulear (entre Thosy et Ranchira) et 3 moins de 50 vdhicules
par jour entre Thosy et Fort-Dauphin. Comme celle de Dieno, la région de Fort=-
Dauphin est donc & peu prés &conomiquement isolée du reste de 1'ile. Celle de

Morondava se trouve dans la méme situation.

L'axe Majunga-Thosy ne dispose que d'un diverticule vers 1'Est :
celui qui réunit Tianarantsoa & liananjary (moins de 200 véhicules par jour),
La route Tananarive-Tamatave est trés mauvaise et les liaisons se font par

voie ferrée.

Deux régions de péche actuelle ou potentielle situdes aux extr@mi-
tés de 1'1le sont donc A peu prés coupées du reste du pays. Ouant aux régions
de péche situdes 2 1'0uest, - les plus productives, - une seule, celle de
Yajunga, est relife convenablement & Tananarive ou va 1'8tre incessarment.
Encore faut-il ajouter que cette voie est urtout utilisée pour le tramsport
du poisson d'eau douce (Kinkony, Marovoay). La région de Tulear est trés mal
desservie, celle de Morondava ne 1'est pas (trongons avec moins de 25 véhi-

cules par jour). Enfin, la liaison Mananjery-Fianarantsoa n'offre guére

(23) Rapport sur le trafic routier 3 Madagascar, 1967 (voir Bibliographie).

(24) Le trafic est inférieur & 25 véhicules par jour.
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d'intérét du point de vue des néches maritimes.

L cette fragmentation de l'espace €conomique, les voies ferrées
remédient trés mal en ce qui concerne les péches = et mis 3 part le cas de la
ligne Tamatave-Tananarive. Les liaisons afriennes sont norbreuses, mais leur
colit reste &lev3, Pour un produit comme le poisson frais, seul 1'axe Tamatave-
Tananarive est abordable, avec 3 la rigueur ceux de Majunga-Tananarive et

lorondava-Tananarive. Ailleurs, les tarifs sont prohibitifs.

Heureusement, le tracé de certaines lignes de navigation bénéficie
dans une certaine mesure & Nosy-BE&, Diego et Fort-lauphin ; les bateaux qui
relient ces ports i la REunion leur assurent une possibilité réduite, mais
intéressante, de commercialiser du poisson que personne n= pourrait vendre
autrement. Ces régions ne sont donc pas s2ulement coupées du reste de 1'Tle
en ce qui concerne la péche maritime ; elles constituent avec la Rdunion un

espace 3conomique distinct.

Tableau 2 - Air-Madagascar : Tarifs de frét pour le poisson

oe
e
oo

: Ligne : Tarif par kilo : Tbservations ;
; Diego-Tananarive ;-n—_;08 FMG ; Tarif non pr;;érentiel —“_:
; Fort-Dauphin - Tanana;;;;a; 60 T ; o ;
: - : 3= —r———— 3
¢ Tulear - Tananarive : 50 MG 3 :
Morombe - Tanararive ;——— 47 F1G B
; Morondava - Tananarive ;__ ) 33 ™G ; B ;
; Majunpa - Tananarive ; 25 ™G ; ;
; Tamatave - Tananarive ; 12 TMG m;mLots-supérieurs a2 | tonne ;

Source : Air-Madagascar, Service du

Fret, Antanimena.



2.4.1.2. La conservation

Malgré la situation qui vient 2'8tre décrite, le poisson
de mer, quand il est cormercialisZ, l'est surtout i 1'4stat frais (congelé ou
sous glace). Cette pratique fait un vif contraste avec les formules trouvées
par les p@cheurs et les commercants dans des pays £calement caractérisds par
des cormunications difficiles et par des climats peu propices i la conserva-

tion d'un produit trés périssable (25).

L'explication est peut-&tre la suivante : quand il est commercia-
lis€ 3 distance, le poisson de mer est destind 3 une clientdle restreinte,
urbanisée, ayant abandonné depuis longtemps ou mépe ignorant les modéles tra-
ditionnels de consommation (26). Dans ces conditions, la vente de poisson

)

frais est la seule qui soit concevable. Elle est facilitde nar la faible impor-

2

tance des quantités commercialisées.

Le fumage et le sichage semblent porter surtout sur le poisson
d'eau douce (celui du lac Alaotra par exemple). Il y a lieu de croire que si
le poisson de mer devait lui aussi faire 1'objet Ad'une Adistribution diffuse
et portant sur des quantit@s importantes, il faudrait envisager d'en trans-
former une partie A un prix aussi bas que possible, c'est-3-dire s'orienter

vers le fumage ou le sichage (27).

Ces procéd€s ne sont d'ailleurs pas ignords : un Peu partout, on
voit du lamatra et des carangues sichés et quelquefois salés, ou bien du pois-
son ordinaire qui a &été grillé ou fumd pour 8tre présenté une deuxidme ou une

troisiéme fois sur un marché. Des fours 3 fumage efficaces et peu coiiteux

(25) 11 est 3 peine besoin de rappeler qu'aprés fumace ou séchage, le poisson
du Bassin Tchadien est commercialisc jusqu'a Ibadan et Lagos.

- .

(26) Hypoth&se i préciser srice aux enquétes préconisées dans la 3e partie du
rapport,

(27) Ceci sous toute réserve. Il se peut que, si les ressources halieutiques
s'y prétent, Madagascar connaisse d'emblée le phénoméne actuellement
constati en Afrique de 1'Ouest, 3 savoir, le remplacement de la demande
de poisson s&ché et fumé par une demande de poisson de mer congelé.
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existent d&ji a Tamatave.

Ouoi qu'il en soit, 1'intér&t des commergants, des responsables
- . - -~ - L3 vo 3
de coopératives et finalement des consormateurs sermble s'8tre norté jusqu'ici

sur le poisson congelé& ou sous glace. Deux méthodes sont utilisées @

- Stockage en chambre froide, puis transport soit par bateau, en
chambre froide &galement, soit par la.route.dans des containers  :
isothermes, soit par avion. Les essais de camion friporifique
tentés entre TulZar et Tananarive ont di &tre abandonnés 3 cause
de 1'état des routes. Peut-8tre seront-ils repris entre Majunga
et Tananarive quand cet axe sera entiérement hitumd.

- Ramassage et transport sous glace aussi rapides que possible ¢
c'est la méthode employde par les petits commergants qui n'ont
pas d'installation frigorifique. Le puissoi: transporté dans ces
conditions est quelquefpis congeld I 1'arrivd par le détaillant

et vendu comme tel.

Les résultats sont médiocres. Les chambres froides fonctionnent
mal, la congélation se fait trop lenterment ou 3 des tempiratures insuffisam—
ment basses. Le manque de poisson oblige le petit collecteur 3 attendre assez
longtemps dans les villages de p@cheurs pour réunir un chargement rentable ¢
il entreprend donc son long voyage vers les lieux de consormation avec un
produit qui n'est plus de nremidre fraicheur et qui ne l'est certainement

plus du tout i 1'arrivée.

Au bout du compte, 1'état des routes, le cofit &levé de 1'3lectri~
cité, et d'une fagon ginérale le ddvelonperment Sconomique de 1'fle ne per-
mettent pas actuellement le fonctionnement satisfaisant d'un commerce rationnel

du poisson de mer frais.

Le pays dispose pourtant d'un certain équipement frigorifique,

résultat d'un srand nombre de netites initiatives privies. La liste de ces
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installations est donnée dans le “Programme
ciére de 1'Etude d'un Plan Directeur en Equipement Frigorifique” (voir biblio-
graphie). La surface Cquipde totale est de 456,44 m2, avec une puissance ins~
tallée de 116.015 frigories/heure. Il faudrait y ajouter quelques nrojets
prévus nar la.Génie Rural dans le cadre Au II8me Plan. 'un de ces projets
concerne d'ailleurs expressément le ravitaillement des Hauts Plateaux en
poisson de mer. Son objet : moderniser le circuit commercial des produits de

la pé€che de 1la province de Majunga avec :

- entreposage aux points de débarquement,
= transport par camions isothermes et containers,

=~ entreposage 3 Fianarantsoa et Tananarive.

L'investissement serait de 60 millions de FM3 (35 pour les bati-

ments et 25 pour le matériel).
Plus généralement, le Service du ©@nie Rural a tracé le programme
d'un Plan Directeur en €quipement frigorifique, en vue de réaliser une chalne

du Froid. Il est précisé que :

a) en matiére d'exportation, les volumes actuels de stockage du

-

poisson & Nosy-B&, Diego et Tamatave paraissent suffisants mais doivent &tre
amélior@s sur le plan technique. Un accroissement de volume sera n3cessaire

si le commerce avec les Comores se dévelonpe :
Pour les crevettes, il est ndcessaire de prévoir une capacité
de stockage &quivalente au chargement d'un bateau 3 Majunpga, Port-Saint-Louis

et Tuléar.

b) en ce qui concerne le march3 intérieur, on prévoit pour le pois=-

son d'eau douce la mise en place de fabriques de glace sur les lieux de péche
(lacs Itasy et Alaotra). Pour le poisson de mer, nréférence est donnde au

transport réfrigéré ou congelé par voie terrestre plutit que par avion, a



cause du coiit trop &levé de ce moyen de transport.

Une étude d'enserble doit etre menée, qui portera sur les points

suivants :

- choix des nroduits nZcessitant 1l'entreposace frigorifique ;

- analyse de la situation actuelle et future (volume de la pro-
duction,; d&bouchis, prix) :

- analyse technico—Zconomique des &quipements.

C~tte &tude a &t confide 3 la SEMA. Elle se poursuivra d'octobre

1969 3 juin 1970.

2.4.2. Les agents de la distribution

L'hitZrogénéité constatée au niveau des ertraprises de péche
s'accentue:¢uand on considére 1l'ensemble constitul par ces entreprises et
les circuits commerciaux qu'elles contrdlent ou dont elles dZpendent. La
deuxiéme partie de ce rapnort contient sur ce sujet des renseignements tirés
de cas d'espéce, mais d&s maintenant il parait rossible u'esquisser la typo-
logie suivante :

a) Entreprises traditionnelles reliées 3 un circuit court &galement
traditionnel.

Le cas typique est celui de la femme Vezo &coulant sur le marchéd
de Tuléar la péche de son mari ; il foudrait &tudier de trés prés les rela-

tions financiéres entre mari et femme, ou entre p@checur et revendeuse.

L'esprit d'entrenrise de certaines revendeuses peut les pousser
a allonger un circuit qui reste nlanmoins traditionnel et i petite &chelle :
femme Vezo Zcoulant & Tananarive du poisson s&chi qu'elle transporte en taxi-

brousse.

b) Entreprises traditionnelles articulées 3 un circuit long de

caractére moderne.
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m collecteur indien (Karana) ou syrien ou eurcpéen rdunit la pro-
duction de plusieurs pécheurs et 1'Gcoule sur des marchés €loignés. Un certain
capital est mis en jeu : camionnette, fonds de roulement pour ]'achat Au pois-
son, de la glace et du carburant, Sventuellement chambre froide, contacts com—
merciaux avec les d8taillants. L'entreprise commerciale intégre les unités
de p@che en lanv¥ avangcant du matériel ou des biens de consormation. L'impul-
sion vient du commergant, avec des taux de riussite variables. Le dancer
serble résider dans le manque de dynamisme d'unit@s de nroduction que le
commergant n'arrive pas 3 animer. La question est piséc de savoir si 1'indo-
lence des producteurs provient d'un gofit plus vif pour le loisir que nour

une quelconque rémunération, ou pourrait céder i un relévement des prix.

c) Une prise de position sur cette gquestien (que le consultamt pour
sa part n'estime nullement résolue) est probablement 3 1l'origine de la créa-
tion des coopératives de péche. Malheureusement, la d8cision ne semble pas
avoir &t& prise par les pécheurs eux-mémes, et les résultats ont été peu en=-
courageants. Ce secteur coopératif mirite ndanmoins toute 1'attention des
responsables, d'abord parce qu'il existe, ensuite parce que pour des raisons
politiques il peut Stre appeld 3 s'étendre, et enfin parce que si certaines
conditions &taient satisfaites quant 3 la formation du personnel et 3 la ges-
tion, il pourrait donner des rd3sultats intdressants. Il nécessite en tout cas

une &tude minutieuse que le consultzat n'a pu qu'zboriler,

d) Entreprisesde production modernes contrdlant plus ou moins
€troitement la distribution des produits qu'elles mettent sur le march@.
L'agent mot or se situe ici, a la différence de la seconde catiporie A'entre-
prises, non pas au stade de la distrihution mais i celui Ze la production,
Ces entreprises sont de taille diverse, mais font toutes apnel d'une part 3
un capital relativement important, 2'autre nart & un stock de connaissances

spécialis@es qui les situe nettement dans le secteur moderne. Citons 1l'entre-

prise Kercosien & Tamatave, et - 3 un tout autre niveau - la SOMAPECHE de

Majunga.



2.4.3. Les résultats

Le secteur des péches maritimes peut voir résumer ses activitds

de deux maniéres :

- soit sous forme g€ographique, au moyen de tableaux ou de cartes

schématisant la circulation des produits,

= soit sous forme Gconomique dans le cadre d'une comptabilité en

valeur.

L'approche géographique ne sera pas tentée ici, car elle conclura
tout naturellement 1'3tude détaillde des circuits qui sera faite dans la
seconde partie du rapport (voir annexe 1%). Pestant 3 un niveau aussi 2&néral
que possible, je me contenterai donc ici de rendre compte de 1l'approche &co-
nomique que ré&sument les Comptes Economiques de 1'annZe 1966 (28). Ils ne
distinguent malheureusement pas entre peches maritimes et p8ches en eau douce,
et le seul résultat susceptible de nous intdresser parait &tre que la valeur

-

totale de la production, apprécide au stads du consormateur, se décompose en :

= valeur nroducteur 51,44 %
~ transport 92,06 7
~ services commerciaux 32,82 %
- taxes 0,5C 7

Cette ventilation montre que la fiscalitd pése peu sur une “enrde
cue le Souvernement malcache éonsidére corme vitale pour la population. La
production commercialisée double de valeur (621 3 1.324 millions de FMG) avant
d'atteindre le consommateur essentiellement 3 cause cu colit des services commer-
ciaux. Bien entendu, cette image est trés agrécée, et les situations qu'elle
synthétise varient beaucoup suivant le type de nroduit (poisson d'eau de mer

ou d'eau douce) et la position sforraphique du consommateur.

(28) Ce docur ent non encore publil a &té& &tabli en 1968~19%Gw et m'a &t& commu~
niqué par M. Darribére, expert au Plan.
Voir annexe 6.
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La place de la péche en général dans 1'Economie Malpgache est estimde
ainsi (Comptes Economiques 1966), en millions de FMG :

: ’ - . Production locale’ Part de la :

: : Péche : - :

; : (sans marges) néche

: Valeur producteur : 1.132 : 124,857 : 0,97 :

: : : Production locale: s
- Part de la

: : Péche ¢ avec marges et ~ :

. péche

K 3 ¢ auto-consommation: S

¢ Valeur censomma- : : :

: teur (avec auto- 2.456 223,727 : 1,07 7

s ee o
.
oo o0 oo eo

¢ consommation)

.

Il n'y a donc pas eu de progrés depuis 1962, anndc pour laquelle
la F.A.0. (Plan Indicatif... p. 114) estimait la valeur du Produit Intérieur
brut des péches en pénéral, aprés déduction des inputs et des pertes, 3 2,7 mil-
lions de dollars, soit & peine 1,6 Z du Produit Intérieur Brut de 1'Acriculture

(estimé 3 170,4 millions de dollars 1962).
2.5 Perspectives d'avenir.

I1 convient maintenant de placer dans une perspective dynamique les
donnles qui viennent A'Etre exposies. La difficulté de cette tdche provient
non seulement des incertitudes qui frappent tout essai de prévision, mais
encore de la nécessité de prendre en compte plusieurs variables dont les valeurs

doivent demeurer compatibles.

La variable de base, et la mieux connue,est la variable démographique.

Les hypothéses sont :

- la constance de la fécondité

- une lépére baisse de la mortalitl aprés 1971 (29)

(29) Enquéte démographique 1966, p. 128,
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Les perspectives s'établissent ainsi :

: ©o1986 P 1971 ¢ 1976 Y 1981 ¢ 19g6 G
t 3 - 4 4 : : ;
Nombre d'habitants : 6.200 ° 6.900 ° 7.700 £.630 9.710

: (en milliers)

. a0
%o oo

La proportion de citadins passe de 14 7Z en 1970 4 17,5 % en 1930,

A ce rythme, (taux d'accroissement naturel de 2,4 % en fin de période),
la population de Madagascar doublerait en 30 ans, le cap des 10 millions &tant

franchi entre 1985 et 1990.

En mati&re de consommation de prot@ines animales, les objectifs

souhaitables sont les suivants :

H 1970 2 1980 : 1990 3
Consommation de protéines : : : H
animales en kg/téte f 35/36 f 40/41 i 50 f
équivalent ~ boeuf ; ; ; ;

Nous examinerons de quelle mani2re les prévisions permettent d'espé-
rer satisfaire ces objectifs, en ce qui concerne la viande d'abord, le poisson

ensuite.

2.5.1. Perspectives en matidre d'élevag..

La croissance assez lente du cheptel bovin (30) oblige, si

1'on veut accroitre les exportations (31) et maintenir ou accroitre la consom

€30) Il serait passd de 7.250.000 t8tes en 1950 3 10.297.000 tétes en 1968,
Il ne s'agit 13 que d'estimations. Pendant la m@me période, les porcins
passent de 427.000 i 600.000 tétes.

(31) En valeur, elles stagnent depuis 1960 :
= 1.522 millions MG en 1960

MG
- 1.746 FMG en 1968 (o7 TG courants)
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mation, 3 envisager un accroissement du taux d'exploitation du troupeau. D'ici
1980, ce taux devrait passer de 9,5 %72 a2 11 ou 12 7 (32). C'est en fonction de
ces contraintes et de ces objectifs que le plan provose, entre autres mesures,
de donner une forte impulsion 3 1'Elevage bovin afin d'accroitre les exporta-
tions de viande de boeuf. C'est en effet sur ce produit cue se norte la deman-

de extérieuie.

De toute manilre, les experts reconnaissent que c'est seulement 3
partir de 1990 que “'les effets des investissements ralisés et des actions
menées au cours du second Plan se feront nleinement sentir 3 la fois sur la
consommation nationale et sur le niveau des exportations’ (33).

Pour ces derniéres, les objectifs sont fix&s 3 12.090 tonnes en
1970, 25.000 tonnes en 1980 (34) et 50.000 tonnes en 1990, Un tableau préparé
par les experts du Plan montre que, malgr3 une croissance assez rapide des
quantités de viande bovine disponible (3,3 % par an) "les exigences de 1'ex~

portation limiteront la consommation pendant de longues années’ (35).

(32) 11 est de 22 7 en Australie,
(33) Chiffres et citations sont tir&s du Projet de 2&me Plan, Elevage.

(34) Soit un chiffre inférieur 3 celui mentionnZ par MOAL, 1966, p. 46
(30.0N0 tonnes en 1980).

(35) Aprés avoir examiné les perspectives de production des autres sources de
protéines animales, le projet du Plan conclut néanmoins : "On peut dire
que les contraintes imnosies pour la réalisation des objectifs proposés
nour 1980 (consommation de 40 kg d'é&quivalent boeuf par habitant et ex—
nortation de 1'Gquivalent de 25.002 t de viande - carcasse) sont compa-
tibles avec la réalitl puisqu'il s'agit d'une croissance rZelle 1lépére-
ment supérieure 2 1 % par an” (p. 71).

MOAL de son cdté estime que les besoins en protdines animales seront
largement satisfaits et que''le prétexte de leur satisfaction ne saurait
en aucun cas justifier 1l'immobilisation des criédits pour favoriser le
développement de la péche en mer' (MOAL 1966 p. 47). Quelques obscurités
subsistent qui donnent 3 penser que les chiffres das experts ne sont pas
toujours trés siirs. Ainsi, au chapitre 5 du projet du Plan de 1'Elevage,
il est dit qu'il faudrait produire en péche continentale 34.000 t en
1974 "contre 24,000 actuellement”. Or les estimations <les Faux-et-Foréts
pour 1962 font &tat d'une production actuelle de 45.090 t, et non de
24,000 £ 3 les objectifs 1972 sont de 74.000 t.



C'est ce Adiagnostic 1l&égérement inquidtant que nous retiendrons ; il
est confirmé par les conversations que j'ai pu avoir avec les spécialistes
(36). A titre tout-a-fait provisoire il améne 3 formuler une conclusion néces-

saire trés nuancée

- La n?cessité A'équilibrer la balance commerciale oblige ‘Madagascar

a exporter de le viance de boeuf.

- Les disponibilités prévisibles en protZines animales permettent de
penser que la consormation intérieure pourra étre maintenue et méme aprés un

certain temps un peu augmentée.

- Un surcroit important de produits marins, s'ils venait 3 se manifes-

ter, pourrait donc et méme devrait &tre affecté 3 1'exportation.

~ On soupgonne cependant que des difficulté@s pourraient surgir et
qu'une certaine hausse du prix de la viande n'est pas improbable. Flle pour-

rait inciter les consommateurs malgaches Z s'int&resser davantage au poisson.

- En tout &tat de cause, il est au moins exclu cue 1'sbondance e
viance - voire une baisse de son prix —~ constituent un frein & la demande

de poisson.
2.5.2. Perspectives en matiére e pEches.

2.5.2.1, Evolution

La T.A.0. a tentd A'estimer les perspectives de la

¥

demance de poisson I ‘fadagascar dans le Plan Indicatif “fondial, cité 3 la
note 19 du présent rapport. Les chiffres auxquels elle parvient serblent

constituer un plafond, qui ne sera sans Jdoute pas atteint dans les dElais

(36) Une boutade résume bien ces conversations : "Ici, on veut tuer les
boeufs deux fois !". Un exemple entre autres : l'abattoir prévu pour
la SOPICOMA 3 Diego aura une capacité de £90.000 boeufs par an, mais
la province ne semble pas pouvoir les fournir. [lle ne compte que

459.000 bovins en 1962, ce qui donne, & 10 7 4'exploitation, 46.000 tétes
nar an.

3]



indiqu@s. La méme organisation priévoit (37) 3 liadagascar un déficit de
27.000 tonnes de poisson en 1935, mais 13 encore, d:s documents locaux ré-

cents permettent de douter si ces estimations sont biem justifies.

Un déficit analngue apparaltrait d'ailleurs dans d'autres pays, et
il y aura lieu d'en tenir compte (sous réserve d'enquétes plus nrécises)

dans la recherche &éventuelle de d&houchés extérieurs :

Tableau 4. D3ficits cde poisson en Afrique Orientale et dans 1'0cian

Indien (38) en tonnes et en poicds frais .

: ; 1975 ) 1925 :
* ZAMBIE : - : - 10.000 tonnes °
. REODESTH : - 16.0M tonnes  : - 26,000 :
| OMALAWT : - : - 12,000 " :
: MOZAMBIOUL : 35.000 % : 57.000 % :
. REUNION
: MAURICE : : :
f COMORES f - 22.000 ¢ f - 32,000 " S
: SEYCHELLES : : :

- e

On dispose de renseignements plus précis nour au moins 1'une des Tles
mentionnées 3 la dernmiére ligne du tableau 4. La S.A.T.E.C. Gvalue le taux

-

de croissance de la consommation de poisson 3 la REunion & 6,2 7 par an de
1959 a 196€, scit 1.000 & 1.370 tonnes supplémentaires en 2 ans. Il est
prévu que les importations croltront de 3 % par an (+ 40/527 t), c'est~a-
dire au rythme exact “e la croissance démographique. Les importations de

morues sont stablilisées, mais celles de noisson surselé s'accroitront si

(37) KERR, 1966, p. 73.
(33) KERR, 1965, p. 73.
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les pécheries locales ne comblent nas 1'&cart entre disnonibilités et besoins.
De toute maniére, le marché rZunionnais sera capahle d'absorber en 1975 au

moins 1.20M0 tonnes de plus qu'actuellement (39).

2.5.2,2. Perspectives de production.

a) Péches maritimes.

Les &léments 4'information manquent pour estimer les notentialit@s du
milieu. MCAL (1966) est pessimiste quant aux possibilitds d"'une exploitation

moderne des poissons pélapgiques cOtiers (clupéidés, swrdinelles) mais pour

déposer des conclusions difinitivement négatives sur ce point, il est &vi -

dent qu'on doit attendre le r&sultat des prospections de la F.A.0,

Le méme expert envisage par contre la p@che da"hilariques ocfaniques

(thonidés) mais seulement i la longue ligne, technique pénible qui nosera

des problémes de main-d'oeuvre.

Quant 3 1l'exploitation incdustrielle des crevettes, DAL la jugeait
possible et méme probable. Les Zvinements rZcents lui ont donné raison. Comme
on le verra dans la seconde partie de ce rapport, la coexistence actuelle
d'entreprises modernes de chalutage et d'unités tracditionnelles pratiquant
la péche de barrage fait apparaitre la nécessit? d'une réclementation que le
Service des pé@ches maritimes et la T.A.0. s’attachent 3 mettre sur pied. Les
barrages interceptent les crevettes au cours de leur migrations de repro-
duction ; ils détruisent le stock et sont donc 3 proscrire si 1'on veut main-

tenir pour les crevettiers des conditions suffisantes de rentabilité (40).

En résumé, la consistance et l'importance des ressources halieutiques

ne commencent i étre connues, semble-t=il, qu'en ce qui concerne les crevettes.

-
=

oisson 4 la Réunion - La consommation
6,20 kg entre 1959 et 1968,

(39) S.A.T.E.C. 1969 - Le Marché du

& du P
par téte est passle de 5,46 kg A

(40) F. BLANC & A. COLLART, 12469, p.5.
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Il n'en va pas Jde méme pour les noissons, et 1'on comprend aque MNAL, tout
en jugeant avec bon sens, mais sans ontimisme, que la péche maritime ne cons-
tituerait sans doute jamais une activitd prioritaire i lfadagascar, n'ait Tu

que recommander un inventaire s&rieux.

Ces &tudes n'ont pas &té encore entreprises, mais elles vont 1'8tre
(41). Dans ces conditions, le Deuxidme Plan se borne i confirmer un certain

nombre de projets d'Ztudes, en insistant sur :

- 1'évaluation des potentialitls en poisson, crustacds et autres pro-
duirs marins (42)

- 1l'organisation de la péche traditionnelle et industrielle :

- 1'orpanisation du marchié intdrieur ;

= la formation du personnel technique et administratif.

Le second de ces points fait probléme. Le projet de Deuxiéme Plan

affirme (43) :

"1'augmentation de la consommation de poisson de mer 3 Madegascar ne
peut venir aue d'un abaissement du coiit de production... C'est surtout
par 1l'amflioration de la pé8che traditionnelle et la crdation d'une
péche industrielle débouchant sur des structures commerciales, de
stockage et de transport modernes que 1'abaissement du colit pourra
8tre rlalisé. L'augmentation ces exportations de produits de la péche
maritime ne peut venir aussi que de 1'augmentation de la p@che indus-

trielle',

A lire ces lignes, il ne serble pas qu'un choix sans &quivoque ait &té
fait entre la péche traditionnelle et la péche industrielle. Pourtant, il

parait peu réaliste d'attendre.de la premiére qu'elle puisse jamais "d&houcher

(41) Le bateau destini aux prospections de la F.A.N. sera livré en 1970.

(42) Etant donné le prialable indispensable cue représente cet inventaire, les
chiffres annoncis par le Plan en matiére de néches maritimes n'ont qu'une
valeur indicative. Partant de 6.700 t en 1965, on prévoit 8.000 t en 1974
et 12.000 t en 1980,

(43) p. 13.
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sur des structures commerciales modernes®™ car celles-ci n'existeront que jus-
tifies et rentabilisles par des tonnzges importants. Or, ces tonnases, la

péche traditionnelle ne pourra pas les fournir.

L'articulation oricinale qui existe actuellement entre certains grounes
de pécheurs traditionnels et quelques entreprises commerciales modernes
(SOPICA, SUMING, DUSSOL) constitue une solution intlressante mais qui ne
parait guére susceptible d'extension. La firme SUMING 1'a bien compris
lorsqu'elle envisace de passer 3 la péche industrielle en arment des chalutiers-
crevettiers. MOAL (44) n'avait pas caché que la péche traditionnelle &tait
peu modernisable. Il critiquait & juste titre la conception méme d'apports
multiples et dispersés rassembl&g par un collecteur-distributeur. Il prenait

nettement parti pour une péche industrielle orientée 4'abord vers 1'exportation.

Ses conclusions paraissent fondZes. Dépenser beaucoup de temps et d'ar~
gent pour encadrer et moderniser la p&che traditionnelle ne serait justifié
que si les pécheurs &taient nombreux et si; e par leur production, ils occu~-
paient une place importante dans 1'économie malgache. 2n sait qu'il n'en est
rien. Mis 3 part le débouché des villes cOtiéres, qui subsistera en tout &tat
de cause, la production des pécheurs traditionnels n'a d'intér8t &conomique
que si quelques commercgants modernes 1'acheminent 3 grands frais vers des
consommateurs 3 revenu relativement E€levi. Autant donc opter d'emblZe pour
un secteur complétement moderne tourné vers l'exportation. C'est ce qui s'est

d'ailleurs passé pour la crevette.

b) Peéches continentales.

Le poisson d'eau douce est abondant 3 Madagascar - sauf dans le Sud.
COUVERT estime la production annuelle 3 25.0C0 tomnes, provenant surtout des
préfectures de Majunga, Ambaton Drazaka, Antsohiby et Morondava. L'&volution
dont tZmoigne les chiffres du Serv%ce des Eaux—-et-Fordts (45) est spectacu-

laire, surtout i cause du développement de la rizipisciculture : de 1962 3

(44) MOAL 1966, p. 25.

(45) Ces chiffres sont peut-&tre un peu optimistes.



1962, la production totale serait passée de 27.000 i 45.800 tonnes. Les objec—
tifs sont ambitieux : entre 1962 et 1972, la pisciculture doit doubler et la

rizipisciculture quintupler (46). La production atteindrait alors 74.000 t.

Etant produit de fagon trés dispersZe, et dans des zones 3 forte densitd
de population, le poisson d'eau douce se trouve d'emblée distribud sans dif-
ficultés. Tl est d'ailleurs le plus souvent auto-consommé. Il s'ensuit que
le poisson de mer n'a guére d'avenir en milieu rural, alors qu'il peut en
trouver un dans les grands centres urbains, s'il y parvient i des prix &gaux

ou inférieurs 2 ceux de la viande et Ju poisson d'eau douce.

Une orientation importante se trouve ainsi dégag3e : si les résultats
des prospections sont favorables, on pourra envisager le Aé&veloppement d'une
péche industrielle axée sur 1'exportation (ou sur la fourniture d'appit aux
thoniers) et sur l'approvisionnement des marchés urbains importants. Simul-
tanément, le développement de la pisciculture et de la rizipisciculture sa-

tisfera, sans graves problémes de Aistribution, les besoins du milieu rural.

2.5.3. ~ CONCLUSION

Le secteur des péches maritimes malgaches n'a pour le moment qu'une
importance trés secondaire (47), et il ne semble pas indispensable d'en atten-
dre une contribution consid@rable 3 la satisfaction des besoins locaux de
protéines animales. Pourtant, on ne peut néglicer aucune occasion d'augmenter
le produit national, surtout si cette augmentation nermet, en améliorant la
balance commerciale, d'accroitre les importations de biens d'équipement.

D'ol 1'opportunité d'un développement bien conduit de ce secteur, au sujet
duquel il serait sage de n'afficher ni optimisme ni nessimisme : 1'un et

1'autre sont &Egalement injustifils tant que les r@sultats des prospections

ne seront pas connus.

(46) En particulier "dans les r3cions ot la maftrise de 1l'eau est facile :
Province de Tananarive et Préfecture de Fianarantsoa'.

(Projet de 2&me Plan, chapitre "P8ches continentales™) p. 5.

(47) Voir plus haut, 2.4.3.



3. Examen de quelques circuits commerciaux

Les pages aui suivent contiennent une approche sommaire et partielle
de certains circuits commerciaux du secteur des p&ches maritimes 3 Madagascar.
I1 ne s'agit pas d'une 3tude approfondie : les renseisnements ont &té recueil-
lis au cours de s&jours trés hrefs dans chaque ville (48), et bien que des
relevis de prix aient &té effectu€s sur certains march@s il est en géndral
davantage fait appel 3 des conversations ou I des rapports qu'i des enqultes
directes. De plus, cette &tude est partielle puisque le temps a manquéd pour

se rendre, par exemple, & Morondava, & Sainte-arie aux Comores et & la

Réunion.

Ce recueil d'exerples devrait nZanmoins permettre Jde préciser et de

concrétiser les obervations du 28me chapitre relatives i la fracmentation

- -

et 4 1'hétérogénéitd de l'espace Gconomique malgache. Il motivera par consé-

&

quent les propositions contenues dans la dernilre partie du rapport.

(48) Trois jours au maximum.



Le plan adopt& sera le suivant :

= Etude de certains circuits intérieurs courts ou longs :
- Etude des circuits extirieurs

- Tableau ginéral et conclusions.,

3.1, Exemples de circuits intérieurs.

3.1.1., Commercialisation sur place (circuits courts)

Ces circuits drainent sur le marché ou les marchés
(49) d'une ville cStidre la production des pécheurs de cette ville et des
villages voisins. La distinction entre poisson de mer et poisson d'eau douce
est souvent difficile 3 faire (50) : mSme dans les villes chtiéres, la Halle
au poisson abrite des vendeuses de poisson d'eau douce et pour avoir un sens,
1'Ctude des circuits doit porter sur 1%ensemble des produits ~ quelle que’
soit la multiplicitéZ des administrations charsdes d'en surveiller et d'en

mesurer la distribution.

3.1.1,1. Tamatave (53.173 hab.)

Pendant 1'année aui va du 1.6.63 au 31.5.69, les quantités suivantes

de produits de la p&che ont &té mises en vente 3 Tamatave (en kg) :

f Poissons f Poissons f Crevettes ~ C(Crevettes : Crab f
. de mer ' de rividre . de mer . 4'eau douce | raves :
" 52,891 kg ©  138.833 ky® 19.857 ks 24.730 kg © 13,433 kg :

Source : Service de 1'Elevage, Tamatave.

(49) Généralement 2 marchls principaux, le "prand” (Bazar Be) et le "petit®
(Bazar Kely). Les installations sont presque partout d'excellente qualitd,
et trés Dropres. Elles se comparent avantageusement aux aménagements som-
maires ou A& 1'absence d' aménacements des marchés africains.

(50) Elle a d'ailleurs quelque chose d'artificiel, 3 cause des espéces eury-
halines.



Ces chiffres sont Ctahlis par le contrdleur municipal qui délivre des
tickets de marché aux cormercgants utilisant les installations de la ville.
Contrairement & ce qui se passe ailleurs, ot l'estimation des quantités se
fait souvent 3 vue, il semble que les lots soient rdellement pesis, mais il
est difficile d'en &tre silir. La prudence commande par consiquent de onsidé-
rer les chiffres ci-dessus (et, sauf exception, tous ceux qui vont suivre)

comme trés approximatifs.

Une visite du marché le 12.5.69 a permis de relever des nrix allant de
109 a 150 T/kg, pour le poisson frais, qu'il soit de mer ou d'eau douce. Le
tilapia sdché du lac Alaotra, vendu au poids dans une boutique extérieure,
colitait 180F/kn. Les crevettes fraiches valaient 200/250 F/kg (51). A titre
de comparaison, COUVERT indiquait 100 F/kg pour le poisson d'eau douce et

160 F/ke pour le poisson de mer (52).

On retiendra la prédominance du poisson d'eau douce, situation
caractéristique de la cGte Est oii la péchke se pratique surtout dans les
Pangalanes. 9n notera pour mémoire que le poisson fumé p8ché dans les Sous~
Préfectures de Majunca, Marovoay, Armbatoboeni, !Maevatanana, Basse-Betsiboka

et Tkopa est commercialisé jusqu'd Tamatave (53).

Je n'ai pratiquement pas vu de noisson de mer sur le marché car "La

Joconde”, le bateau dont je vais maintenant parler, se trouvait en réparation.

L'existenc- de 1a pittoresque entreprise qui utilise "La Joconde" empé~-
cherait COUVERT d'Scrire aujourd'hui, comme il pouvait le faire en 1263, que
les essais de péche industrielle ont tous 3choud 3 tadagascar (54). Il est

vrai que "La Joconde' et son patron, . KEPGOSIEN, font fipure d'exceptions.

(51) Voir annexe 9.

(52) COUVERT 1963, tome II, carte p. 133.

(53) COUVERPT 1963, tome I, p. 45.

(54) COUVERT 1963, tome I, p. 21. Les raisons donnces par 1l'auteur sont : une
qualification professionnelle insuffisante, un financement et des bateaux
dzfectueux, les limitations imposdes au chalutage par 1'3~at des fonds,
1'absence de campagnes hydrolo~riques de base et de campagnes d'essai.
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Leur arrivée 2 Madagascar semble avoir It fortuite et bien que 1'affaire

ait des chances de survivre et de s'Etendre, on peut s'interroser sur son
avenir. Elle est intEressante car elle correspend assez bien au type ¢'entre-
prise qu'il conviendrait de promouvoir si les rdsultats des prospections

sont favorables. Les prix pratiquls pourraient donc servir Jans une certaine
mesure de base provisoire de rZfirence, 3 condition aqu'un examen de la comp-
tabilité de l'entreprise soit possible et permette d'apprécier son fonction-

nerment,

Le prix du poisson vendu 3 Tamatave par 1. KERGOSIEN s'Gtaqe entre
60 et 130 F/ke suivant la qualité. Les crevettes sont vendues & 225 ¥/kg
(55).

La vente s'opére de trois fagons :

~ 2 la criée,sur le port (56) Z l'arrivie du bateau. Ce type
de distribution concerne surtout les hdtels, et porte sur
1/6&me environ de la production

- sur le marchZ, aprés entreposace en chambre froide 3

- par distribution 3 domicile, en petite quantité.

Les prix pratiqués sont les mémes, au moins dans les deux premiers
cas. De ceux qui sont obtenus sur le marchl, il faut d3duire les frais sui-

vants :

- ¢ francs par kg pour le transit en chamhre froide

- 10 francs par kg pour la taxe de marché ;

= € francs par ke nour la commission de 1la vendeuse.

L'écoulement ne semble pas poser de problémes : le maximum aurait &td

de 1.200 kg en une matinde, mais la moyenne est de 250 ko par jour.

(55) I1 a &t3 &coul& 1.570 ko de crevettes en juillet 1959, La proportion de
crevettes pechées par rannort a2u poisson a récemment augnenté.
Des soles ont &té offertes 2 200 F/kp, prix qui ne paralt pas exaglré
compte tenu du prix du poisson ordinaire, mais cul a nanmoins &té juel
trop €levé par les autorités,

(56) La Chambre de Commerce s'oppose 3 cette utilisation de ses installations.
Il est donc 3 craindre que ce proc3dé doive cesser.
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Des essais de fumage ont &t¢ tentis sur le poisson de deuxiéme catéro-
rie ; le produit des ventes couvrait 3 peu prés les frais d'huile et de gas—
oil de "La Joconde'. Ces essais n'ont pas &t& poursuivis, pour des raisons

-~

peu claires et malgré l'existence d'excellents fours i fumer situés X proxi-

mité de la ville (57). Ce poisson est actuellement rejeté 3 la mer, alors

qu'il pourrait &tre s&chd, voire transform® en farine pour l'alimentation

tor

du b&tail si l7opé@ration pouvait se faire 3 peu de frais.

L'entreprise KERGOSIEN souffre de n'avoir qu'un seul bateau. "La
Joconde" ne suffit pas, et d'ailleurs elle est A8j3 ancienne. La glace manque
Cpalement et colite cher (plus de 19 F/kg). Enfin les relations entre le SGou-
vernement et l'armateur demeurent ambigués : on 2 1'imnression qu'une aide
pourrait &tre consentie mais cque les responsasbles s'interrogent sur le sé-
rieux de l'entreprise, alors que celle-ci affirme justement avoir besoin

d'étre 2idée nour ohbtenir de hons résultats.,

Pour le moment donc, la présence de poisson de mer sur le marchZ de
Tamatave semble dépendre A'un hasard hetreux. On doit s'en féliciter, et
souhaiter que la situation ainsi criée se prolonge. Il est difficile cepen—
dant d'y voir le détut d'un mouvement irréversible : la raretd et la chertd

du poisson de mer sur la cdte Est demeurent la régle pour 1l'instant.
3.1.1.2, Diego-Suarez (43.9%91 hab,)
Pencant la pé&riode du 1.5.69 au 31.5.69, les quantités

suivantes de produits marins ont &té mises en vente sur le marché de Diego-

Suarez (en kg) :
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434,723 ke R7.762 ke 197.764 kg
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Source : Service de 1'Elevage, Diego-Suarez

(57) Ils ont &té construits d'apr@s un mod&le trés simple mais trés efficace
expérimenté en CSte~d'Ivoire.

(52) Poissons de mer en principe, mais sans que 1l'on puisse en &tre certain.
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Pour douze mois, les quantités seraient donc aporoximativement de 400 t
de poisson, 87 tonnes de crabes et 100 tonnes de crevettes. Ces chiffres pla-
cent Diego-Suarez immédiatement aprés Tuléar pour la commercialisation locale
du poisson de mer. Comme & Tamatave touteicis, il est prudent de ne considé-

rer ces chiffres que comme des ordres de grandeur.

Les prix n'ont pu &tre observés directement, les arrivages ayant &té&
presque inexistants le jour oli le consultant a visité le marché (59). Les
mercuriales affichées dans la Halle du marché indiquent 80 F/ke pour le pois-
son frais (toutes provenances), 200 F/kg pour le poisson sald ou s&ché (69).
COUVERT donnait pour le poisson frais respectivement &2 F/kg (eau douce) et
100 F/kg (eau de mer) (61).

Diego—-Suarez est caractérisé par la présence d'au moins deux entreprises
modernes qui commercialisent du poisson et des crustacés, les firmes SUMING
et GRAM/AIRE. Il en sera question dans la partie de ce rapport consacrée aux
circuits extérieurs (3.1.2.), mais on notera pour mémoire que l'entreprise
GRAMMAIRE &coule un peu de poisson conpelé auprés des collectivités de la

ville.
3.1.1.3. Nosy-BZ (Hell-Ville : 9.481 hab.)

Les quantités mises en vente sur le marché de Hell-Ville n'ont pu &tre
connues due pour & mois répartis dans l'année qui va de mars 1962 3 février
1969 (62). Aprés extrapolation, les quantités annuelles s'@tablissent appro-

ximativement ainsi (en tornes) :

f Poissons i Crabes f Crevettes 3
f Frais E Fumé f Séché f f Bouillies E Fraiches f
: 50t : &t : 0,35t : 5,2 t 3,2 t : 1,4 t :

Source : Extrapolation d'apr@s les chiffres du contrdle
du marché de Hell-Ville

(59) (60) (61) (62) voir page suivante



L3 encore, les arrivages Etaient presque inexistants le jour ol le
consultant est passé sur le marché (63) ; seule la présence de vary-lava
(petits poissons séchés) et de crevettes séchdes en provenance d'Ambanja a
8té constate. La mercuriale affiché@e au march? donne un prix de 50 F/ke
pour le poisson frais (toutes provenances), de 100 F/kg pour le poisson salé

ou séché (64).

3.1.1.4. Majunga (47.634 hab.)

Les quantités mises en vente sur les marchés de Majunea
sont connues par les contrSles du Service des P&ches Maritimes, mais certaines
incohérences relevées dans les documents obligent 3 n'utiliser ces chiffres

qu'avec une grande prudence.

Tableau 5. Produits de la mer commercialis@s sur les marchés de
Majunga (65) (en kg)

‘ Dpésipnation ' 1967 : 1968 1969 (six mois) °
¢ Poisson frais : 77.992 kg : 96.408 kg : 74,135 kg :
" ggché 4,128 - : 30.650 - 4,247 - F
: " fumé : 4,727 - : - : 107 - :
: Crevettes fraiches 22.885 - ; 15.939 - 5.367 -
: " sédchées’ 1.018 - : - : 6.208 - °
: Crabes : 37.342 - 3 25.312 - H 16.892 - :
' Huitres : 43.120 - : 11.616 - ° 4.035 -
Source : Service des Péches Maritimes 3 MMajunga.

(59) Le 15 aofit 1969. La présence de maloka frais (poisson non identifié) a
environ 80 F./kg a 8eule &té constatie.

(60) Voir annexe 10.
(61) COUVERT 1963, tome II, carte p. 133.

(62) Manquent les mois de juin, juillet et novembre 1968, ainsi que janvier
1969. On ne peut avoir aucune certitude sur la réalité des pesées ; aucune
distinction n'est faite entre poisson de mer et poisson d'eau douce (sans
doute rare) ; le poisson fumé a d&j3 &t& présenté sur le marché (et in-
clus dans les statistiques) au moins une fois, i 1'&tat frais.

(63) (64) et (65) voir page suivante.



Des pesées effectues sur le bazar liahabibo le 19 aolt ont permis de

déterminer la manidre dont les mercuriales sont appliquées 3 Majunsa :

- les sardinelles, trés abondantes ce jour-l3, &taient vendues &
49 ¥/kg (mercuriale : 75 ¥/kp) ;

- le poisson frais d'eau douce (carpes et tilapias) valait environ
100 F/kg (mercuriale : 60 F/kg) ;

- le poisson séché, fumé et grillé colitait, suivant la qualité de
95 3 220 T/kg, avec une valeur modale de 165 F/kg (mercuriale : 100 F/kg)
(66) .

Les prix pratiqués étaient en général plus Slevés que ceux signalés
par COUVERT en 1963, soit 60 F/kg pour le poisson de mer frais, 50 F/kg pour

le poisson frais d'eau douce, et 100 F/kg pour le poisson fumé.

3.1.1.5, Tuléar (33.842 hab.)

Tulé@ar est la ville cOtiére ot l'on commercialise la plus grande quan-
tité de produits marins : entre 650 et 7090 tonnes en poids réel, au moins
900 tonnes en poids frais. Les chiffres semblent plus siirs qu'ad Majunga, et
la pratique de la pesfe réelle par le contrOleur de marché parait habituelle.
Toutefois, la double ou triple prisentation de certains lots de poissons, sous
forme de frais d°'abord, de fumf ensuite, entraine une certaine surestimation

des quantités.

(63) Le 18 aniit 1969.
(64) Voir annexe 11. Le prix de 50 F/kg est confirmé par COUVERT.
(65) Ce tableau fourmille de points obscurs

~ On n'a aucune assurance sérieuse qu'il ne saisisse que le poisson de mer.

- L'augmentation de la quantité de poisson frais de 1968 3 1969 semble
extraordinaire et n'a pas &té& expliquée.

- Les variations de la quantité de poisson s&ché sont curieuses ; les
quantité&s pour 1968 seraient—elles exprimées en poids frais ?

- L'absence de poisson fumé en 1962 et 1969, de crevettes séchées en 1968
sont sans doute dues 3 des oublis.

Aucune de ces questions n'a pu Stre &claircie sur place. Par ailleurs,
on a tout lieu de croire qu'aucune pese n'est pratiquée.

(66) Pour le détail de ces mercuriales et le résultat des .pesées, voir annexe
12.



Tableau 6 -~ Produits de la mer commgrcialisés i Tulé&ar (en tonnes)

Désirnation : ler juin 1967 au f ler juin 1968 au
sn : 31 mai 196° : 31 mai 1969

: Poisson frais : 503,6 t 527,5 t
: " fumé : 105,5 t 329,1 t
" séché : 12,2 t 37,5 t

' Crabes : 7,1 t : 9,5 t '
Crevettes fraiches f 11,2 t f 9,4 ¢t
Total(en poids réel) E 639,5 t f 66%,5 t

Source : Service des Peches 'aritimes i Tuléar.

Constatés par des pesées effectuées le ler.2.69, les prix vont
de 100 & 260 F/kg pour le poisson salZ-séché, de 40 3 100 F/kg pour le pois-
son frais (avec une valeur modale de 75 F), de 72 & 120 F/kg pour le poisson
grillé ou fumé, (avec une valeur modale de 100-110 F). Ces prix s'accordent

assez bien avec ceux de la mercuriale (67).

En 1963, COUVERT indiquait un prix de 50 F/ke pour le poisson de

mer frais (58).
3.1.1.,6, Fort-Dauphin (12.677 hab.)

A Tort-Dauphin, les statistiques &établies par le Service de 1°'Ele-
vage n'ont pu €tre regrouples et dépouillées que pour les deux mois de janvier

et mars 1969. Les totaux obtenus avoisinent 7 tonnes, mais avant d'extrapoler

(67) voir annexe 13.
(68) COUVERT 1963, tome 2, carte p. 133,



3 1'année, il faut tenir compte du fait que la péche traditionnelle en mer -
et surtout en lagune (69) - se fait surtout de septembre 3 avril. Pendant la
saison fraiche, la consommation s'oriente davantace vers le poisson 4'eau
douce, mais ce point demandera 3 &tre &clairci. NMuoi qu'il en soit, il semble
qu'on puisse estimer les quantitds de poisson annuellement mises en vente sur
les marchés de Fort-Pauphin & 50 ou 60 tonnes, avec une décomposition indi~-

quée dans le tableau 7.

Tableau 7 - Produits de la mer commercialisés sur les marchss

de Fort-Dauphin

: : Janvier 1969 : Mars 1969
: Mulet : 1.425 ke : 1.340 ko
: Carangue : 480 kg : 435 kg
: Kifo : 1.520 kg : 1.900 kg
: Ambariaka : 455 ko : 565 kg
H Lamatra : - : 1.010 ke
: Crevettes : 1.005 kg : 1.248 kg
: Moules : 1.150 kg : 890 kg
: TOTAL : 6.035 ke : 7.388 kg

#® 06 o0e 60 s0 o 0O oe ea

Source : Service de 1'Elevage ~ Tort-Dauphin
La mercuriale du Bazar Be indique des prix voisins de ceux e
Tuléar : 60 et 40 F/kg pour les poissons frais de mer et d'eau douce. (70).
Au marché de Tanambao, le 28.7.69, on notait la nrésence de carangues fumées
ou brais@es et de capitaines (Lethrinus). Les prix relevés allaient de 65
(Vily) a 159 F/kp (Ambariaka et Toho).

3.1.1.7. Conclusion.

Le calcul du rapport entre :

(69) Par exemple la lagune d'Ambinamby.

(70) Voir annexe 14.
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- la quantité de poisson commercialisé dans chaque ville,
- et la population de cette ville, bien aque rendu trés incertain
par 1'imprécision du numérateur, aboutit 3 placer Diego-Suarez et Tuléar en

téte de la série, avec plus de 19 kg vendus par habitant (cf. tableau 8).

Tableau 8 -~ Nuantités de poisson vendues par habitant et

consommation par téte.

o 00 aa oaa o oo oe ao

. : Nuantité d : : i
Population uantité de Rapport 2/1 = Consormation

. : :poisson vendue :squantité vendue : par t&te INSRE
Villes : au Zi;'6g sur le : par : 1961 - 1962
: : marché (2) 2 habitant (3) : (4)
Tamatave H 53.173 hab, : 192 t 3 4 kg : 6,3 ko
Diego-Suarez : 42,991 - : 435 t 2 19 kg : 13,3 ko
Majunga : 47.634 - 126 ¢ 5 2,5 kg 10,2 kg
Tuléar : 33.842 - 620 t H 18 kg : 8,5 ke

o

o® 06 20 o8 o6 ow

oe

Observations : La quantité@ de poisson est exprimfe en poids riel, car il ne
semble pas que les calculs de 1'INSRE soient basés sur des quantités en poids

frais. Pour '"ajunga, la quantité est delle de 1968,
Source : Service des Péches Maritimes et INSPE,

Ce résultat concorde asseg bien avec celui des enquétes effec-
tues par 1'INSRE en 1961-1962 (71),/ceci prés que le résultat du calcul est
trés supérieur nour Tuldar 3 celui de 1'INSRE - Sans doute parce que le mar-
ché de la ville attire des acheteurs de l'extérieur (72). Une divergence ap-
naralt &galement en ce qui concerme Majunga, soit 3 cause d'une forte auto~

consommation, soit pour toute autre raison.
3.1.2., Commercialisation inté@rieure (circuits lones).

Nous examinerons successivement : les petits courants qui trou-

vent leur origine i Sainte-Marie et 3 Fort-Dauphin, les circuits reliant

(71) Voir annexe 2.

(72) Le dénominateur du rapport ci-dessus serait alors sous-estiml.



Tuléar aux villes des plateaux, et enfin 1'approvisionnement de la capitale.

Cet examen n'est pas exhaustif, il se limite 3 un certain nomhre d'exemples.
3.1.2.1, Courants commerciaux secondaires.

Le Service de 1'Elevage signale que la pré-coopérative de 1'Ile
Sainte-Marie a expédii pendant les six premiers meis de 1'année 1969 3,5 t

de poisson frais ou fumé, et 877 kg de lanszouste vers la Grande-Terre.

A Fort-Dauphin, on fume de petites quantits de poisson, et une
distribution réduite alimente la région jusqu'd Biraketa. Faute de temns,
je n'ai pu &tudier ces circuits trés secondaires, mais ilg préficurent peut-
€tre ce que pourrait devenir une commercialisation diffuse orient?e vers les
marchés de brousse, et portant sur des produits auxcuels une transformation

rustique assure une bonne dure de conservation.

La station de Faux-Cap, dont il sera question plus loin, commer-
cialisait en 1963 un peu de poisson salé -~ s&ch& (73) vers Fianarantsoa =~
aujourd"hui vers Tananarive. Le poisson est acheté 3 65 TF/kg, &cailld, étété
et salé 3 raison d'un kilo de sel (colitant 20 F) pour 4 kilos de poisson
frais. Il quitte Faux—Cap 3 £0 F/kg et en vaut 120 rendu 3 Tananarive. Un
peu de lamatra s&ché est exp?diZé 3 Tamatave, oii il parvient 3 140 F/ke. Ces
circuits n'ont pas beaucoup d'importance : le poisson de Taux-Cap est surtout

-

vendu 3 la R3union.
3.1.2.2. Les circuits de Tuléar vers les nlateaux
3.1.2.2.1. Approvisionnement.
Outre les 650 tonnes de poisson cormercialis3es sur les marchés

de Tulé&ar, on trouve plus de 100 tonnes expZdiZfes vers les plateaux, et sur-

tout jusqu'd Tananarive., La rialité est d'ailleurs certainement supérieure

(73) COUVERT, tome I, p. 190.



i ce chiffre, que 1'on a &tabli en dépouillant les certificats d'origine et
de salubrité d&livrés par le Service des P@ches aux commergants disireux
d'envoyer du poisson vers l'intérieur. Aucune pesde, ni méme aucun examen
du poisson, ne.sont pratiqués ; le commerg¢ant se borne i venir demander le
certificat nécessaire, mais n'apporte pas son poisson jusqu'au bureau. Les
poids portés sur le certificat sont ceux indiqués par le propriétaire et ne
concordent pas nécessairement avec les poids réels. Par ailleurs, certains
commergants clandestins ne se privent pas de transporter du poisson sans

certificat.

Du ler aoiit 196€ au 31 juillet 1969, au moins 113 tonnes de pois-~
son congel& ou sous glace ont étd ainsi expZdiés de Tuléar vers 1l'intérieur.

Les destinations ont &té les suivantes :

- Pianarantsoa ... 6,8 t
=~ Antsirabé ..... 12,2 ¢t

- Tananarive .... 93,6 t

Cette ventilation est fondée uniquement sur les indications des
certificats. Il sera question plus loin de l'entreprise DUSSOL, qui commer-
cialise 80 7 de ce total ; VASSANDJIEE-GORDONDAS y particine pour 17 %,
ATTOUCHE JARLAT, etc, pour 3 7 seulement. Nous nous occuperons pour le moment

des commergants qui alimentent Fianarantsoa et Antsirah3.

a) M. VASSAMDJEE s'approvisionne non loin de Tuléar, i Sangolte,
Andrevo, Salary, Fiarenamasay, 2 des »rix qui oscillent entre 30 et 40 F/kg.
Compte tenu du prix de la glace (12 TF/kg) et des frais de transport, le pois-
son vaudrait un peu plus de 100 franecs le kilo rendu 3 Antsirabd, oi il serait
vendu 3 un dZtaillant & 140 F/kg. Le bénéfice brut est donc de 39 F/kg, mais
compte tenu des pertes, il ne dépasserait guére 10.000 - 12.000 F par lot de
500 kg.

Le produit n'est pas congelé, et le commergant doit se hiter de
partir avec sa camionnette 403 dés qu'il a complété son chargement. I1 effec-

tuerait environ quatre voyages par mois (74).

(74) D'aprés les certificats, M. VASSANDJEE commercialiserait 20 t de poisson
par an.
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Le circuit ne fonctionne pas 3 sens unique : le cormergant rap-
porte des légumes de 1'intérieur, et les Gcoule A Tuléar.

M. VASSANDJEE doit &quiper les p@cheurs en matdriel et leur four-
nir divers produits de consommation. Il affirme avoir ensag? ainsi une somme

d'environ 500.N00 F.

b) M. ATTOUCHE, rencontré 3 Ifato, netit villase cStier situd au
nord de Tuléar, attendait pricisément 1'artivie des p8cheurs pour constituer
un chargement. Son prix cd'achat oscille autour de 50 F/ko (55 F pour le
lamatra) (75). Le poisson est revendu 139 F/kg 2 un commergant chinois de
Fianarantsoa dont il sera question plus loin. L'armde est &galement cliente,

mais 4 un prix un peu inférieur.

Ce commercant monte quelquefois jusqu'3 Tananarive, mais la con-
currence du poisson de }fajunga 1'emp@che d'y vendre i plus de 120 F/ke (au

Supermarché).

Un autre commergant, 1%, JARLAT, expédie également du poisson 3
Fianarantsoa. Le total des envois annuels de ™24, JARLAT et ATTOUCHE, d'aprés

les certificats, serait lés@rement inférieur 3 cuatre tcnnes.
3.1.2,2,2, Les marchés.

a) Fianarantsoa (45.790 hab.)

Visité le 3 aolit 1969, le marché de la ville contenait presque
exclusivement du poisson d'eau douce provenant 'Thosy ; tilapias et carpes
frais vendus entre 8 et 120 F/kr, black-bass frais & 140 F/ke. Les tilapias

d'Thosy étaient &galement vendus séchés ou grillés.

Le poisson de mer n'apparaissait qu'a 1'Gtat sdché ou salé-séchd :
- sardines de Tular, vendues au poids (76) 200 T/kg :

= caraneues, perrocuets, daurades grises i 120 F/ko,

(75) Ifato est peu &loinné de Tuldar, il est donc normal aue les prix d'achat
y soient plus &levés que dans les villages fréquentés par ¥, VASSANDJEE.

(76) Alors que le poisson frais est ézalement vendu au tas ou i la pidce.



Quant au poisson de mer congeld (77) venant de Tuliar, il est
vendu par un commergant chinois, 1. CHL'N-FOUI, & 170 F/ka. Ce vrix concorde
assez bien avec les indications des cormerg:nts placis en amont. Ze thon

est vendu i 2% TF/ko,

Les arrivages sont i neu prés réguliers, et parviennent le mercre-

w

di et le vendredi ; la quantitd totalec ne dépasserait pas 359 kg/semaine,

-

et une dizaine de tonnes par an (78). La client&ie st constitude par des
Européens ou des fonctionmnaires, zinsi que par des collectivités (cnllége,
hopital,). Le commergant ne croit pas que ce marché puisse se développer.
I1 &coule en outre 150 3 259 k-~ de crevettes de “injunga et un peu
de morue sal&e~sdchée 3 340 F/ke, Les envois de poisson congelé en prove-

nance de la cdte Est (Manakara) ont cessl depuis deux ans.

b) Antsirabé (29,914 hah.)

Les mercuriales du marché, qui datent de 1967, indiquent nour le

poisson de mer un prix de 150 F/kg, et de 19C & 180 F/kg pour le poisson
d'eau douce (79).

Aucun poisson fde mer frais n'était en vente ‘ur le march? le
S aolt 1962, mais quelques sardines sZchdes de Tul@ar étaient offertes 3
150 F/kg. Carpes et tilapias frzis, assez abondants, colitaient de 90 2
150 F/kg.

-

(77) 11 s'agit &viderment de poisson frais transportd sous clace et congelé
a 1'arrivie par le détaillamt.

P

(73) Ce chiffre est trés supérieur i celui que donne le dépouillement des
certificats délivrés & !P{. ATTOUCHE et JARLAT. Sisnalons que le docu-~
ment intitulé "Situation actuelle et Bilan du ler Plan’ estime 3 10 t

la quantit& de produits marins atteignant annuellement Fianarantscza (p. 18)

(79) COUVERT 1763, tome II, carte p. 133, donnait 290 F/ks pour le noisson
de mer et 152 F/kg pour le poisson d'eau douce.
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Un commergant-restaurateur chincis, !, LEUNG-HINL, assure cependant
que certains cormergants malsaches vendent parfois sur le marché du poisson

frais e Tuléar. M. LEUNG-HINE “coule en maqssin de 50 % 100 kilos de pois~

son congeld par cemeine, A uvn prix aui serdle se situer autour de 150 7/ke

(80). Le méme cormergant offre Jes crevettes de “ajuncs 1 350 F/ko (813,

La présence de poisson de mer . %té constatie Jdans Azux sutres
P I

macasins d'Antsirab?d

= 1a boulanrerie VASSILIOU (poisson "congeld&™ 3 150 F/kr).
2 .

- "Chez Jeannette"” (poisson conceld de Majunga I 200 F/ko ; quel-

quefois poisson de Tuléar).

3.1.2.2.3. Conclusion.

ricdde

Tout ce qui prZcide montre que les circuits relinnt Tuléar 3 Tia-

narantsos et Antsirabé n'ont qu'une importance sccondaire. Retenons que les
quantités commercialisées ne sont pss infdrieures & 23 tonnes (82) et que

les prix-d2tail atteignent 170 F/ke, sans d,fgaqer A AntsirzbZ le niveau de

X

Fianarantsoa 3 cause peut-8tre de l'existence d4'un circuit Ma
Antsirabé,

junga=~Tananarive-

3.1.2.3, L'approvisionnement et les marchés de Tananarive.
PP

3.1.2.3.1. L'approvisionnement de la capitale.

a) Circuit Tamatave-~Tananarive.

Le Service de l'Elevace signale que 3,5 tonnes de noisson congelé

ont 2té expédiées de Tamatave par M. KERGOSIEN pendant les six premiers mois

(81) Elles sont achetZes 3 18 F/kg mais perdent du poids 3 la décongilation.

(82) C'est le total des quantitds portées sur les certificats délivwés 3 MM,
VASSANDIEE, ATTQUCHE et JARLAT, B

(80) Il s'agit probablement du 301°son transporté sous glace par M. VASSANDJEE
mais il a €té impossible de s'en assurer.



te 1967, nlus cuelques crevettes, crahes et ilanooustes.,

L’amorce A'un circuit Tamatsve-Tananarive est intéressante (83)

et 17on Avvrait souhnriter que ce courant ce “dveleonne. ‘vec un fret aZrien

de 12 F/ke - 12 plus hbas qu'on trouve entre Tnnanarive et un point de p&che
sur 12 cSte -, on arrive actuellement % un prix du noisson rendu & Tanzna=
rive de 130 F/lg (84). . condition A'&viter un intermédiaire, c'est-d-dire

en passant ar une poissonnerie comme celle <'/nalakely qui est % 1a fois
orossiste et dZtaillante, il semble possible e tenir un prix~ddtail qui ne
dépasse pulre celui de la viende (140 F/kg). Interropt la~dessus, %, KERGOSIEN
doute pourtant d'arriver 3 dipasser 15 tonnes annuelles : il en fait -our

le moment 6 au maximum. Il est vrai aue 1z gestion de la poissonnerie d'Ana-

lakely pose de graves problémes (C5).

b) Circuit Tuléar-Tananarive (entreprise DUSSOL).

M, DUSSOL collecte du poisson dans les villares voisins e
Tuléar, et jusqu'a Morondava (par le conal dfun interm3diaire). Le prix
d'achat au pécheur varie suivant le point de colluct:, et semble se situcr
entre 30 ot 60 F/kg. Le noisson est revendu <n cros 120 ¥/ko 3 Tananarive,
ce qui donne des prix~détail allant de 130 3 200 F/kes. La vente ne se fait
plus par 1l'intermédizire de la poissonnecrie 'Analekely {Coop-Tana), dont

les dettes n'ont jamais 3t& réslées.

Le poisson est mis sous glace lors de la collecte, et concelé 3
Tuifar, ok la firme disnose 'une chambre froide de 30 m3. Il est transportd

3 Tenanarive par camion dans ces caisses isothermes. L'usage d'un canmion

(83) Elle constitue un procrés sur la situation Jdcritc rar COUVERT 1963,
tome I, pages 108 et 189,

{or

(84) Le chemin de fer est peu protique, surtout
charger un wagon isotherme entier.

(85) Voir plus loin, 3.1.2,3.2,

cause de la nZcessité de



friecrificue s'est révEli impossible 3 cause J¢ 173tat des routes.

L'entreprise {coule Zzalerent & Tanenrive Jes crabes et des cre-
vettes conselés prisentls sous sachet plasticue.

A en croire les certificats d'origine =t de saluhrit? 8livrie &
Tul&ar, les quantités e poisson transporties ne sont nas inféricures 3 90 ¢

par an.

¢) La coopérative de Ybrondava.

Je n'ai pas eu le temns matériel de me rendre i Morondava, et
les renseignements aui suivent proviennent soit Jde documents Ccrits (voir
bibliosraphi») soit d¢ conversations tanues % Tenanarive avec des personnes
compZtentes.

La section=pé@che de la coopirative KOMAMO (55) i !brondava n'a
comencé i fonctionn=r qu'en juin 1962, Le probléme le plus grave est celui
cque posent les criances de la cooplrative sur i: poissonnerie 4%/ nalakely
(Coop~Tana) : elles s'Zlevaient, 3 lz date Ju 10 avril 1967, a4 1.400.700 FMG

-

(87). Cette situation 2 &pu

'.ln
[

sé le fonds “Ze roulement de 12 coopérative, et
1'emnéche de régler le fret 44 4 Aiv~'Tadagascar. La compasnie a refus?® ('ac-

cepter de nouveaux transports.,

Le fonctionnement o la coondirative paralt donc bloqul narce que
le seul d8bouch? dont elle ait disposé n'est pas solvable 3 aussi les auteurs
du rapport aucuel jfemprunte ces renscisnements recormondent-ils la recherche
d'autres orcanismes de vente (par exemple les magasins ! 3 Tananarive et sur

les Plateaux).

(86) L=z coopirative compte 2 sections : péche et consommation.

(£7) Plus 71.750 F d'emballages non retournds.



ST LI

La nroduction 2 &té de 54,4 tommes pendant 7 noils, soit 7,8 toanes
par mois 3 elle devrait pouvoir »nasser 3 10 tonnes por mois si le nrobléme
des d&bouchés Ztait résolu.

Les prix 2'schat au plcheur sont 7 40 T/k~ nour le noisson ordi-

naire, de 50 /e pour le thon. Le poisson wout 115 B9 rendu % Tvate, aprés

avoir supnorté un fret adrien de 33 Flke,

©

La Connérative dispose trois chambres froides, dont une en

panne.

I1 semble nu'il y ait situation de concurrence, pour 1'achat du
poisson au pécheur, avec un commergant nrivé, Mme Batscu, qui travaille pour
1'entreprise DUSSOL. 'me Batsou naye commtant, et son macasin reste ouvert
jusaue'? des heures tardives, de sorte que les pécheurs peuvent s'y approvi-
sionner apr3s leur jourrée de travail. Dol 1'idle 4e¢ construire une netite

succursale de la section-coopirative 1z consommation % c8t® du bAtiment des

peches,

d) Cirecuits Majunce-Tanznarive.

. =
]

Le Zervice des P8ches I ajunga indique, pour les cinr premiers

a
o
N
D
“
= O
I

mois de 1 s expiditions suivantas de produits marins A Tananarive o

~ Poisson frais tiseceocessoccss 13.052 ko
- " SEChE viiisevnrnnesose  9.8062 ke
- b FUME eevsevasssnnonso 10,622 ke

- Crevettes fraiches ...iceocoss 34.779 kg
= 2r2bes ciciienrinrennsaciconss 9148 ka
~ HUTETES cveverscsnscrossscsnns Cal20 ke

Ok‘_-,-

N
N
°
w
L
\

~ Crevettes sichBeS svevevenco

Les crevettes fraiches (congelZs) sont cormercialisfes par CODAL
et proviennent 4e la SOMAPECHE dont il sera question »nlus loin., Le temps a

manqué pour obtenir des renseinements sur les zutres circuits.



2.1.2.3.2, Lz vente au d&tnil i Tananarive.

"Situation actuslle et Rilan

=

Le document intituldl
du Premier Plm" estime 2 200 tonnes la quantité de noisson de mer annuelle-

ment vencue I Tananarive. A quoi il faut zjouter

= 41 t de crevettes an 1967 (ajunga),
= 40 t de crabes en 1257 (Majunga ot brondava),

- 8,5 t de langoustes en 1347 (Fort~Dauphin).

A la date du prisent rapport (septembre 1969), il semble qu'il
faille réviser ces estimations en ajcutant aux 200 tonnes 4 roisson frais
(€8) le poisson séchi et fumé expé i de Majumpa (29). Pour les crustacis,
les extrapolations 3 1'annde i partir des chiffres dornds i Yajunga pour les
cing premiers mois de 1962 Jonnent des résultats supirieurs 3 ceux de 1967,

essentiellement & cause <du développement de L: pdche crevettidre.

Ces calculs restent trés conizcturaux, et demanderaient 3 Stre viri-
fis par ces contrdles faits sur les marchis de la capitale. A cause de re-
tards intervenus dans les dipouillements, les r@sultats de ces contrbles
n'ont pu m'8tre cormuniquds par le Service du Ravitaillement. Ils Aoivent

me parvenir ultdrieurement, et seront alors joints en annexe 3 co rapport.,

Tout ce qu'on peut affirmer, c’est que lz consommation de Tansna~
rive est certainement supirieure d 200 tonnes par an, qu'elle pardft suscep-
tible de croftre, et qu'elle s'est accrue en fait ~ temporairement-— pendant

la semaine publicitaire Jde juin 1968 (99). I1 y a donc eu un net renversement

(88) Ces 200 t constituent un minimum puisque de norbreux commergants tra-
vaillent clandestinement.

(89) Soit, d'aprés les chiffres valables pour les 5 premiers mois de 1965 et
extrapolZs & 1'annfe, 60 t en poids rZel et 200 t en poids frais. Rappe-

lons que les chiffres de Majunga ne sont pas sirs.

(90) Un responsable du Service du Ravitaillement affirme qu'il n'oserait pas
recommencer l'expérience, par crainte de manquer de poisson.
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‘e laquelle les

le la tendance comstatlec de 1556 7 1962, nirisde au cours -
quantités de poisson de mer vendues 3 fnalakely Etaient tombées de 65 3 28 t
91) .

par an, alors que celles de poisson d'eau douce passaient de 64 31 119 t {91

L'Ztu’e de la distribution et des prix a &tZ faite sur les mar-

chés et i la noissonnerie A'An=lakely,.

a) Les marchis.

10

On trouvera leur liste 2 1'amnex: i15. Il n'a été possihle de

visiter que le Zomz, les marchés d'Isotry, deo Mahamasina et d'indravoamangi.

-

Les riésultats détaillés sont donnés 3 l’annexe 16, On peut les r&sumer ainsi

- En ce aui concerne le poisson frais, prédominance du poissor

X

«
B

d'eau douce, surtout carpes et tilapias 3 120 F/kg, black-bass 2 200/300 F/kg,

anguilles A plus de 500 F/kgo

B

L-‘l

e

e

noisson de mer apparalt sous forme de sichi : lamatre de
Tuléar (250 F/kg), Lethrinus, caranques (200 F/kz en moyenne), avec vente an
poids
- Le poisson d'eau douce est &calement vendu sous forme de séché
ou fumé ; c'est le cas des carpes 4'irbatoboeny, vendues 160 3 180 F/ke :
- Les crevettes sZchies de diverses sortes sont ahondantes. Leur

prix peut atteindre 800 F/k> {pour les Patsamena rouges 4'Ambatondrazaka).
) Coop=-Tana (Analakely).

La poissonnerie d'/Znalakely &tait d’abord relide i la coopirative
de Hosy-R3, mais le colit trop &levé Jdu fret (50 F/ke) a incit? A se tourner
vers celle de Morondava (33 F/kg seulement pour le fret -de Morondava i Tana-

narive).

91) G. DONONUE, 1965 - La raison “onnée est la cherté du poisson de mer nar
? i o
rapport 3 1a viande. La remont@e du poisson d'eau douce constatéde en

1963 provient d'apports de malemy loha, en nrovenance d'itasy.
P PP y 9 2 y
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De ¥crcndave 1z noissonnerie regoit, ou recevait, des merlans, des

=

otholithes et des faux thons concelés. Elle s'approvisionne Zgalement d Tuléa
en perroauets et capitaines, nnissons auxsuels les consommateurs ont Z2tZ hebi-

tués par l'entreprise DUSSCL.

Les quantitZs &coules sont de 1l'nrdre de 12 tonnes nar semaine
S'y ajoutent, toujours nar semaine
= 300 & 500 kg d¢ crevettes de la SOMAPECHE ¢

- 200 kg de lanpoustes e Sainte-larie.

Pour augnenter les quantités vendues, le zérant voudrait lisposer
de points de vente supplémentaires, mais on perdrait alors le bénZfice Zde la
confusion du r8le de grossiste et de 4€taillant, tous deux assurls &zalement

par la poissonnerie.

Les prix peuvent se résumer dans le tableau suivant :

oe
ey
'Y

] rix rendu & o Prix-détail 3 .
: Tananarive : Tananarive ‘
Poisson de Tuliar : 20-190 F/ka s 150 F/ko H
Poisson de ‘Morondava : 110/120 %/%-~ : s

Source : Commissarist 3 la coopération
3.1.2.4. Conclusion.

Pour r3sumer ce bref examen de 1o commercialisation intérieure du

poisson de mer 3 Madagascar, on peut faire les remarques suivantes

il

- Le simple ranport des quantit&s vendues sur vlace (2lus de
1.500 tonnes) et A& distance (300 tomnes ?} traduit la faible inté&sration entre

les régions cdtidres de production, situfes surtout i 1'Ouest, et les régions

consommatrices de 1%intérieur, situdes sur les Plateaux.



iu\

-~ Cette situation ne semble oas r3sulter 1'une ddficience fonda-
mentale de leo demande, 3 en juser par 12 rivalitd qui onoose, dans la collecte
du poissnn de mer, les commergants et 1» coovdérative d‘'une part, les commer-
cants »nrivis entre eux d'autre nart., 1Cme si 1'on tient compte des ohstacles
a4 12 commercialisation aque sont les difficultZs de transport (d'autant plus
génantes aue le poisson est transportl surtout 2 1'2tat frais, conceld ou
sous glace), et l'existence de produits substituchles (poisson d'eau douce 3
120 F/kg, viende 3 140 T/ke), il semble bien gue les quantitis nroduites
soient insuffisantes face i la demande des commergants, et par consdquent

face aux canacités 4'absorption du marchi.

- S'ensuit-il qu'on 2it affaire & un marechd A'offreurs (sellers’
market) au stade de la production ? Apparemment non. La faible production
“des pécheurs ne provient pas 1'un= volontd orpanisie de faire ronter les
prix (92) : elle découle plutdt ¢'une prifireace accentude pour le loisir,
d’un manque A'hommes et de capitaux, d'une faible intensité Jdes bescins de
monnaie. Devant cette situation, les commergants réacissent en tentant d'en~
cadrer les pé&cheurs, en leur fournisscnt des avances en matériel et en den-
rées e consommation, bref en assumant un rdle moteur. Ils encnissent bien
entendu les h.Znéfices de l'entreprise, et 1l'incitation des p8cheurs 3 pro-

duire reste faible. Situation exactement inverse de celle qu'il faudrait

(92) I1 existe des cas de limitation volontaire des captures, o
dent »lutdt de la nicessitl e s'alapter 2 un marché limit?
volonté affirmée ¢'accroltre les recettes. Ainsi dans la b
ol le poissen ne peut €tre vendu qu'3 Analslava.

s ils procé-
que 'une
aie de Harinda,

a1l
-
\
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s

romouvoir, 3 savoir celle ol des entreprises de p8che, par d4finition souvent

1

faiblement rentables, assument le contrlle de la distribution et par 13 de-

A

L]

viennent profitahbles. Les essais coonédratifs tentds Jans ce Lat sont loin

dfavoir &tZ couronn?s de succds.

3.2, Exemples de circuits extfrizure.

Nous examinerons successivement le circuit Jde 1la lansousts 3 Fort-

Dauphin, cclui 4u poisson connoelé de Paux-Uan, ceuz que contrBlent les expor=
tateurs de Diego-Suarez et la coopirative de Mosy-B&, et enfin ceux qu'a mis

sur »niel la SOAPECHE

o

A
-

Yajunca. Oomme dans le chapitre préciédent, il ne
sacit pas d'une Ctude exhaustive, mais 3'un recueil d'exemples significatifs.

3.2.1. Le commerce de la lansoust: & Fort-Dauphin.

La SOPIC~ (SociZitl des Péches Industrielles u Capricorne) (93)
collecte les langoustes vivantes sur une zone cBtidre longue d'environ £05 knm
et s'étendant d'un point situé 3 120 knm au nor? de Fort-Daushin jusqu'a
Androka, & 1'ouest du Cap Sainte~Marie. Le ramassape se fait par la route ou
surtout nav voie afriemnz, crice 3 e douzaine de vetits terrains privis
cré&s tout exprds.

-

Les n&cheurs = environ 300 -, sont encalris anprovisionnés,

et dans certains cas; instsll@s sur place par les rromoteurs. La pécha est
pratiquée svec des casiers, en utilisant des moules comme appit, ou i la mzin

libre.

Le prix <¢'achat sur les lieux oscille entre 100 et 200 F/kg (94).
Entre les lieux da p&che et Fort-Dauphin, les frais de transport et les frais

128

connexes font d8j3 doubler le prix au kilo.

(93) Dirigée nar 7. DAUMAS et BOETSCHI.

(94) Accesscirement, le poisson d'aceompagnement est payd 25 Ffke,



Les lansoustes sont ensuite stockdos en vivier avant d'8tre expé-
diges en Frence nu 3 Madagascar par avisn, toujours vivantes. Elles sont

-

destinZes & une clientéle d= luxe. Enviroa 45 tonnes ont 8té commercislisdes

~ 4

rv_
I 1

r. tonnrace heaucoup plus faible de

+

en 1968, et lo march? est en expansion,
/ou de queues de 13 guste R )
langoustes congelees ast expng% en §‘r:»mce; any hotels de Tananarive (200 kg

nar semaine) et 2 La REuanion (95).
2,2.2, Le poisson conceld de Faux-Cap.

Le secteur Je péche de Taux~Cap est rattachl A 1a CEAMP (96},
Ztablissement public & caract@re industricl et commercial participant 3 1z
réalisation de prosrammes de <Zveloppement. I1 a Zt3 mis sur pied dans le

cadre {'un projet <'ensemble de mise en valeur du pays Antandroy, confié au

fnl

BDPA (97), et c'est 1'existence Je ce projet aui explique qu'on ait pu son-

A 1 I~ ] s
~er d créer un secteur de péche dans un endroit aussi peu accessible et sur

une cdts Aaussi peu propice 3 la navigation.

Aprés dix années d'effeorts, et compte tenu des obstacles rencom~

trés, la réussite est indéniable. Les »fcheurs (98), produisent 3 peu »nrés

5 tonnes de poisson par mois, en utili t soit leurs pirosues, soit un canct

(95) Exempla de rlpartition des expéditions mensuelles (sentombre 1968)

: Destination : L. vivantes : L. congelées ;
: Trance : 7.407 k7 1.302 k-~ :
: Tenanarive : 832 ko ;
: Mananjary : 10 ke s
: Manakare . v ke g :
s Parafancana S ke @ :
¢ Tul&ar 2 ° :
s Manakano : H :
¢ Sarisnano : : s
: Total H S.70 kz :
(96) Centrale 1'Zquipement Agricole et de Modernisation du Paysannat.

(97) Bureau pour le Diveloppement de l= Production Asricole.

(98) 11s sont environ une centaine, avec une vingteins de pirogues.



2 moteur ; le netit nombre le jours ot il =st possible ¢ sortir (19 par
mois) interlit d'osplirer dipasser ce chiffre. Le poisson est acheté 25 Flke

aux pécheurs Dropridtaires de leur sirocue, 22 T/kg avx autres. La collecte

se fait socus clace, en camicn, juscu'l 70 km e Faux~Cap. Le -oisgen est
ensuite stoekd en chambre froide, sans qu'il scit hesoin A'utiliser des ma=

noeuvres salariZs : les p8cheurs font l¢ travail eux—mémes, et font aussi

destination “e Fort-Dauphir. Chaque vendreli, un camion e

[ivig

les charrements

la SOPICA vient chercher un lot d’environ 620 kg, Le ~rix de vente, Jlépart

Faux=Cap, est de 00 7/kr nour toutes les cats ,ries de poisson (vid3, gros

poissons &tétéc),

La SGOPICA stocke de nouveau le poisson en chambre froile 3 Forte
Dauphin, et 1'expédie ensuite 3 L= 2Zunion, srice aux biateaux qui font répu-

liérement escale dans le port. Dix~huit tonnes ont &t% exnidids de la sorte

en 1968,

Au départ de Fort-Dauphin, le prix est de 170/120 F/k~, mais a
La REéunion, il passe & 250 7/ke, pour atteindre 600 F/k~ et méme lavantacze

au stade duv détail,

Ce circuit constitue une associatinn cricinale entre um croanisme
8 caractére semi-public {29) et un commergant »rivé. Chacun es zarticinants
y trouve son cempte : sans la S07ICA, le secteur e Faux-Cap ne nourrait pas
venire son poisson, et sans le sccteur de Feux-Cap, 1z SOPICA serait obligde
‘assumer des cofits d'encadroment qui sont actuellement i la charse du RDPA,
Les résultats obtenus sont encore plus fraprants si 1%on sonne que les Antan-
droy ne sont pas pficheurs de tradition. Ils tirent maintensnt de leur activie
té un revenu d'environ 3.000 F par mois, somme considdérable pour la ré@gion.
quoi consacrent=-ils cet argent ? A se nrocurer du Rhum, une Jdeuxifme femme,

des boeufs, des maisons en planches, et des tombeaux. A ce point de vue,

(99) Les pEcheurs de Faux-Cap travailient 3 titre privé mais leur animateur,
"« BALTZER, au z8le duquel il faut rendre hommane, est pay? rar le BDPA,



l'opération revét &vilerment un caractdre social qui embarasse un neu 1'&cono-
miste professionnellement enclin 2 mettre en balance des coiits tels aue 17amor-
tissement des installations, ou le salaire de 1'animateur et ses frais de
voyage d'une part, et les rentrdes provenant des marges percgues A'autre part
(100). L'avenir de l'entreprise est d'ailleurs assez problématique, notamment

3 cause de la relation tré&s personnalisde que le responsable a2 bien &té obligd

d'2tablir avec ses pécheurs.

Pour sa part, la SOPICA trouve 1l'opération intdressante et estime
qu'elle pourrait &tre &tendue. S'il devenait possible cependant d'exporter
en Ttalie par exemple, il conviendrait de traiter des quantités beaucoup plus

importantes, que la résion ne paraft pas capable de fournir.
3.2.3. Les exportateurs de Dieso~Suarez.

La firme SUMING-EXPORT reprdsente 1'une des activitds de M. SUMING
KAM HYO, demeurant 3 La Réunion. Basée 3 Diego—Suarez, la SIIING-EYPORT a
pour objet la congélation et 1'exportation des crevettes et poissons 3 la
Réunion. ™. SIMMING KAM HYO a &calement crlé, en association avec . LAW HAN

TIEN, la SARL-SUPEPTIMES A Saint-Denis de La Réunion.

La majeure partie des apnrovisionnements de la SUMING est constituée
par les crevettes de barrage capturdes notamment dans la baie ¢'Ambaro. Liacti-

vité de la firme est résumée par le tableau suivant :

Tableau 9 - Nuantités de poisson et crevettes commercialisées par
SUMING A Diego~Suarez.

1

: Années H Poisson congeléd : Crevettes H
: 1965 : 80.140 Lo : 46.614 ko :
: 1966 : 129,621 kg : 52.810 kg s
: 1967 : 155.94C kg : 59.046 kg :
: 1968 : 174,393 kg (101) . 43.044 kg :

Source : SUMING/Dieso

(109) On se trouve une fois de plus en face d'une situation oii des cofits prévus
corme colits d'investissement (3 savoir les frais d'animation pendant les
premilres années de 1'expérience) sont en rédalitd devenus des colits per-
manents de fonctionnement que 1'affaire devrait maintenant supporter pour
étre rentable.

(101) Le Service de 1'Elevace d ' Diego n'indique que 170.822 kg de poisson
congeld exporté en 1968 de Diero.



Le poisson est ramassZ dans des camionnettes 404 rmunies de caisses
isothermes ; il est payé de 2N Z 20 T/ke suivant le lieu et la cualité.
Compte tenu des frais de tramsport puis e stockage en chambre froide % Diego,
les prix C.A.F, Diego s'échelonnent entre 117 ot 250 F/ke, Au stade final
de la distridution, * Lz Réunion, ils avoisinent 500 F/kg, et nianmoins les
promoteurs, en accord avec 1'étude SATEC citée plus haunt, assursnt que le

-

marché réunionnais pourrait absorber des quantit@s bien supfrieures. Ils

signalent toutzfois une Aifficultl : le fret r2friglré pour La Riunion n'est

pas facile 3 obtenir (102).
La SUY¥ING n'expédie pas de poisson vers l'intérieur de !Madasascar :
le transport devrait se faire par avion, et les tarifs sont trop Glevés :

50 F/kg pour un lot supérieur 2 | tonne, sinon 108 T/kg.

Les crevettes sont achet@es 3 110/120 F/keg. On remarquera, <ans

o~
far

le tableau 9, 12 diminution intervenue de 1967 1968, qui se refléte 4'ail-
leurs dans les chiffres d'ensemble fournis par le Service de 1'Elevage (voir
annexe 17). Tl semble gue cette diminution risulte de l'effet nigatif que
1'exploitation des barrages exerce sur le stock de crevattes (103). Face 3 la
menace d'interdiction des barrages, et compte tenu des excellents résultats
obtenus par la SOMAPECHE, la firme SUMING propose e crier un armement spé-
cialisé dans la plche aux crevettes, complZt? par une base de suraélation

et de stockage 3 Nosy-BZ. Le capital serzit de 50 millions de francs, et cing
chalutiers seraient armés. L'installation prévue pourrait traiter trois ton-
nes par jour. Les investissements prévisionnels représcntent plus de 80 mil-
lions : 50 pour 1'armement, 30 pour les installations 2 terre. La production

escomptée serait de 275 tonnes de crevettes par an, plus 50 tonnes de poisson,

(102) Difficulté amplement confirmie par les autres exportateurs, entre autres
la Coopérative de Nosy-B&, qui accuse 1'zilleurs SUMING de "monopoliser®
le fret. De leur cOt@, les compagnies e navigation voudraient passer
des contrats leur assurant laz lecaticn répulidre d'une chambre froide
a bord, que celle-ci soit remplie ov non...

(103) Voir plus haut, 2.5.2.2, 2), et surtout F. BLANC & A. COLLART 1969,



procurant en tout Jes recettes hrutes supdrieures 3 120 millions de francs.
Aprés déduction des charses et amortissements (mais non des impdts), les
résultats seraient de 12 ou 13 millions de francs.

Une autre entreprise, celle e 1, GRAITMAIRE, exporte 8galement
du poisson (et de 1la viande) 3 La Réunion. Les gquantitfs traitfes avoisine=-
raient 4 tonnes par mois pour le poisson, et 2 tonnes pour les crevettes.
Une certaine quantitZ ost vendue 3 Dieso.

-

L 1z différence de SUMING, CRAMMAIRE n'achéte qu'i Diegc, 3 des
orix s'échelonnant entre 60/70 F/ks {(petits soissons), 80 F/kz (capitaine,
carangue, netit thom) et 100 F/k~ (cabot). Rendus A La Réunion, les cabots
valent 250 F/k7 et sont revendus 3 cdos prix—diéteil qui peuvent dépasser
1.000 F/kg. Les autres poissons valent, remlus 2 La "Gunion, de 110 i 150 F/kg,

mais sont &zalement revendus beaucoup nlus cher.

Comme la SUMING, 1l'entreprise GRAMMAIPE diplore la »ricarité et

1'irrigularité des liaisons avec La 2funion.

3.2.4, La Coopérative de Hosy~B

Tlle compte 72 membres, et son capital social serait de 50.000 F.

Son activitl est risumée par le tanrleau 10,

Tobleau 10. Achats et ventes ¢ poisson par la Coopérative

de Mosy=BE en 1968 ot 1363,

X ; 5 premiers mois ; 6 premiers mois .
: : de 19562 ' de 1969 :
: Poids : 22172 ke 43.703 ke :
. ALchats : ; ’
; Valeur : 888.550 F ; 1.871.450 F :
: Poidls : 16.524 kg : 25.596 ko 2
¢ Ventes : : H
: Valeur H 1.279.150 ¥ : 3,428,456 T H

Source : Cooplrative de losy-Bé,



- 50 -

Aux ventes de poisson réalises en 1969, il faut ajouter ;
796 kg de cravettes valant 150.200 £.
1.9159 g de viande valant 124,210 f,

13.138 kg de glacoe wvalant 253.298 F

5

Ce qui porte lo chiffre total des ventes & 3.965.164 f,

Le poisson est a2cheté (aux coopérateurs mais aussi & des piro-
ers non coopdrateurs) d 40 f£/kz, s'il n‘est pas 8téti, 50 f/kg, s'il est
3t2té. Ces prix valent pour toutes les catfzories. AprZs stockage en chambre
froide (104), le poisson est cxporté & iz Riunicn : il est acheté (prix CAF

Nosy=Ba) & 130 £/kg par la SUPERTIIES de Srint-Donis, d€jd mentionnde plus
<

haut 3 le mérou est achet? 4 16C £/kg.

Qu:zlques ventes sont faites localement & 120 f/kg (3 1'armée, &

1'hdépital et aux hotels).

La coopdrative a connu de graves problémes. Les dissensions entre
pScheurs ot gérant dtaient sériecuses; mais elles semblent avoir cessé aujour:
d'hui (105). La production &tait faikle, ou de mauvaise qualité& (106). Au-
jourd'hui, les documents fournis permettent de constater que 1'activité a
presque doublé quand on compare les 6 nremiers wois ae 1969 aux 6 premiers

mwis de 1968, Pourtant, la CoopZrative est toujours a2ficitaire.

3.2.5. La SOMAPECHE i “ajunca.

Cette entreprise industrielle moderne se consacre & la péche, A

1a congZlation et & Iexportation des crevettzs. Les investissements actuels

£ 28

'Zl8veraient A prés do 250 millions de¢ f., avec I chalutiers ; 150 millions

3

supplémentaires sont prévus, La production en 1268 s'est &lev@e a 1.275.772 kg

(194) 2 chawbres froides contenant chacune £ t., plus une chambre de congi~-
lation razide, actuellement en panne.

(105) Le ghrant a %td remplacé. On assure qu'en 968, le pécheur voyait le
produit de ses ventes & la coopérative in tégralement affecté au rembour+

sement de ses dettes. Si c'est vrai, om congoit qu'il ait eu tendance
3 p8cher tr&s peu, ou i vendre sa peche ailleurs.

(106) Les pécheurs vendaient A un commergant chinois la glace qu'on leur
donnait pour cmporter I la piche.
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de crevettes, ot elle dfpasscra d¢ beaucoup ce chiffre en 1962 puisqu'au lex

juillet de cette annfe, elle atteint d2i3 939.922 kg (107).

t&tage, calibrage ot stockarz, en chambre froide

Aprés nettoyage, s

les crevettes sont exportles surto £ borc des navires de péche de

=
m
=
[
o

r J
@]
o

]

u
ce pays qui opérent au laroe ae Madagascar et gui disposent age place & bord.
Le circuit commercial utilis! est celui de 12 sociéti TAIYO. Le marché japonais

~

présente 1'avantege d’accepter 3 peu prés toutes les qualitds offertes, et les

exportations qui lui sont destinfes atteignent 7CG0 t rar an {108),

Des quantités moindres sont expiédiies aux USA ou en France, ot aussi

dans 1'intérieur de Macagascar.

La rentabilité est exceptiomnelle : 200 2 300 t par bateau et

par an, soit une productivitd de prés de 10 kg/ha/an en 1968 (109).

11 s'agit trés évidemment a'une antrerrise dynamique, soutenue

()‘.

par des investissements importants, et animBe parv des canres expatriés d'une

e, -
I3
L3

haute technicité. Les résultats sont de nstura & attirer de nouveaux investis

. ¥ -

seura:dans ce secteur, et l'cn a vu que c’ezt ce gui sfest pass? pour la
po

[a)

SUMING. Le probléme do 1n gestion du stock de crevettes se sc 2onc, et celuil

(&

de la solution 7 trouver en ce qui concerne la péche tragitionmnelle. (110).

D*autres entreprises de péche out arm des crevettiers sur la céte
Ouest; avec 1 chalutier 3 Nosy-B&, 1la SIPA¥ a produit 75 t. de crevettes en

196E., Pendant la mfme année, 12 PACKFRYEZL on a wroduit %5 t. avec 5 chalutiers

(107) La seconde partie de 1'annfe est toujours noins bonne que la nremiére.

(108) Le Jason importe annuellement nrés de 50.000 t de crevettes.

(109) Cf. F. BLAHC ot A. COLLART 1962 p. 5 L= nroduction annuelle 4'un crevet-
tier neuf de 15 m@tres doit au moins ~ricindre 100 t. de crevettes Tavece

i25 t. de poisson d'acoompagnement). La productivit? ne doit donc pas

descencre au dessous de 4 kg, de crevettes par ha et par =n.

(110) F. BLANC et A. COLLART proposent de n’octroyer cans la zone considérie
que des zutorisations ~e¢ n&che provisoir: # un maximum de 29 chalutlersg
La péche traditiormnelle de barrage deviait sans doute Stre proscrite.

Iy

\
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(cette derniére sociétd en est encore au stade des prospections). Faute de

w

temps, 1'activit® de ces firmes n's pu Ztre Ztudide.

3.2.6. Circuits civers d’exportation.
Les parapraphes ci-dessus ne donnent pas une image compléte des
flur malgaches d'exportation des produits marins. Mentionnons entre autre
que le port de Majunga est & l'origine a'un courant de poisson sdchd 3 des-—
tination des Comores 5 lz Service ze 1'Elevag: @value a 49,5 t la quantit

.

de poisson salé-s&chZ ainsi exznortée pendant les & nremiers mois de 1969,

On nfaura garde d'oublier, enfin, les trd~anzs séchds exportés
=) 9 ¥ h > £y

-

en Malaisie (91,5 t en 1958) et % Hong-Kong (47,6 t}.

3.2.7. Conclusion.
L'hétZrogéniits des agents de la co-mercialisation, d&i3 constatée
sur le plan intérieur, subsiste guand on se tourne vers les circuits a'exporta-

tion.

Un premier clivage so
SUMING ou SOPICA, font appel aux pécheurs traditionn:ls gu'elles animent et
encadrent, et les firmes industrielles intigries depuis le stade de la produc-

'3 colul de la aistribution {(SOM4APE(

tion jusqu . Sauf peut-&tre pour les
circuits du noisson s3chl entrs Majunga =t les Tomores, ou nour ceux des holo-
thuries, 1'exportation stricte sensu est le plus souvent aux mains 4'entrenri-

ses modernes.

On distinguera d autre part les circuits oli 1'impulsion &mane du
commergant (SOFPICA, SUMING) - ameni, pour los hesoins de sa demande, A con-
trdler les p8cheurs traditionnels, - et les circuits qui témoignent de la vor-
lonté quont ou que devraient avoir les producteurs de contrdler leur chafne
de cistribution {Coopérative de Nosy-BE), s2ns d'ailleurs v parvenir. Le cas
ae Faux—-Cap est lui aussi celui 4'un groupemsnt de pécheurs qufon aurait nu

voir s'orienter vers le contrdle de la distribution, mais qui, dans un but

d'efficacité, s'est trouvé assccil avec un comrercant noderne.



On constate dfautre mart que les cirvcuits Studifs sont suscitls
dans une certaine mesure par 1'isolement of 7> trouvent certaines régions
4e proauction. Nicrna et Wosv~3¢ ne peuvent Zvacuer leur poisson ni sur place

ni vers 1'intérieur du pays. Ces lieux de¢ »8che se trouvent &conomiquenent

plus 8loignés du ruste de Vadajyescar que de 11 XZunion, Méme situation pour
Faux-Cap. D'oll ce faisceau ae netits circuits diepersés qui convergent sur le

seul marché accessible et solvable : 1'Tle (e 12 REunion,

3.3. Conclusion g?nfrale sur la comercialis~ticn.

L'enserle du chapitre 3 se trouve résum’ dans le tsbleau ginéral
des circuits et des prix qu’on pourra conaszulter 2 1'annexe 18. En conclusion,
il n'est peut—-&tre pas superflu dfattirer 1'attention sur la hiZrarchie des
guantitis commercialisées.

- sur place {(cans les villes d= la c3te),

- dans 1l'intérieur de 1'Ile,

- ¢t enfin 3 1'E€tranger.

La cormercialisation locale dans les villes cdtiéres norte sur
1.500 t/an de noisson environ, z2lors que 1a quantité cxnldide des cOtes vers
1'intérieur au pays n’excéde probablement vas 3CC tonnes ; cette quantité est

donc infaricure 3 celle qui est exrortZe {(environ 50C tonnes par an).

Mieux que toute description, ces chifires exprimeant le manque

A'intdgration de 1l7espace Gconomique malgache., La production ae poisson de 1a

cOte peut soit Btre comsommée sur place, soit gquitter 1°Ile ; seule une trés

faible partie riussit 3 pénltrer dans 1'intirieur au nays, soit narce que la

demande est insuffisante, soit A cause cos probldmes de transport. Diod la
nte

proposition suivante i si la péche maritime triplait ou quadruplait sa pro-

duction, il faudrait chercher et trouver das dihouchZs extérieurs i moins
qu'une accllération de 1‘urbanisation et une hausse au prix de la viande n'in-
tensifient la demande de poisson we mer, & moins aussi que aes communications

améliordes ne facilitent ia zistribution.



4. Perspectives et recommandations,

4.1. Risum? de la situation et des orientations scuhaitables.

~

La production des péches maritimes 3 ¥adamascar est faible,

[
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mais elle peut s'accroftre. Tes prospectio ques coymenceront en
1

n
faut ospdrer qu'elles révéleront

e
2
—
23
e

1971 svec 1: bateau cdu Fonds Spéci:

-

des ressources intéressantes.

Liexploitation d¢ ces ressourcesz —o
Eh I

i

2ra des problémes de produc~
tion et de commercialisation. La pdche traditiomnelle peut et doit &tre ami~-
1 e par un bon encadremeat technique et —ar guelques investissements, mais
on ne peut en attendre une production abondants =t b>n marchd. Il semble donc
réaliste c'opter pour une péche industrielle ou semi=~industrielle, et de pri-

voir les actions nfcessaires dans le domainc de lo formation et du cradit.,

Pour Zcouler les preduits obtenus, om doit probablement compter sur-
tout sur l'exportation :

= soit A destination de pays 43ja clients de Madagascar (pour le
poisscn : les Comores, la R3union : pour les crevettes : le Ja-
pon et les USA)

= soit vers les pays de 1'Afrique Orientale : Rhoddsie, Mozambique,
Malawi.

Fn deuxiéme urgence, on peut envisager une commercialisation en
milien malgache urbain, et surtout % Tananarive, mais cette orientation sera

"accroft or¥ce 3 un taux d'urbanisation scu-

osraticable surtout si la demande s
tenu, # une certzine augmentation du prix de la viande ou 3 une bhaizse de celui
du poisson de mer. Pour susciter au “ermettre une telle baisse, 11 faudraic
nouveir compter sur une am@lioration des commurications ou sur upe utilisation
plus Ztendue d:s procidds de transformation I bon marchs (fumage, salage, s&-

chage).



Quant & la commercialisation en hrnusse, il est sans doute iilu-
soire de voulcir la développer, sauf si vricis’nmenz 1'on met au noint et 1'on
fait accepter aux populations des produits séchZs, salls cu fumig trds peu cofl-
teux., Sauf dans le sud, 1a concurrence du peisson d'eau douce rostera touiours

génante,

4.2. Schéma des &tudes I entreprendre.

La consultation demanade & 1°ORSTIOM doit servir 2 orienter les
ftudes que va rizliser 1'exrert en commerci~nlisation attenau pour le sdbut e
1970, Je vais donc mfefforcer de tracer 1o schéma de ces études, en tenant
compte & la fois <des nicessitis logiques 4'une telle recherche et aussi des

contraintes locales.

4.2,1. Etude de 1a prnduction.

L'3tude de la commercialisation doit commencer =ar celle de 1a
production, et les responszbles du nrojet 1l'ont narfaitement compris puisqu’
ils ont d&j% entrepris un recensenent génfrnl des pBcheurs et du matériel.

Ce recensement n'est qu'un préliminaire # 12 misc en place du disrositif Afch-
servation permanente dont il sera question =ine loin (111). Les chiffres Aont

on cispose dés maintenant ont &t discutls 1ans le cours du rannort @ ils

sont incomplets et trd@s peu slrs, mais ils rcurraicat aevenir utilisables ai
1'on rigularisait les conditions ie leur collecte. Il ost jomaage , par exemrle,
que sur les registres du marché de Pell~Ville {qui semblent bien tenus) aucunc

distinction ne soit faite entre le roisson ‘¢ mer et le =oicson &'eau douce

(112). Une licte tenue 3 jour devrait &tre “tablic des marchds ol une pesée
effective est pratiquée, et de ceux ol 1'estimaticn ces quantitiés s= fait »
vue ; bien entendu, on revrait s'attacher 3 iliminer ce cernier procéad. Quant

¥

au traitement &lémentaire des domnées, il nourrait lui aussi &tre améliors :

1'emploi d'imprimts normalis3s, par exemple, arvinerait les secritaires A ne pas
additionnzr des quantitds de poisson frais et de veisson séché, mais 3 opirer

les transformations nécessaires.,

. .

(111) Exnerts-associls et volontaires.

tre n'y-a-t-il jamais de poisson
en mercuriales laissent penser

(12 Ncﬂe observation & Diego-Suarez. Peut
d'eau douce sur ces marchis, bien que
le contraire {V-oir annmexes 10 et 11),

— O



Le consultant se rend prarfaitemtnt compte qu: e telles susges—
tions sont aussi difficiles 3 appliquer qu'zlles sont faciles A “mettre. Le

perscnnal est peu nombreux et new ou pan gunlifit 3 11 est aifficile ou im-

e
possible def/contrBler efficacement. Les dfcerntions sont conc infdvitables,

=
b
[*

raut sans

=]

mais la nfcessitZ dobtenir - s donnfes siires est si grande qu

ioute accorder une priorité &laviie 3 toute action «ans ce sens.

4.2.2, Etuge de la transformation et ~¢ la conservation.

L'ltuds de la production n'est pas sculenment quantitative ; elle
doit porter Zpalement sur la transformation 2t la conservation des nroduits.
O est en droit de cdder # un certaln étonnement guand on constatc que dans un
pays aussi mal pourvu en vcies de cormunicaticn que Macdagascar, la cormercia-
lisation au poisson de mer semhle toujours porter en prioritd sur du produit
frais. Cela est 4'autant plus frappant que les ressources des consommateurs
sont minimes, et que les distances 3 parcourir sont trd@s longues. Il est ac—
tuellement question, par exemple, ae crfer 3 Analalava unc coop@rative de

néche qui pourrait alimenter la zone de Zealanana, Antsohihy et Befandriana,

mais dé3ja 1'on parle de camionnette et ce transsort sous glace, alors qu'il
raraitrait plus sage de songer au fumage ou au séchage. La commercialisation
deviendrait immédiatement plus diffuse, et —ourrait &tre le fait de petits
colporteurs malgaches 3 son colit serait abzizsi au point sans doute ce vain=
cre la priférence réelle ou sunposde nes consormateurs pour le —oisson frais.
C'est ici le lieu de critiquer un raisonnement qu'on trouve sou=

vent dans les aocumcnts relatifs & cette question. La transformation par

= - 11 s . o . A - o 7 3 4o - b3
sGchage ou fumage ne valoriserait pas le produit, car s'il faut environ 3 ki-
los de poisson frais pour faire 1 kile ae roisson séchd, le priv du poisson
séch? n'est nas &gal au triple du prix du poisson frais. Au strict point de
vue &conomique, ce raisonnument est spicieux. Le poisson frais que 1°on trans-
forme en poisson sZché n'a pas la valeur -u 7oiscon frais vendu sur le march?
. ' P o . . va . .
il n'a méme A pen prés aucune valeur, et rigqueralt d'etre perdu si on ne

lui en conférait une eun le séchant; c'est=2~dire en lui dennant la possibili-

té de rencontrer & terme une demande face 4 laguelle il acquerra un nrix. En
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Afrique, ol le séchage du poisson est tr@s risancu, le rapport des prix n'est

w

jamais 2gal au rapport des quantitds (113).

Au cas donc oii 1'on découvrirait d'impertants stocks ae sardinelles,

il faudrait sans doute raochercher si les procédés de fumage actuellement connus

(114) ne permettraient pas d’obtenir un produit peu colteux, facilement trans-
portable et de bonne conservation. AssurZment, te stade semble en voie d’'Etre
dépassé sur la cBte occidentale d'Afrique, oli les conscmmateurs se tournent de
plus en nlus vers le poisson congelé, abandonnant par exemple les bonga fumés
ou le stockfish, Dans ces régions, toutefois, les cormunications sont faciles
et les consommateurs disrosent de ressources rmonétaires relativement abondantes.
Aussi bien, la commercialisation du poisson congelié ne représente bien souvent

que la premiére partie du circuit : le produit est ensuite fractionnZ, grillé

ou fumd, et vendu sur les marchés.

D'autres procidés que le fumage pourraient 2'ailleurs se ravéler
intZressants, par exemple le salage~sichage longuecment mis au point par le
CTFT sur le Lac Tchad (115) et qui donne maintenant des résultats excellents.

La vulgarisation de teéls produits est facile, &t 1'on en connalt suffisamment
la technique (distributions gratuites, démonstration de dessalage et de cuisine)
pour qu'il soit inutile d'insister,

Ce qui nrécdde ne signifie nulleinent qu'on doive se désintéressar
du commerce du poisson frais (congelé ou scus zlace) ; bLien au contraire, il
conviendra de préter la plus grancde attention =zux ré@sultats de 1'8tude sur 1la
chalne du froid, actuellement confife 3 SEMA {i1¢), et qui sera disponible

1'année prochaine.

(113) Cf£. COUTY et DURAN, 1968, p. 166

(114) Par exemrle ceux mis au print & Tamatave,

(115) Centre Technique Forestier Tropical, 45 tis avenue de la Belle Gabrielle,
94 - NOGENT SUR MARNE (France).

(116) Société d'Feonomie et de MathBmatiques appliquées, 35 bd Brume PARIS lbe



4.2.3. Ftude de la commercialisation oroprement dite.

L'2tude des entreprises modernes pcsera peu de probldmes. Quand
le contact est obtopu, il est gindralement assez facile diavoir accés i un
certain nombre de renscignements, excepté naturellement ceux qui pourraient
intéresser le fisc ou la concorrence. L'activit? des commergants indiens ou
syriens sera beaucoup plus aifficile 3 conmaftre, 3 cause de la méfiance des
intéressés, et aussi parce gqu'ils ne tiennent probablement pas de comptabilitd.
I1 ne faut d'ailleurs pas se faire trop nfiliusions sur les chances que le
chercheur posséde de¢ pénétrer trds avant dansg les m@canismes d'un circuit
commercial en pays sous-dévelcopné 3 la lumidre peut Etre faite sur les noints
de départ et d'arrivée, c'est—3-dire les activitds des nroducteurs (y compris

la premi&re vente) et la vente au aétail. Le reste demeure souvent mystdricux.

La vente au d&étail, avant tout sur les marchés (dont il faudra
bien sGr &tablir une liste), fournit des renseignements sur les quantités

.

effectivement offertes et vendues, sur la glographie des circuits, les prix
et les marges, et les golits des consommateurs. On cherche en gros 3 3tablir
une collection de transactions daties ot localisfes, aont les agents soient
décrits avec précision quant & 1'ethnie, le sexe, le statut 3conomique et

1'origine plographique. Dans ce but, on peut utiliser trois sortes de ques-

tionnaires :

a) Un questionnaire destin? aux vendeurs, qui saisit les mar-
chandises offertes et leur mrovenance, les prix -emandds, la
situation <u venseur dans le circuit ;

4

b) Un questionnaire destin€ aux acheteurs, visant & connafltre

les habitudes e consommation et <'achat.

Ces deux premiers types de questionnaires sont remplis sur les
marchés, par des enquéteurs munis d’'une balance portative, Les vendeurs sont
interrogés systdmatiquement si possible au début et 3 la fin du marchd (117),
les acheteurs sont abordés lorsqufils ont conclu une transaction. Les marchés
les plus importants peuvent &tre suivis tous les deux ou trois jours : ce
serait le cas d'un marchi comme celui de Tuifar, et bien sir, de Tananarive.
D'autres marchés n¢ miritent qu'une visite mensuelle ou bimestrielle

{Fianarantsoa, Antsirab?).

(117) En Afrique, un bon enquiteur obtient généralement des commergantes
gu'elles lui indiquent leur recette en fin de marché.
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Q Le troisiéme type de questionnaire est rem»li au cours d'une
visite % domicile. Il est donc plus 4&taillé que les autres,
et cherche a faire décrire lee »rZférences des consommateurs.
I1 donnera des renseignements trés siirs si 1'on prend soin
de faire Jtablir um nlan de somdage convenable.

Tous ces questionnaires ont £t2 longuement testés et utilisés
par 1'ORSTO¥ au cours d'enquites approiondies sur le commerce des procduits
vivriers ' en Afrique Centrale. L'ouvrage dans lequel sont reproduits ceux qui
concernent le poisson a £t communiqui par le consultant au Directaur du Pro-
jet, de maniére que 1'expert puisse les adantor Madagascar, s'il le juge

utile (118),

Les questionnaires de marchés pourraient &8tre utilisds, avec une
périodicité variable, sur une série de march@s urbains et ruraux aussi large
que possible. Les enquétes 2 domicile (3éme questionnaire) pourraient Ztre
menées dans toutes les villes importantes, daas qualques villes secondaires,
et aussi dans certains bourgs ou villages.

Etant Jdonn® le grant nombre de documents recueillis dans toute
enquéte sérieuse (plusieurs milliers), une exz;loitation mécanographique est

-

généralement indispensable.

[¢1]

Une attention toute particulilre sera accordle au probldme des
prix. Réserve faite du probléme des apents e 1o commercialisation, qui relé&ve
plutdt de la sociclogie, on pourrait presque dire qu'une honne &tude de cir-
cuits commerciaux, c’est avant tout une 3tudie “ien documentde de la formaticn
des prix. Pour la réussir, il faut disposer e prix enregistris avec les
meilleures garanties d'objectivité et de £iZ:1it%, 4donc de prix effectivement
payés par les acheteurs. D'oit 1a nécessit? de neoales faites par les enquéteurs

sur les marchis,

4.2.4. Recherche des 4dbouchés.
Tlle sera facilitde, en ce qui concerne Madagascar, sar les rasul-

tats des questiounaires des tvpes 2 ot 3, muis elle devra aussi, et surtout,

(118) COUTY et DURAN, 1968, pp. 244-246.



étre menfe 3 1'extérieur 2u pays. Comme on ne sait pas encore de cuellesespé-
ces de poisson 1'on disposera, ni aprés nuelles transformations ils seront mis
en vente, il est encore trop tét pour deonner des 2vis sur cette question., On
peut dire néanmoins qu'une Ztude de marchi enm ccohors de la zone franc pose des
problémes compliquis @t doit £tre lonpuement priparde, L'expert aura donc in-
térét i prendre rapidement contact avec des nays tels que la Rhodésie, le
Malawi et le Mozambique, et # Ztablir un rapport préliminaire. La visite des
Comores et de la R€unicn nrisentera des difficultés moindres, et il sera szans

-

doute assez ais® d’y orpaniser des enqu@tes par guestionnaires si le bessin

s'en fait sentir.

4,2,5, Conclusion.

Un roint doit €tre souligné : Ztudier le commerce et les débouchis
du noisson de mer ne saurait se faire sans relier toutes les enquétes entre-
prises dans ce secteur :

-~ d"ahord 3 une bonne counaisssnce de 1'&concmie du pays (Evolu-

tion retracle par les comptes “eonomiques, situation financiére,

balance comierciale, degré d’exfcution du Plan,économie de la

distribution en g&niral (113) :

- ensuite 3 1'8tuce des secteurs aui rroduisent des biens substi-
tuables au poisson, L'&tuce des prix du noisson de mer, notamment,

LI

n‘a de sens que si elle est monle avec celle des prix de la vian

de et du peisson dleau douce. T1 faudra Zgalement préter attention
aux contre-narties Zquilibrant les circuits : 1°exemple le plus
net est celui des l&gumes rapportis des Plateaux par les commer-
gants en poigson de Tuléar, mais de nombreux cas du méme genre

devront sans doute Ctre reniris et analysZs.

(119) Un Zconomiste de 1TORSTOM, M. TREUIL, =ffectue au BDPI {Bureau pour le
dévelopnement de la production industrLe 1e) e¢s &tudes sur la distribu-
tion des produits manufacturés., Il s’intéresse aux riéseaux de distritu-
tion et 3 1z 7rstion des Ztablissemente commerc ie ux. Ses travaux pourront
se

permettre 3 1l7eXpert des comparaisons fructueuses.

‘(b



4.3, Besoins en personnel.
11 faudra éviter d'accumuler des domnZes que 1'on dépouille et

que 1‘on analyse ensuite pour r&diger un ragpport. Les renseignements recueil-

-

lis devront étre exploités le plus vite possibla. et nourrir des notes ou
bulletins provisoires qui feront périodiquement 1'cbjet de syntiuZses renouve-

lables.

En tout &tat de cause, 18 mois ou 2 ans de travail constitueront
L] * . l.’ - c . . .
un minimum incompressihle. 11 faut plusieurs meis pour recruter et former des
enquéteurs, fabriquer et tester les questionnaires, mettre sur pied un systéme
souple de visites p#riodiques. L’enquéte proprement dite doit durer au moins
un an. , puisque les phénoménes &tudiZs connaissent des variations saisonniéres
importantes. L'exploitation définitive enfin, méme avec des moyens mécanogra-
phiques, exige un temps assez long et peut nécessiter des enquétes complémen-

taires.

Or., c'est au bout de ces deux ans fue 1'on aura achevé, si tout
se passe bien, une premiére sfrie de prospections avec le bateau expérimental,
A ce moment, la tAche de 1'expert deviendra pratique, et il s‘agira pour lui
de mettre sur pied, en se fondant sur les vésultats de ses enquétes, des cir-
cuits commerciaux expérimentaux. Au moins un= autre année sera nécessaire

pour ce travail.

On arrive, pour la durde minimum des services de 1'expert, au chif-

fre de 30 mois, et probablement de 2 ans.

Par ailleurs, 1a complexit? des tdchas & entraprendre est telle

qu'il serait irréaliste de ne pas faire aider cet expert par un certain nom-

2

[v]

bre de collaborateurs. J'ai souligné plus haut la fragmentstion de l'espace
économique malgache, le compartementage des ré&gions, la difficulté des commu-
nications, la spécificit? des problémes propres i chaque partie de 1'fle. Pour
dominer un tel ensemble de difficultés, i1 faut cue 1'expert en commerciali-
sation puisse compter sur deux experts—-associfz au moins, 3 qui serait confiée
la responsabilité des enquétes Selon un découpasze convenable. Le rdle de
1'expert serait alors celui d’un superviseur cxercant des tiches de concep-

tion, de coordination et de controdle.



les experts—associés auront fait des &tudes supfrieures d'é&conomie
ou de statistiques. Ils seront capables d'encadrer efficacement les enqud-
teurs malgaches {120), d'explciter les ré&sultats et surtout 4'effectuer les
innombratles enqué€tes informelles (par imtzrview) qui seront indispensables.

P -~ =
£

Leur présence 3 lladagascar ne sera pas nécessaire irmédiatement, car il faut
laisser & 1'expert le temps 2'établir scm plan 4'investigations, et de mener
quelques enquétes-pilotes. Les experts—assocife pourraient donc arriver sur
le terrain 6 mois environ aprés l'expert en commercialisation, mais il fau-
drait qu'ils séjournent alors dans le pays au moins 18 mois. Leur aide sera

d'ailleurs aussi pr3cieuse pendant la phase pratique du travail 3 il serait

L4
donc prudent de prévoir pour eux des s€jours renouvelables.

Les experts—~associés devraient pouvoir &tre dégazés au moins
partiellement des t3ches quotidiennes d'encadrement rapproché : contr3le per-
manent des enqué@teurs, approvisionnement en matériel, mise en place et trans-—
port du personnel sur le terrain.... Etant donn# la dispersion des aires
d'enquéte, il serait donc souhaitable de pravoir un recrutement de volontai-
res chargés d'exécuter ces tdches tré@s absorbauntes, Il leur appartiendrait en
particulier de centrdler 1'activité des centres de péche—-pilotes : nombre de
sorties, productivité des engins et des batecaux, cofit des transformations,
Ecoulement de la production. Les experts-assocills auraient ainsi le temps

d'exploiter leurs données, sous la direction de 1‘expert.

On aboutit & la structure pyramidale suivante :
- | expert en commercialisation pendant 30 mois au moins
- 2 experts-associis pendant i an {remouvelable) :

- 2 volontaires (méme durfe).

I1 va de soi que ce chiffre de deux volontaires est un minimum.
Du personnel supplémentaire sera nécessaire pour 1'zncadrement technique et

1'8ducation professionnnelle des pécheurs.

(120) Il en faudra vraiscmblablement une dizaine, avec des moyens de trans-—
port appropriis.
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fnnexe 1. - Villes malgaches de plus de 10 .000 habitants
au ler janvier 196%,

Province de Tananarive :

Tananarive 332.855 hab,
Amhohimanarina 28,982 "
Agbatolampy 10.504 *
/nts irabé 29.914 ¢

Province de Fianarantsoa :

Fianarantsoa 45.790 ¢
Ambositra 15.127 *
Ambalavac 1.141 "
Mananjary 13.019 %
Manakara 17.567

Farafangana 10,753 ¥

Province de Tamatave ¢

Tamatave 53.173 Y
Ambatondraz aka 14,297
Moramanga 10,706

Province de Majunga :

MMajunga 47.654 7

Marovoay 14.900

Province de Tuléar :

Tulé&ar 33.842 ¢
Fort-Dauphin 12.677
Morondava 15.032

Province de Diego-Suarez

Diego-Suarez 43,991 "
Sosumav 10.564
Antalaha 18.083 *

Source : INSRE Tenanarive.



Annexe 2 - consommation de poisson en milieu urbain malgache

2.1 Népense de viande et de poissor en ¥ de la dZpense totale
des ménages urbains malgaches.
!
' VILLES ;
¢ ]
' -
 Ensemble * Tananarive : Fianerantsoa ; Tamatave : lajunga : Tul@ar : Diego !
! ! : : 2 : i ? 5
! Boeuf ! 6,5 ; 6,3 s 6,1 s 6,4 : 7,2 7,2 0 2,0
' ' : ; ; : : 3 !
, Porc ' 3, : 4,1 : 3,n . 3,0 : 1,4 : 0,9 : 0,4
* ° ° ° ° . . ° 1
! Poisson de ! : : : : . : .
! mer ! 0,7 : 0,1 : - : 2,3 . 1,4 : 4,1 ° 3,1
1 1 ; . . : : : :
, Poisscn ‘ : : ; : : : !
N ¢ . ° ° o . ° f
! d'eau douce ! 1,0 : 1,3 : 1,1 s 0,3 0,6 ; 0,2 ° -
! . : : . . . q
N : N X : : : !
' Total : ) . : : : !
! Tota : 2
. 1 : £ 3,2 5,9 : 12,6 : 5 §
' Viande ot 4,6 ; 14, ) 13, .15, P12, Po14,5 15,0 :
y poisson : : : : !
Source : Enquéte sur les bhudgets familiaux
en milieu urbain malgache
INSPE -~ Mai 1961 - Décembre 1962
Tableau 20 p, 63
2.2, Consommation annuelle Ade poisson de mer et <'eau douce par téte en
milieu urbain malgache
! !
: VILLES :
! . . . - . !
yTananarive : Fianarantsoa : Tamatave : Yajunga : Tuléar : Diégo ]
] - $ 3 * ¥
' : : : : : 1
, 3.260 g. : 2.000 g : 6.300 g. : 10.800 g.: 3.500 g. : 13.300 g '
i ; . . . . :
! : : : : )

Source

°
o

Enquéte sur les budgets familiaux
er milieu urbain malgache

IMSRE - Ifai 1961

Tableau 23 »n, 72

~ Décembre 1962



Annexe 3 - Consommation de viande et de poisson en milieu rural malgache
(en grammes par téte et par jour).

PR(

VINCES

!Tananarive : Tianar.

Tamatave : 1'ajunga : Tul@ar : Diégo

Viande

5Produits de la

,Péche

!
,dont poisson

frais

1
,dont poisson sec
!

45,9

20,0

ofes w2 cu> o> v

32,5 2 17,6 : 30,7

. 25,4 @ 15,3 1 24,3

oo
20 na
20

°
o
03 sum omd CuB SuD sem ow) wem cmn ome>

N.R. Les quantités de poisson sec

poids

frais.

Source :

ne semblent pas avoir &té& ramenZes au

D.TRANCOIS ~ Budgets et Alimentation des
ménages ruraux malgaches en 1962

THSRE

tome 2, tableau 12, p. 92

Annexe 4 - Variation de la consommation de viande et de poisson en
fonction du revenu monétaire annuel en milieu rural malgache.

.
! Classes de . 1+ 20 40 ' oo RLY: ' 10 ' 390

! Pevenu en ; 3 ' 3 ; a ' 3 . 3 ; i ' a

' 1000 Mz ' 20 boan ; 0 o130 190 P390 P so0

! ; 3 : : ; i L

! 1] ] ] ! ] ] ]

! Viande S - SRS PO B s20 Vo593 b a5 one s
: ; ! ; . . ! '

! Poisson ; 12,4 : 19,6 | 20,6 | 26,1 ; 21,8 i 32,7 | 44,7

Cwa 0w VuD Cwd omm s Gmd Gaa omD

La consommation est indicuée en grammes par téte et par jour.

Source :

P. FRANGQOIS = Budgets et alimentation
des “%nages Ruraux malgaches en 1962
INSRE, tome 2, p. 111,
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finmexe 5 - Commerce ext&rieur malgache des poissons,
crustacés et mollusques

5.1. Chiffres globaux

5.1.1. Exportations

]

1 1 1 1

. . ! ! ! !
yPo1ssons © 1965 I 1966 t 1967 ' 1968 '
Crustacés et i ' ' ' )
!Mollusques i ' L ' : :
] ] Y ! ] ]
Nuantités, en t. . 436 ! 597 ! 1176 '] 464 !
g : q q 1 1
! . ! ! ! !
Walours, en millions ™ ) 39,4 ! 97,9 ! 159,5 ! 282,1 !
X ! ! ! f

‘ s -

5.1.2, Importations

I - . ! ! ! ! !
Préparations et ) 1 Y t t
,conserves de . 1965 ' 1566 ' 1967 ) 1968 X
,poisson et crustacés . " ' ) '
s s + S TR '
i ! ! ! ! !
!Quantités, en t. ! 571 ! 630 ! 647 ! 698 !
; ' ! ' ! '
Valeurs, en millions MG . 93,13 ) 102,7 X 97,7 X 1094 '
' ! ! ! ) !

Source : Bulletin !ensuel de Statistique
INSRE
N° 137, février 1967
N° 162, mars 1969,
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5. 2. Exportations malgaches de produits de 1a mer en 1963 (par pays)

[

Ouantités ! Taleur FOB !
f en kos ' en MG '

Poisson de mer frais et congeld : ; N
: 1 1
Niger : 4.100 ! 120.000 '
Mozamhique ! 17.000 ! 635.000 !
Réunion b 205,746 ! 30.033.300 '
Navires frangais ! 4,230 ! 592,600 !
Navires étrangers! 389 ! 60.400 !
Navires malgaches! 250 ! 27.500 !

] —_—

. 231.615 ' a1.474.200 :
! | '
! ] !
Ailerons de requin : ) )
Réunion : 85 : 3.600 '
Malaisie ; 198 b 153,500 '
Hong~Kong ; 1.084 : 326.100 :
! 1.367 ! 483,200 .
! | '
Poisson salé, séchd, fumd ; ! !
Comores : 106.884 ! 4,304,800 !
Réunion : 17.384 ! 1.399.400 !
v \ :
! 124,265 g 5.704.200 '
! ! '
q 1 .
Crustacés autres que ceux de mer : ! ! ;
Comores ! 40 ! 9.400 ;
Japon ! 135.958 ! 26,463,200 ;
Navires francais ! 192 ! 55.200 ;
Navires Etrangers! 205 ! 12.200 ;

vy !

136,401 ,  26.540.000

i !




cn ?f:‘ a

! Quantités en kgs ! Valeur FOR
! ! en TG
! !
Crustacés de mer réfrigdréds ou congelés : . '
Niger ; 300 ; 60.000
Mozambique i 3.000 ; 70.000
Comores ; 5.328 ; 1.242 600
Réunion i 182.587 ; 36.997.500
Maurice ; 124.919 ; 29.868.200
France 0 56.979 ; 26.345.600
U.S.2 ; 64.063 ; 14.208.000
Japon ) 272.918 ; 59.229.000
Navires Frangais ; 333 ; 70,000
Navires Etrangers; 20 ; 4,000C
Navires !Malagasy i 5.691 ; 1.138.200
! !
g 716,122 ' 169,233,000
g !
Crustacés de mer autres que congelés ou réfrigéris’ )
PGunion ! 16.553 : 16.756
France ! 30.268 ! 93,390
Japon g 165 ! 435
Mavires Frangais ! 378 ! 680
Navires Etrangers! 199 ! 505
Navires Halgachesi 209 : 402
47.772 ’ 112,228
i !
! !
Mollusques, coquillages frais, réfrigérés ou j '
congelés : e '
Mavires Frangais ;° 169 ; 25.900
Navires Etrangers; 9 ; 1.300
Navires Malgaches; 43 . 3.6N0

i _—

z 221 ' 30.800
r !




- 5;(, o=

! !
jRuantités en kgs Valeur T0B en FMG
: !

]
Mollusques et coquillages autres :

RZunion . 10 i 200
: 1
France ' 10 : 2.500
: !
Navires Frangaig 54 ’ 3.600
: 1
] —_
' !
!
; 74 ! 6.300
! !
! 1
Trépangs séchés ' )
: 1
! 1
Réunion . 290 ) 704
: ]
HMalaisie y  S1.57¢4 T 18.074.200
: 1
Hong-Xong ' 48,675 ©10.257.500
: !
140.539 ! 28.332.404

N.B. Ces chiffres proviennent du Service des P&ches Maritimes i Tananarive. Leur total
(1.396.395 kgs et 261,916.932 FMMG) différe 12gérement de celui de 1'INSPE (annexe
5.1.1.).
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Amnexe 6 - Comptes économiques de la P8che 3 Madagascar

(Annéde 1965)

Valeur en millions F¥% 1965
Production non cormercialisée 1.132
Production commercizlisée 681
Taxes consommation 3
Colits de transport 120
Taxes incorporfes dans les cofits de trazsport 3
Commercialisation 514
Taxes incorporées dans les ervices comnerciaux 3
Valeur totale 2.456
dont valeur de la production commercialisée 1.324
Valeur des marges 643
Marché des produits de 1la P8che (en millions FIG) :
! e v e . .
Non commercialisé Commercialisé Total
' i 1
t ! !
! ! ! "
1.132 1.230 2,362
! ! !
- 94 94
! ! !
! !
1.132 1.324 2.456

2 o

Source : Commissariat au Plan

Comptes Economiques de adagascar 1966.

" -
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Annexe 7 - Projets pour le 28me Plan "Elevape"

1

1 1 1 1
' 1966 ) 1970 : 1975 : 1980 '
: [ 1 1 [ [l
: ! ! ! i !
!Disponible car asse (tonnes) . 115.000 ' 125.000 , 145.000 ' 180.000 '
!Exportations 0 10.000 ' 12,009 ' 15.000 ' 25.000 '
!Disponible consommation . 105.000 ' 113,000 , 130.000 ' 155.000 '
!Consormation par téte (kgs) ' 16,9 ' 16,7 . 17,2 ' 12, '
!Population (milliers) . 6.200 ' 6.750 ' 7.500 ' 2.500 '

Source : Projet de 2&me Plan (Elevage)
]
Chap. V, p. 69,

Annexe 2 =~ Production des P8ches Continentales 3 Madagascar (en tonnes)

: 1 1 P
; Désignation . 1962 : 1958 ’ 1972 :
i i ! !  Objectifs, !
i 1
: : 1 i P
, Pisciculture \ 2.000 3.900 ‘ £.000
: : P 1 g
, Rizipisciculture ' 40 ) 4,600 ) 20.000
: : Y Y 7
, Péche en eau douce 0 21.000 ) 31.300 ) 39.000
: : Y 1 i
; Pé€che en zone cBtiére ' 4,0N0 6.000 : 7.000

: Y 1 y
i ] ‘ ; X
! ! ! Y g
, TOTAL , 27.040 P 45.800 ; 74.000 ;

Source : Projet de Deuxiéme Plan
Chapitre ‘péches Zontinentales"
(Eaux et Foréts)



- 32 -

Annexe 9 - Prix du poisson sur le marché de Tamatave (13-8-69)

Grand Marchéa

; Origine ' Etat Désignation ' Prix en £/X |
! ! ' ! '
' - ' Frais ' Bichiques, Zompona ' 100
' (Alevins de mulet) :

! ! . ! !
Ambatondrazaka Frais Carpes 150
! ! . ! . . !
Ambatondrazaka Frais Tilapia 150
! ! . ! !

- Frais Crevettes 250

1 ! _ ! !

] 1 ! [l 1

Petit Marché

o=l
ey
-]

! - ! Frais ' Black-Bass ! 150
! - !  Prais ; Ambatsy (Capitaine) ! 100
! - ! Frais ; Toho ! 100
! Pangalanes ! Frais ; Crevettes ! 200
! Ampanitoamoizina ! Prais ; Soroy ! 150
! Lac Alaotra ! Séché . Tilapia ! 180




-84 -

Annexe 10 - Mercuriales du marché de Diego-Suarez

Annexe 11 = Mercuriales cdu marché

Anguilles 100
Poisson frais 80
Poisson de mer fumé 126
Poisson salé 200
Poisson s3ché 200
Poisson d'eau douce £0
Crabe frais 40
Crevettes fraiches 150
Crevettes cuites 180
Crevettes séchées 200
Langouste 200
Anguilles 100
Poisson de mer frais 50
Poisson de mer fumé 70
Poisson salé 100
Poisson séch3 100
Crabe frais 40
Crevettes fraiches 159
Crevettes cuites 180
Crevettes sdchées 200
Langoustes 200

Poisson d'eau douce 50

f/k

f£/k

Viande de boeuf

Viande de porec

da Mosy-RA

Filet de boeuf
Viande sans os

Viande avec os

140 £/k

120
100

100--140 £/k

200 f/k
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Annexe 12 - Mercuriales et Prix observés sur le marché de Majunga (19-8-6S)

12.1. Mercuriales du Bazar Be

Poisson frais de mer 75 f/kg
Poisson frais d':au douce 60 ~
Poisson sé&chd 100 -
Crevettes 78 -~
Crabes, la piéce 25 -
Viande sans os (1n 100 -~
Viande avec oS 95 -~
Viande de porc 170 -
Viande de ch&vre et mouton 250 -

12.2. Prix observés sur le Bazar Mahabibo le 19-8-69

] ] s i

! Origine ' Etat y Désignation ! Prix en f/kg
' ! Frais ! Marotaolana, Macrura Kanafurta, Sardinelle! 40
! ! Grills : Herotra, Pomadasyshasta ! 220
! ! Grillé ! Ambariaka, Chrysophys, Gerres ! 220
! ' séchd ' Requin ! 165
' : S&ché- ! Janc, Sphyraena Forsteri ! 105
1 ! Saléd 1 1

! ! Séché ! lintra, Scatophagus Tetracanthus ! 95
! ! Sé&ché ! Tsirakia, Parapenacopsis acclivirostus ! 100
! Marovoay ! Frais ! Carpes i 100
! Marovcay | Frais ! Tilapia i 100
! !Bouillies ! Crevettes ! 50
! ! Séché ! Vary lava, Sicydivm Lagocephz2lum ! 165

! ! ! i

(1) Les prix pratiqués semblent plutdt de 1l'ordre de 150 f/kg pour la viande sans os

et 100 f/kg pour la viande avec os.



Annexe 13 - Mercuriales et prix observés sur le marché de Tuléar

(ler aoiit 1969).

13.1. Mercuriales

Poisson fum3 £0 /g
Poisson de mer 60 & 100 -
Poisson d':au douce 40 -
Anguilles 40 a 100 -
l.angoustes 200 -
Crabes 75 -
Crevettes 60 a 100 -
Viande sans os 115 -
Viande avec os 90 -

13.2. Prix observés sur le marché de Tuléar le ler aoiit 1969.

Etat ) Désignation Prix en F/kg

e
-

- - s " o= e

o

omer S "

o
e

Salé-Séché Capitaine, Ambitsy, Lethrinus Nebulosus 105
! P . !
Salz-Siché | Lamatra, Cybium Commersioni \ 260
Séché , Tsitsika, Crovettes ' 380
Frais , Antseraka, Hemirhamphus ' 65
Frais , Antseraka, Wemirhamphus ' 71
Frais Carangue, Lanaora 58
! g Lanaora '
Frais , Carangue, Lanaora ' 86
Frais , Mulet, Atendro, Mupil ' 74
Frais , Ambariaka. Gerres Oyena ' 87
Grilla ; Amboramasaka, Siganus . 122
Frais , Tapaporoha, Polysteganus Undulosus ' 88

Frais ' Fihamasiaka ' 100

-’

"o

Py

[
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Prix observés sur le marché de Tuléar le ler aoiit 19569 (suite).

Etat ' Désignation " Prix en f/k
1

S&chd ' Vahoho, Rhabdosargus Sarba ’ 75 ()
Séché ! Angarera, Gaterin ! 100
Grillé ! Mulet, Atendro, Mugil 104
Frais ! Kinirike, Chorinemus ! 40

© Grille : Botoloho, Perroquet, Scaridae ! 70
Frais ! Angarera, Gaterin ! 92
Frais ! Fetsombitsy : 59
Grillé ! Fiambato 116

Apnnexe 14 -~ Mercuriales du marchi de Fort - Dauphin.

Poisson fumé

Poisson frais de mer
Poisson frais d'eau douce
Langouste

Crabes

Crevettes

Moules fraTches

Moules décortiquées

Viande sans os

Viande avec os

80 f/kg

60



Annexe 15 - Liste des marchés de Tananarive.

Zoma

Besarety
Analamahitsy
Andravoamangi
Anosv Patrana
Mahamasina
Isotry
Behorihika
Ambohi Manarina
Ouest Fiadanana
Soanierana

Ambanidia

Annexe 16 - Prix du poisson observd

vendredi

mardi

nercredi
mercredi

mardi

jeudi

samedi

tous les jours
lundi

tous les jours
tous les jours

tous les jours

Tananarive

16.1. Isotry, le 26 juillet 1969,

sur les marchés de

i i ] T i
Etat Désignation Prix en f/kg
! ! ! ! i
! Ifrais ! Carpes ! 15¢ !
!Port-Bergé !frais ! Tilapin ! ? !
! !séché ! non identifiéd ! 240 i
! 'séché ! non identifié i 200 i
f !séché ! morceaux non identifiés ! 150 i
{Morondava !séchd ! Capitaine de mer ! 200 I
ii{ajunga !s8ché ! Gogo ! 220 i
IAmbatondrasaka !sé&chd ! Crevettes, patsamena (rouges) ! 800 ]
iMajunga 1sZchi ! Crevettes, patsamena ! 250 i

1 !

sn




16,2, Mahamasina le 24 juillet 1969

awc]

Origine Etat Disignation Prix en f/k
! ! { ! !
! ! ! ! {
{ Tuléar ! Séch? ! Lamatra ! 250 i
! ! 8&chi ! Lethrinus ! 150 i
i Ambatoboeni! Frais ! Carpes ! 120 !
i ! ! ! i

16.3. Andravoamangi, le 23 juillet 1989

! . s . ! . :

Etat ! Désignation Prix
g 1 .
) ! ! :
i . ! !
' 52ché ; Gogo | 200 j
; Séchz ) Tilapia ' 170 a 200 .
. ' . 8
, Séché Capitaine Lethrinus ' 140 ;
; S&ché-sald Carangues ' 200 ;
> ’ . o
, Séché ) Lamatra . 250 '
! , ! !
, Siché ) Crevettes ) 500 ;
i ' ! !
, Frais ’ Tilapia : 125 .
! . ! ]

Frais ) Carpes 120 (?7)

o Becr

-




16.4., Zoma le 25 juillet 1969

i . . ! H . . .
Origine Etat hésignation ! Prix en f/k

! ! ! :
i i . ;

Frais Black-bass i 200/405
] 1 i
’ © Frais ) Anguilles ! 500
§ ' ]
) *  Frais ’ Crevettes ! 400
q i {
’ '’ Frais ) Carpes ! 400
q
) ' ssche Tilapia ! 160/220
g 1 g
‘Ambatoboeny = S&ché ) Carpes ! 160/18&0
1 1 i
’ ' Séché ) Silure i 200/230
z ! ; B .

Observations : Absence totale de poisscn de mer

Annexe 17

Exportations de poisson et crustacés de Diégo—Suarez

T ! ! ! T ] 7
, Années ' Poisson ‘ Crevett=s ) Crustacas y Grenouilles .
] ! congell ! ! ! §
] ! ! ] ! 1
i 1963 ! 14.356 (1) 1} 29.813 i ! i
i . ! 1 ! ! i
. 1966 . 173.711 : 74.934 ; : i
I 1967 ! 164.528 ! 79.639 1 ! i
g | | : { g
i 1568 i 170.822 i 66.911 ; E E
i 1369 ! 76.567 i 50.714 $ 24,904 ! 4.943 !
! . i 1 ! i !
; (O mois) ! ! ! :
i ! ! ! ! i

71) Plus 63 tonnes de miettes de thon mises en tcngerve par la Rochefortaise.
Cette expérience n'a pas &té renouvelé@e.

Source : Service de 1'T.levage
Diégo—Suarez.,
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Annexe 18 = Tableau gZnfral des circuits et des ~rix du poisson de mer

18.1. Commercialisation dans les villes d¢ 1a c8te.

1 ! ! !

;  Villes ' Prix approximatif ; Quantités aises .

: ’ (Détail) ’ en vente )

[ ! ! !

! ! ! !
Tamatave 125 £/% 52 t

! ; t i

‘Didgo~Suarez ) £0 - 100 f/k ‘ 434 ¢

i - ! ! < i
Nosy-Bé& 50 f/k (?) 50 t

! » i i f
Tul3ar 75 £/k 600 t

? i ; :
Fort-Dauphin ’ 100 £/k ) 50 t )

v ! - i !

‘Majunga 75 f/k 106 t

q q g ]

g : {

! . [




? 18,2, Commercialisation dans 1'intérieur du pays.

1}

Promoteur du cir- Prix dfachat ;Prix rendu sur

- ve ewd

HORONDAVA 40/5C £,

oaD Cwn 4ad s

v ! !
1 1 ! . P
cuit et quantités | au pécheur , Prix intermédiaire; Fret a3rien ;lieux de consorma- g Prix-détail
annuelles y et localisation . ,tion ;
{approximatives) i i y P
! ! ) i 1
YERGOSIEN ! Tamatave ! ; 12 £, y Tana. 130 f. i Tana. 150/20Cf
5 t, ! ! P g i
! 1 :
M M i ! ! i
' ; . | !
FAUX~CAP ! Faux-—-Cap ! Départ F. Cap ‘ i Tana, 120 f. ; Tana ?
(Salz~Séchs) i 65 f. ! 80 f. q ! i
: : : ! )
! ! - —4
1 ! ! . :
DUSSOL | Zone Tuldar | z . Tana. 120 £, ! Tana. 136/200f
90 t. . 30/4D f. X ] . E
! ! X q
1 ! . ! §
¥ ] ; q P
VASSANDJEE ! Zone Tuléar ! X ! -~ antsirabd@ 102 f; Antsirabé
20 t. ! 30/40 £. ! ) ? = Prix de gros : j 155200 f£.
! : ! . 7 140 £. g
4 i ! $ v
! i : ; .
ATTOUCHE ' Zone Tuléar ; § LR Fianarantsoa ! Pianarantsoa
JARLAT ,  Ifato 50 £, | i ' Prixdegros:! 170f
it \ : ; © 120/130 f£. !
; ' = ! !
! . 1 1
i [ : i i
COCPERATIVE ! Morondava ! 33 f£. g Ivato 115 £,  Tana. 150 f,
] ! q i
! ! i i
! ! ! i




H
. 18. 3. Circuits Extérieurs.
()}

! . . . .
Promoteur du circuit et Prix rendu

Prix d'achat

50 t. = poisson congelé

> twd D emd mem

! ! i r
1 ! !, s e
quantités approxiratives ; Aau pécheur et Prix intermédiaires g lieux qe con~ g Prix-Détail
, localisation | , sommation .
i ' i )
—_— —~ 1
{ : i
SCPICA , Zone Ft-Dauphin! Rendu Fort-Dauphin {France 1000 &
FORT-DAUPHIM ; 100-200 £, ! 200-400 y 1500 £ &)
45 t. langouste . §
ngo : ! 3
. ! j ;
— t T
' ! L .
FAUX-CAP , Zone de Faux- ! Départ Faux~Cap Départ Fort-Dauphin g Réunion
17 t. poisson congeld . Cap ! 80 f. 170-180 g 600 £. et
, 20-25 £, § i plus.
: : ;
: g
1 d 1
: T
. ! ‘2 . \ o !
SUMING DiZgo , Zome Digge ! CAF Diggo ] Réunion
174 t. poisson congeld , 30-80 £, ! 110-250 £, g 500 £. et
; ! | plus
; | s
} - !
: i
b ones : !
GRAMMATRE , Diégo ! ; Réunion Réunion
Di&ge X 60-100 f. i ; 110-250 f. jusqu'a
50 t. (?) : { .
. B ! ! 1 1000 f£.
poisson congelé X ! g
, : i
- 3 . 9
: !
COOPERATIVE Nosy-B& CAF Nosy-Bé !
NOSY-BE 40-50 £, 130-160 f£. !
!
!
!




18,4, Prix de la viande au détaii.

L ! I
!VILLES i Boeuf ; PORC
; i sans os ! avec os ]
; ' ’ s:

Tananarive 140 £ | 220 £
g Fort-Dauphin i 120 £ ; 25 £ g -
' Tulsar ! s £, 9 f ! -
2 Fianarantsoa ! 12¢ £ ; 116 £ ¢ 170 £
: Antsirabé 90/140 % 75/130 £ 1 200 £
: Diégo-Suarez ! 140 f ; 100 f i 200 §
: Nosy-Bé 120 £ ; 100 £ ! -
g Majunga ! 10C f . 90 f i 170 £
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Annexe 1% - STATISTIQUES DES 7 GRANDS ABATTOIRS MUNICIPAUY,

TANANARIVE

Bovins =~ nombre de tétes
- poids carcasse (tonnes)
Porcins = nombre de tétes
- poids carcasse (tonnes)
Ovins, caprins ~ nombre de t&tes
- poids carcasse {tonnes).

MAJUNGA

35vins = nombre de t8tes

- Porcins - nombre de t&tes

Ovins, caprins - nombre de t&tes

DIEGO-SUAREZ

Bovins — nombre de tétes
Porcins ~ nombre de té€tee
Ovins, caprins, - nombre de tétes

TAMATAVE

Bovins - nombre de tétes
- poids carcasse
Porcins, — nombre de tétes
- poids carcassn

ANTSIRABE

Bovins - nombre de tétes
- poids carcasse
Porcins - nombre de té&tes
- poids carcasse
Ovins, caprins — nombre de tétes
- poids carcasse

FTANARANTSOA

Bovins - nombre de tétes
- peids carcasse
Porcins =~ nombre de t@tes
- poids carcasse
Ovins, caprins, — nombre de tétes

TULEAR

Bovins - nombre de t&tcs
- poids carcasse
Porcins - nombre de tétes

Source :

§ ¢ ¢ !

1964 . 1965 1966, 1967  , 1968

! ! ] ! !

Dao 192 1 4o 656 | 38 130 !0 232 ! as e
Pgosz ! 5200 ! 9212 tioasz o92s
P39 654 ! 353141 21822 1 15603 | 13 704
Pasio! 3ses ! 2132 v706 o1 576
;15 285 0 14 310 ¢ 12 265 8 054 10 140
b 189 ] 191 | 167 1 106 ' 130
' ; ! ! :
Pegast i gl esee ! s3es 9433
. 1838 . 1984 . 148 . 138 . 198
- i - 152 1 165 1 133
' ; ' ! a

! ! ! ! ;
Pe7io ! rass ! 4276 ! 8478 ! o8 902
L4316 0 7328 | 4555 | 4927 | 5412
P20 ! 267 | 615 . 211 | 0
' i ! ! ]
bozaart 72t 77a7 ! o716 ! oao sTs
P oaes b o200t v b ovaie o2y
P 31210 2107 1 253 | 1748 | 1968
L 159 125 161 1 130 Y 146
! e ! ! z

! i ! ! ;

D eoor ! sees! 7286} 7133 1 7087
;1055 . 1117 & 1203 [ 1213 ° 1218
Dosiaet 7059t aesel asio o2 o
X 350 453 | 288 274 186
bor2os o529t 576 | 951 ! 790
; 15 18 | 12 ! n 5
! ! E ! i
Dasso ! sesa ! ose01 ! €09 !5 256
: 665 | 743 01 211 1 649 : -
Paaoma ! ovzee !l rmetoa3s b 693
) 151 105 62 7 ¢ -

; 46 70 | 8e | 25 ! 7
: : ! ! ;

b aosy ! 4006t 4613 49% | 5437
" 680 | 657 | 793 . 843 . -

© 2012 - . 1260, 1209 1 306
! ! '

! ! !

(Flevage)

Projet de 28me Plan
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