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Resumen

Una de las respuestas de los microorganismos hipertermdfilos para adaptarse a altas temperaturas, es la
produccion de enzimas temmoestables llamadas extremo-enzimas. Las extremo-enzimas hasta ahora purificadas
incluyen hidrolasas, Oxido-reductasas, proteinas redox, dihidrogenasas, hidrogenasas, esterasas, glucosa
isomerasas, alcohol deshidrogenasas, ADN polimerasas y nitrilasas.

Las principales aplicaciones de las extremo-enzimas son en la industria del almidén, que empiea
amilasas: la industna alimentaria y de detergentes que aplican las proteasas y las xilanasas que son utilizadas
en el bio-blanqueo de la pulpa del papel; sin embargo, actualmente en e ambito comercial las termoenzimas
mas importantes son las ADN polimerasas, enzimas clave en la replicacién de la infformacién celular presente
en toda las formas de vida.

El presente trabajo proporciona un panorama general de las bacterias termdfilas, la adaptacion de las
termo enzimas y su uso potencial en la industria alimentaria, quimica, famacéutica y biotecnolégica. Se citan
las principales enzimas aisladas de microorganismos termdéfilos e hipertermdfilos y su aplicacion industrial.

Abstract

Thermos table enzymes production is a microorganism’s response to high temperatures environmental
conditions. Some extremo enzymes now purified are hydrolases, oxido-reductases, redox proteins,
dehydrogenases, hydrogenases, esterases, glucose isomerases, alcohol dehydrogenases, DNA polymerases
and nitnlases.

Biotechnological applications of thermophilic enzymes are mainly in starch industry, which uses amylases;
food and detergents industries that apply proteases and xylanases, applied in paper bleaching. Nevertheless, up
to date, the more important thermo enzymes, at commercial level, are the DNA polymerases, key enzymes in
replication of cellular information in all life forms.

The present work deals with the adaptation mechanisms and factors that stabilize macromolecules
against the effect of temperature, also provides a general notion of thermophile microorganisms and their
potential use n food. chemical, pharmaceutical and biotechnological industry. The main isolated enzymes of
thermophiles and hyper-thermophiles microorganisms and their industrial application are mentioned.
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