
de lf0uest est Burtout répan- 
son importance, e t  dans l'Ouest 

Au Cameroan, lea tuber&as de Moecorep 
récolte un durcissement qui l e e  rend impropre 
l a  nature e t  lfimportance de ce ph6nomhe ont  

pas que sa consommation après 
caloTdes taxlques dont l j d o -  

B par BEVAN et FIIRST (1958) ; 
es populations locales a t  88 te- 

(8 L 1% de l a  matière sèche). 
durciS8f"nt varie en fonc 

de récalto. Plusieur8 t?M.ts"t 
-snyés. ceux qui l imitent lee éc 
extérieur ra len t i ssen t ' l ' appar l t  

L'ensemble des observations 
~ I I  mécanime du dnroisaement. De@ 

; les populations locales ont coutume 
sit& après l'arrachage e t  de les con- 

ail est  double : 
d'une part de définir le ph&"&ne de dnrcis- 
en e'tndiant les changements qui interviennent 

t de l a  composition chimique des tubercules. 

The importance of the hardening varies 
and is dependent on the date of Harvest. S 
methods have been tested. Those which liai 
external environment decrease the hardening 



mes par  l a  méthode colorim6trique 
ation en furfural par l ' ac ide  chlor- 

B l'alpha-amylase bactérienne par l a  mé- 

e t  l a  so lubi l i té  dans l ' eau  en fonction de 
e LEACH.et al. (1959) modifiée Dar MERCIER 

amylasique des tubercules a ét6 m e d e  par l a  methode 

tubercule comae durai ou non durai duns pouvo 
échelle de durcissement), noua avons choisi c 
s ta t i s t ique  des parcelles de 30 pieds reprise 

Importance quantitative. 

- r i t e  de sodium e t  mordanpage. 

-cation entre 104 e t  107O C jusqu'h poida constant. 

vide une temphratnra inférieure C. On a d &  - La teneur en asote total par l a  m 
e t  conversion en protéine8 bmten h l '&de du coeff - La teneur en mntiires minérdes p 
pendant huit  heures., - La teneur 6n amidon par polarim 

- La teneur en l i p ides  psr 

La détermination de l a  teneur en mati'are eiche s ' es t  

L'analyse chinique a ét6 effectuée 6ur des échant 

cissemerit e s t  donné par l a  figure I. LI appa rd t  
affectés par l e  durcissement après 13 jours mais 

t u b e r d e s  durcis augmente signif icativement avec 
n mais, a p s s  deux semaines, cette augmentation 
n t  ; après un mois l a  moitié environ des tubercules 

d e s  de grande t a i l l e  semblent durcir  moins v i t e  

ids  sont entièrement durcis au bout d'un mois ; 
t n'est dónc pas le pied m a i s  le tubercule. 

kHERS (1965). 

de pétrole.  

conservation : Sur dee 

conservation les pieds p&sentant plus de l a  moiti6 de leurs tubercules 
durcis avaient perdu significativement (PC0.05) plus de poids que ceux 
durcis B moins de 5% (9.1% du poids i n i t i a l  contre 8.3%). 

m mois après l a a h - i t 6  e t  consam68 pendant 4, 8 e t  12 semaines, on a 
montré,au moyen d'un test non paremétrique de W-WHITNEP, qu'il n'y 
avait pas de l i n i son  significative entre l'importance de La gemination 
e t  le pourcentage de par t ies  durcies d'uu pied. 

1.2.2. Germination : Sur des l o t s  de tubercules r6coltés 





b 

j O u r 8  
facteur 



.On n’observe pse da Wf6rencss  antre lee tpneurs 
matières min6rdLee a t  gluuides .&coolo-sduWe& Lan 
a*&& dkterminee par ch”atogr.phie  ur couche mirice 
présence de saccharose e t  de fmctose aacolnpap6s de 
glucose ; les dosagae ont oonilrmds Iss r h l t a t e  da 

Par  contre l e s  teneurs en différents  glucides m 
for tes  ohez les t u b e r d e s  durcis alors que l a  ten  
f cible. 

La cellulose e t  l a s  pentosanes sont, p d  le 
ceux qui augmentent le plus au cours du durcisseme 
es t  deux fois plus importante chez les tubercule8 

ésente une fraction facilement hydmlysable plus 
que cet  amidon, dans des ceU;ules non protggées 

asique des tuberonles e s t  t r è s  fa ible 
es  t u b e r d e s  durcis e t  non durcis ; 
e joué par l’amidon dans le durcisse- 

2. Facteurs -I------- &e variation -----__--- du durcissement. 

d’ignames. && Stade dë maturité à,la récolte. 

-&, Propriétés physipo-chimiques des ami 

65 b i’ 56 f 67 ), i 

B obtenu pour les différentes récol- 
Mique que l’apti tude à l a  conser- 

&SS &colt& au stade de maturité. 
i b f i i t é  au durcissement des tubercu- 

choix de la varìét6. 
Les principanx &&tats d’un eesai intervar ié ta l  portant sur 4 par- 

cel les  de chacune de 4 vari6t6s couramment rencontrées au Cameroun sont 
8SSf3111bléS dans le tableau 6 

Sur le pl& des re&erent la vari&& Jakiri quF semble de loin 
” IameiUeure.  



& Une premihre serie d'essais conduite sur les lieux de l a  
récolte est rapportée dans l e  t e a e a u  7.. 

p e u t d t r e  h rapproahor d e l a  taille PIUS inp 

Le trempage dans l 'eau, dans une solution de boras et la conservation 

11 semble par contre que l a  conservation en s i l o s a i t  tm e f f e t  béné- 

en pleine lumière augmentent significativement (R0.05) le taux de dur- 
-cisstmeat par rapport au l o t  t h o i n .  

-fique . 
laboratoire de Yaoundé. 

a D'autres essais (Tableau 8) ont &té &di s66  danß notre 

Lieux de conservation. 

Thoin au champ. 

),,---A 
: l'annde nuivante puisque des tubercules de 4 p6rcelles rbcolte'es Zt matu- Témoin. i 6 9  91 

-ri t6,  8 e t  9 mois après l a  plantation, pr6senkaient respectirrment, 79 " 

46 f 51 e t  71% de tubercule8 durcis k Yaoundd contre 51 et  41% B Bambui. cnriau; 
-sement, ceux r6coltQs 10 mois nprbs l a  plantation, en soraaturité, n'é- 

: : 6 2  

(1) 

(1) : 

t 

=se on silo bach6. ~ 

: 25 : -taisnt durcis apAs un mois pulà 46% B Yaoundé contre 8& B Jkmbui Sac h e d t i q u e  + Azote. (1) : : a  

l a  phriode de con8m"ion k hound6 e t  Banbai  (de 19 h 30°C), l'bygro- min, frigoxifique. : 83 ' 7 2  
: - Sac hennétique. (1) : 

AUCMO explication B ces otwenationa n'est pntiaf&sante. Hoton 
toutefoin, que, si l eß  temp6raturee sont s ens ib l e"  les mdkes pendant 

mdtrie pr68ente des Variation8 plus  forter b Barbai (42 21 9%) qu'8 

On retiendra , en définit ive,  llextrke sens ib i l i t é  du phénodne 
conditions du milieu. 

(1) a I 

)i: curing. (1) i 39 f 76 : 
Yaoundé (60 B 98%). 

(1) : Après 4 semaines de conservation. 
TABLEAU 8 : Pourcentage do tubercules durci8 obtenus 

nur des l o t s  de 50 à 150 tubercules ayant 
subi diffe'rents traitements au modes de 
conservation. 
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On remarque quU'bn debut de trdt  

(delai n6cesseire pour "mener 198 
-d6), un pourcentage important de facteurs détterminants 

.L----y----------' 

de conservation. 
par contre, lee & d t a t s  relatifs à l a  conse 

teneur en eau plus &levée 
chez D. dumtarum que 

CONCLUSION. 

Absence d'une couche protec- 
trice de suber ou autre 
particularit6 histologique ? 

-core à trouver I teneur initiale en eau plu 
-rant pae une protection suffisante 7 Autres 
ou histologiques de p. dumetom? 

Le fait que les g m s  t u b e r d e s  présentant tm rapPo 
plus faible que lee p e t i t s  durcissant moins , le t h c a g e  
par pardfinage , l ' d r 8 a o  senoiblllt6 du ph6nombne aux 
mirieu montrent bien que le  détormfnlwe du ph6nombne n'a 
d6pendant de l a  nature des tubrrmlss. 

FQSSIBZES : 
"-ing" Un modèle possible 

D'autre part, cwmp 
mhe de proposer UD. c 

' l'a". 
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The hardsnlng of Dioscoren dumetom in ClllerOonr 

After a month in storage, 56 pe 

The whole obsenations made pUEBibl0  an asamption abaut; mechdtm 
of hardening. Practical solutions were prouosed. 




