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On admet facilement qu'un pédologue ignore la vinification ou
gu'un phytogéographe se soucie peu des utilisatidns industrielles_
du manioc, On admetbrait mal qu'un océanographe avoudt son incompé-

" Yence ou son désintéressement en wabtidre d'industries annexes des
Péches Maritimes. I1 est vrei que 1l'Agriculture bhénéficie d'un re-—
crutement suffisamment large en techmiciensg pour que chacun puisge
se spécialiser dans une discipline définie, La Péche n'est malheu~
reugement pas aussi blen partagee, Au deld méme de leurs travaux
habituels les biologistes se trouvent donc amenes a aborder des
problemes de techndlogie dépassant frequemment leurs propres con~
naissances. Clest uniquement l'aide ap pOlﬁee, ‘souvent sur un plan
amical, par des collaborateurs GXuGTlGUTS‘(InUtlﬁuﬁ Pasteur, Ser-
vices‘de,l'Enseignemeﬁt, de Santé, de l'Agricultufe, de 1'Elevage,
ete .,.)-qui leur permet de les résoudre., On Com@rendra que la mise
en appllcatlon d'un tel systeme, entidrement basé sur des facteurs
humaing réduits en fin de compte 2 une 8ympath1e re01proque entre
chercheurs, se révele eytremement délicate et que les Recherches
de Technologie appliquées aux Industrles annexes des Péches Mariti-
mes en Outre—Mer soient loin de pﬂesente*; tant dans leurs resul~
tats que dans leurs programmes, une parfaite unité.

I ~ Recherche et Procédés traditionnels

i

Tout travail sur 1timplantation ou le. développement des Indus-~
tries annexes des Péches Maritimes dans les territoires 4!Outre-
Mer doit obligatoirement débuter par 1l'étude, s'il en existent, des
procédés traditionnels de traitement, de conservation et d'utilisa-
tion des produits de la mer, Jn gimple coup dtoeil ne suffit pas.
Certeines technigues, étonnantes ou méme: conoamnables & premigre
vue, apparaissenty souvent jud1c1euses 1ors d'une analyse un peu -
plus poussée, Clest le cas par exemple de la plupart des prépara-
tions aboutissant & la production de poissons considérés comme

’
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pourris par les Europeens et dont l'altération n'est en fait qu'une
autodlgestlon compafable 3 celle de l'ancb01ﬁewe.

~ Les prx rocédés tradltlonnels, 1nventorles dans l'ensemble des
territoires, ont fait l’obget de. descrlpulons aouvent mlnutleuses
et 1'on'sait malntenant gutils se Tlmltent presqu'uhlquement en‘
dehors des autolysats cega SlgnaleS,

a) ‘en zone sbche '3 au .salage et au séchage. -° ., . . .
oo ) en zone humide ¢ au.fumage. -

'f Sans‘douteyces précisions s“tisfoht~élle@ les ééOgraphesg voire
_des ECohomiSﬁé;; Elles sont -par contre loin de suffire, aux Diététi-
- 01ens. Sl les ecla1r01ssements apportés dans la: connalssance des
',processus e fnbrlcatlon et de la. comp051t10n efacte des. autolysats
par les ﬁravaux reallses avmnt guerre en Inoochlnc 1eur procurent

"~ des elements oapltaux d'appre01 Hion,y 1es produltg Sales ou fumés

ont. &8 trop peu etudles au: point dée vue bloohlmlque pour-qu'ils
. puissgent en connattre exactementla valéur, I1 reste la un champ
largement ouvert aux futures recherchem.

Jusqu'a maintenant c'est surtout-sur un“meilieur conditionne-
ment des . produits que les blologlstes CUaf@es de 1'amélioration des
procédés traditionnels ont porte leurs efforty™ Deflnltlon exacte,
Emballage, Standardisation, etc ....Des resu1Udts sen31bles ont été

enreglstres au Sénégal et en Maurltanle. Drtautre part 2 lutte con~f
- tre les para31tes, en particulier contre 165 dermeuuas, est actuel- |

lement menee sur les principaux fronts : Alrlque Nblre et Madagascar.

L'evolutlon des techniques et la modlfloutlon des produits fi-
:nls dans un sens que nous considérons comme une amelloratlon posent
des problemes beaucoup plug 6ellcats. Ta notlon de ‘qualité est une
notlon subgeotlve, variable: aVGc la latlbude. O'est en fait l'uti-
llsateur qui la définit et tout ohangement brutal dans des habitudes
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acquises depuls longtemps risquerait d'aboutir a un ééheo. Cepen~

daﬁf,'téui enA;es conservant, il est possible de standardiser,
presque de codifier les méthodes traditionnelles, On y est parve-
nu au Sénégal, sur l'initiative des laboratoires de Joal et de St
Louis, en agissant sur l'origine et le triage des sels employés

ce qui a conduit & des produits plus hdmogémes et permis d'élimi-~
ner en partie les attagues bactériennes et cryptogamiques gqui rava-
gent en pays chauds les poissons salés-gséchés, On pourrait égale-

-ment tenter une standardisation des méthodes de fumage en copiant

les procédés utilisés au Bas—Oamexoum ol les pécheurs du Wouri et
de la Sanagarobtiennent d'extraordinaires résultats dans le brai-
tement des Ethmaloses.’

Bn dehors de ces légdres modifications, l'intfoduetion.d'élé-
ments nouveaux ne peut &tre enviségée que d'une facon tres prﬁdente 
et précédée en tout cas dlessails sérieux d'acceptabilité. -Nous re-
viendrons sur cette question au sujet des farines, Mais il y a lieu
de signaler'dés maintenant 1'ektension des autoiysafs, type Extréme-

Orient, & 1'Afrique Noire. Des expériences menées 2 Dakar de 1950

5 1952 avec l'aide de 1'Industrie privée ont montré qu'on pouvait
y fabriquer des Nuoc~Mam de bonne qualité en sélectionnant les
espéces utilisées. Distribués parmi ls population noire les pre-

‘miers échantillons furent bien acceptés. Au cours de ces dernidres

années la fabrication du Nuoc~lam s'est légérement étendue et timi-
dement implantée en plusieurs points du Golfée de Guinée, Souhaitons
qu'elle s'y développe car elle presente un double avantage 3

- social : celui d'8&tre réalisable sous forme srtisanale

~- diétébique : celui de Ffournir sous un faible volume et une
forme Tacileémennt transportable un préduit particulidrement riche
en matidres azotées, - | }
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“L'action de la Recherche sur les procédés traditionnels de
traitement des produits de la mer apparalt en définitive sous deux
" aspects @ ‘

a - Etude et amélioration progreSS1ve des procédés ex1stants.

b - Introductlon prudente de procedaaexogenes.

 Dang les. deuy cas il faut s armer d'une énorme patience. Des
succes ont été enreglstreo, I1 reste encore & fﬂlre.A

IT - Recherche et Industrie

Les Industries annexes des Péches Maritimes s'inscrivent dans
un dadre aux limites extensibles et touchent & de nombreux domaines
allant de 1la Technique des Travaux Publics (Aménagement des'ports}
& celle de la Médecine et de la Pharmacie (Production d'huiles vi-
taminées), Apreés avoir rappelé trés succinctement le r6le joué par
les Ocdanographes, notamment par Le Gall et Budker, dans 1'élabora~—
tion d'un schémd général d'organisation des ports de péche en pays
tropicaux, schéma qu'on retrouve & la base de toutes les réalisa-
tions, et 1l'incursion du Service de 1'Elevage dans le domaine des
Constructions Navales par des essails de prototypes motorisés au
Sénégal et en Guinde, nous limiterons volontairement le sujet aux
seules Industries de traitement et de transformation du poisson
c'est & dire s '

2) A 1l'Industrie frigorifique
b) A celle des Conserves, des farines et des sous~-produits.

4) Industrie frigorifique

Peu de recherches ont été consacrées a cebtte Tbranche dans

les pays d'Outre-Mer. Il ne faut pas oublier en effet les remarquables,




cerbain nombre de recherches sur les rendements des especes mlses

rait exagéré de dire qu'elles'ontgeu des répercussions considéra-
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travaux réalisés par Dieuzeide & Castiglione (Alger) dans des do-

maines aussi varids que le froid, le séchage, le fumage ou la con-

servation -en boites hermétiques. Ce sont en fait des résultats ac-

quis & l'éXtérieur gui ont été utilisés pour 1'implantation, la
‘réalisation et la conduite des frigorifiques récemment construits. .

Une excell@nté‘é%ude-dependant, 3 porter au crédit de la Scction
Technique deos Péches du Comeroun, celle de.la valeur de la_glace.
aux antibiotiques cormme agent conservateur‘en milieu tropical.

Le développement de la péche au thon, complexe quel gue soit
1'angle sous lequel on 1'examine, pose également 13 des probldmes

“difficiles, & tel point que 1'Institut métropolitain des Péches

Maritimes a delégué sur place-en 1956--57 son Spégialis%e des gues-
tions du froid. Traitement & bord, conservation en glace, congélam-
tion ont fait 1l'objet d'expériences contradictoires sans aboutir
pour autant & des.conclusions~définit;ves.

L'utilisation rationnelle du froid dans la zone intertropicale
constitue un chapitre encore largement ouvert aux fubtures investi-
gations. -

B) Industrie des Conserves, des Farines et des Sous-produits

‘a) Gouservms‘

L'671stenoe eplsodloue de 1942 ‘& 1952 de quelques conserveries
dans 1a région dmkwr01se a . povsge la Smotlon Technique des Péches
Maritimes de l'A 0 Loy chargee de leur contrdle, & effectuer un

en boites (Clupeldes et Scombridés), llacidité des huiles de cou- o
verture etila'caractérisétipn des produits aprés ﬁraltement I1 se-

blés. Néanmoins ellesront servi é"l'élaboration d'une réglementa-
tion honnéte qul a donné sqtlsfactlon pendant tout lc temps de son

appllcatlon.
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La péche au’thon, toujours elle, est encore venue rénover le
.problémefet mohtrer l’insuffisanoe des résultats acquis. De nouvel-
les recheréhes_s'imposent; si 1lton veut, au dela des exportations
de pbissohzéongelé vers 1'Burope ou 1'Amérique, créer une véritable
industrie de‘la conserve en Afrique Noife, a Madagascar et en Nou=
‘Velle Oalédoniei A

b) Farines

Clest dans le cadre de ltamélioration des aliments du bétail
gue la fabrication des farines de poisson fut~d'abord.enviéagée
Outre-Mer, Aprés awoir connu, au cours des années qui- suivirent
immédiatement la guerre, un certain essor le.long des cdtes du Sé-
négal, elle cessa brusquement en 1950. Des essals furent alors en-
trepris dans le domaine expérimental afin de déterminer les espéces
les plus apbtes & relancer l'industrie.clest & dire celles qui ¢

1) existent en grande quantité
2) sont faciles & traiter

3) donnent des farines de bonne gualité

Le premier probléme est un probleéme d'océandgraphie biologique.
I1 fut résolu grice & l'aide apportée par l'armement privé,

Les deux autres sont des problémes de technologie., Ils furent
abordés et en partie traités au laboratoire par une équipe cémpren
nant des représentants de la Section Technique des Péches Maritimes,
du Service de 1l'Elevage et de 1'Institut Pasteur dakarois,

Malgré la précarité des moyens employés (ébullition en marmite
ouverte, essorage en serpillidre tordue, séchage & l'air libre) les
farines fabriquées révelérent & l'analyse des qualités comparables

& celles des produits similaires obtenus en Norvege & partir du
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hargng ou aux Etats Unls k) purtlr du memhaden. On peut donc affir-
mer ‘qu'une 1ndustrle orientée vers la productlom des farines des-

tindes & 1l'alimentation du bétail trouverait dans les Clupéidés et
les petits 0urnng1des de la zone Lntert ‘opicale une excellente ma~
tlere premlere.

Deﬁuis quelques années .1'idée de fabriquer également des fari-
nes pour l'%llmontutlon humaine s'est peuw a peu 1mposee 4 1lesprit
des diététiciens, Tes farines présente ent en effed sous un faible
volume et sous une forme facile & transporter une Forte réserve
azotée groupan* 1l'ensemble des acides aminés 1ﬁdlspensableou LTAT~
lemagne en a dega 1ncorpo ré & son pain, L'Afrigue du Sud falt un
effort considérable pour en lancer sur les marchés internationaux,

Des expériences d'acceptabilité se déroulent en ce mdmént en
Afrique Noire, Les premiers résultats diffusés par 1'ORANA (Organi~
sation pour les Recherches sur 1'Alimentation et la Nutrition en

Afrique) et la FAO (Food and Agriculture Organisation) sont satis-—

faisants et 1l'on envisage des maintenant 1'éventualité d'un recours
maSs1f‘aux farines de poissons comme moyen de lutte contre la sous
alimentation dans tous les cas ol le ravitoillement en protéines
est déficitaire, | ' o

I1 est bien entendu souhaitable gu: nous puissions produire

‘nous-mémes les farines que nous ubiliserons ce qui implique non

seulement 1'implantation d’unev1nfrastruoture‘¢ndustrlelle actuel-
lement 1nex1stante mais encore un accroissement con81derable des
moyens mis & la disposition de 1la Recherche et un changement agsez
net de son orientation., ' '

En dehors des questlons relatives a 1! amellor%ulon des fabri-
catlons, 1'Industrie des farines'de poéisson eX1ge quelque‘801ﬁ
leur destination, des étuded sérieuses sur leur conservation,
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Les pays producteurs d!'Afrigue (Afrigue du Sud et Angola) connais-
sent & ce sujet de grosses difficultés., Nous en éprouverons certal-
nement d'identigques.

En résuné les travaux sur les farines de poisson n'ont pas en-
core dépassé le stade des édtudes préliminaires, Leurs indices sont
Gncourageants ot permettent d'ehvisager, notamnent en Afrique Noire,
la création d'une industrie dont il serait cependant dengereux de
minimiser les difficultés. Elle se heurtera .encore & de nombreuses
- inconnbes, méme sur le plan technique, et devra, si elle veut réus-
sir, s'appuyer sur une Recherche gérieusement renforcde,

¢) Sous-produits

Les recherches sur les sous-produits postulent évidemment
1l'existence d'une Industrie intéressée par leur traitement.,

Comme les conserveries d'Outre-Mer ne sc sont jamais souciédes
de tels problémes et ont simplement <coulé leurs huiles de récupé-.
ration sur les marchés locaux, les seules études & mentionner con-
cernent l'industrie des requins brutalement andantie il y a quel-
ques anndes par la Chimie de syanthdse. Les productions de cette in-
dustrie sont en général confondues sous la désignation admise mais
inexacte de sous-produits. L'huile de foie fut en réalité un élé-
ment essentiel jusqu'en 1950, On en extrayait la Vitamine A et le
Sénégal fut en cette'matiére un des grands pourvoyeurs de 1!'Indus-
trie pharmaceutique francaise. Les recherches mendes & partir de
1945, & 1l'instigation et avec 1la participation de 1!'Industrie pri-
vée, aboutirent & un classement des bfingipales'espéoes suivant
leurs rendements, la teneur de leurs huiles en'Vitamines, et par
suite & une conduite rationnelle de leur exploitation,

L'intérét porte actuellement au Squaldne (carbure d'hydrogéne
non saturé présent en plus ou moins grande Juantité dans le foie

]
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de nombreux sélaciens) par diffdérentes industries, dont celle des
plastifiants, remet en question l'exploitation de certains regquing,
Le chapitre des recherches relatives aux huiles de foie n'est pas
définitivement clos. |

III - Recherches fondamenbtales sur la composition du poisson

Nous avons jusqu'd maintenant passé en revue les recherches
appliquées & des produits deja traités et transformés. Or ces pro-
duites ont pour origine une matle ac premlére, les animaux marins,
dont i1 serait lOﬁlque de connaltre la composition, IL faut avouef
gu's 1l'encontre de cette évidence peu 4! études ont &té consaorees
au sujet tout au moins Outre-ler, Le travail de Giravd sur la va-
leur qllmentﬂlre des p01ssons de la Prosqu‘ile du Cap Vert, ‘réali-
sé en 1953 % Dokar avec l'aide combinée des spé clallstes de la Sec-
tidn Technique des Péches et du Taboratoire de Chimie de 1'HOpital .
Central, constitue l'essentiel de nos connaissances.

M8me pauvreté sur un sujet voisin, étroitement 1ié au précé-
dent s celui de la vénénosité, négligeable en régions tempérées,
. important en’ reglons tropicales ol des espéces, des genres, Vbire
des familles entidres sont vénéneux. Une récente publication de
Budker et Albahary est la seule chose & ajouter aux travaux main-

. . !
tenant classiques de Madame Physalix,

IV -~ Conclusion

A la fin de- cet exposé, ou plus exsactement de cet apergu,
dans lequel j'ai velontairement négligé Ia questlon des controles
tributaire de celle de la Recherche mais dont 1'étude nous aurait
mené beaucoup trop 101n, 8 1upouent trois consta atations s
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' 1°) @§ 1oca1isafidn'des'reoherches au Sénégal
T2°)”Leuf nangue d'unité
30) La qugsﬁie de leurs résultats.
Tlles S‘expliquent H

- TLa, . premlere par le fait que le Senegml“ était, gusqu'a un

pasgsé recent le seul territoire & avoir connu un debut d‘lndustrl—

alls%tlon en, uatlere d'lndustrles annexes des Péches Meritimes,
O'est 14 que se sont posés les problemes et c'est naturellement 1a
qu'on a cherche a les resoudre. ) '

- la seconde par l'absence totale d'un service de coordination.
Lo Recherche n'a vécu que d'initiatives personnelles et d'actions
igolées,

- la troisiéme, corollaire de la précédente, par les raisons
mémes qui v1ennent dtétre 1nvoqueos et egalement sans doutbe par le
manque de chercheurs et de moyens, '

Le développement de 1'Industrie impose le développement de la
Recherche. I1 faut non seulement augmenter le nombre des techniciens

. mais encore élaborer un programme, coordonner les efforts, engendrer

une doctrine, Or la Recherche appliquée aux Industries de traitew-
ment et de trahsfbrmation du poisson est beaucoup plus une affaire
de Biochimistes que d'Océanographes. C'est en définitive aux pre-
miers de ces spécialistes qu'il convient donc de la confier.
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